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2. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Recep Tayyip Erdoğan Üniversitesi Fen ve Mühendislik Bilimleri Dergisi

3. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · European Food Science and Engineering

4. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Diğer Dergiler · Ulusal · Journal of Studies in Advanced Technologies

5. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Recep Tayyip Erdoğan Üniversitesi Fen ve Mühendislik Bilimleri Dergisi

Etkinlik Organizasyonlarındaki Görevler

1. 18TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Başkanı · İstanbul · Türkiye

2. 14TH INTERNATIONAL ARTEMIS SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Üyesi · Bucuresti · Romanya

3. 23TH INTERNATIONAL ISTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING,
ARCHITECTURE, AND MATHEMATICAL SCIENCES (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Üyesi · San Diago · Türkiye

4. 7TH INTERNATIONAL PALESTRA SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Skopje

5. 17TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Başkanı · İstanbul · Türkiye

6. 13TH INTERNATIONAL ARTEMIS SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Üyesi · Bucuresti · Romanya

7. 22TH INTERNATIONAL ISTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING,
ARCHITECTURE, AND MATHEMATICAL SCIENCES (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye
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8. 6TH INTERNATIONAL PALESTRA SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Skopje

9. 16TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Başkanı · İstanbul · Türkiye

10. 11TH AZERBAIJAN CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING,MATHEMATICAL, AND APPLIED SCIENCES
CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Baku · Azerbaycan

11. 12TH INTERNATIONAL ARTEMIS SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Bucuresti · Romanya

12. 21TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING,
ARCHITECTURE, AND MATHEMATICAL SCIENCES (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

13. 5TH INTERNATIONAL PALESTRA SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Skopje

14. 15TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Başkanı · İstanbul · Türkiye

15. 10TH AZERBAIJAN CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING,MATHEMATICAL, AND APPLIED SCIENCES
CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Baku · Azerbaycan

16. 11TH INTERNATIONAL ARTEMIS SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Bucuresti · Romanya

17. Topraktan Sofraya İsraf (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Başkanı · Erzurum · Türkiye

18. 20TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING,
ARCHITECTURE, AND MATHEMATICAL SCIENCES (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

19. 4TH INTERNATIONAL PALESTRA SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Baku · Azerbaycan
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20. 2ND INTERNATIONAL THALES CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING, ARCHITECTURE AND MATHEMATICS
(2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Cairo · Mısır

21. 14TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

22. 9TH AZERBAIJAN CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING,MATHEMATICAL, AND APPLIED SCIENCES
CONGRESS (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Baku · Azerbaycan

23. 10TH INTERNATIONAL "ARTEMIS" SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS CONGRESS (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Bucuresti · Romanya

24. 19TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING,
ARCHITECTURE, AND MATHEMATICAL SCIENCES (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

25. Fen,Sağlık ve Sosyal Bilimlerde Verimlilik Yaklaşımları (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Eş Başkanı · Erzurum · Türkiye

26. 3ND INTERNATIONAL PALESTRA SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Skopje

27. INTERNATIONAL THALES CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING, ARCHITECTURE AND MATHEMATICS (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Cairo · Mısır

28. 13TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

29. 8TH AZERBAIJAN CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING,MATHEMATICAL, AND APPLIED SCIENCES (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Baku · Azerbaycan

30. 9TH INTERNATIONAL "ARTEMIS" SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Bucuresti · Romanya

31. 18TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING,
ARCHITECTURE, AND MATHEMATICAL SCIENCES (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

32. 2ND INTERNATIONAL PALESTRA SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Skopje
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33. 8TH INTERNATIONAL "ARTEMIS" SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Bucuresti · Romanya

34. 7TH INTERNATIONAL AZERBAIJAN CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING, MATHEMATICAL, AND APPLIED
SCIENCE (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Baku · Azerbaycan

35. 12TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

36. Farklı Disiplinlerde Sürdürülebilirlik Yaklaşımları (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

37. 17TH International İstanbul Scientific Research Congress on Life, Engineering, Architecture, and
Mathematical Sciences (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

38. 6TH INTERNATIONAL AZERBAIJAN CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING, MATHEMATICAL, AND APPLIED
SCIENCE (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Baku · Azerbaycan

Başarılar & Tanınırlık

Kongre ve Sempozyum Katılımları

1. INTERNATIONAL THALES CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING, ARCHITECTURE AND MATHEMATICS (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Cairo · Mısır

2. 8TH AZERBAIJAN CONGRESS ON LIFE, ENGINEERING,MATHEMATICAL, AND APPLIED SCIENCES (2024)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Baku · Azerbaycan

Davetli Konuşmalar

1. LOCAL COAGULASE-NEGATIVE STAPHYLOCOCCI IN FERMENTED SAUSAGES (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Konferans · Uluslararası · 17TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS · Türkiye

2. THE USE OF CLEAN LABEL APPLICATIONS IN THE FOOD INDUSTRY (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Konferans · Uluslararası · 16TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS · Türkiye

3. CLEAN LABEL PRACTICES IN MEAT PRODUCTS (2025)
Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Konferans · Uluslararası · 15TH INTERNATIONAL İSTANBUL SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS · Türkiye
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