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Microbial Production of Food Bioactive Compounds, Editör: Harzevili Farshad Darvishi, Jafari Seid Mahdi, CAN
KARAÇA ASLI, Springer Nature Switzerland, ss. 1–31
Kitapta Bölüm · Uluslararası

7. Utilization of Fruit and Vegetable Wastes in Food Packaging (2024)
AYSUN YURDUNUSEVEN YILDIZ, Sebahat Öztekin
Agro-Wastes for Packaging Applications, Editör: Bangar Sneh Punia, Kajla Priyanka, CRC Press, ss. 1–22
Kitapta Bölüm · Uluslararası

8. Bölüm 1.1. Fiziksel Özellikler (2024)
Sebahat Öztekin
Gıdaların mühendislik ve kalite özellikleri, Editör: ÇALIŞKAN KOÇ GÜLŞAH, SÜFER ÖZGE, Nobel Akademik Yayıncılık,
ss. 21–69
Kitapta Bölüm · Uluslararası

9. Regulation of Natural Food Additives (2023)
Sebahat Öztekin, KATYA ANAYA, AYSUN YURDUNUSEVEN YILDIZ
Natural Additives in Foods, Editör: German Ayala Valencia, Springer Link, s. 343
Kitapta Bölüm · Uluslararası

10. Safety Aspects of Non-Thermal Processing Applications for Fruit and Vegetable Processing (2022)
DİLARA DEVECİOĞLU, DİLARA NUR DİKMETAŞ, Sebahat Öztekin, HATİCE FUNDA KARBANCIOĞLU GÜLER
Non-Thermal Processing Technologies for the Fruit and Vegetable Industry, Editör: M. Selvamuthukumaran, Taylor
and Francis Group, s. 11
Kitapta Bölüm · Uluslararası
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https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/292242-chapter-10-electrosprayed-particles-for-improved-delivery-of-carotenoids
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/292241-vakum-altinda-kurutma
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/292240-21-pastirma-gida-isleme
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/292238-microbial-production-of-galactooligosaccharides
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/292243-utilization-of-fruit-and-vegetable-wastes-in-food-packaging
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/292239-bolum-11-fiziksel-ozellikler
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/292246-regulation-of-natural-food-additives
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/292245-safety-aspects-of-non-thermal-processing-applications-for-fruit-and-vegetable


Bilimsel & Mesleki Faaliyetler

1. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD MEASUREMENT AND CHARACTERIZATION

2. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · BIOLOGICAL CONTROL

3. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · APPLIED MICROBIOLOGY AND BIOTECHNOLOGY

4. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INDUSTRIAL CROPS AND PRODUCTS

5. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD MEASUREMENT AND CHARACTERIZATION

6. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · ARCHIVES OF MICROBIOLOGY

7. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

8. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · COMPREHENSIVE REVIEWS IN FOOD SCIENCE AND FOOD SAFETY

9. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

10. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD SCIENCE & NUTRITION

11. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · COMPREHENSIVE REVIEWS IN FOOD SCIENCE AND FOOD SAFETY

12. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · BIOLOGICAL CONTROL

13. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · ANTONIE VAN LEEUWENHOEK INTERNATIONAL JOURNAL OF GENERAL AND MOLECULAR
MICROBIOLOGY
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14. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Biomass Conversion and Biorefinery · BIOMASS CONVERSION AND BIOREFINERY

15. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · PEST MANAGEMENT SCIENCE

16. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF GASTRONOMY AND FOOD SCIENCE

17. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Sebahat Öztekin
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF PLANT PHYSIOLOGY AND BIOCHEMISTRY

Başarılar & Tanınırlık

Kongre ve Sempozyum Katılımları

1. Session – 17 (in English)Head of Session: Asst. Prof. Dr. Sebahat Oztekin (2025)
Sebahat Öztekin
Konferans · Uluslararası · Oturum Başkanı · Bayburt · Türkiye

Ödüller

1. Caregiver Travel Grant (2024)
Sebahat Öztekin
Ödül · Uluslararası · Mothers in Science · Amerika Birleşik Devletleri

2. TÜBİTAK MAM-MYCOTWIN (2023)
Sebahat Öztekin
Ödül · Ulusal · TUBITAK · Türkiye

3. Pınar Enstitüsü - Bilimsel Makale Ödülü (2023)
Sebahat Öztekin
Ödül · Ulusal · Pınar Enstitüsü · Türkiye
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