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Genel Bakış

1961 Yılında Erzurum’un Pasinler ilçesinde doğdum. İlk, Orta ve Lise tahsilimi Erzurum’da tamamladım. 1984 yılında
Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği bölümünden mezun oldum.1985 yılında Atatürk Üniversitesi Gıda
Mühendisliği Bölümüne Araştırma Görevlisi olarak atandım. 1984 yılında Yüksek Lisansa başladım ve Yüksek Lisans
çalışmalarımı 1986 yılında tamamladım. Doktora tezimi ise 1990 yılında tamamladım.1994 yılında Doçent 2000 yılında
da Profesör oldum.

Evliyim ve dört çocuk babasıyım

Görev yeri: Prof. Dr. · Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı › Gıda Mühendisliği Ana Bilim
Dalı Başkanlığı

Görevlendirme: Prof. Dr. · Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

Eğitim ve Yetkinlikler

Eğitim Bilgileri

1. Doktora (1986 – 1990)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

Türkiye

2. Yüksek Lisans (1984 – 1986)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

Türkiye

3. Lisans (1980 – 1984)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

Türkiye

Yabancı Diller

1. İngilizce
C1 — İleri · Belge Yok

Sertifika, Kurs ve Eğitimler

1. Ticarette Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye
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2. Çevre, Şehircilik ve İklim Değişikliğinde Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

3. Çalışma Hayatında Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

4. Hukukta Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

5. Güvenilir Yapay Zeka_ Riskler, Etik Değerler ve İlkeler (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

6. Tarımda Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

7. Enerjide Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

8. Kamu Düzeni ve Güvenliğinde Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

9. Sağlıkta Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

10. Finansta Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

11. Çevre ve sıfır atık (2024)
Kişisel Gelişim · Türkiye

12. Günlük Hayatta ve Kamu Binalarında Enerj... (2024)
Kişisel Gelişim · Türkiye

13. Günlük Hayatta Su Verimliliği (2024)
Kişisel Gelişim · Türkiye

14. Devlet Malını Koruma (2024)
Kişisel Gelişim · Türkiye

Yaptığı Tezler

1. Türkiye'de Üretilen Ticari UHT Süt Örneklerinin Homojenizasyon Etkinliği ve Renk Özelliklerinin
Belirlenmesi (2015)
Salih Özdemir
Yaptığı Tez · Yüksek Lisans · Danışman: Prof.Dr.Salih ÖZDEMİR · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Koyun Sütünün Hidrojen Peroksit (H2O2) ve Potasyum Sorbatla Muhafaza Edilebilme İmkanları ve Bu
Sütlere Starter Kültür İlavesiyle Yapılan Taze ve Olgunlaştırılmış Beyaz Peynirlerin Bazı Kalite Kriterleri
(1990)
Salih Özdemir
Yaptığı Tez · Doktora · Danışman: Kurta A · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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Mesleki Deneyim

Verdiği Dersler

1. Süt Endüstrisinde Kalite Yönetim Sistemleri (2025)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

2. Fonksiyonel süt ürünleri (2025)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

3. Süt ve Süt Analizleri I (2025)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Ön Lisans

4. Duyusal Analiz Teknikleri (2025)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Ön Lisans

5. Fonksiyonel Süt Ürünleri (2025)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

6. DONDURMA ÜRETİM TEKNOLOJİSİ (2025)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

7. Süt Yan Ürünleri Teknolojisi (2025)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Ön Lisans

8. Danışmanlık( DR) (2025)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Doktora

9. Su Analizleri (2024)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Ön Lisans

10. Uzmanlık Alan Dersi I(YL) (2024)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

11. Gıda Endüstrisi Makineleri (2024)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Ön Lisans

12. Gıda sanayiinde projelendirme ve proje yöntemleri (2024)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Doktora

13. Gıda Mühendisliğinde Malzeme Bilgisi (2024)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

Salih Özdemir — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 3 / 29



14. Süt Ürünleri Üretiminde Kullanılan Yeni Teknikler (2024)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

15. Danışmanlık (2024)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

16. Süt ve Süt Analizleri II (2024)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Ön Lisans

17. Gıda Mühendisliği Malzeme Bilgisi (2023)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

18. Uzmanlık Alan Dersi (Yabancı Uyruklu) VII (2023)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Doktora

19. Beslenme Ve Diyet İlkeleri (2023)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Ön Lisans

20. Gıda Mühendisliği Malzeme Bilgisi (2023)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

21. Proje Hazırlama ve Değerlendirme (2023)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

22. GIDA SANAYİİNDE PROJELENDİRME VE PROJE YÖNTEMLERİ (2022)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Doktora

23. Duyusal Analiz Teknikleri (2022)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Ön Lisans

24. Süt Ürünleri Üretiminde Kullanılan Yeni Teknikle (2022)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

25. Süt ve Ürünleri Teknolojisi (2022)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

26. Gıda Mühendisliği Malzeme Bilgisi (2021)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

27. SÜT ÜRÜNLERİ PROSESLERİNDE YENİ TEKNİKLER (2021)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Yüksek Lisans
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28. Gıda İşleme ve Analiz teknikleri II (2021)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

29. Süt Ürünleri İşleme Teknolojisi (2021)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

30. Proje Hazırlama ve Değerlendirme (2020)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

31. Mezuniyet Çalışması (Yıllık) (2020)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

32. GIDA SANAYİİNDE PROJELENDİRME VE PROJE YÖNTEMLERİ (2020)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Doktora

33. MEZUNİYET ÇALIŞMASI (2020)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

34. Süt Ürünleri İşleme Teknolojisi (2020)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

35. Gıda İşleme ve Analiz teknikleri II (2020)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

36. Mezuniyet Çalışması (Yıllık) (2020)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

37. Gıda İşleme ve Analiz teknikleri I (2020)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

38. GIDA İŞLEME VE ANALİZ TEKNİKLERİ2 (2020)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

39. Gıda İşleme ve Analiz teknikleri I (2020)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

40. DONDURMA ÜRETİM TEKNOLOJİSİ (2020)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

41. Proje Hazırlama ve Değerlendirme (2020)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans
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42. Süt Mikrobiyolojisi (2020)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Doktora

43. Gıda Mühendisliği Malzeme Bilgisi (2019)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

44. Süt Ürünleri İşleme Teknolojisi (2019)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

45. GIDA SANAYİİNDE PROJELENDİRME VE PROJE YÖNTEMLERİ (2019)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Doktora

46. Gıda İşleme ve Analiz teknikleri II (2019)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

47. Mezuniyet Çalışması (Yıllık (2019)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

48. GIDA İŞLEME VE ANALİZ TEKNİKLERİ1 (2018)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

49. DONDURMA ÜRETİM TEKNOLOJİSİ (2018)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

50. SÜT ÜRÜNLERİ PROSESİNDE YENİ TEKNİKLER (2018)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

51. PROJE HAZIRLAMA VE DEĞERLENDİRME (2018)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

52. SÜT ÜRÜNLERİ İŞLEME TEKNOLOJİSİ (2018)
Salih Özdemir
Verdiği Ders · Lisans

Akademik Ünvanlar/Görevler

1. Prof. Dr. (2000 – Devam ediyor)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

2. Prof. Dr. (1985 – Devam ediyor)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı › Gıda Mühendisliği Ana Bilim

Dalı Başkanlığı

3. Doç. Dr. (1994 – 2000)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı
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4. Yrd. Doç. Dr. (1992 – 1994)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

5. Araştırma Görevlisi (1985 – 1992)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

Akademik İdari Deneyim

1. Akademik İdari Deneyim (1994 – 2000)
Salih Özdemir
Akademik İdari Deneyim · Anabilim/Bilim Dalı Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Akademi Dışı Deneyim

1. Öğretim üyesi (1985 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Akademi Dışı Deneyim · Atatürk Üniv. Ziraat Fakültesi

Yönetilen Tezler

1. Kandirif peyniri'nin kontrollü şartlarda üretimi (2024 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: Özgül çinici · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Ayçiçek yağına balmumu ve pirinç kepeği mumu katılması ile elde edilen oleojellerin kızartma
kararlılığına ve kızartılmış patates cipsi kalite özelliklerine etkisi (2023 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: ABDOLHADI TAJER · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Oleojel ilavesi ile rekombine dondurma üretimi (2023 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: SÜMEYYE KAÇALİN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Farklı emülgatörler kullanılarak üretilen yoğurt dondurmasının kalitesi (2022 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: CEYDA İPCİOĞLU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Yoğurt üretiminde probiyotik kültür ile baharat ve aromalarının kullanım olanakları (2022 – Devam
ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: TUĞÇE KARA · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Erzurum merkez ilçelerindeki süt toplama merkezlerinden alınan çiğ sütlerin somatik hücre sayısı ile
bazı kalite niteliklerinin belirlenmesi (2022 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: BURCU AÇIK · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Ulusal ile yerelde üretilen ve Erzurum piyasasında tüketime sunulan dondurmaların bazı fizikokimyasal
ve mikrobiyolojik özelliklerinin belirlenmesi (2020 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: NURULLAH ZEKERİYA AKAR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Stevia ile tatlandırılmış meyveli dondurma üretimi (2020 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: FERAY İNCİ MADEN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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9. Mahalli ve ulusal düzeyde üretilerek Erzurum piyasasında tüketime sunulan yoğurtların bazı
mikrobiyolojik, fiziksel ve kimyasal özelliklerinin karşılaştırılması (2019 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: ŞEYMA KARACAOĞLU · Atatürk
Üniversitesi · Türkiye

10. Süte farklı oranlarda böğürtlen, yaban mersini ve çilek pulpu katılarak yapılan meyveli dondurmaların
kalitesi (2018 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: GENCAY UĞURLU · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

11. Pıhtıya çiğ ve haşlanmış kişniş (Coriandrum sativum L.) katılarak üretilen beyaz peynirin kalitesi (2016 –
Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: TUĞÇE KARA · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

12. Türkiye'de üretilen ticari UHT süt örneklerinin homojenizasyon etkinliği ve renk özelliklerinin
belirlenmesi (2015 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: MARYAM ALLAHYARI · Atatürk
Üniversitesi · Türkiye

13. Erzurum ve Bayburt yöresinde üretilen kurutların bazı mikrobiyolojik, fiziksel ve kimyasal özellikleri ile
uçucu bileşikleri (2015 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: FERHAT DOĞAN · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

14. Manda sütünden yapılan dondurma örneklerinin kalitesi (2014 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: HATİCE BEKİROĞLU · Atatürk Üniversitesi
· Türkiye

15. The propertıes of ayran made wıth water addıng to yoghurt and mılk (2013 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: SARA HEIDERI KOHNEHSHAHRI · Atatürk
Üniversitesi · Türkiye

16. Farklı tuzlama yöntemlerinin ve sorbat uygulamasının kaşar peyniri kalitesine etkisi 2012 Tamamlandı
(2012 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: AYŞEN BABACAN · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

17. Yağsız süte katılan peyniraltı suyunun, civil peynirin bazı fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik kalitesi
üzerine etkisi (2011 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: KADİR EMRE ÖZALTIN · Atatürk
Üniversitesi · Türkiye
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18. Erzincan tulum peynirinin bazı fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik özelliklerinin tespiti ile bu
örneklerde koagulaz (+) S. aureus ve E.coli O157: H7'nin aranması (2011 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: OSMAN ÇAKIR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. Farklı probiyotik kültürler kullanılarak üretilen beyaz peynirin olgunlaşma periyodu boyunca bazı kalite
kriterlerinin araştırılması (2010 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: FİLİZ YANGILAR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. Farklı konsantrasyonlarda CaCl2 ilavesi ve farklı kültür inokülasyonunun yüksek dereceli pastörizasyon
uygulanan sütlerden üretilen beyaz peynirin kalitesine etkisi (2007 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Canan Kaya · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. Salamura beyaz peynirlerden izole edilen laktik asit bakterilerinin tanımlanması ve seçilen bazı
izolatların kültür olarak kullanılabilme imkanları (2006 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: ELİF DAĞDEMİR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

22. Oltu ve Şenkaya yöresinde Karın kaymağı peynirinin fabrika şartlarında üretimi ve bu peynirlerin bazı
mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve duyusal özelliklerinin belirlenmesi (2004 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: FİLİZ YANGILAR · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

23. Salamura beyaz peynir üretiminde farklı starter kültür kullanımının peynir kalitesi üzerine etkisi (2001 –
Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: ELİF DAĞDEMİR · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

24. Farklı ırklara ait koyun sütlerinin fizikokimyasal özellikleri ile süt protein fenotipleri arasındaki ilişki ve
incelenen özelliklerin laktasyon boyunca değişimi (2000 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: ŞERAFETTİN ÇELİK · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

25. Erzurum piyasasından alınan lorların bazı kalite kriterlerinin belirlenmesi (1999 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: NURULLAH DEMİRCİOĞLU · Atatürk
Üniversitesi · Türkiye

26. Yoğurt yapımında konsantre peyniraltı suyunun kullanım imkanları (1997 – Devam ediyor)
Salih Özdemir
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Seher Yazıcı · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

Verdiği Kurs ve Eğitimler

1. Erzurum Kandirif Peyniri ile Süte Değer Katma Çalışması (2024)
Salih Özdemir, Cihat Özdemir
Verdiği Kurs ve Eğitim · Rol: Yüksek Düzeyde Katkı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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Proje & Tasarımlar

1. GIDALARA YAPILAN HİLELER, (Taklit ve Tağşiş )İNANILMAZ BOYUTTA VE SAĞLIĞIMIZ TEHLİKEDE (2024)
Salih Özdemir
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Gıda kaynaklı hastalıklar, zehirlenmeler ve bunlara yol açan sebepler , sağlığımızı ve konforlu
yaşamımızı olumsuz etkilemektedir. (2024)
Salih Özdemir
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. sağlıklı ve dengeli beslenmede sütün rolü ve Dünya süt gününü (2024)
Salih Özdemir
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Ne yediğimi bilmek istiyorum, Ne yiyeceğimi bilmeden tüketmiyorum, Gıda etiket okur yazarlığı (2024)
Salih Özdemir
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Otu Meslek yüksekokulu Gıda işlem bölümünü ziyaret eden liseli öğrencilere tanıtımı ve bu sırada
dondurmanın beslenmedeki önemi anlatılarak dondurma ikramı yapılması (2023 – 2024)
Salih Özdemir
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. YEDİĞİM GIDALARDA NELER VAR, MİKROSKOPTA GÖRMEK İSTİYORUM (2022 – 2023)
Cihat Özdemir, Salih Özdemir, İbrahim Güney, Serap Bayram
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Gün Bir bardak süt + Bir Bardak süt daha = Sağlık + konforlu yaşamak = Mutluluk(Sağlık için süt
için,üretimden tüketime sağlıklı süt) (2022 – 2023)
Cihat Özdemir, Salih Özdemir, İbrahim Güney, Murat Özdemir, Ayşe Nur Gündoğmuş
Proje · Ulusal · Rol: Koordinatör · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Pandemi sırasında ve pandemi sonrasında Hijyen çok önemli! Yeni Hastalıklara kapıda, Hijyene önem
ver ki geleceğin kirlenmesin, Lütfen suya sabuna dokun (2022)
Cihat Özdemir, Salih Özdemir, İbrahim Güney, Murat Özdemir, Eda Yardımcı
Proje · Ulusal · Rol: Koordinatör · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Dünyaya bir iyilik yapın, Su ve gıdalarınızı israf etmeyin! Türkiye'nin çöpe attığı hazine gıdalarımız,
Gıda İsrafına Son Ver (neleri israf ediyoruz) (2022)
Cihat Özdemir, Salih Özdemir, İbrahim Güney, Murat Özdemir, Serap Bayram
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Hangi gıdaları tüketmeliyiz, Hangi gıdalardan uzak durmalıyız (2022)
Cihat Özdemir, Salih Özdemir, İbrahim Güney, Murat Özdemir, Ayşe Tüyene
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. Gençler Takı Döküm Tekniği ile Tanışıyor (2022)
İbrahim Güney, Emrah Korkutan, Cihat Özdemir, Salih Özdemir, Murat Özdemir, Batuhan Batunoğlu, İbrahim
Taşhan, Batuhan Atmaca, Onur Atar, Hasan Gökçe, Ayşenur Erdem, Ayşe Özer, Emre Tunç, Ali Alperen Ören, Ayşe
Tüyene, Ayşe Özer, Merve Şafak, Duygu Göktaş
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Salih Özdemir — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 10 / 29

https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275770-gidalara-yapilan-hileler-taklit-ve-tagsis-inanilmaz-boyutta-ve-sagligimiz
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275775-gida-kaynakli-hastaliklar-zehirlenmeler-ve-bunlara-yol-acan-sebepler-sagligimizi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275775-gida-kaynakli-hastaliklar-zehirlenmeler-ve-bunlara-yol-acan-sebepler-sagligimizi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275780-saglikli-ve-dengeli-beslenmede-sutun-rolu-ve-dunya-sut-gununu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275781-ne-yedigimi-bilmek-istiyorum-ne-yiyecegimi-bilmeden-tuketmiyorum-gida-etiket
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275768-otu-meslek-yuksekokulu-gida-islem-bolumunu-ziyaret-eden-liseli-ogrencilere
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275768-otu-meslek-yuksekokulu-gida-islem-bolumunu-ziyaret-eden-liseli-ogrencilere
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275774-yedigim-gidalarda-neler-var-mikroskopta-gormek-istiyorum
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275776-gun-bir-bardak-sut-bir-bardak-sut-daha-saglik-konforlu-yasamak-mutluluksaglik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275776-gun-bir-bardak-sut-bir-bardak-sut-daha-saglik-konforlu-yasamak-mutluluksaglik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275766-pandemi-sirasinda-ve-pandemi-sonrasinda-hijyen-cok-onemli-yeni-hastaliklara
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275766-pandemi-sirasinda-ve-pandemi-sonrasinda-hijyen-cok-onemli-yeni-hastaliklara
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275772-dunyaya-bir-iyilik-yapin-su-ve-gidalarinizi-israf-etmeyin-turkiyenin-cope-attigi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275772-dunyaya-bir-iyilik-yapin-su-ve-gidalarinizi-israf-etmeyin-turkiyenin-cope-attigi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275769-hangi-gidalari-tuketmeliyiz-hangi-gidalardan-uzak-durmaliyiz
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275782-gencler-taki-dokum-teknigi-ile-tanisiyor


12. Gençler Elektro Kaplama ile Tanışıyor (2022)
İbrahim Güney, Emrah Korkutan, Cihat Özdemir, Salih Özdemir, Murat Özdemir, Batuhan Batunoğlu, İbrahim
Taşhan, Batuhan Atmaca, Onur Atar, Hasan Gökçe, Ayşenur Erdem, Ayşe Özer, Emre Tunç, Ali Alperen Ören, Ayşe
Tüyene, Merve Şafak, Duygu Göktaş
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

13. Ayçiçeği Yağına Balmumu ve Pirinç Kepeği Mumu Katılması ile Elde Edilen Oleojellerin Patates Cipsi
Kızartma İşlemi ve Muhafaza Süresince Bazı Kalite Parametreleri Üzerine Etkileri (2021 – 2024)
Salih Özdemir, Abdolhadı TAJER
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

14. Aile İşletmelerinde Geleneksel Olarak Üretilen Kandrif Peynirinin Bazı Kimyasal Fiziksel Mikrobiyolojik
Tekstürel ve Duyusal Özelliklerinin Belirlenmesi (2021 – 2023)
Cihat Özdemir, Salih Özdemir, Fatih Öz, Mehmet Murat Karaoğlu, Abdolhadı TAJER
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

15. YOĞURT ÜRETİMİNDE PROBİYOTİK KÜLTÜR İLE BAHARAT VE AROMALARININ KULLANIM OLANAKLARI
(2021 – 2023)
Salih Özdemir, Tuğçe KARA
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

16. Soğuk Keyif Dondurma Evde dondurma yapımı (2019 – 2020)
Cihat Özdemir, Salih Özdemir, İbrahim Güney, DAMLA ZEYDAN, HİLAL ATMACA, HANİFİ BULUT, MERVE DURMUŞ,
ELİF NUR KÜÇÜK, ESRA DALMAZ, ŞEBNEM ANDIK, RABİA DALGIÇ, ELMAS OKUROĞLU
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

17. Mahalli ve Ulusal Düzeyde Üretilerek Erzurum Piyasasında Tüketime Sunulan Yoğurtların Bazı
Mikrobiyolojik Fiziksel ve Kimyasal Açısından Karşılaştırılması (2018)
Salih Özdemir, Şeyma KARACAOĞLU
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

18. ERZURUM PİYASASINDA TÜKETİME SUNULAN PASTÖRİZE VE STERİLİZE SÜTLERDE PESTİSİT
KALINTILARININ BELİRLENMESİ (2016 – 2017)
Salih Özdemir, Fatih Öz, Cihat Özdemir
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. PIHTIYA ÇİĞ VE HAŞLANMIŞ KİŞNİŞ (CORİANDRUM SATİVUM L.) KATILARAK ÜRETİLEN BEYAZ PEYNİRİN
KALİTESİ (2014 – 2016)
Salih Özdemir
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. ERZRUM PIYASASINDA TÜKETINE SUNULAN FARKLI FİRMALARA AİT UHT SÜTLERİN ODA VE BUZDOLABI
ŞARTLARINDA MUHAFAZASI ESNASINDA HOMOJENİZASYON ETKİNLİKLERİNİN İNCELENMESİ (2013 – 2014)
Salih Özdemir
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. "ERZURUM'DA ÜRETİLEN KURUTLARDAN LAKTİK ASİT BAKTERİLERİNİN İZOLASYONU VE AROMA
MADDELERİ İLE MİNERAL MADDE PROFİLİNİN BELİRLENMESİ (2012 – 2013)
Salih Özdemir
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275762-gencler-elektro-kaplama-ile-tanisiyor
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275765-aycicegi-yagina-balmumu-ve-pirinc-kepegi-mumu-katilmasi-ile-elde-edilen
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275765-aycicegi-yagina-balmumu-ve-pirinc-kepegi-mumu-katilmasi-ile-elde-edilen
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/270274-aile-isletmelerinde-geleneksel-olarak-uretilen-kandrif-peynirinin-bazi-kimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/270274-aile-isletmelerinde-geleneksel-olarak-uretilen-kandrif-peynirinin-bazi-kimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275767-yogurt-uretiminde-probiyotik-kultur-ile-baharat-ve-aromalarinin-kullanim
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275777-soguk-keyif-dondurma-evde-dondurma-yapimi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275779-mahalli-ve-ulusal-duzeyde-uretilerek-erzurum-piyasasinda-tuketime-sunulan
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275779-mahalli-ve-ulusal-duzeyde-uretilerek-erzurum-piyasasinda-tuketime-sunulan
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/270279-erzurum-piyasasinda-tuketime-sunulan-pastorize-ve-sterilize-sutlerde-pestisit
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/270279-erzurum-piyasasinda-tuketime-sunulan-pastorize-ve-sterilize-sutlerde-pestisit
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275778-pihtiya-cig-ve-haslanmis-kisnis-coriandrum-sativum-l-katilarak-uretilen-beyaz
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275778-pihtiya-cig-ve-haslanmis-kisnis-coriandrum-sativum-l-katilarak-uretilen-beyaz
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275761-erzrum-piyasasinda-tuketine-sunulan-farkli-firmalara-ait-uht-sutlerin-oda-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275761-erzrum-piyasasinda-tuketine-sunulan-farkli-firmalara-ait-uht-sutlerin-oda-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275773-erzurumda-uretilen-kurutlardan-laktik-asit-bakterilerinin-izolasyonu-ve-aroma
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275773-erzurumda-uretilen-kurutlardan-laktik-asit-bakterilerinin-izolasyonu-ve-aroma


22. KURU TUZLAMA VE HAŞLAMA SUYU İÇERİSİNDE TUZLAMA İLE ÜRETİLEN KAŞAR PEYNİRİ ÖRNEKLERİNİN
KALİTE ÖZELLİKLERİNİN BELİRLENMESİ (2011 – 2012)
Salih Özdemir
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Yayınlar

Makaleler

1. Effect of Adding Different Spices and Flavours on Serum Separation, Viscosity, Acetaldehyde Content
and Antioxidant Capacity in Yoghurts Produced with Adding Probiotic Culture (2026)
TUĞÇE KARA, Salih Özdemir
JOURNAL OF TEKIRDAG AGRICULTURE FACULTY-TEKIRDAG ZIRAAT FAKULTESI DERGISI, Cilt 23, ss. 624–637 · DOI:
10.33462/jotaf.1670612
Tam Makale · Uluslararası

2. Exploring the Global Tradition of Fried Cheese: Origins, Processing, and Culinary Significance (2026)
Feray İnci Maden, Cihat Özdemir, Salih Özdemir
JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, Cilt 2026, Sayı 1 · DOI: 10.1155/jfpp/7582216
Derleme · Uluslararası

3. Impact of microencapsulation and milk matrix on Lactobacillus acidophilus survival in yoghurt-based
ice creams (2026)
Feray Inci Maden, Salih Özdemir
CZECH JOURNAL OF FOOD SCIENCES, Cilt 44, Sayı 3, ss. 181–191 · DOI: 10.17221/107/2025-cjfs
Tam Makale · Uluslararası

4. Microbiological Analysis, Textural Evaluation, and Cholesterol Content of Kandirif Cheese (2026)
Cihat Özdemir, Fatih Öz, Mehmet Murat Karaoğlu, Salih Özdemir, Abdolhadi Tajer
JOURNAL OF TEKIRDAG AGRICULTURE FACULTY-TEKIRDAG ZIRAAT FAKULTESI DERGISI, Cilt 23, Sayı 1, ss. 198–211 ·
DOI: 10.33462/jotaf.1644206
Tam Makale · Ulusal

5. EFFECTS ON SOME QUALİTY PROPERTİES OF YOGURT ICE CREAM ADDİNG ENCAPSULATED PROBİOTİC
BACTERİA TO YOGURT ICE CREAM PRODUCED FROM COW AND BUFFALO MİLK (2025)
FERAY İNCİ MADEN, Salih Özdemir
CARPATHIAN JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, Cilt 17, Sayı 1, ss. 183–196 · DOI:
10.34302/crpjfst/2025.17.1.13
Tam Makale · Uluslararası

6. Effect of High Temperature Application on Mineral Matter Levels,Fatty Acids and Protein Fractions of
White Cheese (2024)
Canan Kaya, Salih Özdemir
Avrupa Bilim ve Teknoloji Dergisi, Sayı 54, ss. 113–126 · DOI: 10.5281/zenodo.14182187
Tam Makale · Ulusal

7. The efficacy of beeswax in extending frying life of sunflower oil and storage stability of fried potato
chips (2024)
Abdolhadi Tajer, Salih Özdemir
JOURNAL OF THE AMERICAN OIL CHEMISTS SOCIETY, Cilt 101, Sayı 4, ss. 431–440 · DOI: 10.1002/aocs.12777
Tam Makale · Uluslararası
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275764-kuru-tuzlama-ve-haslama-suyu-icerisinde-tuzlama-ile-uretilen-kasar-peyniri
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275764-kuru-tuzlama-ve-haslama-suyu-icerisinde-tuzlama-ile-uretilen-kasar-peyniri
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275710-effect-of-adding-different-spices-and-flavours-on-serum-separation-viscosity
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275710-effect-of-adding-different-spices-and-flavours-on-serum-separation-viscosity
https://doi.org/10.33462/jotaf.1670612
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275694-exploring-the-global-tradition-of-fried-cheese-origins-processing-and-culinary
https://doi.org/10.1155/jfpp/7582216
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275691-impact-of-microencapsulation-and-milk-matrix-on-lactobacillus-acidophilus
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275691-impact-of-microencapsulation-and-milk-matrix-on-lactobacillus-acidophilus
https://doi.org/10.17221/107/2025-cjfs
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/270062-microbiological-analysis-textural-evaluation-and-cholesterol-content-of-kandirif
https://doi.org/10.33462/jotaf.1644206
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275715-effects-on-some-quality-properties-of-yogurt-ice-cream-adding-encapsulated
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275715-effects-on-some-quality-properties-of-yogurt-ice-cream-adding-encapsulated
https://doi.org/10.34302/crpjfst/2025.17.1.13
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275692-effect-of-high-temperature-application-on-mineral-matter-levelsfatty-acids-and
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275692-effect-of-high-temperature-application-on-mineral-matter-levelsfatty-acids-and
https://doi.org/10.5281/zenodo.14182187
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275690-the-efficacy-of-beeswax-in-extending-frying-life-of-sunflower-oil-and-storage
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275690-the-efficacy-of-beeswax-in-extending-frying-life-of-sunflower-oil-and-storage
https://doi.org/10.1002/aocs.12777


8. Kontrollü Şartlarda Üretilen Kandirif Peynirinin Kalite NitelikleriÜzerine Farklı Kızartma Ortamlarının
Etkisi (2024)
Özgür Çinici, Salih Özdemir
Avrupa Bilim ve Teknoloji Dergisi, Sayı 53, ss. 32–42 · DOI: 10.5281/zenodo.10551847
Tam Makale · Ulusal

9. The Quality of Stevia-Sweetened Fruit Ice Cream (2024)
Feray İnci Maden, Salih Özdemir
Avrupa Bilim ve Teknoloji Dergisi, Sayı 53, ss. 64–70 · DOI: 10.5281/zenodo.10623787
Tam Makale · Ulusal

10. Farklı Oranlarda Turunçgil İlave Edilen Kefirin Fiziksel, Kimyasal, Duyusal ve Organik Madde Profili
(2023)
HALİL İBRAHİM BİNİCİ, Salih Özdemir, Cihat Özdemir
JOURNAL OF TEKIRDAG AGRICULTURE FACULTY-TEKIRDAG ZIRAAT FAKULTESI DERGISI, Cilt 20, Sayı 4, ss. 871–878 ·
DOI: 10.33462/jotaf.1225120
Tam Makale · Uluslararası

11. The Quality of Yogurt Ice Cream Made with Different Emulgators (2023)
Ceyda İpcioğlu, Ceyda İpcioğlu, Salih Özdemir
Avrupa Bilim ve Teknoloji Dergisi, Cilt 2 · DOI: 10.5152/fser.2023.1224681
Tam Makale · Uluslararası

12. The Frying Stability of Oleogel Made from Rice Bran Wax and Sunflower Oil During Intermittent Frying
of Potato Chips (2023)
Abdolhadi Tajer, Salih Özdemir
JOURNAL OF OLEO SCIENCE, Cilt 72, Sayı 11, ss. 997–1004 · DOI: 10.5650/jos.ess22408
Tam Makale · Uluslararası

13. Erzurum’da süt toplama merkezlerinden alınan çiğ sütlerin somatik hücre sayısı ile bazı kalite
niteliklerinin belirlenmesi* (2022)
BURCU AÇIK, Salih Özdemir
ATA-GIDA DERGİSİ/ATA-FOOD JOURNAL, Cilt 1, Sayı 2, ss. 1–6
Tam Makale · Ulusal

14. Geleneksel Olarak Aile İşletmelerinde Üretilen Kandirif Peynirinin Yapılışı ile Bazı Fiziksel ve Kimyasal
Özelliklerinin Belirlenmesi (2022)
Cihat Özdemir, Mehmet Murat Karaoğlu, Fatih Öz, Salih Özdemir, Abdolhadi Tajer
Avrupa Bilim ve Teknoloji Dergisi · DOI: 10.31590/ejosat.1091243
Tam Makale · Uluslararası

15. Comparison of Some Physicochemical and Microbiological Properties of Samples of Plain Ice Cream
produced as Industrial and at Local (2022)
NURULLAH ZEKERİYA AKAR, Salih Özdemir
Avrupa Bilim ve Teknoloji Dergisi · DOI: 10.31590/ejosat.1068702
Tam Makale · Ulusal

16. Mahalli ve Ulusal Düzeyde Üretilerek Erzurum Piyasasında Tüketime Sunulan Yoğurtların Bazı
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