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Eğitim ve Yetkinlikler

Eğitim Bilgileri

1. Doktora (1995 – 2001)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

Türkiye

2. Yüksek Lisans (1992 – 1995)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

Türkiye

3. Lisans (1986 – 1990)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı

Türkiye

Yabancı Diller

1. İngilizce (2005)
B2 — Orta Üstü · ÜDS

Sertifika, Kurs ve Eğitimler

1. Günlük Hayatta Su Verimliliği (2024)
Kişisel Gelişim · Türkiye

2. Çevre ve Sıfır Atık (2024)
Kişisel Gelişim · Türkiye
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3. Günlük Hayatta ve Kamu Binalarında Enerji Verimliliği (2024)
Kişisel Gelişim · Türkiye

4. Devlet Malını Koruma ve Tasarruf Tedbirleri (2024)
Kişisel Gelişim · Türkiye

5. İş Sağlığı ve Güvenliği, Yangın Söndürme,Tahliye ve Kurtarma (2021)
İş Sağlığı ve Güvenliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Deney Laboratuvarları İçin Metot Geçerli KılmaDoğrulama ve Ölçüm Belirsizliği Eğitimi (2021)
Kalite Yönetimi · Türkiye

7. TS EN ISO 19011:2018 İç Tetkik Eğitimi (2021)
Kalite Yönetimi · Türkiye

8. TS EN ISO/IEC 17025:2017 (2021)
Kalite Yönetimi · Türkiye

9. TS ISO 31000:2018 (2021)
Kalite Yönetimi · Türkiye

Yaptığı Tezler

1. Tulum Peynirinden İzole ve İdentifiye Edilen Bazı Laktik Asit Bakteri Suşlarının Starter Kültür Özellikleri
ve Peynirlerin Bazı Özelliklerinin Tespiti (Doktora Tezi). Atatürk Üniv. Fen Bilimleri Enst. Gıda
Mühendisliği Bölümü, 2001, Erzurum. (2001)
Mustafa Şengül
Yaptığı Tez · Doktora · Danışman: Prof. Dr. Songül ÇAKMAKÇI · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Çiğ ve Pastörize Sütten Yapılan ve Farklı Ambalaj Materyallerinde Olgunlaştırılan Tulum Peynirlerinin
Bazı kalite Kriterlerinin Tespiti (Yüksek Lisans Tezi). Atatürk Üniv. Fen Bilimleri Enst. Gıda Mühendisliğ
Bölümü, 1995, Erzurum. (1995)
Mustafa Şengül
Yaptığı Tez · Yüksek Lisans · Danışman: Prof. Dr. Songül ÇAKMAKÇI · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Mesleki Deneyim

Verdiği Dersler

1. Fermenet Süt Ürünleri Tekonolojisi (2025)
Mustafa Şengül
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

2. Mezuniyet Çalışması I (2025)
Mustafa Şengül
Verdiği Ders · Lisans

3. Gıda Mühendisliğine Giriş (2025)
Mustafa Şengül
Verdiği Ders · Lisans

4. Süt Teknolojisinde Starter ve Koruyucu Kültürler (2024)
Mustafa Şengül
Verdiği Ders · Doktora
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5. Gıda Bilimi ve Teknolojisi (2024)
Mustafa Şengül
Verdiği Ders · Lisans

6. Mezuniyet Çalışması (2024)
Mustafa Şengül
Verdiği Ders · Lisans

7. Fermente Süt ürünleri Teknolojisi (2024)
Mustafa Şengül
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

Akademik Ünvanlar/Görevler

1. Prof. Dr. (2014 – Devam ediyor)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

2. Prof. Dr. (1993 – Devam ediyor)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı › Gıda Mühendisliği Ana Bilim

Dalı Başkanlığı

Akademik İdari Deneyim

1. Akademik İdari Deneyim (2024 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Rektörlük Kalite Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Akademik İdari Deneyim (2023 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Birim Akreditasyon Kurulu Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Rektörlüğe Bağlı Koordinatörlüklerde Diğer Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Rektörlüğe Bağlı Koordinatörlüklerde Diğer Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Birim Stratejik Plan Komisyonu Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Stratejik Plan Komisyonu Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Akademik İdari Deneyim (2021 – 2027)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Fakülte Kurulu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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9. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Eğitim ve Müfredat Kurulu üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Program Değerlendirme Kurulu Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Performans Değerlendirme Komisyonu Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Anabilim Dalı Akademik Kurul Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

13. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

14. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

15. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Kalite Komisyonu Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

16. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Fakülte Kurulu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

17. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Stratejik Plan Komisyonu Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

18. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Diğer İdari Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Diğer İdari Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Diğer İdari Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Diğer İdari Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

22. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Diğer İdari Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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23. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · Birim Akreditasyon Kurulu Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

24. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · İntibak/Muafiyet Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

25. Akademik İdari Deneyim (2020 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademik İdari Deneyim · İntibak/Muafiyet Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Akademi Dışı Deneyim

1. Yönetim Kurulu Üyesi (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademi Dışı Deneyim · Yönetim Kurulu Üyesi · Gıda Analiz Laboratuvarları Koordinatörlüğü · Türkiye

2. Birim Sorumlusu (2021 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Akademi Dışı Deneyim · Diğer · Gıda Analiz Laboratuvarları Koordinatörlüğü · Türkiye

Yönetilen Tezler

1. YABAN MERSİNİ İLAVE EDİLEREK ÜRETİLEN YOĞURT ATIŞTIRMALIKLARININ KALİTE PARAMETRELERİNİN
BELİRLENMESİ (2024 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: ESENGÜL ÇİFTÇİ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. POSTBİYOTİK KATKILI YOĞURTLARIN FİZİKOKİMYASAL, MİKROBİYOLOJİK, ANTİMİKROBİYAL VE
BİYOAKTİF PEPTİT AKTİVİTELERİNİN BELİRLENMESİ (2023 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: YASEMİN BAYDAŞ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Beyaz Peynirde Liyofilize Paraprobiyotik Kullanımının Olgunlaşma Süresince Listeria monocytogenes'in
İnhibisyonu ve Biyokimyasal Özellikler Üzerine Etkisi (2023 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: YASEMİN KAYA · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Yenilebilir kompozit film üretimi ve kaşar peynirinde kullanılabilirliğinin araştırılması (2022 – Devam
ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: ZEYNEP GÜRBÜZ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Probiyotik kültür kullanılarak üretilen kaşar peynirinin olgunlaşma süresince bazı kalite özellikleri ile
biyoaktif peptit aktivitelerinin belirlenmesi (2022 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: HÜSEYİN ENDER GÜRMERİÇ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Deve sütünden yaban mersini (Vaccinium sp.) meyvesi kullanılarak üretilen dondurmaların bazı kalite
parametreleri (2020 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: ESRA SAYAR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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7. Tereyağlarından ekzopolisakkarit (EPS) üreten laktik asit bakterilerinin izolasyonu ve tereyağı
üretiminde starter kültür olarak kullanılabilirliğinin araştırılması (2020 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: HALİL İBRAHİM AKGÜL · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Maviyemiş (Vaccinium corymbosum L.) meyvesi kullanılarak üretilen süzme yoğurtların bazı kalite
parametreleri (2019 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: BÜŞRA CAN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Ayva çekirdeği jeli tozunun yoğurt üretiminde stabilizör olarak kullanımı (2016 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: ZEYNEP GÜRBÜZ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Trabzon tereyağlarının bazı kalite parametrelerinin belirlenmesi (2015 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: HALİL İBRAHİM AKGÜL · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. Konvansiyonel ve organik olarak üretilen sütlerin çeşitli kalite parametreleri açısından incelenmesi
(2015 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: BAYRAM ÜRKEK · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. Probiyotik kültürlerle üretilen beyaz peynirlerin olgunlaşma süresince bazı kalite özellikleri ve oluşan
peptitlerin biyoaktivitesinin belirlenmesi (2014 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: TUBA ERKAYA · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

13. İnek, manda, koyun ve keçi sütlerinden üretilen yoğurtların bazı kalite özelliklerinin tespiti ve aroma
profillerinin belirlenmesi (2009 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: TUBA ERKAYA · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

14. Çiğ ve pastörize sütten üretilen kaşar peynirlerinin olgunlaşma süresince bazı mikrobiyolojik, fiziksel
ve kimyasal özelliklerinin belirlenmesi (2006 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: NESRİN FIRAT · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

15. Fabrika şartlarında üretilen çeçil peynirlerinin olgunlaşma süresince bazı kalite kriterlerinin
belirlenmesi (2006 – Devam ediyor)
Mustafa Şengül
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: MEHTAP DEMİR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Proje & Tasarımlar

Projeler

1. Türkiyenin Farklı Bölgelerinden Temin Edilen İnek Koyun ve Keçi Sütünden Üretilen Peynirlerde İleri
Glikasyon Son Ürünlerinin Belirlenmesi (2026)
Mustafa Şengül, Güzin Kaban, Zeynep Feyza Yılmaz Oral, Kübra ÖZTÜRK, HÜSEYİN ENDER GÜRMERİÇ
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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2. Çeşitli Katkılarla Zenginleştirilmiş Makarnanın Pişme Süresinin Antioksidan Kapasitesi Üzerindeki Etkisi
(2023 – 2024)
Mustafa Şengül, Halis Gürbüz Kotancılar
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Meyveli Yoğurt Atıştırmalıkları (2023 – 2024)
Mustafa Şengül, Zeynep Gürbüz Kaçan, Esengül ÇİFTÇİ
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Yenilebilir Kompozit Film (2023 – 2024)
Mustafa Şengül, Tuba Erkaya Kotan, Zeynep Gürbüz Kaçan
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Yaban Mersini İlave Edilerek Üretilecek Liyofilize Yoğurt Damlacıklarının Kalite Parametreleri (2023 –
2024)
Mustafa Şengül, Esengül ÇİFTÇİ
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Ayva Çekirdeği Jelinin Karakterizasyonu ve Dondurma Üretiminde Kullanılabilirliğinin Araştırılması
(2023 – 2024)
Mustafa Şengül, Zeynep Gürbüz Kaçan, Tuba Erkaya Kotan, Yasemin BAYDAŞ
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Gıda Mühendisliği Bölümü Araştırma Laboratuvarlarının ARGE İmkanlarının Geliştirilmesi (2022 – 2024)
Mustafa Şengül, Elif Dağdemir, Emel Öz, Mehmet Yüksel
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Probiyotik Bakteri ile Üretilecek Kaşar Peynirlerindeki Kalite ve Biyoaktif Peptit Özelliklerinin
Olgunlaşma Süresince Belirlenmesi (2021 – 2023)
Mustafa Şengül, Hüseyin Ender GÜRMERİÇ
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Yenilebilir Kompozit Film Üretimi ve Kaşar Peynirinde Kullanılabilirliğinin Araştırılması (2020 – 2022)
Mustafa Şengül, Zeynep GÜRBÜZ KAÇAN, Tuba Erkaya Kotan
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Chia (Salvia hispanica L.) İlavesinin Dondurmanın BazıFiziksel, Kimyasal ve Duyusal Özelliklerine Etkisi
(2019 – 2020)
Mustafa Şengül, Bayram Ürkek
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Gümüşhane Üniversitesi · Türkiye

11. GÜMÜŞHANE İLİNE BAĞLI YAYLARDA ÜRETİLEN LOR PEYNİRLERİNDEN EKZOPOLİSAKKARİT (EPS)
ÜRETEN LAKTİK ASİT BAKTERİLERİNİN İDENTİFİKASYONU VE ÜRETTİKLERİ EPSLERİN YAPISAL
ÖZELLİKLERİ İLE ANTİOKSİDAN KAPASİTELERİNİN BELİRLENMESİ (2019 – 2020)
Mustafa Şengül, ENES DERTLİ, HALİL İBRAHİM AKGÜL, ÖZLEM ÇAKIR
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. ATATÜRK ÜNİVERSİTESİ ZİRAAT FAKÜLTESİ PİLOT SÜT FABRİKASINA GELEN ÇİĞ SÜTLERİN KALİTESİNİN
BELİRLENMESİ (2016 – 2018)
Mustafa Şengül, Tuba Erkaya Kotan, BAYRAM ÜRKEK, Zeynep GÜRBÜZ, Halil İbrahim AKGÜL
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Mustafa Şengül — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 7 / 33

https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272612-cesitli-katkilarla-zenginlestirilmis-makarnanin-pisme-suresinin-antioksidan
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274728-meyveli-yogurt-atistirmaliklari
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262159-yenilebilir-kompozit-film
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274723-yaban-mersini-ilave-edilerek-uretilecek-liyofilize-yogurt-damlaciklarinin-kalite
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262168-ayva-cekirdegi-jelinin-karakterizasyonu-ve-dondurma-uretiminde
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262909-gida-muhendisligi-bolumu-arastirma-laboratuvarlarinin-arge-imkanlarinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274730-probiyotik-bakteri-ile-uretilecek-kasar-peynirlerindeki-kalite-ve-biyoaktif
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274730-probiyotik-bakteri-ile-uretilecek-kasar-peynirlerindeki-kalite-ve-biyoaktif
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262163-yenilebilir-kompozit-film-uretimi-ve-kasar-peynirinde-kullanilabilirliginin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274720-chia-salvia-hispanica-l-ilavesinin-dondurmanin-bazifiziksel-kimyasal-ve-duyusal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274726-gumushane-iline-bagli-yaylarda-uretilen-lor-peynirlerinden-ekzopolisakkarit-eps
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274726-gumushane-iline-bagli-yaylarda-uretilen-lor-peynirlerinden-ekzopolisakkarit-eps
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274726-gumushane-iline-bagli-yaylarda-uretilen-lor-peynirlerinden-ekzopolisakkarit-eps
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262162-ataturk-universitesi-ziraat-fakultesi-pilot-sut-fabrikasina-gelen-cig-sutlerin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262162-ataturk-universitesi-ziraat-fakultesi-pilot-sut-fabrikasina-gelen-cig-sutlerin


13. ATATÜRK ÜNİVERSİTESİ ZİRAAT FAKÜLTESİ PİLOT SÜT FABRİKASINA GELEN ÇİĞ SÜTLERİN KALİTESİNİN
BELİRLENMESİ (2016 – 2018)
Mustafa Şengül, Tuba Erkaya Kotan, Zeynep Gürbüz Kaçan, Bayram Ürkek, Halil İbrahim Akgül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

14. TEREYAĞLARINDAN İZOLE VE İDENTİFİYE EDİLEN LAKTİK ASİT BAKTERİLERİ SUŞLARININ
EKZOPOLİSAKKARİT (EPS) ÜRETİMİNİN BELİRLENMESİ (2015 – 2017)
Mustafa Şengül, Halil İbrahim AKGÜL, ENES DERTLİ
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

15. Kaşar Peyniri Üretiminde Yenilebilir Kaplama Olarak Ayva Çekirdeği Jelinin Kullanımı ve Peynirlerin
Olgunlaşma Süresince Bazı Kalite Özelliklerinin Araştırılması (2015 – 2017)
Mustafa Şengül, Elif Dağdemir, Tuba Erkaya Kotan
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

16. ERZURUM'DA PİYASAYA SUNULAN TEREYAĞLARININ BAZI KALİTE PARAMETRELERİNİN BELİRLENMESİ
(2015 – 2016)
Mustafa Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

17. GÜVEM ERİĞİ (PRUNUS SPİNOSA L.) İLAVESİNİN DONDURMANIN BAZI FİZİKOKİMYASAL VE
ANTİOKSİDAN ÖZELLİKLERİ ÜZERİNE ETKİSİ (2015 – 2016)
Mustafa Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

18. TRABZON HURMASI (DİOSPYROS KAKİ L.) LİFİNİN DONDURMA ÜRETİMİNDE KULLANIM İMKÂNLARI (2015
– 2017)
Mustafa Şengül, Tuba Erkaya Kotan, Elif Dağdemir, Zeynep Gürbüz Kaçan, Bayram Ürkek, Halil İbrahim Akgül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. TRABZON HURMASI (DİOSPYROS KAKİ L.) LİFİNİN DONDURMA ÜRETİMİNDE KULLANIM İMKÂNLARI (2015
– 2017)
Tuba Erkaya Kotan, HALİL İBRAHİM AKGÜL, BAYRAM ÜRKEK, Elif Dağdemir, Mustafa Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. ERZURUM'DA PİYASAYA SUNULAN TEREYAĞLARININ BAZI KALİTE PARAMETRELERİNİN BELİRLENMESİ
(2015 – 2016)
Mustafa Şengül, Zeynep Gürbüz Kaçan, Tuba Erkaya Kotan, Bayram Ürkek, Halil İbrahim Akgül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. TRABZON TEREYAĞLARININ BAZI KALİTE PARAMETRELERİNİN BELİRLENMESİ (2014 – 2015)
Mustafa Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

22. ATATÜRK ÜNİVERSİTESİ ZİRAAT FAKÜLTESİ PİLOT SÜT ÜNİTESİ ALT YAPI MODERNİZASYONU (2013 –
2014)
Mustafa Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

23. KOLOSTRUM TOZU ÜRETİMİ VE BAZI KALİTE PARAMETRELERİNİN BELİRLENMESİ (2013 – 2014)
Mustafa Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262156-ataturk-universitesi-ziraat-fakultesi-pilot-sut-fabrikasina-gelen-cig-sutlerin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262156-ataturk-universitesi-ziraat-fakultesi-pilot-sut-fabrikasina-gelen-cig-sutlerin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274722-tereyaglarindan-izole-ve-identifiye-edilen-laktik-asit-bakterileri-suslarinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274722-tereyaglarindan-izole-ve-identifiye-edilen-laktik-asit-bakterileri-suslarinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262165-kasar-peyniri-uretiminde-yenilebilir-kaplama-olarak-ayva-cekirdegi-jelinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262165-kasar-peyniri-uretiminde-yenilebilir-kaplama-olarak-ayva-cekirdegi-jelinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274732-erzurumda-piyasaya-sunulan-tereyaglarinin-bazi-kalite-parametrelerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274725-guvem-erigi-prunus-spinosa-l-ilavesinin-dondurmanin-bazi-fizikokimyasal-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274725-guvem-erigi-prunus-spinosa-l-ilavesinin-dondurmanin-bazi-fizikokimyasal-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262170-trabzon-hurmasi-diospyros-kaki-l-lifinin-dondurma-uretiminde-kullanim-imkanlari
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262167-trabzon-hurmasi-diospyros-kaki-l-lifinin-dondurma-uretiminde-kullanim-imkanlari
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262166-erzurumda-piyasaya-sunulan-tereyaglarinin-bazi-kalite-parametrelerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274712-trabzon-tereyaglarinin-bazi-kalite-parametrelerinin-belirlenmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274721-ataturk-universitesi-ziraat-fakultesi-pilot-sut-unitesi-alt-yapi-modernizasyonu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274719-kolostrum-tozu-uretimi-ve-bazi-kalite-parametrelerinin-belirlenmesi


24. KONVANSİYONEL VE ORGANİK OLARAK ÜRETİLEN SÜTLERİN BAZI KALİTE PARAMETRELERİNİN
İNCELENMESİ" (2012 – 2013)
Mustafa Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

25. PROBİYOTİK TEREYAĞI ÜRETİMİ VE DEPOLAMA SÜRESİNCE BAZI KALİTE PARAMETRELERİNİN
BELİRLENMESİ (2012 – 2013)
Mustafa Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

26. FARKLI PROBİYOTİK KÜLTÜRLER KULLANILARAK ÜRETİLEN BEYAZ PEYNİRLERİN DEPOLAMA SÜRESİNCE
BAZI KİMYASAL, MİKROBİYOLOJİK VE DUYUSAL ÖZELLİKLERİNİN VE OLUŞAN PEPTİDLERİN
BİYOAKTİVİTELERİNİN BELİRLENMESİ (2011 – 2013)
Mustafa Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

27. Farklı Pıhtılaştırıcı Enzimler Kullanılarak Üretilen Tulum Peynirlerinin Bazı Kalite Kriterlerinin
Belirlenmesi (2008 – 2009)
Mustafa Şengül, Tuba Erkaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

28. Farklı Sütlerden Üretilen Yoğurtların Aroma Bileşikleri ve Bazı Fiziksel, Kimyasal, Mikrobiyolojik ve
Duyusal Özelliklerinin Belirlenmesi. (2007 – 2009)
Mustafa Şengül, Tuba Erkay
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

29. Karın Kaymağı Peynirinin Bazı Fiziksel ve Kimyasal Özellikleri ile Yağ Asidi Kompozisyonunun.
Belirlenmesi (2005 – 2006)
Mustafa Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

30. Kaşar Peynirlerinde Olgunlaşma Süresince Bazı Fiziksek, Kimyasal ve Mikrobiyolojik Özellikler ile Laktik
Asit Bakterilerinin İzolasyonu ve İdentifikasyonu (2004 – 2005)
Mustafa Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

31. Civil Peynirin Bazı Fiziksel, Kimyasal ve Mikrobiyolojik Özellikleri ile Laktik Asit Bakterilerinin İzolasyon
ve İdentifikasyonu (2003 – 2004)
Mustafa Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

32. Erzurum Yöresi Ballarının Fiziksel, Kimyasal ve Mikrobiyolojik Özelliklerinin Belirlenmesi (2002 – 2003)
Ahmet Dodoloğlu, Mustafa Şengül, Memnune Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

33. Tulum Peynirinin Fiziksel, Kimyasal Özellikleri ve Mikrobiyolojik Florası İle Starter Kültür Olarak
Kullanılabilecek Laktik Asit Bakterilerinin İzolasyonu ve İdentifikasyonu Üzerine Araştırmalar (1993 –
1994)
Songül Çakmakçı, Mustafa Şengül
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Mustafa Şengül — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 9 / 33

https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274716-konvansiyonel-ve-organik-olarak-uretilen-sutlerin-bazi-kalite-parametrelerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274716-konvansiyonel-ve-organik-olarak-uretilen-sutlerin-bazi-kalite-parametrelerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274711-probiyotik-tereyagi-uretimi-ve-depolama-suresince-bazi-kalite-parametrelerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274711-probiyotik-tereyagi-uretimi-ve-depolama-suresince-bazi-kalite-parametrelerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274727-farkli-probiyotik-kulturler-kullanilarak-uretilen-beyaz-peynirlerin-depolama
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274727-farkli-probiyotik-kulturler-kullanilarak-uretilen-beyaz-peynirlerin-depolama
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274727-farkli-probiyotik-kulturler-kullanilarak-uretilen-beyaz-peynirlerin-depolama
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274714-farkli-pihtilastirici-enzimler-kullanilarak-uretilen-tulum-peynirlerinin-bazi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274714-farkli-pihtilastirici-enzimler-kullanilarak-uretilen-tulum-peynirlerinin-bazi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274724-farkli-sutlerden-uretilen-yogurtlarin-aroma-bilesikleri-ve-bazi-fiziksel
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274724-farkli-sutlerden-uretilen-yogurtlarin-aroma-bilesikleri-ve-bazi-fiziksel
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274709-karin-kaymagi-peynirinin-bazi-fiziksel-ve-kimyasal-ozellikleri-ile-yag-asidi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274709-karin-kaymagi-peynirinin-bazi-fiziksel-ve-kimyasal-ozellikleri-ile-yag-asidi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274729-kasar-peynirlerinde-olgunlasma-suresince-bazi-fiziksek-kimyasal-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274729-kasar-peynirlerinde-olgunlasma-suresince-bazi-fiziksek-kimyasal-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274718-civil-peynirin-bazi-fiziksel-kimyasal-ve-mikrobiyolojik-ozellikleri-ile-laktik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274718-civil-peynirin-bazi-fiziksel-kimyasal-ve-mikrobiyolojik-ozellikleri-ile-laktik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274731-erzurum-yoresi-ballarinin-fiziksel-kimyasal-ve-mikrobiyolojik-ozelliklerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274715-tulum-peynirinin-fiziksel-kimyasal-ozellikleri-ve-mikrobiyolojik-florasi-ile
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274715-tulum-peynirinin-fiziksel-kimyasal-ozellikleri-ve-mikrobiyolojik-florasi-ile


Öğrenci Projeleri

1. Ayva Çekirdeği Jelinin Karakterizasyonu ve Dondurma Üretiminde Kullanılabilirliğinin Araştırılması
(2023)
Mustafa Şengül
Öğrenci Projesi

2. Gıda Mühendisliği Bölümü Araştırma Laboratuvarlarının ARGE İmkanlarının Geliştirilmesi (2022)
Mustafa Şengül
Öğrenci Projesi

3. Nane Aromalı Kefir Dondurmasının Bazı Fizikokimyasal, Mikrobiyolojik, Tekstür, termal ve Duyusal
Özellikleri (2021 – 2022)
Mustafa Şengül
Öğrenci Projesi

4. Yenilebilir Kompozit Film Üretimi ve Kaşar Peynirinde Kullanılabilirliğinin Araştırılması (2020 – 2022)
Mustafa Şengül
Öğrenci Projesi

Fikri Mülkiyet

1. Meyveli Yoğurt Atıştırmalıkları (2023)
Mustafa Şengül, Zeynep Gürbüz Kaçan
Patent

2. Yenilebilir Kompozit Film (2023)
Mustafa Şengül, Zeynep Gürbüz Kaçan, Tuba Erkaya Kotan
Patent

Yayınlar

Makaleler

1. Postbiotics in Dairy: A Comprehensive Review of Applications and Health Impacts (2026)
Yasemin Kaya, Haktan Aktaş, Hacer Meral Aktaş, Bayram Ürkek, Zeynep Gürbüz Kaçan, Esengül Çiftçi, Tuba Erkaya
Kotan, Mustafa Şengül, Bülent Çetin
Current Nutrition Reports, Cilt 15, Sayı 1 · DOI: 10.1007/s13668-026-00767-z
Derleme · Uluslararası

2. Quality ımprovement of yogurt formulations using postbiotic powders obtained by Lacticaseibacillus
casei ATCC 393 (2026)
Yasemin Baydaş Atasoy, Mustafa Şengül
JOURNAL OF FOOD MEASUREMENT AND CHARACTERIZATION, Cilt 20, Sayı 4, ss. 5823–5838 · DOI: 10.1007/s11694-
026-04035-0
Tam Makale · Uluslararası

3. Development and characterization of postbiotic-enriched biodegradable films with antifungal activity
for tomato storage (2026)
Yasemin Kaya, Humeyra Ispirli, Fatih Bozkurt, Osman Sağdıç, Mustafa Şengül, Enes Dertli
JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE, Cilt 106, Sayı 4, ss. 2259–2269 · DOI: 10.1002/jsfa.70334
Tam Makale · Uluslararası
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274859-ayva-cekirdegi-jelinin-karakterizasyonu-ve-dondurma-uretiminde
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274858-gida-muhendisligi-bolumu-arastirma-laboratuvarlarinin-arge-imkanlarinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274861-nane-aromali-kefir-dondurmasinin-bazi-fizikokimyasal-mikrobiyolojik-tekstur
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274861-nane-aromali-kefir-dondurmasinin-bazi-fizikokimyasal-mikrobiyolojik-tekstur
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/274860-yenilebilir-kompozit-film-uretimi-ve-kasar-peynirinde-kullanilabilirliginin
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/262090-postbiotics-in-dairy-a-comprehensive-review-of-applications-and-health-impacts
https://doi.org/10.1007/s13668-026-00767-z
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274631-quality-improvement-of-yogurt-formulations-using-postbiotic-powders-obtained-by
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274631-quality-improvement-of-yogurt-formulations-using-postbiotic-powders-obtained-by
https://doi.org/10.1007/s11694-026-04035-0
https://doi.org/10.1007/s11694-026-04035-0
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274650-development-and-characterization-of-postbiotic-enriched-biodegradable-films-with
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274650-development-and-characterization-of-postbiotic-enriched-biodegradable-films-with
https://doi.org/10.1002/jsfa.70334


4. Effect of sloe berry (Prunus spinosa L.) powder addition on physicochemical, rheological, antioxidant,
and sensory properties of stirred yoghurt: a multivariate approach (2026)
Esra Yeniçeri, Bayram Ürkek, Mustafa Şengül
INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD PROPERTIES, Cilt 29, Sayı 1 · DOI: 10.1080/10942912.2026.2690774
Tam Makale · Uluslararası

5. Potentially Toxic Metal Levels in Cheeses Produced in Türkiye: Regional Variation, Milk Source,
Ripening Stage, Production Type, and Associated Dietary Exposure and Health Risk (2026)
Hüseyin Ender Gürmeriç, Mustafa Şengül, BURHAN BAŞARAN
Biological Trace Element Research · DOI: 10.1007/s12011-026-05198-z
Tam Makale · Uluslararası

6. Antifungal Effect of Lactiplantibacillus plantarum Y48 Postbiotics Combined with Potassium Sorbate in
Bread (2025)
Yasemin Kaya, Sevda Dere, Fatih Bozkurt, Dilara Devecioğlu, Hatice Funda Karbancıoğlu Güler, Mustafa Şengül,
Enes Dertli
FERMENTATION-BASEL, Cilt 11, Sayı 12 · DOI: 10.3390/fermentation11120675
Tam Makale · Uluslararası

7. Functional Properties of Postbiotics Derived From Liquorilactobacillus hordei SK-6 for Bio-
Decontamination in Ready-To-Eat Lettuce (2025)
Yasemin KAYA, Kader Korkmaz Ediş, Nihal Karaaslan, Fatih Ortakcı, Mustafa Şengül, Enes Dertli
Journal of Food Safety, Cilt 45, Sayı 5 · DOI: 10.1111/jfs.70039
Tam Makale · Uluslararası

8. Comparison of different animal milks on microbiological, physicochemical, sensory properties, and
volatile component profile of Kefir (2025)
Hacer Meral Aktaş, Bayram Ürkek, Haktan Aktaş, Cemalettin Baltacı, Bülent Çetin, Mustafa Şengül
JOURNAL OF FOOD MEASUREMENT AND CHARACTERIZATION, Cilt 19, Sayı 8, ss. 6020–6035 · DOI: 10.1007/s11694-
025-03372-w
Tam Makale · Uluslararası

9. Lactobacillus spp. Tarafından Üretilen Postbiyotiklerin Gıdalarda Biyokoruyucu Olarak Kullanımı:
Probiyotiklerden Postbiyotiklere Geçiş (2024)
Mustafa Şengül, Enes Dertli, Yasemin Kaya
Iğdır Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, Cilt 14, Sayı 4, ss. 1562–1575, Makale no. 2024 · DOI:
10.21597/jist.1487261
Derleme · Ulusal

10. Evaluation of microbiological, antioxidant, thermal, rheological and sensory properties of ice cream
fermented with kefir culture and flavored with mint (Menthaspicata L.) (2024)
Feyza Öztürk-Yalçın, Bayram Ürkek, Mustafa Şengül
FOOD SCIENCE & NUTRITION, Cilt 12, Sayı 10, ss. 7358–7369 · DOI: 10.1002/fsn3.4355
Tam Makale · Uluslararası

11. Evaluation of Spreadable Kefir Produced from Different Milks in Terms of Some Quality Criteria (2024)
Haktan Aktaş, Hacer Meral Aktaş, Bayram Ürkek, Mustafa Şengül, Bülent Çetin
PROBIOTICS AND ANTIMICROBIAL PROTEINS, Cilt 16, Sayı 5, ss. 1734–1743 · DOI: 10.1007/s12602-023-10129-8
Tam Makale · Uluslararası
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https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274664-effect-of-sloe-berry-prunus-spinosa-l-powder-addition-on-physicochemical
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274664-effect-of-sloe-berry-prunus-spinosa-l-powder-addition-on-physicochemical
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1. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mustafa Şengül
Diğer Dergiler · Ulusal · Yüzüncü Yıl Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi

2. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mustafa Şengül
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Journal of the Turkish Chemical Society, Section A: Chemistry

3. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mustafa Şengül
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Frontiers in nutrition · FRONTIERS IN NUTRITION

4. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mustafa Şengül
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi · ATATÜRK ÜNİVERSİTESİ ZİRAAT FAKÜLTESİ
DERGİSİ

5. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mustafa Şengül
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · ARABIAN JOURNAL OF CHEMISTRY

6. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mustafa Şengül
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Bioscience · FOOD BİOSCİENCE

7. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mustafa Şengül
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Gümüşhane Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi · GÜMÜŞHANE ÜNİVERSİTESİ FEN
BİLİMLERİ ENSTİTÜSÜ DERGİSİ
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8. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mustafa Şengül
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of dairy science · JOURNAL OF DAIRY SCIENCE

9. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2018)
Mustafa Şengül
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Harran Tarım ve Gıda Bilimleri DergİSİ · Harran Tarım ve Gıda Bilimleri Dergisi

10. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2018)
Mustafa Şengül
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD SCIENCE & NUTRITION · Food Science & Nutrition

11. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2018)
Mustafa Şengül
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY · Food Chemistry

12. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2018)
Mustafa Şengül
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Harran Tarım ve Gıda Bilimleri DergİSİ · Harran Tarım ve Gıda Bilimleri Dergisi

13. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2018)
Mustafa Şengül
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Current Nutrition & Food Science

14. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2018)
Mustafa Şengül
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of dairy science · Journal of Dairy Science

Etkinlik Organizasyonlarındaki Görevler

1. Dünya Gıda Günü” Etkinliği (2023)
Mustafa Şengül
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Başkanı · Erzurum · Türkiye

2. Türkiye 1. Gıda Mikrobiyolojisi Kongresi (2023)
Mustafa Şengül
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

3. Gıda Mühendisliği mezun Buluşması (2023)
Mustafa Şengül
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Başkanı · San Diago · Türkiye

4. 5. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu (2022)
Mustafa Şengül
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Bilim Kurulu Üyesi · Bursa · Türkiye

5. Gıda Kayıpları ve Atıklarının Değerlendirmesine Yönelik Uygulamalar (2022)
Mustafa Şengül
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

6. Gıda Kayıpları ve Gıda Atıklarının Değerlendirilmesine Yönelik Uygulamalar (2022)
Mustafa Şengül
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye
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7. Türkiye'de gıda israfının boyutları ve azaltılmasına yönelik uygulamalar (2022)
Mustafa Şengül
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

Başarılar & Tanınırlık

1. MEYVELİ YOĞURT ATIŞTIRMALIKLARI (2024)
Esengül Çiftçi, Mustafa Şengül, Zeynep Gürbüz Kaçan
Ödül · Ulusal · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Patent Başvuru Teşvik Ödülü (2024)
Zeynep Gürbüz Kaçan, Mustafa Şengül, Tuba Erkaya Kotan
Ödül · Ulusal · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Akademik Performans Ödülü (2021)
Mustafa Şengül
Ödül · Ulusal · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Sanat Eserleri & Yayıncılık

1. İçme Sütü (2022)
Mustafa Şengül
Görsel Faaliyet · Erzurum · Türkiye
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