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Eğitim ve Yetkinlikler

Eğitim Bilgileri

1. Doktora (1998 – 2002)
Atatürk Üniversitesi › Fen Bilimleri Enstitüsü Müdürlüğü

Türkiye

2. Yüksek Lisans (1995 – 1998)
Atatürk Üniversitesi › Fen Bilimleri Enstitüsü Müdürlüğü

Türkiye

3. Lisans (1989 – 1994)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı

Türkiye

Yabancı Diller

1. İngilizce (2003)
B2 — Orta Üstü · ÜDS

Sertifika, Kurs ve Eğitimler

1. Güvenilir Yapay Zekâ: Riskler, Etik Değerler ve İlkeler (2025)
Mesleki Eğitim · Türkiye

2. Kamu Düzeni ve Güvenliğinde Yapay Zekâ (2025)
Mesleki Eğitim · Türkiye

3. Enerjide Yapay Zekâ (2025)
Mesleki Eğitim · Türkiye

4. Finansta Yapay Zekâ (2025)
Mesleki Eğitim · Türkiye
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5. Çalışma Hayatında Yapay Zekâ (2025)
Mesleki Eğitim · Türkiye

Yaptığı Tezler

1. Farklı Sıcaklık ve Sürelerde Muhafaza Edilen Kısmi Pişmiş Ekmeklerin Teknolojik ve Mikrobiyolojik
Özellikleri (2002)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yaptığı Tez · Doktora · Danışman: ÇELİK, i; KOTANCILAR,H.G. · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Farklı Yöntemler Uygulanarak Elde Edilmiş Modifiye Nişastaların Kek Kalitesi Üzerine Etkileri (1988)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yaptığı Tez · Yüksek Lisans · Danışman: ÇELİK, i; KOTANCILAR,H.G. · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Mesleki Deneyim

Verdiği Dersler

1. Soğutma Tekniği (2025)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Lisans

2. Tarım, İnsan ve Tüketim (2024)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Lisans

3. Gıdalarda Tekstür (2024)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

4. Beslenme ve Sağlık (2024)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Lisans

5. Tahıl ve Ürünleri Teknolojisi (2024)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Lisans

6. Gıda Güvenliği ve Kalite Yönetim Sistemleri (2024)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Lisans

7. Gıdalarda Reolojik Özellikler (2024)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Doktora

8. Uzmanlık Alan Dersi 2 (2024)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Doktora

9. Uzmanlık Alan Dersi I (2023)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Yüksek Lisans
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10. Tahıl Ürünleri Teknolojisinde Yeni Gelişmeler ve Özel Konular (2023)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

11. Gıda İşleme ve Analiz teknikleri II (2021)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Lisans

12. Beslenme İlkeleri (2021)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Lisans

13. Nişasta Kimyası ve Teknolojisi (2021)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Doktora

14. Tahıl ve Ürünlerinde Muhafaza ve Kalite Kontrolü (2016)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

15. Gıda Kimyası (2016)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Ders · Lisans

Akademik Ünvanlar/Görevler

1. Prof. Dr. (2013 – Devam ediyor)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı

2. Prof. Dr. (1995 – Devam ediyor)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı › Gıda Mühendisliği Ana Bilim

Dalı Başkanlığı

3. Doç. Dr. (2008 – 2013)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı

4. Yrd. Doç. Dr. (2003 – 2008)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı

5. Araştırma Görevlisi (1995 – 2003)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı

Akademik İdari Deneyim

1. Akademik İdari Deneyim (2022 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademik İdari Deneyim · Senato Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademik İdari Deneyim · Diğer Akademik Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Akademik İdari Deneyim (2018 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademik İdari Deneyim · Staj Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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4. Akademik İdari Deneyim (2018 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademik İdari Deneyim · Staj Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Akademik İdari Deneyim (2015 – 2018)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademik İdari Deneyim · Anabilim/Bilim Dalı Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Akademik İdari Deneyim (2015 – 2018)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Akademik İdari Deneyim (2012 – 2013)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademik İdari Deneyim · Fakülte Kurulu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Akademik İdari Deneyim (2012 – 2013)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademik İdari Deneyim · Fakülte Yönetim Kurulu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Akademik İdari Deneyim (2009 – 2017)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademik İdari Deneyim · Mevlana Değişim Programı Kurum Koordinatörü · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Akademik İdari Deneyim (2009 – 2017)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademik İdari Deneyim · Farabi Programı Kurum Koordinatörü · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. Akademik İdari Deneyim (2009 – 2017)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademik İdari Deneyim · Erasmus Programı Kurum Koordinatörü · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Akademi Dışı Deneyim

1. GMO Erzurum Temsilcisi (2005 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademi Dışı Deneyim · Orta Düzey Yönetici · Gıda Müh. Odası · Türkiye

2. Gıda Mühendisleri Odası Erzurum Temsilcisi (2005 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademi Dışı Deneyim · Meslek Elemanı · Gıda Müh. Odası · Türkiye

3. Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Pilot Ekmek Fabrikası Sorumlu Müdürlüğü (2001 – 2017)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademi Dışı Deneyim · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Öğretim Üyesi (1995 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Akademi Dışı Deneyim · Atatürk Üniversitesi

Yönetilen Tezler

1. Keçiboynuzu, Üzüm ve Dut Posalarının Pestil Üretiminde Kullanım İmkânının Araştırılması (2025 – Devam
ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: CANAN ÇELİK · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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2. Poğaça üretiminde yağ ikame maddesi olarak oleojel kullanımı (2025 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: EBUBEKİR KARAMAN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Doğal yöntemlerle tam buğday unu depolama stabilitesinin artırılması (2023 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: YEŞİM BEDİR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Keçiboynuzu, portakal ve havuç posalarının lokum üretiminde kullanım imkânının araştırılması (2022 –
Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: ASLIHAN HANOĞLU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Farklı depolama şartlarının yufkalarda dokusal ve mikrobiyolojik özellikleri üzerine etkisi (2022 – Devam
ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: SEDA COŞKUN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Reolojik yöntemler kullanılarak balda yapılan hilelerin araştırılması (2021 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: RAMAZAN GÜN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Bayat emek unu kullanımının kraker ve bisküvi kalitesi üzerine etkisi (2021 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: FATMA NUR YEŞİL · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Bayatlamış farklı ekmek çeşitlerinden elde edilen unların kurabiye kalitesi üzerine etkisi (2019 – Devam
ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: MERVE GÜVEN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Keçiboynuzu tozu tereyağı ve zeytinyağı kullanımının sürülebilir çikolatada fiziksel kimyasal ve reolojik
özellikler üzerine etkisi (2019 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: REZVAN SHIEHZADEH · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Farklı Koşullarda Bayatlamış Ekmeklerden Elde Edilen Unların Ekmek Kalitesi Üzerine Etkisi (2017 –
Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Hacer MERAL · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

11. Tam tahıl unlarının pestil üretiminde kullanım imkanının araştırılması (2017 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: YEŞİM YAVİLİOĞLU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. Pastırma üretiminde potasyum laktat kullanımının protein oksidasyonu, serbest amino asit ve diğer
bazı kalitatif özellikler üzerine etkisi (2017 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: EBRU ERDEMİR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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13. Çimlendirilmiş Tanelerden Elde Edilen Unların Fırın Ürünlerinde Kalite Üzerine Etkisi (2016 – Devam
ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Gül Seda AYDIN · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

14. Bayatlamış Farklı Ekmek Çeşitlerinden Unların Kek Kalitesi Üzerine Etkisi (2016 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Şule AKBAŞ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

15. Bayatlamış farklı ekmek çeşitlerinden elde edilen unların kek kalitesi üzerine etkisi (2016 – Devam
ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: ŞULE BAŞAR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

16. Farklı tahıllardan elde edilen malt unlarının ekmek kalitesi üzerine etkisi (2016 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: GÜL SEDA REİS · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

17. Düşük kalorili kek üretiminde kavrulmuş buğday unu, stevya ve polidekstroz kullanım imkanının
araştırılması (2014 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: NEGİN ZABİHOLLAHİ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

18. Düşük Kalorili Kek Üretiminde Kavrulmuş Buğday Unu, Stevya ve Polidekstroz Kullanım İmkanının
Araştırılması (2013 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Negin ZABIHOLLAHY · Atatürk
Üniversitesi · Türkiye

19. Kavrulmuş buğday ve arpadan elde edilen Unların kek kalitesi üzerine etkisi (2013 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Sanaz MALEK · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

20. Dut Pestilinın Kimyasal, Dokusal ve Duyusal Özelliklerine Buğday Unu, Sakkaroz Şurubu, Glikoz Şurubu
ve Pişirme Süresinin Etkileri (2012 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Hüseyin BOZ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. Süne (Eurygaster spp.) Zararı Görmüş Buğdaylara Farklı Seviyelerde Pelemir Unu (Cephalaria syriaca
spp.) Uygulamasının Ekmekçilik Kalitesi Üzerine Etkisi (2010 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Şule AKBAŞ · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

22. Farklı Doğal Bitkisel Katkıların Organik Ekmek Üretiminde Kullanılması ve Kalitatif Özellikler Üzerine
Etkisi (2008 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Hüseyin BOZ · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye
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23. Başak ve Tane Halinde Depolanan Buğdaylarda Depolama Şartlarının Kalitatif özellikler Üzerine Etkisi
(2007 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Melek AYDENİZ · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

24. Başak ve tane halinde depolanan ekmeklik buğdaylarda depolama şartlarının kalitatif ve kantitatif
özellikler üzerine etkisi (2007 – Devam ediyor)
Mehmet Murat Karaoğlu
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: MELEK AYDENİZ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Verdiği Kurs ve Eğitimler

1. FSSC 22000 - GIDA GÜVENLİK SİSTEMİ SERTİFİKASYONU EĞİTİMİ (2025)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Kurs ve Eğitim · Rol: Yüksek Düzeyde Katkı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. FSSC22000 GIDA GÜVENLİK SİSTEMİ SERTİFİKASYONU EĞİTİMİ (2025)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Kurs ve Eğitim · Rol: Yüksek Düzeyde Katkı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Hijyen Eğitimi (2020)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Kurs ve Eğitim · Rol: Yüksek Düzeyde Katkı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. HACCP Eğitimi (2013)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Kurs ve Eğitim · Rol: Yüksek Düzeyde Katkı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Hijyen Eğitimi (2012)
Mehmet Murat Karaoğlu
Verdiği Kurs ve Eğitim · Rol: Yüksek Düzeyde Katkı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Öğrenci ve Kulüp Danışmanlıkları

1. Öğrenci ve Kulüp Danışmanlığı (2017 – 2024)
Mehmet Murat Karaoğlu
Öğrenci ve Kulüp Danışmanlığı · Sınıf Danışmanı

Proje & Tasarımlar

1. Gıdaların Oral Prosesi Süresince Dokusal Özelliklerini Ölçmek Için Tekstür Analiz Cihazına Uyumlu
Çiğneme, Çene Sistemleri Ve Yeni Test Metotlarının Geliştirilmesi (2024 – 2026)
Mehmet Murat Karaoğlu, Yeşim Bedir, Aslıhan Hanoğlu, Alper Özdoğan, Soner Gök
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Devam Ediyor · Türkiye

2. Farklı bitkisel katkıların Tam un depolama stabilitesi üzerine tkisi (2022 – 2023)
Mehmet Murat Karaoğlu, Yeşim Bedir
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Keçiboynuzu Portakal ve Havuç Posalarının Lokum Üretiminde Kullanım İmkanının Araştırılması (2022)
Mehmet Murat Karaoğlu, Aslıhan HANOĞLU
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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4. Keçiboynuzu Portakal ve Havuç Posalarının Lokum Üretiminde Kullanım İmkanının Araştırılmas (2022)
Mehmet Murat Karaoğlu, Aslıhan Hanoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Doğal Yöntemler Kullanılarak Tam Buğday Unu Depolama Stabilitesinin Artırılması (2021 – 2024)
Mehmet Murat Karaoğlu, Yeşim BEDİR
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Farklı Depolama Şartlarının Yufkalarda Dokusal ve Mikrobiyolojik Özellikler Üzerine Etkisi (2021 – 2022)
Mehmet Murat Karaoğlu, Seda COŞKUN
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Aile İşletmelerinde Geleneksel Olarak Üretilen Kandrif Peynirinin Bazı Kimyasal Fiziksel Mikrobiyolojik
Tekstürel ve Duyusal Özelliklerinin Belirlenmesi (2021 – 2023)
Cihat Özdemir, Salih Özdemir, Fatih Öz, Mehmet Murat Karaoğlu, Abdolhadı TAJER
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Bayatlamış Ekmeklerden Elde Edilen Unların Kraker Ve Bisküvi Üretiminde Kullanım İmkanının
Araştırılması (2020 – 2021)
Mehmet Murat Karaoğlu, Fatma Nur YEŞİL
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bilimsel Araştırma Altyapısının Güçlendirilmesi (2017 – 2019)
Halis Gürbüz Kotancılar, Mehmet Murat Karaoğlu, Elif Dağdemir
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Bayat Ekmeklerden Elde Edilen Unların Fırın Ürünlerinde Kullanım İmkanının Araştırılması (2016 – 2017)
Ahmet Akköse, Hüseyin Boz, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. TAM TAHIL UNLARININ PESTİL ÜRETİMİNDE KULLANIM İMKANININ ARAŞTIRILMASI (2015 – 2018)
Mehmet Murat Karaoğlu, Yeşim Bedir, Hüseyin Boz
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. TAŞ DEĞİRMENDE ÖĞÜTME İŞLEMİNİN UN KALİTESİ ÜZERİNE ETKİSİ (2015 – 2017)
Mehmet Murat Karaoğlu, Hacer Meral Aktaş, Hüseyin Boz
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

13. Bayat Ekmeklerden Elde Edilen Unların Fırın Ürünlerinde Kullanım İmkanının Araştırılması (2015 – 2018)
Mehmet Murat Karaoğlu, Hüseyin Boz
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

14. BAYATLAMIŞ FIRIN ÜRÜNLERİNDEN ELDE EDİLEN UNLARIN YENİDEN KULLANIM İMKANININ
ARAŞTIRILMASI (2014 – 2016)
Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

15. BAYATLAMIŞ FARKLI EKMEK ÇEŞİTLERİNDEN ELDE EDİLEN UNLARIN KEK KALİTESİ ÜZERİNE ETKİSİ (2013
– 2014)
Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

16. Bayatlamış farklı Ekmeklerden Elde edilen Unların Kek kalitesi Üzerine Etkisi (2013 – 2015)
Hüseyin Boz, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/273354-keciboynuzu-portakal-ve-havuc-posalarinin-lokum-uretiminde-kullanim-imkaninin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/273358-dogal-yontemler-kullanilarak-tam-bugday-unu-depolama-stabilitesinin-artirilmasi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/273362-farkli-depolama-sartlarinin-yufkalarda-dokusal-ve-mikrobiyolojik-ozellikler
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/270274-aile-isletmelerinde-geleneksel-olarak-uretilen-kandrif-peynirinin-bazi-kimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/270274-aile-isletmelerinde-geleneksel-olarak-uretilen-kandrif-peynirinin-bazi-kimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/273363-bayatlamis-ekmeklerden-elde-edilen-unlarin-kraker-ve-biskuvi-uretiminde-kullanim
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/273363-bayatlamis-ekmeklerden-elde-edilen-unlarin-kraker-ve-biskuvi-uretiminde-kullanim
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269919-ziraat-fakultesi-gida-muhendisligi-bolumu-bilimsel-arastirma-altyapisinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/247780-bayat-ekmeklerden-elde-edilen-unlarin-firin-urunlerinde-kullanim-imkaninin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/247781-tam-tahil-unlarinin-pestil-uretiminde-kullanim-imkaninin-arastirilmasi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/247789-tas-degirmende-ogutme-isleminin-un-kalitesi-uzerine-etkisi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/247785-bayat-ekmeklerden-elde-edilen-unlarin-firin-urunlerinde-kullanim-imkaninin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/273357-bayatlamis-firin-urunlerinden-elde-edilen-unlarin-yeniden-kullanim-imkaninin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/273357-bayatlamis-firin-urunlerinden-elde-edilen-unlarin-yeniden-kullanim-imkaninin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/273353-bayatlamis-farkli-ekmek-cesitlerinden-elde-edilen-unlarin-kek-kalitesi-uzerine
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/247783-bayatlamis-farkli-ekmeklerden-elde-edilen-unlarin-kek-kalitesi-uzerine-etkisi


17. KAVRULMUŞ BUĞDAY VE ARPADAN ELDE EDİLEN UNLARININ KEK KALİTESİ ÜZERİNE ETKİKİSİ" (2012 –
2013)
Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

18. Kavrulmuş Buğday ve Arpadan Elde Edilen Unların kek kalitesi Üzerine Etkisi (2012 – 2014)
Hüseyin Boz, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. KEKLERDE STEVYA BİTKİSİNİN TATLANDIRICI OLARAK KULLANILMASI VE KALİTE ÜZERİNE ETKİSİ (2011 –
2012)
Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. PESTİLİN DOKUSAL ÖZELLİKLERİ VE BAZI BİLEŞENLERİ ÜZERİNE ÜRETİM METODU VE BAZI KATKILARIN
ETKİSİ. (2010 – 2011)
Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. Pestilin Dokusal Özellikleri ve Bazı Bileşenleri Üzerine Üretim Metodu ve Bazı Katkıların Etkisi (2010 –
2012)
Hüseyin Boz, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atılım Üniversitesi · Türkiye

22. Laktik Asit Bakterilerinin Vakfıkebir Ekmeğinin Uçucu Bileşikleri ve Diğer Kalitatif Özellikleri Üzerine
Etkileri (2010 – 2011)
Halis Gürbüz Kotancılar, Mehmet Murat Karaoğlu, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

23. Süne Zararı Görmüş Buğdaylara Farklı Seviyelerde Pelemir Ürünleri (Cephalaria Syriaca Spp.)
Uygulamasının Ekmekçilik Kalitesi Üzerine Etkisi (2009 – 2011)
Halis Gürbüz Kotancılar, Mehmet Murat Karaoğlu, Şule Akbaş, Hüseyin Boz, Kamil Emre Gerçekaslan
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

24. Kepek, Yulaf Ve Çavdar Katılarak Ekşi Hamur Metoduyla Üretilen Ekmeklerin Besin Değerlerinin
Artırılması ve Kalitatif Özelliklerinin Belirlenmesi (2007 – 2010)
Halis Gürbüz Kotancılar, Mehmet Murat Karaoğlu, Timuçin Yakar
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

25. Farklı Doğal Bitkisel Katkıların Organik Ekmek Üretimin Un ve Ekmek Kalitesi Üzerine Etkisi (2007 –
2008)
Mehmet Murat Karaoğlu, Halis Gürbüz Kotancılar, Hüseyin Boz, Kamil Emre Gerçekaslan
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

26. Farklı Doğal Bitkisel Katkıların Organik Ekmek Üretiminde Un Ve Ekmek Kalitesi Üzerine Etkileri (2007 –
2008)
Hüseyin Boz, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

27. Buğday Depolama Şartlarının Ekmek Kalitesine Etkisi (2005 – 2006)
Halis Gürbüz Kotancılar, Mehmet Murat Karaoğlu, M Akdeniz
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/273352-kavrulmus-bugday-ve-arpadan-elde-edilen-unlarinin-kek-kalitesi-uzerine-etkikisi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/247786-kavrulmus-bugday-ve-arpadan-elde-edilen-unlarin-kek-kalitesi-uzerine-etkisi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/273355-keklerde-stevya-bitkisinin-tatlandirici-olarak-kullanilmasi-ve-kalite-uzerine
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/273359-pestilin-dokusal-ozellikleri-ve-bazi-bilesenleri-uzerine-uretim-metodu-ve-bazi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/273359-pestilin-dokusal-ozellikleri-ve-bazi-bilesenleri-uzerine-uretim-metodu-ve-bazi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/247784-pestilin-dokusal-ozellikleri-ve-bazi-bilesenleri-uzerine-uretim-metodu-ve-bazi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271662-laktik-asit-bakterilerinin-vakfikebir-ekmeginin-ucucu-bilesikleri-ve-diger
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271662-laktik-asit-bakterilerinin-vakfikebir-ekmeginin-ucucu-bilesikleri-ve-diger
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/247788-sune-zarari-gormus-bugdaylara-farkli-seviyelerde-pelemir-urunleri-cephalaria
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/247788-sune-zarari-gormus-bugdaylara-farkli-seviyelerde-pelemir-urunleri-cephalaria
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272601-kepek-yulaf-ve-cavdar-katilarak-eksi-hamur-metoduyla-uretilen-ekmeklerin-besin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272601-kepek-yulaf-ve-cavdar-katilarak-eksi-hamur-metoduyla-uretilen-ekmeklerin-besin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/247791-farkli-dogal-bitkisel-katkilarin-organik-ekmek-uretimin-un-ve-ekmek-kalitesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/247782-farkli-dogal-bitkisel-katkilarin-organik-ekmek-uretiminde-un-ve-ekmek-kalitesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272626-bugday-depolama-sartlarinin-ekmek-kalitesine-etkisi


28. Trabzon Vakfıkebir Ekmeğinin Bayatlamasının Differential Scanning Calorimetry (DSC) Ve Çeşitli
Metotlarla Belirlenmesi Ve HPLC İle Artık Şekerin Tespiti (2005 – 2006)
Halis Gürbüz Kotancılar, Mehmet Murat Karaoğlu, Kamil Emre Gerçekaslan
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

29. Kek Kalitesi Üzerine Kısmi Pişirme Yöntemi Ve Depolama Süresinin Etkisi (2004 – 2006)
Halis Gürbüz Kotancılar, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

30. Ekmek Mayasının Depolama Şartlarının Maya Aktivitesi ve Ekmek Kalitesi Üzerine Etkisi (2003 – 2007)
Halis Gürbüz Kotancılar, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

31. Vakfıkebir Ve Beyaz Tava Ekmeklerinin Bayatlaması Üzerine Hamur İşleme Metotlarının Etkisi (2003 –
2005)
Halis Gürbüz Kotancılar, N Aktaş, Mehmet Murat Karaoğlu, Pınar Uysal
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

32. Kısmi Pişirilmiş Ekmeklerde Bayatlamanın Ekmek İçi Çirişlenme Özellikleri Üzerine Etkisi (2002 – 2003)
Halis Gürbüz Kotancılar, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

33. Farklı Sıcaklık ve Sürelerde Muhafaza Edilen Yarı Pişmiş Ekmeklerin Mikrobiyolojik ve Teknolojik
Özellikleri (2001 – 2003)
Halis Gürbüz Kotancılar, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

34. Francala ve Vakfıkebir Ekmekleri Kalitesi Üzerine Yoğurucu ve Fırınların Tiplerinin Etkisi (2001 – 2003)
Halis Gürbüz Kotancılar, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

35. Erzurum ve Çevresinde Yöresel Olarak Üretilen KAVUT’un Üretim Tekniğinin Belirlenmesi (1998 – 1999)
Halis Gürbüz Kotancılar, İlyas Çelik, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

36. Modifiye Edilmiş Nişastaların Kek Kalitesi Üzerine Etkisi. (1998 – 2001)
Halis Gürbüz Kotancılar, Çelik İlyas, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Fikri Mülkiyet

1. A JAW SYSTEM INTEGRABLE INTO A TEXTURE ANALYZER FOR MEASURING THE BITING, CRUSHING, AND
COMMINUTION PROPERTIES OF FOODS (2025)
Mehmet Murat Karaoğlu, Yeşim Bedir
Patent

2. Gıdaların Isırma, Ezme ve Parçalama Özelliklerini Ölçmek için Tekstür Analiz Cihazına Entegre Edilebilir
Çene Sistemi (2024)
Mehmet Murat Karaoğlu, Yeşim Bedir
Patent
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272623-trabzon-vakfikebir-ekmeginin-bayatlamasinin-differential-scanning-calorimetry
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272623-trabzon-vakfikebir-ekmeginin-bayatlamasinin-differential-scanning-calorimetry
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272604-kek-kalitesi-uzerine-kismi-pisirme-yontemi-ve-depolama-suresinin-etkisi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272606-ekmek-mayasinin-depolama-sartlarinin-maya-aktivitesi-ve-ekmek-kalitesi-uzerine
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272603-vakfikebir-ve-beyaz-tava-ekmeklerinin-bayatlamasi-uzerine-hamur-isleme
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272607-kismi-pisirilmis-ekmeklerde-bayatlamanin-ekmek-ici-cirislenme-ozellikleri
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272608-farkli-sicaklik-ve-surelerde-muhafaza-edilen-yari-pismis-ekmeklerin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272608-farkli-sicaklik-ve-surelerde-muhafaza-edilen-yari-pismis-ekmeklerin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272619-francala-ve-vakfikebir-ekmekleri-kalitesi-uzerine-yogurucu-ve-firinlarin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272617-erzurum-ve-cevresinde-yoresel-olarak-uretilen-kavutun-uretim-tekniginin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/272616-modifiye-edilmis-nisastalarin-kek-kalitesi-uzerine-etkisi


Yayınlar

Makaleler

1. Utilization of carob and alternative fats in chocolate spread: effects on texture and rheology (2026)
Rezvan Shiehzadeh, Mehmet Murat Karaoğlu, Aslıhan Hanoğlu
JOURNAL OF FOOD MEASUREMENT AND CHARACTERIZATION, Cilt 20, Sayı 2, ss. 2214–2233 · DOI: 10.1007/s11694-
025-03826-1
Tam Makale · Uluslararası

2. Natural Strategies to Enhance the Storage Stability of Whole Wheat Flour (2026)
Yeşim Bedir, Mehmet Murat Karaoğlu
Journal of Culinary Science and Technology, Cilt 24, Sayı 4, ss. 1114–1133 · DOI: 10.1080/15428052.2025.2595495
Tam Makale · Uluslararası

3. The Effect of Stale White and Whole Wheat Bread Flour on the Flour, Dough and Cookie Quality (2026)
Mehmet Murat Karaoğlu, Merve Güven, Aslıhan Hanoğlu
Journal of Culinary Science and Technology · DOI: 10.1080/15428052.2026.2671393
Tam Makale · Uluslararası

4. Sensory and texture profile analysis of meat from heifers and bulls of different breeds reared in
plateau conditions (2026)
Sadrettin Yüksel, Mehmet Murat Karaoğlu, Alpay Karaçuhalılar, Burcuhan Balta, Usame Şimşek
Journal of Food Science and Technology · DOI: 10.1007/s13197-026-06609-8
Tam Makale · Uluslararası

5. Microbiological Analysis, Textural Evaluation, and Cholesterol Content of Kandirif Cheese (2026)
Cihat Özdemir, Fatih Öz, Mehmet Murat Karaoğlu, Salih Özdemir, Abdolhadi Tajer
JOURNAL OF TEKIRDAG AGRICULTURE FACULTY-TEKIRDAG ZIRAAT FAKULTESI DERGISI, Cilt 23, Sayı 1, ss. 198–211 ·
DOI: 10.33462/jotaf.1644206
Tam Makale · Ulusal

6. Rheological Behavior of Whole Wheat Flour: Role of Cleaning Method, Moisture, and Herbal Additives
(2025)
Yeşim Bedir, Mehmet Murat Karaoğlu, Aslihan Hanoglu
CEREAL CHEMISTRY · DOI: 10.1002/cche.70036
Tam Makale · Uluslararası

7. Aquafaba, A recent plant-based additive: Development of techno-functionality, powderization and
recent advances in production, utilization and functionality (2025)
Aslıhan HANOĞLU, Mehmet Murat Karaoğlu
INNOVATIVE FOOD SCIENCE & EMERGING TECHNOLOGIES, Cilt 105 · DOI: 10.1016/j.ifset.2025.104170
Derleme · Uluslararası

8. Textural Monitoring of Ripening Process of Hayward Kiwi Stored with Apple and Quince (2025)
Mehmet Murat Karaoğlu, Aslıhan HANOĞLU
Iğdır Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, Cilt 15, Sayı 1, ss. 178–192 · DOI: 10.21597/jist.1538976
Tam Makale · Ulusal
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9. Effect of the addition of rosehip marmalade on the textural, rheological, microbiological,
physicochemical and organic acid profile of kefir (2025)
Burcunur Demir Savaş, Mustafa Gürses, Adem Savaş, Tunahan Engin, Mehmet Murat Karaoğlu, Halil İbrahim
Binici
INTERNATIONAL JOURNAL OF GASTRONOMY AND FOOD SCIENCE, Cilt 39 · DOI: 10.1016/j.ijgfs.2025.101125
Tam Makale · Uluslararası

10. Farklı Depolama Koşullarının Yufkanın Dokusal, Mikrobiyolojik ve Renk Özellikleri Üzerine Etkisi (2024)
SEDA COŞKUN, Mehmet Murat Karaoğlu, Aslıhan HANOĞLU, Yeşim Bedir
Erzincan Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, Cilt 17, Sayı 3, ss. 761–778 · DOI: 10.18185/erzifbed.1525715
Tam Makale · Ulusal

11. Detection of honey adulteration by characterization of the physico-chemical properties of honey
adulterated with the addition of glucose-fructose and maltose corn syrups (2024)
Ramazan Gun, Mehmet Murat Karaoğlu
EUROPEAN FOOD RESEARCH AND TECHNOLOGY, Cilt 250, Sayı 8, ss. 2255–2272 · DOI: 10.1007/s00217-024-04535-
7
Tam Makale · Uluslararası

12. The effect of different pulp powders incorporation on the instrumental texture and rheological
properties of Turkish delight (2024)
Aslıhan Hanoğlu, Mehmet Murat Karaoğlu
INTERNATIONAL JOURNAL OF GASTRONOMY AND FOOD SCIENCE, Cilt 35 · DOI: 10.1016/j.ijgfs.2024.100872
Tam Makale · Uluslararası

13. THE EFFECT OF REDUCING THE SUGAR AND FAT CONTENT ON THE PHYSICAL AND SENSORY
PROPERTIES OF CUPCAKES (2024)
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