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Eğitim ve Yetkinlikler

Eğitim Bilgileri

1. Doktora (1987 – 1993)
Atatürk Üniversitesi › Fen Bilimleri Enstitüsü Müdürlüğü

Türkiye

2. Yüksek Lisans (1985 – 1987)
Atatürk Üniversitesi › Fen Bilimleri Enstitüsü Müdürlüğü

Türkiye

3. Lisans (1981 – 1985)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı

Türkiye

Yabancı Diller

1. Almanca
C1 — İleri · Belge Yok

2. İngilizce
B2 — Orta Üstü · Belge Yok

Sertifika, Kurs ve Eğitimler

1. Deney Laboratuvarları için Metot Geçerli Kılma/Doğrulama ve Ölçüm Belirsizliği Eğitimi (2021)
Mesleki Eğitim · Türkiye

2. TS EN ISO 19011:2018 İç Tetkik Eğitimi (2021)
Mesleki Eğitim · Türkiye
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3. TS ISO 31000:2018 Deney Laboratuvarları için Risk Analizi Eğitimi (2021)
Mesleki Eğitim · Türkiye

4. TS EN ISO/IEC 17025:2917 Deney ve Kalibrasyon Laboratuvarlarının Yetkinliği için Genel Gereklilikler
Standardı Eğitimi (2021)
Mesleki Eğitim · Türkiye

Yaptığı Tezler

1. Sucuk üretim teknolojisinde değişik nitrit dozlarının ve farklı starter kültür kullanımının listeria
monocytogenesin çoğalımı üzerine etkisi ve sucuğun diğer bazı kalitatif kriterleri (1993)
Mükerrem Kaya
Yaptığı Tez · Doktora · Danışman: Gökalp H. Y. · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Yağsız Soya Ununun Hamburger Tipi Et Ürünlerine Katılabilme İmkanları Üzerine Araştırmalar (1987)
Mükerrem Kaya
Yaptığı Tez · Yüksek Lisans · Danışman: Gökalp H. Y. · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Mesleki Deneyim

Verdiği Dersler

1. Gıda Kimyası ve Biyokimyası (2024)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Doktora

2. Gıda Kimyası ve Biyokimyası (2023)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Doktora

3. Fonksiyonel Gıdalar (2023)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Lisans

4. Gıda Endüstrisinde Biyoteknolojik Uygulamalar (2023)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

5. Et Biyokimyası ve Kalitesi (2023)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Doktora

6. Gıda Endüstrisinde Biyoteknolojik Uygulamalar (2023)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

7. Fonksiyonel Gıdalar (2023)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Lisans

8. Et ve Ürünleri Teknolojisi (2023)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Lisans
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9. Et Tesisleri Kuruluşu ve Organizasyonu (2022)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Lisans

10. Gıdalarda Mikrobiyolojik Kalite Kontrolü (2022)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

11. Mezuniyet Çalışması (2021)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Lisans

12. Et Biyokimyası ve Kalitesi (2021)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Doktora

13. Kesimhane Ürünleri İşleme Teknolojisi (2021)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Lisans

14. Gıda İşleme ve Analiz Teknikleri II (2021)
Mükerrem Kaya
Verdiği Ders · Lisans

Akademik Ünvanlar/Görevler

1. Prof. Dr. (1998 – Devam ediyor)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

2. Prof. Dr. (1986 – Devam ediyor)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı › Gıda Mühendisliği Ana Bilim

Dalı Başkanlığı

3. Doç. Dr. (1993 – 1998)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

4. Yrd. Doç. Dr. (1993)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

5. Araştırma Görevlisi (1986 – 1993)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

Akademik İdari Deneyim

1. Akademik İdari Deneyim (2024 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Rektörlüğe Bağlı Koordinatörlüklerde Diğer Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Akademik İdari Deneyim (2022 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Rektörlüğe Bağlı Komisyon Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Akademik İdari Deneyim (2022 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Rektörlüğe Bağlı Koordinatörlüklerde Diğer Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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4. Akademik İdari Deneyim (2022 – 2025)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Akademik Performans D. Kurulu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Diğer İdari Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Uygulama ve Araştırma Merkezi Yönetim Kurulu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Rektörlüğe Bağlı Koordinatörlüklerde Diğer Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Mezunlarla İlişkiler Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Akademik İdari Deneyim (2020 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Rektörlüğe Bağlı Koordinatör · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Akademik İdari Deneyim (2020 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Rektörlüğe Bağlı Koordinatörlüklerde Diğer Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. Akademik İdari Deneyim (2019 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Diğer İdari Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. Akademik İdari Deneyim (2018 – 2024)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

13. Akademik İdari Deneyim (2012 – 2016)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · ÜAK Üyesi · Üniversitelerarası Kurul · Türkiye

14. Akademik İdari Deneyim (2010 – 2016)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Rektör Danışmanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

15. Akademik İdari Deneyim (2009 – 2012)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Senato Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

16. Akademik İdari Deneyim (2003 – 2015)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

17. Akademik İdari Deneyim (2001 – 2007)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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18. Akademik İdari Deneyim (2001 – 2008)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. Akademik İdari Deneyim (2001 – 2008)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Dekan · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. Akademik İdari Deneyim (1998 – 2001)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. Akademik İdari Deneyim (1998 – 2001)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Dekan Yardımcısı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

22. Akademik İdari Deneyim (1996 – 1998)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

23. Akademik İdari Deneyim (1994 – 1996)
Mükerrem Kaya
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Başkan Yardımcısı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Akademi Dışı Deneyim

1. Komisyon Başkanı (2021 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Akademi Dışı Deneyim · Diğer · Tarım ve Orman Bakanlığı · Türkiye

Yönetilen Tezler

1. Pastırma üretiminde kırmızı pancarın (beta vulgaris) kürleme ajanı olarak kullanılabilme imkânları
(2025 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: Halenur FENCİOĞLU ÇAKIR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Hızlı ve yavaş olgunlaştırma koşullarında probiyotik sucuk üretimi (2025 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: Cansu ERAT · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Kürleme ajanı olarak pazı tozunun ısıl işlem görmüş sucuğun uçucu bileşik profili ve diğer kalitatif
özelliklerine etkisi (2025 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: Betül KATMER · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Siyah sarımsağın sucuğun mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve duyusal özellikleri ile nitrozamin
içeriğine etkisi (2023 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: ASENA KARAYİĞİT · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Salam üretiminde pazı tozu kullanımının ürünün kalite karakteristiklerine etkisi (2023 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: CEYLAN CANO · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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6. Isıl işlem görmüş sucukta siyah sarımsak kullanımının nitrozamin oluşumuna etkisi (2023 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: BEGÜM AKANSEL · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Isıl işlem görmüş tavuk sucuğunda CML oluşumuna yağ oranı ve pişirme derecesinin etkisi (2023 –
Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: MEHTAP ARSLAN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. ISIL İŞLEM GÖRMÜŞ SUCUKTA KEREVİZ TOZU KULLANIMININ LİSTERİA MONOCYTOGENES' İN
DAVRANIŞINA ETKİSİ (2022 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: Nuriye Engin · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Sucukta Uçucu N-Nitrozaminlerin Varlığı (2022 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: Muhammed Furkan KIZILKAYA · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Nanokompozit Kaplama Materyallerinin Alabalık Filetolarında Kullanım İmkânları (2020 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: Pınar Kızılkaya · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. Isıl işlem görmüş sucukta yerel laktik asit bakteri suşlarının Staphylococcus aureus'un gelişimine
etkileri (2020 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: YAĞMUR AKYOL · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. Pastırmanın Bazı Kalite Özelliklerine Tuz İçeriğinin Etkisi (2019 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: Emre Kabil · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

13. Farklı Uçucu Yağ Kaynaklarının Yarrowia lipolytica Suşlarının Lipid Üretim Kapasitesine Etkileri (2019 –
Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: Özlem Yılmaz · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

14. Sığır Eti Köftelerinde Chia Unu Kullanımı ve Pişirme Süresinin Kalitatif Özellikler ve Akrilamid
oluşumuna etkileri (2019 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: Betül Katmer · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

15. Berberis vulgaris'in Frankfurter Tipi Sosisin Kalitatif Özelliklerine Etkisi (2019 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: Rahimeh Jaberi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

16. Pastırma Üretiminde transglutaminaz enziminin kullanılması (2018 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Fatma Yağmur HAZAR · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

17. Isıl işlem görmüş sucuk üretiminde farklı iç sıcaklık uygulamalarının ürün özelliklerine etkileri (2018 –
Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Ümran ARMUTCU · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye
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18. Kas tipinin pastırmanın proteolitik değişimleri ve bazı kalitatif özelliklerine etkisi (2018 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Emel ÖZ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. Fermente sucukta nitrozamin oluşumuna karabiber seviyesi, sodyum askorbat kullanımı ve pişirme
derecesinin etkileri (2018 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Selen SALLAN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. Farklı oranlarda toz kırmızıbiber (Capsicum annuum L.) içeren kürleme karışımlarının pastırmanın
kalitatif özellikleri ve raf ömrü üzerine etkileri (2018 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Emir Olcay SAYIN · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

21. Manda etinin sucuğun fiziko-kimyasal, mikrobiyolojik ve duyusal özellikler iile uçucu profiline etikisi
(2017 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: İsmail ŞİMŞEK · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

22. Manda etinin sucuğun fiziko-kimyasal, mikrobiyolojik ve duyusal özellikleri ile uçucu bileşik profiline
etkisi (2017 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: İSMAİL ŞİMŞEK · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

23. Yerel Lactobacillus plantarum suşlarının antagonistik aktiviteleri ile teknolojik özelliklerinin
belirlenmesi ve fermente sucuk üretiminde Listeria monocytogenes'in gelişimine etkilerinin
araştırılması (2016 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Aybike Kamiloğlu · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

24. Elma, ayva ve muz meyvelerine uygulanan ozmotik dehidrasyon ön-işleminin bu meyvelerin kalite
parametreleri üzerine etkisi ve kinetik modellemesi (2016 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya, Alper Güven
Yönetilen Tez · Rol: Eş Danışman · Doktora · Öğrenci: Ferit Ak · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

25. Pastırmadan enterokokların izolasyonu/identifikasyonu ve karakterizasyonu (2016 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Özlem Ertekin · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

26. Farklı bölgelere ait zeytinyağlarının uçucu bileşikleri ile diğer bazı kalitatif özelliklerinin belirlenmesi
(2014 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Şeyma Şişik Oğraş · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

27. Farklı klorür tuzları kullanılarak üretilen pastırmaların uçucu profili, enzim aktivitesi ve diğer bazı
kalitatif özellikleri (2014 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Barış Yalınkılıç · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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28. Pastırma üretiminde biyojen amin oluşumu ve bazı kalitatif özellikler üzerine farklı proses şartlarının
etkileri (2014 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Fatma Yağmur Hazar · Atatürk
Üniversitesi · Türkiye

29. Pastırmadan laktik asit bakterilerinin izolasyonu ve identifikasyonu (2013 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Emel Sınmaz · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

30. Vakum ve modifiye atmosferde ambalajlama yöntemlerinin manda kıymasının raf ömrü üzerine etkileri
(2013 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Rahimeh Jaberi · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

31. Sucuk üretiminde portakal lifi kullanımı (2009 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Barış Yalınkılıç · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

32. Salam üretiminde mısırözü yağı ve brokoli kullanım imkanları (2008 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Şeyma Şişik · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

33. Geleneksel olarak üretilen sucuklardan laktik asit bakterileri ile katalaz pozitif kokların izolasyonu-
identifikasyonu, üretimde kullanılabilme imkanları ve uçucu bileşikler üzerine etkileri (2007 – Devam
ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Güzin Kaban · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

34. Domates ve domates tohumlarında genetik modifikasyonun tespiti ve CRY1AC ve SAMK genlerinin gen
ve konstrakt spesifik PZR yöntemleri ile saptanması (2007 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya, Candan Gürakan
Yönetilen Tez · Rol: Eş Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: Esra Uçkun · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

35. Screening for genetically modified tomatoes and tomato seeds and identification of CRY1AC and SAM-K
specific modifications using gene and construct specific PCR (2007 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya, Güzin Candan Gültekin
Yönetilen Tez · Rol: Eş Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: ESRA UÇKUN · Orta Doğu Teknik Üniversitesi · Türkiye

36. Farklı sıcaklıklarda pişirilen taze et ürünlerinde baharat kullanımının heterosiklik aromatik aminlerin
oluşumu üzerine etkisi (2006 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Fatih Öz · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

37. Sucuk üretiminde değişik starter kültürler ve farklı nitrit seviyelerinin biyojen amin oluşumu üzerine
etkileri (2006 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Hüseyin Gençcelep · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

Mükerrem Kaya — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 8 / 89



38. Sucuk üretim teknolojisinde bakteriyosin üreten laktik kültür kullanımının Staphylococcus aureus'un
gelişimi ve toksin üretimi üzerine etkisi (2004 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Güzin Kaban · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

39. Sucuk üretiminde starter kültür kullanımının Staphylococcus aureus`un gelişimi üzerine etkisi (2004 –
Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: GÜZİN KABAN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

40. Sucuk üretiminde HACCP uygulamaları (2003 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: İlknur Çayır · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

41. Modifiye atmosferde ambalajlamanın gökkuşağı alabalığı (Oncorhynchus mykiss) filetolarının fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik özelliklerine etkisi (2002 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Eş Danışman · Doktora · Öğrenci: Şükriye Aras Hisar · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

42. Probiyotik bakterilerin sucuk üretiminde kullanım imkanları (2002 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Handan Öztürk Er · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

43. Sucuk üretiminde Escherichia coli O157:H7'nin gelişimi üzerine farklı nitrat dozlarının ve starter kültür
kullanımının etkisi (2001 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Güzin Apaydın · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

44. Et teknolojisinde koruyucu kültürler ve bakteriyosinler (2001 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Dilara Kasil · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

45. Sucuk üretiminde escherichia coli 0157:H7'nin gelişimi üzerine farklı nitrat dozlarının ve starter kültür
kullanımının etkisi (2001 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: GÜZİN APAYDIN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

46. Stenotrophomonas maltophilia, Brevibacllus agri, Micrococcus lylae suşlarının patojenitesi ile
Gökkuşağı Alabalığı (Oncorhynchus mykiss) üzerinde oluşturulan enfeksiyonların laboratuvar ve klinik
yönünden araştırılması (2000 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Eş Danışman · Doktora · Öğrenci: Abdulkadir Çiltaş · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

47. Sucuk üretim teknolojisinde farklı nitrit dozlarının Escherichia coli O157:H7'nin gelişimi üzerine etkisi
(2000 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Fatih ÖZ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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48. Et ve et ürünlerinde Escherichia coli O157:H7 (1999 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Neşe Atılgan · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

49. Pastırma üretiminde starter kültür kullanım imkanlarının araştırılması (1999 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: M. İrfan Aksu · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

50. Çeşitli asit ve tuzlarının sığır etlerinin fiziksel-duyusal özelliklerine etkileri ile bağ dokusunun yapısında
oluşturduğu kimyasal ve fizikokimyasal değişmelerin araştırılması (1999 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Nesimi Aktaş · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

51. Et ve et ürünlerinde escherichia coli 0157:H7 (1999 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: NEŞE ATILGAN (ÖMEROĞLU) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

52. Çeşitli asit ve tuzların sığır etlerinin fiziksel-duyusal özelliklerine etkileri ile bağ dokusunun yapısında
oluşturduğu kimyasal ve fizikokimyasal değişimlerin araştırılması (1999 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: NESİMİ AKTAŞ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

53. Değişik firmalara ait salam ve sosislerin mikrobiyolojik kalite açısından incelenmesi ve bazı kimyasal
özelliklerinin tespiti (1996 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Güzin Dabanlıoğlu · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

54. Yaprak dönerin kimyasal bileşimi ve mikrobiyolojik kalitesi (1996 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Vildan Küpeli · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

55. Değişik firmalara ait salam ve sosislerin mikrobiyolojik kalite açısından incelenmesi ve bazı kimyasal
özelliklerinin tesbiti (1996 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: GÜZİN DABANLIOĞLU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Araştırma Altyapısı Oluşturma Faaliyetleri

1. Özel Gıda Kontrol Laboratuvarı (2021 – Devam ediyor)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya, Ahmet Akköse
Araştırma Altyapısı Oluşturma · Rol: Birincil Düzeyde Görevli · Erzurum · Türkiye

2. Gıda Analiz Laboratuvarları Koordinatörlüğü (2020 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Araştırma Altyapısı Oluşturma · Rol: Birincil Düzeyde Görevli · Erzurum · Türkiye
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Proje & Tasarımlar

1. Farklı Üretim Proseslerinin Isıl İşlem Görmüş Sucuğun Uçucu Profili ve Diğer Kalite Özelliklerine Etkileri
(2026)
Mükerrem Kaya, YURDAER ŞAHİN
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Sucuk Üretiminde Yerel Probiyotik Suşların Starter Kültür Olarak Kullanımı (2026)
Mükerrem Kaya, HİLAL ORTADOĞRU
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Yerel Pediococcus Suşlarının Isıl İşlem Görmüş Sucukta Staphylococcus aureus'un Gelişimine Etkileri
(2026)
Mükerrem Kaya, Ezgi TAŞBAŞ
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Akredite Gıda Analizlerinin Sürdürülebilirliğinin Desteklenmesi (2024 – 2025)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Pastırma Üretiminde Yerel Probiyotik Suşların Kullanılabilme İmkanlarının Araştırılması (2024 – 2026)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban, Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Diyetsel Deoxynivalenol (DON) Ve Modifiye Mikotoksinlerin (3-ADON, 15-ADON ve DON-3-Glc) Zebra
Balıkları ve Sonraki Nesil Larvalarındaki Toksik Etkilerinin Multi-Omik Yaklaşımla Belirlenmesi ve
Vitamin E'nin Koruyucu Etkilerinin Araştırılması (2023 – 2026)
Alper Baran, Ekrem Sulukan, Onur Şenol, Murat Arslan, Saltuk Buğrahan Ceyhun, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Sucuk Üretiminde Alternatif Kürleme Ajanı Olarak Pazı Tozu Kullanımının Listeria monocytogenes
Gelişimine Etkisi (2023 – 2026)
Mükerrem Kaya, Bilge ULUTAŞ
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Pastırma üretiminde otomatik ağırlık ölçümüne dayalı son nem içeriğinin belirlenebildiği kurutma
tekniği (2023 – 2024)
Ahmet Akköse, Güzin Kaban, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Pastırma Üretiminde Kırmızı Pancarın Beta vulgaris Kürleme Ajanı Olarak Kullanılabilme İmkanları (2023
– 2026)
Mükerrem Kaya, Halenur FENCİOĞLU
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Kürleme ajanı olarak pazı tozunun ısıl işlem görmüş sucuğun uçucu bileşik profili ve diğer kalitatif
özelliklerine etkisi (2023 – 2025)
Mükerrem Kaya, Betül KATMER
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. Yerel Staphylococcus carnosus ve Staphylococcus xylosus Suşlarının Sucukta Nitrozamin Oluşumuna
Etkileri (2023 – 2026)
Mükerrem Kaya, Yağmur AKYOL
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275132-farkli-uretim-proseslerinin-isil-islem-gormus-sucugun-ucucu-profili-ve-diger
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275114-sucuk-uretiminde-yerel-probiyotik-suslarin-starter-kultur-olarak-kullanimi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275136-yerel-pediococcus-suslarinin-isil-islem-gormus-sucukta-staphylococcus-aureusun
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271636-akredite-gida-analizlerinin-surdurulebilirliginin-desteklenmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271644-pastirma-uretiminde-yerel-probiyotik-suslarin-kullanilabilme-imkanlarinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/24135-diyetsel-deoxynivalenol-don-ve-modifiye-mikotoksinlerin-3-adon-15-adon-ve-don-3
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/24135-diyetsel-deoxynivalenol-don-ve-modifiye-mikotoksinlerin-3-adon-15-adon-ve-don-3
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/24135-diyetsel-deoxynivalenol-don-ve-modifiye-mikotoksinlerin-3-adon-15-adon-ve-don-3
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275131-sucuk-uretiminde-alternatif-kurleme-ajani-olarak-pazi-tozu-kullaniminin-listeria
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275131-sucuk-uretiminde-alternatif-kurleme-ajani-olarak-pazi-tozu-kullaniminin-listeria
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271637-pastirma-uretiminde-otomatik-agirlik-olcumune-dayali-son-nem-iceriginin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271637-pastirma-uretiminde-otomatik-agirlik-olcumune-dayali-son-nem-iceriginin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275128-pastirma-uretiminde-kirmizi-pancarin-beta-vulgaris-kurleme-ajani-olarak
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275126-kurleme-ajani-olarak-pazi-tozunun-isil-islem-gormus-sucugun-ucucu-bilesik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275126-kurleme-ajani-olarak-pazi-tozunun-isil-islem-gormus-sucugun-ucucu-bilesik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275106-yerel-staphylococcus-carnosus-ve-staphylococcus-xylosus-suslarinin-sucukta
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275106-yerel-staphylococcus-carnosus-ve-staphylococcus-xylosus-suslarinin-sucukta


12. Looking Towards Future - 2022-2025 Social Investment Project along BTC Pipeline in Turkey (2023 –
2025)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Uluslararası · Rol: Koordinatör · Devam Ediyor · Türkiye

13. Isıl işlem görmüş sucukta siyah sarımsak kullanımının nitrozamin oluşumuna etkisi (2022 – 2023)
Mükerrem Kaya, Begüm AKANSEL
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

14. Siyah Sarımsağın Sucuğun Mikrobiyolojik Fiziksel Kimyasal ve Duyusal Özellikleri İle Nitrozamin
İçeriğine Etkisi (2022 – 2023)
Mükerrem Kaya, Asena KARAYİĞİT
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

15. Bilimsel Yayın Kültürünün Geliştirilmesi (2022 – 2024)
Elif Çadırcı, Sezai Ercişli, Songül Çakmakçı, Mükerrem Kaya, Fatih Öz, Güzin Kaban, Zekai Halıcı, Fatih Albayrak
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

16. Sucukta İleri Glikasyon Son Ürünlerinin Oluşumuna Starter Kültür, Hayvansal Yağ Çeşidi, Depolama
Süresi ve Pişirme Derecesi Faktörlerinin Etkileri (2022 – 2024)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya, Hamdullah Kılıç, Fatma Yağmur Hazar
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

17. Atatürk Üniversitesi Özel Gıda Kontrol Laboratuvarının Akreditasyon İşlemlerinin Tamamlanması (2022)
Mükerrem Kaya, Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

18. Sucuk Üretiminde Kürleme Ajanı Olarak Pazı Tozunun Kullanımı ve Nitrozamin Oluşumuna Etkisi (2022 –
2024)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban, Selen Sallan
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. Sucukta Uçucu N-Nitrozaminlerin Varlığı (2021 – 2022)
Mükerrem Kaya, Muhammed Furkan KIZILKAYA
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. Isıl işlem görmüş sucukta yerel laktik asit bakteri suşlarının Staphylococcus aureusun gelişimine
etkileri (2021)
Mükerrem Kaya, Yağmur AKYOL
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. Sucukta Nitrozamin Oluşumunda Yerel Laktik Asit Bakteri Suşlarının Inhibitör Potansiyelinin
Araştırılması (2021 – 2023)
Selen Sallan, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Danışman (Yürütücü Gerçek Kişi Olan Projede) · Devam Ediyor · TÜBİTAK · Türkiye

22. Atatürk Üniversitesi Özel Gıda Kontrol Laboratuvarının Akreditasyon İşlemlerinin Desteklenmesi ve
Görünürlüğünün Artırılması (2020 – 2022)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271623-looking-towards-future-2022-2025-social-investment-project-along-btc-pipeline-in
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275103-isil-islem-gormus-sucukta-siyah-sarimsak-kullaniminin-nitrozamin-olusumuna
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275095-siyah-sarimsagin-sucugun-mikrobiyolojik-fiziksel-kimyasal-ve-duyusal-ozellikleri
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275095-siyah-sarimsagin-sucugun-mikrobiyolojik-fiziksel-kimyasal-ve-duyusal-ozellikleri
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/228129-bilimsel-yayin-kulturunun-gelistirilmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/71239-sucukta-ileri-glikasyon-son-urunlerinin-olusumuna-starter-kultur-hayvansal-yag
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/71239-sucukta-ileri-glikasyon-son-urunlerinin-olusumuna-starter-kultur-hayvansal-yag
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275094-ataturk-universitesi-ozel-gida-kontrol-laboratuvarinin-akreditasyon-islemlerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271652-sucuk-uretiminde-kurleme-ajani-olarak-pazi-tozunun-kullanimi-ve-nitrozamin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275112-sucukta-ucucu-n-nitrozaminlerin-varligi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275121-isil-islem-gormus-sucukta-yerel-laktik-asit-bakteri-suslarinin-staphylococcus
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275121-isil-islem-gormus-sucukta-yerel-laktik-asit-bakteri-suslarinin-staphylococcus
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275119-sucukta-nitrozamin-olusumunda-yerel-laktik-asit-bakteri-suslarinin-inhibitor
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275119-sucukta-nitrozamin-olusumunda-yerel-laktik-asit-bakteri-suslarinin-inhibitor
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271634-ataturk-universitesi-ozel-gida-kontrol-laboratuvarinin-akreditasyon-islemlerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271634-ataturk-universitesi-ozel-gida-kontrol-laboratuvarinin-akreditasyon-islemlerinin


23. Atatürk Üniversitesi Özel Gıda Kontrol Laboratuvarının Araştırma Altyapısının Geliştirilmesi (2020 –
2021)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

24. Isıl İşlem Görmüş Sucukta Kereviz Tozu Kullanımının Listeria monocytogenes in Davranışına Etkisi (2020
– 2022)
Mükerrem Kaya, Nuriye ENGİN
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

25. Gıda Mühendisliği Bölümü Akredite Laboratuvarlarının Alt Yapısının Güçlendirilmesi (2020 – 2021)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

26. Yerel Candida Zeylanoides Suşlarının Sitrik Asit Üretim Kapasitelerinin Belirlenmesi (2019 – 2020)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

27. Gıda Katkı Maddesi Olarak Kullanılan Sodyum Karboksimetil Selüloz (E 466) ve Pektinin (E440i, E440ii)
Zebra Balığı Embriyoları Üzerine Gelişim Toksisitesinin İncelenmesi (2019 – 2020)
Saltuk Buğrahan Ceyhun, Mükerrem Kaya, Ahmet Topal, Alper Baran, Ekrem Sulukan
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

28. Isıl İşlem Görmüş Sucuk Üretiminde Isıl İşlem Koşullarının Optimizasyonu (2017 – 2019)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya, Ahmet Akköse
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

29. Farklı Uçucu Yağ Kaynaklarının Yarrowia lipolytica Suşlarının Lipid Üretim Kapasitesine Etkisi (2017 –
2018)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

30. Pastırma Üretiminde Transglutaminaz Enziminin Kullanılması (2016 – 2018)
Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Diğer Resmi Kurumlar · Türkiye

31. ISIL İŞLEM GÖRMÜŞ SUCUK ÜRETİMİNDE FARKLI İÇ SICAKLIK UYGULAMALARININ ÜRÜN ÖZELLİKLERİNE
ETKİLERİ (2016 – 2018)
Mükerrem Kaya, Ümran ARMUTCU, Fatma Yağmur HAZAR, Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

32. Farklı Nitrit ve Sodyum Askorbat Seviyeleri Kullanılarak Üretilen Isıl İşlem Görmüş Sucuklarda
Nitrozamin Oluşumuna Kızartma İşleminin Etkisi (2016 – 2018)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban, Şeyma Şişik Oğraş, Murat Çelik
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

33. PASTIRMA ÇEŞİTLERİNDE FARKLI TUZ ORANI KULLANIMININ LİPOLİSİZ, LİPİT OKSİDASYONU VE DİĞER
KALİTATİF ÖZELLİKLERE ETKİLERİ (2015 – 2018)
Mükerrem Kaya, Emre KABİL, Fatma Yağmur HAZAR
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271622-ataturk-universitesi-ozel-gida-kontrol-laboratuvarinin-arastirma-altyapisinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275118-isil-islem-gormus-sucukta-kereviz-tozu-kullaniminin-listeria-monocytogenes-in
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271631-gida-muhendisligi-bolumu-akredite-laboratuvarlarinin-alt-yapisinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271643-yerel-candida-zeylanoides-suslarinin-sitrik-asit-uretim-kapasitelerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/204409-gida-katki-maddesi-olarak-kullanilan-sodyum-karboksimetil-seluloz-e-466-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/204409-gida-katki-maddesi-olarak-kullanilan-sodyum-karboksimetil-seluloz-e-466-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271627-isil-islem-gormus-sucuk-uretiminde-isil-islem-kosullarinin-optimizasyonu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271650-farkli-ucucu-yag-kaynaklarinin-yarrowia-lipolytica-suslarinin-lipid-uretim
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275102-pastirma-uretiminde-transglutaminaz-enziminin-kullanilmasi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275104-isil-islem-gormus-sucuk-uretiminde-farkli-ic-sicaklik-uygulamalarinin-urun
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275104-isil-islem-gormus-sucuk-uretiminde-farkli-ic-sicaklik-uygulamalarinin-urun
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/71823-farkli-nitrit-ve-sodyum-askorbat-seviyeleri-kullanilarak-uretilen-isil-islem
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/71823-farkli-nitrit-ve-sodyum-askorbat-seviyeleri-kullanilarak-uretilen-isil-islem
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275097-pastirma-cesitlerinde-farkli-tuz-orani-kullaniminin-lipolisiz-lipit-oksidasyonu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275097-pastirma-cesitlerinde-farkli-tuz-orani-kullaniminin-lipolisiz-lipit-oksidasyonu


34. Farklı Kürleme Karışımlarının Pastırmanın Proteolitik ve Diğer Bazı Kalitatif Özelliklerine Etkileri (2015 –
2018)
Mükerrem Kaya, Emel Öz, EMRE KABİL
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

35. PASTIRMA ÜRETİM AŞAMALARINDA BİYOJEN AMİNLERİN BELİRLENMESİ (2015 – 2016)
Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

36. Pastırmadan Enterokokların İzolasyou / İdentifikasyonu ve Karakterizasyonu (2015)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

37. Farklı laktik asit bakteri suşlarının ısıl işlem görmüş sucukta kullanım imkanları (2014 – 2015)
Emel Öz, Mükerrem Kaya, Güzin Kaban, Emre Kabil
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

38. Farklı Yağ Kaynakları ile Beslenen Gökkuşağı Alabalığında Kırmızı ve Beyaz Kastaki Yağ Asidi
Kompozisyonu ve Yağ Asidi Dönüşüm Mekanizmaları ile Et Kalitesindeki Değişimlerin Araştırılması
(2014 – 2017)
Vedat Sola, Murat Arslan, Güzin Kaban, Saltuk Buğrahan Ceyhun, Yüksel Özdemir, Ahmet Topal, Ekrem Sulukan,
Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Uzman · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

39. Farklı Yağ Kaynakları ile Beslenen Gökkuşağı Alabalığında Kırmızı ve Beyaz Kastaki Yağ Asidi
Kompozisyonu ve Yağ Asidi Dönüşüm Mekanizmaları ile Et Kalitesindeki Değişimlerin Araştırılması
(2014 – 2017)
Mükerrem Kaya, Murat Arslan, Ahmet Topal, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Danışman (Yürütücü Gerçek Kişi Olan Projede) · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

40. Pastırma Üretim Aşamalarında Maya Florasındaki Değişimlerin Belirlenmesi (2014 – 2015)
Özlem Barış, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

41. Farklı Oranlarda Toz Kırmızıbiber İçeren Kürleme Karışımlarının Pastırmanın Kalitatif Özellikleri Ve Raf
Ömrü Üzerine Etkileri (2014 – 2016)
Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Sanayi Tezleri · Türkiye

42. Geleneksel Sucuklardan İzole Edilen Laktik Asit Bakteri Ve Koagülaz Negatif Stafilokok Suşlarının
Starter Kültür Olarak Kullanım İmkanları (2014 – 2016)
Mükerrem Kaya, Medine GÜLLÜCE, Mehmet Karadayı
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Diğer Resmi Kurumlar · Türkiye

43. PASTIRMADAN MAYALARIN İZOLASYONU VE İDENTİFİKASYONU (2013 – 2014)
Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

44. 5GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ SÜT LABORATUARLARININ ALT YAPISININ İYİLEŞTİRİLMESİ" (2013 – 2014)
Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262908-farkli-kurleme-karisimlarinin-pastirmanin-proteolitik-ve-diger-bazi-kalitatif
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275108-pastirma-uretim-asamalarinda-biyojen-aminlerin-belirlenmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271641-pastirmadan-enterokoklarin-izolasyou-identifikasyonu-ve-karakterizasyonu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262903-farkli-laktik-asit-bakteri-suslarinin-isil-islem-gormus-sucukta-kullanim
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/204403-farkli-yag-kaynaklari-ile-beslenen-gokkusagi-alabaliginda-kirmizi-ve-beyaz
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/204403-farkli-yag-kaynaklari-ile-beslenen-gokkusagi-alabaliginda-kirmizi-ve-beyaz
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/204410-farkli-yag-kaynaklari-ile-beslenen-gokkusagi-alabaliginda-kirmizi-ve-beyaz
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/204410-farkli-yag-kaynaklari-ile-beslenen-gokkusagi-alabaliginda-kirmizi-ve-beyaz
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/58356-pastirma-uretim-asamalarinda-maya-florasindaki-degisimlerin-belirlenmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275110-farkli-oranlarda-toz-kirmizibiber-iceren-kurleme-karisimlarinin-pastirmanin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275110-farkli-oranlarda-toz-kirmizibiber-iceren-kurleme-karisimlarinin-pastirmanin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/56239-geleneksel-sucuklardan-izole-edilen-laktik-asit-bakteri-ve-koagulaz-negatif
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/56239-geleneksel-sucuklardan-izole-edilen-laktik-asit-bakteri-ve-koagulaz-negatif
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275133-pastirmadan-mayalarin-izolasyonu-ve-identifikasyonu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275113-5gida-muhendisligi-bolumu-sut-laboratuarlarinin-alt-yapisinin-iyilestirilmesi


45. Geleneksel Et Ürünlerinden İzole Edilen Laktik Asit Bakteri Suşlarının Bakteriyosin Üretme
Potansiyellerinin Araştırılması ve Elde Edilecek Ürünlerin Doğal Gıda Katkı Maddesi Olarak Endüstriyel
Ölçekli Üretime Kazandırılması (2013 – 2015)
Medine GÜLLÜCE, Mükerrem Kaya, Mehmet Karadayı
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Diğer Resmi Kurumlar · Türkiye

46. Düşük sodyum içerikli tuz karışımlarının pastırmanın fiziksel kimyasal mikrobiyolojik ve duyusal
özellikleri üzerine etkileri (2013 – 2015)
Mükerrem Kaya, Muhammet İrfan Aksu, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

47. Düşük Sodyum İçerikli Tuz Karışımlarının Pastırmanın Fiziksel, Kimyasal, Mikrobiyolojik Ve Duyusal
Özellikleri Üzerine Etkileri (2013 – 2016)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

48. PASTIRMADAN İZOLE EDİLEN LAKTİK ASİT BAKTERİLERİNİN RAPD-PCR İLE İDENTİFİKASYONU" (2012 –
2013)
Mükerrem Kaya, Emel Öz
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

49. Pastırmadan laktik asit bakterilerinin izolasyonu ve identifikasyonu (2012 – 2013)
Emel Öz, Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

50. FARKLI TUZ KARIŞIMLARI KULLANILARAK GELENEKSEL YÖNTEMLE ÜRETİLEN PASTIRMALARIN
BİYOKİMYASAL VE DİĞER KALİTATİF ÖZELLİKLERİ (2012 – 2013)
Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

51. SUCUK VE PASTIRMA ÜRETİMİNDE MANDA ETİNİN KULLANILABİLME İMKANLARI (2011 – 2012)
Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

52. ZEYTİNYAĞININ UÇUCU BİLEŞİKLERİ İLE DİĞER KARAKTERİSTİK ÖZELLİKLERİNİN BELİRLENMESİ. (2010 –
2012)
Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

53. FARKLI HAYVANSAL YAĞLARIN KAVURMANIN UÇUCU BİLEŞİKLERİ VE KALİTATİF ÖZELLİKLERİNE
ETKİLERİ. (2010 – 2011)
Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

54. Sucuk Üretiminde Olgunlaştırma Süresinin Heterosiklik Aromatik Amin Oluşumu Üzerine Etkisi (2009 –
2010)
Fatih Öz, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

55. ISIL İŞLEMİN SUCUĞUN UÇUCU BİLEŞİKLERİ VE DİĞER KALİTATİF ÖZELLİKLERİNE ETKİSİ (2009 – 2010)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban, Muhammet Ali Çakır
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/56211-geleneksel-et-urunlerinden-izole-edilen-laktik-asit-bakteri-suslarinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/56211-geleneksel-et-urunlerinden-izole-edilen-laktik-asit-bakteri-suslarinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/56211-geleneksel-et-urunlerinden-izole-edilen-laktik-asit-bakteri-suslarinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271620-dusuk-sodyum-icerikli-tuz-karisimlarinin-pastirmanin-fiziksel-kimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271620-dusuk-sodyum-icerikli-tuz-karisimlarinin-pastirmanin-fiziksel-kimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271659-dusuk-sodyum-icerikli-tuz-karisimlarinin-pastirmanin-fiziksel-kimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271659-dusuk-sodyum-icerikli-tuz-karisimlarinin-pastirmanin-fiziksel-kimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262907-pastirmadan-izole-edilen-laktik-asit-bakterilerinin-rapd-pcr-ile-identifikasyonu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271651-pastirmadan-laktik-asit-bakterilerinin-izolasyonu-ve-identifikasyonu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275096-farkli-tuz-karisimlari-kullanilarak-geleneksel-yontemle-uretilen-pastirmalarin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275096-farkli-tuz-karisimlari-kullanilarak-geleneksel-yontemle-uretilen-pastirmalarin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275125-sucuk-ve-pastirma-uretiminde-manda-etinin-kullanilabilme-imkanlari
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275115-zeytinyaginin-ucucu-bilesikleri-ile-diger-karakteristik-ozelliklerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275101-farkli-hayvansal-yaglarin-kavurmanin-ucucu-bilesikleri-ve-kalitatif
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275101-farkli-hayvansal-yaglarin-kavurmanin-ucucu-bilesikleri-ve-kalitatif
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/270268-sucuk-uretiminde-olgunlastirma-suresinin-heterosiklik-aromatik-amin-olusumu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271653-isil-islemin-sucugun-ucucu-bilesikleri-ve-diger-kalitatif-ozelliklerine-etkisi


56. Sucuk Üretiminde Portakal Lifi Kullanım İmkânlarının Araştırılması (2008 – 2009)
Mükerrem Kaya, Barış Yalınkılıç
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

57. Sucukta Aroma Maddelerinin Model Sistemde Belirlenmesi (2008 – 2009)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

58. Farklı Proses Şartlarında Olgunlaştırılan Sucukların Uçucu Bileşikleri ve Diğer Kalitatif Özellikleri (2008
– 2010)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

59. Salam Üretiminde Brokoli Kullanım İmkanlarının Araştırılması (2007 – 2008)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban, Şeyma Şişik Oğraş
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

60. Sucuktan İzole Edilen Laktik Asit Bakterileri ve Microccus/Staphylococcus Suşlarının Moleküler Olarak
Tanımlanması (2007 – 2008)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

61. Çeşitli Antimikrobiyal Maddelerin Gökkuşağı Alabalığı ve Çipura Filetolarının Raf Ömrü Üzerine Etkileri
(2006 – 2007)
Mükerrem Kaya, Telat Yanık, A Çarbaş, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

62. Farklı pişirme yöntemlerinin çeşitli et türlerinde heretosiklik aromatik amin oluşumu üzerine etkilerinin
farklı ekstraksiyon metotları ile belirlenmesi (2005 – 2007)
Mükerrem Kaya, Fatih Öz, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

63. Et Ürünlerinde Sorpsiyon İzotermlerinin Belirlenmesi (2005 – 2007)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban, Bilgehan Polatoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

64. Pastırmadan İzole Edilen Laktik Asit Bakteri Suşlarının Starter/koruyucu Kültür Olarak Kullanım
İmkanlarının Belirlenmesi (2004 – 2006)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

65. Modifiye Atmosferde Ambalajlama ve Koruyucu Kültür Kullanımının Dilimlenmiş Salamlarda Listeria
monocytogenes in Gelişimine Etkileri (2004 – 2005)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

66. Kas Dokusunun Camsı Değişim Sıcaklığı ve Farklı Biopolimerlerin Lipid-protein Değişimleri Üzerine
Etkilerinin Termal Analiz Teknikleri ile Belirlenmesi (2004 – 2006)
Mükerrem Kaya, Fatih Öz
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · CB Strateji ve Bütçe Başkanlığı (Kalkınma Bakanlığı) · Türkiye

67. Değişik Firmalardan Temin Edilen Sucuklarda Biyojen Aminlerin Belirlenmesi (2003 – 2004)
Muhammet İrfan Aksu, Mükerrem Kaya, Hüseyin Gençcelep, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/275123-sucuk-uretiminde-portakal-lifi-kullanim-imkanlarinin-arastirilmasi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271656-sucukta-aroma-maddelerinin-model-sistemde-belirlenmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271640-farkli-proses-sartlarinda-olgunlastirilan-sucuklarin-ucucu-bilesikleri-ve-diger
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269462-salam-uretiminde-brokoli-kullanim-imkanlarinin-arastirilmasi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271632-sucuktan-izole-edilen-laktik-asit-bakterileri-ve-microccusstaphylococcus
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271632-sucuktan-izole-edilen-laktik-asit-bakterileri-ve-microccusstaphylococcus
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/207857-cesitli-antimikrobiyal-maddelerin-gokkusagi-alabaligi-ve-cipura-filetolarinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/270270-farkli-pisirme-yontemlerinin-cesitli-et-turlerinde-heretosiklik-aromatik-amin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/270270-farkli-pisirme-yontemlerinin-cesitli-et-turlerinde-heretosiklik-aromatik-amin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271645-et-urunlerinde-sorpsiyon-izotermlerinin-belirlenmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271633-pastirmadan-izole-edilen-laktik-asit-bakteri-suslarinin-starterkoruyucu-kultur
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271633-pastirmadan-izole-edilen-laktik-asit-bakteri-suslarinin-starterkoruyucu-kultur
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271646-modifiye-atmosferde-ambalajlama-ve-koruyucu-kultur-kullaniminin-dilimlenmis
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Muhammet İrfan Aksu, Mükerrem Kaya
Et ve Et Ürünlerinde Kalite Kontrolü, Editör: Merih Kıvanç, Anadolu Üniversitesi, ss. 78–106
Kitapta Bölüm · Ulusal
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https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275091-fermente-et-urunleri
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https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275090-baliklarin-bilesimikalite-kriterleri-ve-islenmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/273954-kanatli-etleri-ve-urunleri


10. Et Ürünleri Teknolojisi (2010)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Et Ürünleri Teknolojisi I, Editör: M. Kıvanç, Anadolu Üniversitesi Yayınları, ss. 24–42
Ders Kitabı Bölümü · Ulusal

11. Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalarının Tanımı ve Genel Prensipleri (2009)
Mükerrem Kaya, Güzin KABAN
Gıda Mevzuatı ve Kalite Yönetimi, Editör: E.Öztetik, Anadolu Üniversitesi Yayınları, ss. 86–102
Ders Kitabı Bölümü · Ulusal

12. Bazı Gıdaların Üretiminde HACCP Uygulamaları (2009)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya
Gıda Mevzuatı ve Kalite Yönetimi, Editör: E.Öztetik, Anadolu Üniversitesi Yayınları, ss. 104–122
Ders Kitabı Bölümü · Ulusal

Bilimsel & Mesleki Faaliyetler

Jüri Üyelikleri

1. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2025)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2025)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Tez Savunma (Doktora) (2025)
Mükerrem Kaya
Tez Savunma (Doktora) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2025)
Mükerrem Kaya
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2025)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2025)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2025)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Tez Savunma (Doktora) (2025)
Mükerrem Kaya
Tez Savunma (Doktora) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Doktora Yeterlik Sınavı (2025)
Mükerrem Kaya
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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10. Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik (2025)
Mükerrem Kaya
Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik · Artvin Çoruh Üniversitesi · Türkiye

11. Akademik Kadroya Atama-Doçentlik (2023)
Mükerrem Kaya
Akademik Kadroya Atama-Doçentlik · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2023)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

13. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2023)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

14. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2023)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

15. Doktora Yeterlik Sınavı (2022)
Mükerrem Kaya
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

16. Doktora Yeterlik Sınavı (2022)
Mükerrem Kaya
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

17. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2022)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

18. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2022)
Mükerrem Kaya
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. Tez Savunma (Doktora) (2022)
Mükerrem Kaya
Tez Savunma (Doktora) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. Doktora Yeterlik Sınavı (2022)
Mükerrem Kaya
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2022)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

22. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2022)
Mükerrem Kaya
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

23. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2022)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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24. Tez Savunma (Doktora) (2022)
Mükerrem Kaya
Tez Savunma (Doktora) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

25. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2022)
Mükerrem Kaya
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

26. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

27. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

28. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

29. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

30. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

31. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

32. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

33. Doktora Yeterlik Sınavı (2021)
Mükerrem Kaya
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

34. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

35. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

36. Doçentlik Sınavı (2020)
Mükerrem Kaya
Doçentlik Sınavı · Yaşar Üniversitesi · Türkiye

37. Doçentlik Sınavı (2020)
Mükerrem Kaya
Doçentlik Sınavı · Gaziantep Üniversitesi · Türkiye
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38. Doktora Yeterlik Sınavı (2020)
Mükerrem Kaya
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

39. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

40. Doktora Yeterlik Sınavı (2020)
Mükerrem Kaya
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

41. Doktora Yeterlik Sınavı (2020)
Mükerrem Kaya
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

42. Tez Savunma (Doktora) (2020)
Mükerrem Kaya
Tez Savunma (Doktora) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

43. Doktora Yeterlik Sınavı (2020)
Mükerrem Kaya
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

44. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

45. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Mükerrem Kaya
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

46. Tez Savunma (Doktora) (2020)
Mükerrem Kaya
Tez Savunma (Doktora) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

47. Doktora Yeterlik Sınavı (2020)
Mükerrem Kaya
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

48. Akademik Kadroya Atama (2020)
Mükerrem Kaya
Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik · Karadeniz Teknik Üniversitesi · Türkiye

Bilimsel Dergilerdeki Görevler

1. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2023 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Yayın Kurul Üyesi · Uluslararası · Foods · FOODS

2. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2021 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Bilim Kurulu Üyeliği · Uluslararası · Turk Hijyen ve Deneysel Biyoloji Dergisi · Türk Hijyen ve Deneysel Biyoloji Dergisi
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3. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2021 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Bilim Kurulu Üyeliği · Ulusal · Harran Tarım ve Gıda Bilimleri DergİSİ · Harran Tarım ve Gıda Bilimleri Dergisi

4. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2020 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Editörler Kurulu Üyesi · Uluslararası · KAFKAS UNIVERSITESI VETERINER FAKULTESI DERGISI

5. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2018 – 2023)
Mükerrem Kaya
Yayın Kurul Üyesi · Ulusal · Gıda · GIDA

6. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2018 – 2023)
Mükerrem Kaya
Editörler Kurulu Üyesi · Ulusal · Akademik Gıda · AKADEMIK GIDA

7. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2018 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Danışma Kurul Üyesi · Uluslararası · Food and Nutrition Journal

Bilimsel Yayınlarda Hakemlik

1. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Animals · ANIMALS

2. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

3. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Antibiotics · ANTIBIOTICS

4. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · GELS

5. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Processes

6. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · GELS

7. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Animals · ANIMALS

8. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

9. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · ENCYCLOPAIDEIA
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10. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Veterinary sciences · VETERINARY SCIENCES

11. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Veterinary sciences · VETERINARY SCIENCES

12. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Antibiotics · ANTIBIOTICS

13. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Antibiotics · ANTIBIOTICS

14. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Antibiotics · ANTIBIOTICS

15. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Antibiotics · ANTIBIOTICS

16. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Antibiotics · ANTIBIOTICS

17. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Polymers · POLYMERS

18. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD SCIENCE & NUTRITION

19. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of Food Composition and Analysis · JOURNAL OF FOOD COMPOSITION AND
ANALYSIS

20. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Antibiotics · ANTIBIOTICS

21. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Processes

22. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Plants · PLANTS

23. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Processes
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24. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · British Food Journal · BRITISH FOOD JOURNAL

25. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Polymers · POLYMERS

26. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

27. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Antibiotics · ANTIBIOTICS

28. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

29. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

30. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

31. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

32. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · HORTICULTURAE · Horticulturae

33. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Processes

34. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · GELS

35. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

36. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

37. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS
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38. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

39. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

40. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

41. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT - FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

42. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

43. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT - FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

44. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

45. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of Food Composition and Analysis · JOURNAL OF FOOD COMPOSITION AND
ANALYSIS

46. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Bioscience · FOOD BIOSCIENCE

47. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MOLECULES

48. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

49. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · GELS

50. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

51. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS
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52. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

53. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · CURRENT OPINION IN FOOD SCIENCE

54. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Coatings · COATINGS

55. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

56. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · APPLIED SCIENCES

57. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · SUSTAINABILITY

58. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

59. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · GELS

60. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of Food Composition and Analysis · JOURNAL OF FOOD COMPOSITION AND
ANALYSIS

61. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

62. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · GELS

63. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY INTERNATIONAL

64. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

65. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of Food Safety · JOURNAL OF FOOD SAFETY
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66. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Fermentation

67. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Processes

68. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

69. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

70. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · GELS

71. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

72. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

73. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

74. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

75. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD SCIENCE

76. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MOLECULES

77. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

78. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

79. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD SCIENCE
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80. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

81. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

82. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

83. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

84. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT - FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

85. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

86. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

87. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

88. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

89. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

90. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

91. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

92. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD MICROBIOLOGY

93. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD SCIENCE
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94. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

95. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Control · FOOD CONTROL

96. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

97. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

98. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Control · FOOD CONTROL

99. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

100. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

101. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Control · FOOD CONTROL

102. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

103. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD MICROBIOLOGY

104. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

105. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

106. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

107. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

Mükerrem Kaya — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 78 / 89



108. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Akademik Gıda · AKADEMİK GIDA

109. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD RESEARCH INTERNATIONAL

110. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD RESEARCH INTERNATIONAL

111. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD RESEARCH INTERNATIONAL

112. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE

113. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

114. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD RESEARCH INTERNATIONAL

115. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD RESEARCH INTERNATIONAL

116. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

117. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Mükerrem Kaya
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

Bilimsel Danışmanlıklar

1. IV.Tarım Şurası Gıda Güvencesi, Güvenliği ve İsrafla Mücadele Raporu (2025)
Mükerrem Kaya
Kurum veya Organizasyonlar İçin Yapılan Danışmanlık · Tarım ve Orman Bakanlığı · Türkiye

2. Ar-Ge Destek Programı Değerlendirme Kurulu (2021 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Kurum veya Organizasyonlar İçin Yapılan Danışmanlık · TARIM VE ORMAN BAKANLIĞI Tarımsal Araştırmalar ve Politikalar Genel
Müdürlüğü · Türkiye

Bilimsel Kuruluşlardaki Üyelikler/Görevler

1. Ar-Ge Destek Programı Değerlendirme Kurulu (2021 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Tanınmış Bilimsel Organizasyon · Ulusal · Danışma Kurulu Üyesi · Türkiye
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2. Tarım ve Orman Bakanlığı Et Ürünleri Alt Komisyon (2017 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Tanınmış Bilimsel Organizasyon · Ulusal · Başkan · Türkiye

3. SETBİR - Türkiye Süt, Et, Gıda Sanayicileri ve Üreticileri Birliği (2016 – 2023)
Mükerrem Kaya
Mesleki Dernek · Ulusal · Bilim Kurulu Üyesi · Türkiye

4. Gıda Güvenliği Derneği (2016 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Mesleki Dernek · Ulusal · Bilim Kurulu Üyesi · Türkiye

5. Ziraat Mühendisleri Odası (1993 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Mesleki Dernek · Ulusal · Üye · Türkiye

Etkinlik Organizasyonlarındaki Görevler

1. 2nd International Thales Congress on Life, Engineering Architecture and Mathematics (2025)
Mükerrem Kaya
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Başkanı · San Diago · Mısır

2. 6. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu (2024)
Mükerrem Kaya
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Bilim Kurulu Üyesi · Mersin · Türkiye

3. Uluslararası Thales fen, Mühendislik, Mimarlık ve Matematik Kongresi (2024)
Mükerrem Kaya
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Eş Başkanı · San Diago · Türkiye

4. 2. Uluslararası / 12. Ulusal Gıda Mühendisliği Kongresi (2021)
Mükerrem Kaya
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Bilim Kurulu Üyesi · Ankara · Türkiye

5. IV.Et Ürünleri Çalıştayı (Et Ürünleri Üretiminde Yenilikçi Yaklaşımlar) (2020)
Mükerrem Kaya
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Bilim Kurulu Üyesi · Aydın · Türkiye

Araştırma Grubu Üyelikleri

1. Hayvansal Gıda Araştırmaları Grubu (2022 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Araştırma Grubu Üyeliği · Üye · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Tagem Bilim Kurulu Üyeliği (2020 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Araştırma Grubu Üyeliği · Üye · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Et Ürünleri Komisyonu (2017 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya
Araştırma Grubu Üyeliği · Üye · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Girişimcilik Faaliyetleri

1. MK Danışmanlık (2022 – 2025)
Mükerrem Kaya
Girişimcilik Faaliyeti · Kurucu Sahibi · Erzurum · Türkiye
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Başarılar & Tanınırlık

Kongre ve Sempozyum Katılımları

1. EFFECT OF COOKING METHODS ON NITROSAMINE FORMATION IN MEAT PRODUCTS (2026)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Davetli Konuşmacı · Cairo · Mısır

2. Nitrosamines in Meat and Seafood Products (2026)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Davetli Konuşmacı · Antalya · Türkiye

3. Gıda Güvenliği ve Tüketici Bilinci (2025)
Mükerrem Kaya
Panel · Ulusal · Panelist · Iğdır · Türkiye

4. Kayseri II. Geleneksel Et ve Et Ürünleri Çalıştayı (2025)
Mükerrem Kaya
Çalıştay · Ulusal · Moderatör · Kayseri · Türkiye

5. Natural Curing Agents in Meat Products (2025)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Davetli Konuşmacı · Cairo · Mısır

6. Food Loss and Waste (2025)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Davetli Konuşmacı · Cairo · Mısır

7. Listeria monocytohgenes in Meat and meat Products (2025)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Davetli Konuşmacı · Cairo · Mısır

8. Biogenic amines in Foods (2025)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Davetli Konuşmacı · Cairo · Mısır

9. Geleneksel Et Ürünlerinde Gıda Güvenliği (2024)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Davetli Konuşmacı · İstanbul · Türkiye

10. Pastırmanın Dünü, Bugünü ve Geleceği (2023)
Mükerrem Kaya
Çalıştay · Ulusal · Davetli Konuşmacı · Kayseri · Türkiye

11. Fermente Et Ürünleri (2023)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Davetli Konuşmacı · Sivas · Türkiye

12. EFFECT OF CELERY POWDER ON THE BEHAVIOR OF LISTERIA MONOCYTOGENES IN HEAT- TREATED
SUCUK (2023)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Panelist · İzmir · Türkiye

13. Moderatör (2022)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Moderatör · Kayseri · Türkiye
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14. Et ürünlerinde nitrit-nitrat ve nitrozaminler (2020)
Mükerrem Kaya
Çalıştay · Ulusal · Davetli Konuşmacı · Aydın · Türkiye

15. Oturum Başkanı (2020)
Mükerrem Kaya
Çalıştay · Ulusal · Oturum Başkanı · Aydın · Türkiye

16. Internetional Congress on Engineering and Life Science (2018)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Kastamonu · Türkiye

17. Traditional Foods and Food Safety (2018)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Davetli Konuşmacı · Kastamonu · Türkiye

18. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2018)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Kastamonu · Türkiye

19. International Congress on Food of Animal Origin (2016)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Lefkoşa

20. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2016)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Lefkoşa

21. 2nd Congress on Food Structure & Design (2016)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Antalya · Türkiye

22. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2016)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Antalya · Türkiye

23. International Congress on Food Microbiology (2016)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Birmingham · Birleşik Krallık

24. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2016)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Birmingham · Birleşik Krallık

25. 9. Gıda Mühendisliği Kongresi (2015)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · İzmir · Türkiye

26. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2015)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · İzmir · Türkiye

27. The 3rd International Symposium on ''Traditional Foods from Adriatic to Caucasus'' (2015)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Sarajevo · Bosna-Hersek
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28. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2015)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Sarajevo · Bosna-Hersek

29. 5. Gıda Güvenliği Kongresi (2015)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · San Diago · Türkiye

30. Türkiye Doğal Beslenme ve Yaşam Boyu Sağlık Zİrvesi (2015)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Bilecik · Türkiye

31. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2015)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · San Diago · Türkiye

32. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2015)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Bilecik · Türkiye

33. İç Anadolu Bölgesi 2. Tarım ve Gıda Kongresi (2015)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Nevşehir · Türkiye

34. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2015)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Nevşehir · Türkiye

35. 2nd International Congress on Food Technology (2014)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Aydın · Türkiye

36. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2014)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Aydın · Türkiye

37. 4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu (2014)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Adana · Türkiye

38. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2014)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Adana · Türkiye

39. 8. Gıda Mühendisliği Kongresi (2013)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · San Diago · Türkiye

40. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2013)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · San Diago · Türkiye

41. The 2nd International Symposium on ''Traditional Foods from Adriatic to Caucasus'' (2013)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Struga-Ohrid
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42. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2013)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Struga-Ohrid

43. Euro Foodchem XVII (2013)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · San Diago · Türkiye

44. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2013)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · San Diago · Türkiye

45. Et Ürünleri Çalıştayı ''İşlenmiş Kanatlı Ürünleri'' (2012)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Manisa · Türkiye

46. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2012)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Manisa · Türkiye

47. 3. Gıda Güvenliği Kongresi (2012)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · San Diago · Türkiye

48. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2012)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · San Diago · Türkiye

49. 7. Gıda Mühendisliği Kongresi (2011)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Ankara · Türkiye

50. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2011)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Ankara · Türkiye

51. 4th International Congress on Food and Nutrition (2011)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · İstanbul · Türkiye

52. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2011)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · İstanbul · Türkiye

53. 9th Euro Fed Lipid Congress (2011)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Rotterdam · Hollanda

54. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2011)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Rotterdam · Hollanda

55. 1st International Symposium on Fermented Meats (2011)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Munich · Almanya

Mükerrem Kaya — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 84 / 89



56. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2011)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Munich · Almanya

57. 2. Gıda Güvenliği Kongresi (2010)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · İstanbul · Türkiye

58. Et Ürünleri ''Sucuk'' Çalıştayı (2010)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Aydın · Türkiye

59. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2010)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · İstanbul · Türkiye

60. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2010)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Aydın · Türkiye

61. 1st International Congress on Food Technology (2010)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Antalya · Türkiye

62. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2010)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Antalya · Türkiye

63. 1st International Congress of Traditional Foods from Adriatic to Caucasus (2010)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Tekirdağ · Türkiye

64. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2010)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Tekirdağ · Türkiye

65. 6. Gıda Mühendisliği Kongresi (2009)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Antalya · Türkiye

66. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2009)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Antalya · Türkiye

67. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu (2009)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Van · Türkiye

68. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2009)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Van · Türkiye

69. 3rd International Congress on Food and Nutrition (2009)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Antalya · Türkiye
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70. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2009)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Antalya · Türkiye

71. First European Food Congress (2008)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Ljubljana · Slovenya

72. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2008)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Ljubljana · Slovenya

73. 1st International Congress on Seafood Technology (2008)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · İzmir · Türkiye

74. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2008)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · İzmir · Türkiye

75. 5. Gıda Mühendisliği Kongresi (2007)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Ankara · Türkiye

76. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2007)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Ankara · Türkiye

77. II. International Congress on Food and Nutrition (2007)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · San Diago · Türkiye

78. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2007)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · San Diago · Türkiye

79. 13th World Congress of Food Science and Technology (2006)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Nantes · Fransa

80. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2006)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Nantes · Fransa

81. Türkiye 9. Gıda Kongresi (2006)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Bolu · Türkiye

82. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2006)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Bolu · Türkiye

83. I. International Food and Nutrition Congress (2005)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · İstanbul · Türkiye
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84. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2005)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · İstanbul · Türkiye

85. Türkiye 8. Gıda Kongresi (2004)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Bursa · Türkiye

86. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2004)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Bursa · Türkiye

87. 3. Gıda Mühendisliği Kongresi (2003)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Ankara · Türkiye

88. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2003)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Ankara · Türkiye

89. XIII. Biyoteknoloji Kongresi (2003)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Çanakkale · Türkiye

90. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2003)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Çanakkale · Türkiye

91. Türkiye 7. Gıda Kongresi (2002)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Ankara · Türkiye

92. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2002)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Ankara · Türkiye

93. XII. Biyoteknoloji Kongresi (2001)
Mükerrem Kaya
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Balıkesir · Türkiye

94. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2001)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Balıkesir · Türkiye

95. 2. Ulusarası Gıda Sempozyumu (1991)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Bursa · Türkiye

96. Kongre ve Sempozyum Katılımı (1991)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Bursa · Türkiye

97. Bundesanstalt für Fleischforschung (1990)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Nuremberg · Almanya
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98. Kongre ve Sempozyum Katılımı (1990)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Nuremberg · Almanya

99. 30. Arbeitstagung des Arbeitgebietes Lebensmittelhygiene der Deutshen Veterinarmedizinischen
Gesellschaft (1989)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Munich · Almanya

100. Kongre ve Sempozyum Katılımı (1989)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Munich · Almanya

101. Bundesanstalt für Fleischforshung (1989)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Nuremberg · Almanya

102. 1. Uluslararası Gıda Sempozyumu (1989)
Mükerrem Kaya
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Bursa · Türkiye

103. Kongre ve Sempozyum Katılımı (1989)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Bursa · Türkiye

104. Kongre ve Sempozyum Katılımı (1989)
Mükerrem Kaya
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Nuremberg · Almanya

Ödüller

1. Bilimsel Teşvik Ödülü (2021)
Mükerrem Kaya
Ödül · Ulusal · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Bilimsel Teşvik ve Ödül Belgesi (2020)
Mükerrem Kaya
Ödül · Ulusal · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Ziraat ve Su Ürünleri Alanında Başarı Ödülü (2018)
Mükerrem Kaya
Ödül · Ulusal · Atatürk Üniversitesi Bilimsel Teşvik Ödülü · Türkiye

4. Fen Alanı Atıf Dalında Üçüncülük (2012)
Mükerrem Kaya
Ödül · Ulusal · Atatürk Üniversitesi Bilimsel Teşvik Ödülü · Türkiye

5. Bilim Ödülü, (2007)
Mükerrem Kaya
Ödül · Ulusal · Tmmob Ziraat Mühendisleri Odası Bilim Ödülü · Türkiye

Burslar

1. Misafir Araştırmacı (1987 – 1990)
Mükerrem Kaya
Burs · Ulusal · Milli Eğitim Bakanlığı · Türkiye
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Davetli Konuşmalar

1. Her Yönüyle Gıda Güvenliği (2025)
Mükerrem Kaya
Çalıştay · Ulusal · Iğdır Üniversitesi · Türkiye

2. Geleneksel Et Ürünlerinde Gıda Güvenliği (2024)
Mükerrem Kaya
Konferans · Uluslararası · Gıda Güvenliği Derneği · Türkiye

3. Pastırmanın Dünü, Bugünü ve Geleceği (2023)
Mükerrem Kaya
Çalıştay · Ulusal · Kaeyseri Geleneksel Et ve Et Ürünleri Çalıştayı · Türkiye

4. Gıda Okuryazarlığı (2021)
Mükerrem Kaya
Seminer · Ulusal · Müstakil Sanayici İş Adamları Derneği Erzurum Kadın · Türkiye

Kurumsal Katkı Faaliyetleri

1. 4.TARIM VE ORMAN ŞURASI (2025)
Mükerrem Kaya
Kurumsal Temsil · Ulusal · Tarım ve Orman Bakanlığı · Ankara · Türkiye

2. Hayvansal Gıda Araştırmaları Proje Değerlendirme Grup Toplantısı (2024 – 2026)
Mükerrem Kaya
Kurumsal Temsil · Ulusal · TARIM VE ORMAN BAKANLIĞI · Şanlıurfa · Türkiye

3. Et Ürünleri Tebliği Komisyon Toplantısı (2023)
Mükerrem Kaya
Kurumsal Temsil · Ulusal · Tarım ve Orman Bakanlığı · Ankara · Türkiye

4. TAGEM Ar-Ge Destek Bilim Kurulu Üyesi (2023 – 2026)
Mükerrem Kaya
Kurumsal Temsil · Ulusal · TAGEM · Ankara · Türkiye

5. TAGEM Ar-Ge Destek Programı Değerlendirme Kurulu Toplantısı (2022)
Mükerrem Kaya
Kurumsal Temsil · Ulusal · Tarım ve Orman Bakanlığı · Ankara · Türkiye
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