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Bildiri · Ulusal · Türkiye
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(2002)
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Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY · International Journal Of Dairy
Technology
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9. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2014)
İhsan Bakırcı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD PROPERTIES

10. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2014)
İhsan Bakırcı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY · International Journal Of Dairy
Technology

11. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2014)
İhsan Bakırcı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE

12. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2013)
İhsan Bakırcı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Yüzüncü Yıl Üniversitesi Tarım Bilimleri Dergisi · YÜZÜNCÜ YIL ÜNİVERSİTESİ TARIM BİLİMLERİ
DERGİSİ *

13. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2013)
İhsan Bakırcı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD PROPERTIES

14. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2013)
İhsan Bakırcı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

15. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2012)
İhsan Bakırcı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · AFRICAN JOURNAL OF BIOTECHNOLOGY

16. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2011)
İhsan Bakırcı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · AFRICAN JOURNAL OF MICROBIOLOGY RESEARCH

Bilimsel Danışmanlıklar

1. Danışma Kurulu Üyeliği (2022 – Devam ediyor)
İhsan Bakırcı
Kurum veya Organizasyonlar İçin Yapılan Danışmanlık · Atatürk Üniversitesi Gıda ve hayvancılık Uygulama ve Araştırma Merkezi
· Türkiye

Etkinlik Organizasyonlarındaki Görevler

1. Sağlıklı Yaşam İçin Hijyen (2024)
İhsan Bakırcı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

2. DÜNYA SÜT GÜNÜ ÇALIŞTAYI (2022)
İhsan Bakırcı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

Başarılar & Tanınırlık

1. A REVIEW ON OZONE UTILIZATION POSSIBILITIES IN DAIRY INDUSTRY (2022)
İhsan Bakırcı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Sivas · Türkiye
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2. COMPARISON OF MILKS WITH ANIMAL AND PLANT ORIGIN FROM VARIOUS ASPECTS (2022)
İhsan Bakırcı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Sivas · Türkiye

3. The Effects of Adding Pineapple to Sheep Yoghurt at Different Ratios on ABT-2 Probiotic Culture
Growth (2022)
İhsan Bakırcı
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Bayburt · Türkiye

4. Investigation of Methylene Blue Adsorption onto Brewed Tea Waste (2022)
İhsan Bakırcı
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Bayburt · Türkiye

5. The Effect of Strawberry Addition at Different Ratio to Buffalo Yoghurt on the Development of ABT-2
Probiotic Culture (2022)
İhsan Bakırcı
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Van · Türkiye

6. Heavy Metal Contamination in White Cheese (2022)
İhsan Bakırcı
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Bayburt · Türkiye

7. Online Session–5 (FOOD –N* Join the Session) (2022)
İhsan Bakırcı
Konferans · Uluslararası · Moderatör · Van · Türkiye

8. PESTICIDE RESIDUES IN MILK AND DAIRY PRODUCTS (2022)
İhsan Bakırcı
Sempozyum · Uluslararası · Katılımcı · Kahramanmaraş · Türkiye

9. BUFFALO MILK AND YOGURT IN DAIRY TECHNOLOGY (2022)
İhsan Bakırcı
Sempozyum · Uluslararası · Katılımcı · Kahramanmaraş · Türkiye

10. NUTRITIONAL CONTENT AND BIOACTIVITY OF SHEEP MILK (2022)
İhsan Bakırcı
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Van · Türkiye

11. FRUITY PROBIOTIC YOGURTS IN TERMS OF THEIR DIFFERENT ASPECTS (2022)
İhsan Bakırcı
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Van · Türkiye

12. Natural Bioactive Components in Milk Composition and the Effects of These Components on Human
Health (2019)
İhsan Bakırcı
Sempozyum · Uluslararası · Katılımcı · Kahramanmaraş · Türkiye

13. FRUIT YOGURT PRODUCTION, USED FRUITS AND PREPARATION METHODS (2019)
İhsan Bakırcı
Sempozyum · Uluslararası · Katılımcı · Kahramanmaraş · Türkiye

14. The Values of Traditional Dairy Products Produced in The Eastern Anatolia Region and Their Health
Benefits (2019)
İhsan Bakırcı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Afyonkarahisar · Türkiye
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15. The Significance of Milk Enriched with Iron and Vitamin D in Adequate and Balanced Nutrition (2019)
İhsan Bakırcı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Afyonkarahisar · Türkiye

16. 10. Gıda Mühendisliği Kongresi (2017)
İhsan Bakırcı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Antalya · Türkiye

17. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2017)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Antalya · Türkiye

18. Çırpılmış Yoğurdun Bazı Kalite Nitelikleri Üzerine Bissap (Hibiscus sabdariffa L.) Marmeladı İlavesinin
Etkisi (2017)
İhsan Bakırcı
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Bayburt · Türkiye

19. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2017)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Bayburt · Türkiye

20. Uluslararası Erzincan Sempozyumu (2016)
İhsan Bakırcı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Erzincan · Türkiye

21. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2016)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Erzincan · Türkiye

22. Mühendislikte Yeni Teknolojiler Sempozyumu (2015)
İhsan Bakırcı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Bayburt · Türkiye

23. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2015)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Bayburt · Türkiye

24. The 3rd. International Symposium on “Traditional Foods From Adriatic to Caucasus” (2015)
İhsan Bakırcı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Sarajevo · Bosna-Hersek

25. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2015)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Sarajevo · Bosna-Hersek

26. Poster Abstracts of the 9th Euro Fed Lipid Congress (2011)
İhsan Bakırcı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Rotterdam · Hollanda

27. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2011)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Rotterdam · Hollanda

28. 1st International Symposium on “Traditional Foods From Adriatic to Caucasus (2010)
İhsan Bakırcı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Tekirdağ · Türkiye
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29. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2010)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Tekirdağ · Türkiye

30. International Rural Development Symposium (2009)
İhsan Bakırcı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Erzurum · Türkiye

31. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2009)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Erzurum · Türkiye

32. II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu (2009)
İhsan Bakırcı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Van · Türkiye

33. Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu (2009)
İhsan Bakırcı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Denizli · Türkiye

34. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2009)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Denizli · Türkiye

35. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2009)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Van · Türkiye

36. 6th Fed Congress: Oils, Fats and Lipids in the 3rd Millennium (2008)
İhsan Bakırcı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Athína · Yunanistan

37. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2008)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Athína · Yunanistan

38. 10. Gıda Kongresi (2008)
İhsan Bakırcı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Erzurum · Türkiye

39. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2008)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Erzurum · Türkiye

40. 9. Gıda Kongresi (2006)
İhsan Bakırcı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Bolu · Türkiye

41. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2006)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Bolu · Türkiye

42. Ulusal Mikotoksin Sempozyumu (2003)
İhsan Bakırcı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · İstanbul · Türkiye
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43. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2003)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · İstanbul · Türkiye

44. VI. Süt ve Süt ürünleri Sempozyumu (2000)
İhsan Bakırcı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Tekirdağ · Türkiye

45. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2000)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Tekirdağ · Türkiye

46. Ulusal Florür Sempozyumu-I (1998)
İhsan Bakırcı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Mersin · Türkiye

47. Gıda Mühendisliği Kongresi (1998)
İhsan Bakırcı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Gaziantep · Türkiye

48. Kongre ve Sempozyum Katılımı (1998)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Mersin · Türkiye

49. Kongre ve Sempozyum Katılımı (1998)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Gaziantep · Türkiye

50. V. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu (1998)
İhsan Bakırcı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Tekirdağ · Türkiye

51. Kongre ve Sempozyum Katılımı (1998)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Tekirdağ · Türkiye

52. Kuşburnu Sempozyumu (1996)
İhsan Bakırcı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Gümüşhane · Türkiye

53. Kongre ve Sempozyum Katılımı (1996)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Gümüşhane · Türkiye

54. 1. Uluslararası Çevre Kirliliği ve Kontrolü Sempozyumu (1992)
İhsan Bakırcı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · İzmir · Türkiye

55. Kongre ve Sempozyum Katılımı (1992)
İhsan Bakırcı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · İzmir · Türkiye
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