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Mesleki Eğitim · Türkiye
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Yaptığı Tezler

1. DUT PESTİLİNIN KİMYASAL, DOKUSAL VE DUYUSAL ÖZELLİKLERİNE BUĞDAY UNU, SAKKAROZ ŞURUBU,
GLİKOZ ŞURUBUNUN EtKİLERİ (2012)
Hüseyin Boz
Yaptığı Tez · Doktora · Danışman: KARAOĞLU M.M. · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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6. Okutman (2001 – 2013)
Atatürk Üniversitesi › Narman Meslek Yüksekokulu Müdürlüğü

Akademik İdari Deneyim

1. Akademik İdari Deneyim (2025 – Devam ediyor)
Hüseyin Boz
Akademik İdari Deneyim · Fakülte Kurulu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Akademik İdari Deneyim (2023 – Devam ediyor)
Hüseyin Boz
Akademik İdari Deneyim · Fakülte Yönetim Kurulu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Akademik İdari Deneyim (2023 – Devam ediyor)
Hüseyin Boz
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Hüseyin Boz
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Başkan Yardımcısı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Hüseyin Boz
Akademik İdari Deneyim · Performans Değerlendirme Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Akademik İdari Deneyim (2020 – Devam ediyor)
Hüseyin Boz
Akademik İdari Deneyim · Diğer İdari Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Akademik İdari Deneyim (2014 – 2015)
Hüseyin Boz
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Akademik İdari Deneyim (2014 – 2016)
Hüseyin Boz
Akademik İdari Deneyim · Dekan Yardımcısı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Yönetilen Tezler

1. Mısır Nişastası Kekinin Fiziksel, Duyusal ve Dokusal Özelliklerine Amarant (Amaranthus Caudatus) ve
Fasulye Unlarının Etkisi (2024 – Devam ediyor)
Hüseyin Boz
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: KEMAL OLCAY · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Mısır Nişastasından Üretilen Glutensiz Kek Kalitesine Chia (Salvia hispanica) Tohumu ve Mercimek
Unlarının Etkisi (2024 – Devam ediyor)
Hüseyin Boz
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: AYNUR KILIÇ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Farklı Yağ ve Şeker Şurubunun Tepsi Kadayıfın Duyusal Ve Dokusal Özelliklerine Etkisi (2017 – Devam
ediyor)
Hüseyin Boz
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Burak Başar · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye
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Öğrenci ve Kulüp Danışmanlıkları

1. Öğrenci ve Kulüp Danışmanlığı (2021 – Devam ediyor)
Hüseyin Boz
Öğrenci ve Kulüp Danışmanlığı · Sınıf Danışmanı

Proje & Tasarımlar

1. Mısır Nişastasından Üretilen Glutensiz Kek Kalitesine Chia (Salvia hispanica) Tohumu ve Mercimek
Unlarının Etkisi (2022 – 2024)
Hüseyin Boz, Aynur KILIÇ
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Gastronomi ve mutfak Sanatları Bölümü Uygulama Laboratuvarının Geliştirilmesi (2020 – 2021)
Gökalp Nuri Selçuk, Murat Tosun, Hüseyin Boz, Neslihan Serçeoğlu, Zühal Aksakallı Bayraktar, Ahmet Çavuş,
Fatma Başar, Emine Macit
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü Uygulama Laboratuvarının Geliştirilmesi (2020 – 2022)
Gökalp Nuri SELÇUK, Hüseyin Boz, Emre Akoğul, Murat Tosun, Zühal Aksakallı Bayraktar, Emine MACİT, Zühal
Okcu, Neslihan Serçeoğlu, Ahmet Çavuş, Fatma Başar
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Bayat Ekmeklerden Elde Edilen Unların Fırın Ürünlerinde Kullanım İmkanının Araştırılması (2016 – 2017)
Ahmet Akköse, Hüseyin Boz, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. TAM TAHIL UNLARININ PESTİL ÜRETİMİNDE KULLANIM İMKANININ ARAŞTIRILMASI (2015 – 2018)
Mehmet Murat Karaoğlu, Yeşim Bedir, Hüseyin Boz
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. TAŞ DEĞİRMENDE ÖĞÜTME İŞLEMİNİN UN KALİTESİ ÜZERİNE ETKİSİ (2015 – 2017)
Mehmet Murat Karaoğlu, Hacer Meral Aktaş, Hüseyin Boz
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Bayat Ekmeklerden Elde Edilen Unların Fırın Ürünlerinde Kullanım İmkanının Araştırılması (2015 – 2018)
Mehmet Murat Karaoğlu, Hüseyin Boz
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

8. Bayatlamış farklı Ekmeklerden Elde edilen Unların Kek kalitesi Üzerine Etkisi (2013 – 2015)
Hüseyin Boz, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Kavrulmuş Buğday ve Arpadan Elde Edilen Unların kek kalitesi Üzerine Etkisi (2012 – 2014)
Hüseyin Boz, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Farklı Sürelerde Kızartılan Kadayıf Dolmasında Aroma Akrilamid Ve Hmf Tayini (2012 – 2014)
Hüseyin Boz, Halis Gürbüz Kotancılar
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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11. Pestilin Dokusal Özellikleri ve Bazı Bileşenleri Üzerine Üretim Metodu ve Bazı Katkıların Etkisi (2010 –
2012)
Hüseyin Boz, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atılım Üniversitesi · Türkiye

12. Süne Zararı Görmüş Buğdaylara Farklı Seviyelerde Pelemir Ürünleri (Cephalaria Syriaca Spp.)
Uygulamasının Ekmekçilik Kalitesi Üzerine Etkisi (2009 – 2011)
Halis Gürbüz Kotancılar, Mehmet Murat Karaoğlu, Şule Akbaş, Hüseyin Boz, Kamil Emre Gerçekaslan
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

13. Farklı Doğal Bitkisel Katkıların Organik Ekmek Üretimin Un ve Ekmek Kalitesi Üzerine Etkisi (2007 –
2008)
Mehmet Murat Karaoğlu, Halis Gürbüz Kotancılar, Hüseyin Boz, Kamil Emre Gerçekaslan
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

14. Farklı Doğal Bitkisel Katkıların Organik Ekmek Üretiminde Un Ve Ekmek Kalitesi Üzerine Etkileri (2007 –
2008)
Hüseyin Boz, Mehmet Murat Karaoğlu
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Yayınlar

Makaleler

1. Effect of Processing on p-Hydroxybenzoic Acid Content of Cereals-A Review (2026)
Hüseyin Boz
Food Science and Engineering, Cilt 7, Sayı 1, ss. 124–136 · DOI: 10.37256/fse.7120269304
Derleme · Uluslararası

2. The Quality Characteristics of Gluten-Free Cake Produced from Maize Starch, Chia and Lentil Flours
(2025)
Aynur Kilic, Hüseyin Boz
Plant Foods for Human Nutrition, Cilt 80, Sayı 2 · DOI: 10.1007/s11130-025-01354-3
Tam Makale · Uluslararası

3. Effect of different oils and sugar syrups on the properties of tray kadayif (traditional Turkish dessert)
(2023)
Burak Başar, Hüseyin Boz
Journal of Ethnic Foods, Cilt 10, Sayı 1 · DOI: 10.1186/s42779-023-00178-3
Tam Makale · Uluslararası

4. Betaine and Presence in Cereal Products (2023)
Hüseyin Boz
AYDIN GASTRONOMY, Cilt 7, Sayı 2, ss. 367–377 · DOI: 10.17932/iau.gastronomy.2017.016
Derleme · Ulusal

5. Furosine in cereal products – A review (2023)
Hüseyin Boz
JOURNAL OF STORED PRODUCTS RESEARCH, Cilt 102 · DOI: 10.1016/j.jspr.2023.102114
Derleme · Uluslararası
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6. N-epsilon-(carboxymethyl)lysine in bakery products: A review (2023)
Hüseyin Boz
JOURNAL OF FOOD SCIENCE, Cilt 88, Sayı 3, ss. 901–908 · DOI: 10.1111/1750-3841.16475
Derleme · Uluslararası

7. Properties of Air Fried Products (2022)
Hüseyin Boz
Gastro world, Cilt 1, Sayı 1
Derleme · Ulusal

8. Sıcak Havada Pişirilmiş (Airfrying) Ürünlerin Özellikleri (2022)
Hüseyin Boz
Gastro world, Cilt 1, Sayı 1, ss. 41–49
Derleme · Ulusal

9. Effect of processing on cereal folates (2021)
Hüseyin Boz
Journal of Cereal Science, Cilt 99 · DOI: 10.1016/j.jcs.2021.103202
Tam Makale · Uluslararası

10. Effect of Rice and Chickpea Flours on Physical, Textural, and Sensorial Properties of Pregelatinized
Maize Starch Cake (2021)
Hüseyin Boz
STARCH-STARKE, Cilt 73, Sayı 5-6 · DOI: 10.1002/star.202000239
Tam Makale · Uluslararası

11. Kavrulmuş Buğday ve Arpadan Elde Edilen Unların Keklerin Bazı Kalite Özellikleri Üzerine Etkisi (2021)
Mehmet Murat Karaoğlu, Sanaz Malek, Yeşim Bedir, Hüseyin Boz
ATATÜRK UNIVERSITY JOURNAL OF AGRICULTURAL FACULTY, Cilt 52, ss. 288–299 · DOI: 10.17097/ataunizfd.933210
Tam Makale · Ulusal

12. BUĞDAY UNU YERİNE PATATES UNU İKAMESİNİN KAPKEKLERİN FİZİKSEL KALİTE ÖZELLİKLERİ ÜZERİNE
ETKİSİ (2020)
KAMİL EMRE GERÇEKASLAN, Hüseyin Boz
Gıda, Cilt 45, Sayı 2, ss. 390–396
Tam Makale · Uluslararası

13. Effect of whole grain flours on the overall quality characteristics of mulberry pestil (2020)
Mehmet Murat Karaoğlu, Yeşim Bedir, Hüseyin Boz
QUALITY ASSURANCE AND SAFETY OF CROPS & FOODS, Cilt 12, ss. 67–75
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