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24. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD BIOTECHNOLOGY
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25. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · The Microbe

26. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Bursa Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi (Online)

27. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

28. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Science and Engineering

29. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · PROBIOTICS AND ANTIMICROBIAL PROTEINS

30. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Toros Üniversitesi Gıda, Beslenme ve Gastronomi Dergisi

31. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Commagene Journal of Biology

32. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of Food Composition and Analysis · JOURNAL OF FOOD COMPOSITION AND
ANALYSIS

33. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · ITALIAN JOURNAL OF FOOD SCIENCE

34. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Iğdır Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi

35. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology · TURKISH JOURNAL OF
AGRICULTURE: FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

36. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · ITALIAN JOURNAL OF FOOD SCIENCE

37. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · ITALIAN JOURNAL OF FOOD SCIENCE
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38. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF PURE AND APPLIED MICROBIOLOGY

39. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Food and Health

40. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal Of Food Quality · JOURNAL OF FOOD QUALITY

41. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

42. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE

43. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Hydrocolloids · FOOD HYDROCOLLOIDS

44. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Hacer Meral Aktaş
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Food and Health

Bilimsel Kuruluşlardaki Üyelikler/Görevler

1. Gıda Mühendisleri Odası (2021 – Devam ediyor)
Hacer Meral Aktaş
Mesleki Dernek · Ulusal · Üye · Türkiye

Etkinlik Organizasyonlarındaki Görevler

1. Türkiye 1. Gıda Mikrobiyolojisi Kongresi (2023)
Hacer Meral Aktaş
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

2. Mikrobiyota ve Sağlık (2022)
Hacer Meral Aktaş
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

Akademik Dolaşım Faaliyetleri

1. Akademik Dolaşım (2023)
Hacer Meral Aktaş
Erasmus Programı · Universita Degli Studi Di Torino · İtalya

2. Akademik Dolaşım (2017 – 2018)
Hacer Meral Aktaş
Erasmus Programı · Maynooth University · İrlanda
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Başarılar & Tanınırlık

1. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2018)
Hacer Meral Aktaş
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · İstanbul · Türkiye

2. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2018)
Hacer Meral Aktaş
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Erzurum · Türkiye

3. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2017)
Hacer Meral Aktaş
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Nevşehir · Türkiye

4. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2016)
Hacer Meral Aktaş
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Edirne · Türkiye
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