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Yaptığı Tezler

1. Geleneksel olarak üretilen sucuklardan laktik asit bakterileri ile katalaz pozitif kokların izolasyonu-
identifikasyonu, üretimde kullanılabilme imkanları ve uçucu bileşikler üzerine etkileri (2007)
Güzin Kaban
Yaptığı Tez · Doktora · Danışman: Prof.Dr.Mükerrem KAYA · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Sucuk üretiminde starter kültür kullanımının Staphylococcus aureus'un gelişimi üzerine etkisi (2004)
Güzin Kaban
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Dalı Başkanlığı
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Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı
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1. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Akademik İdari Deneyim · Rektörlüğe Bağlı Koordinatörlüklerde Diğer Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Akademik İdari Deneyim · Diğer İdari Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Akademik İdari Deneyim · Rektörlüğe Bağlı Koordinatörlüklerde Diğer Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Akademik İdari Deneyim · Rektörlüğe Bağlı Koordinatörlüklerde Diğer Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Akademik İdari Deneyim (2021 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
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7. Akademik İdari Deneyim (2020 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Akademik İdari Deneyim · Bilimsel Ödülü Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Akademik İdari Deneyim (2018 – 2024)
Güzin Kaban
Akademik İdari Deneyim · Rektörlüğe Bağlı Koordinatörlüklerde Diğer Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Akademik İdari Deneyim (2018 – 2021)
Güzin Kaban
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Akademi Dışı Deneyim

1. Danışman (2022 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Akademi Dışı Deneyim · Danışman · SULTAN ET · Türkiye

Yönetilen Tezler

1. Keten ve chia tohumu yağlarının Yarrowia lipolytica'nın omega-3 yağ asidi üretim kapasitesine etkileri
(2025 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: ZERRİN POLAT · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Köfte üretiminde taze ve siyah sarımsak kullanımının ileri glikasyon son ürünleri oluşumuna etkisi
(2024 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: FATMANUR AĞAR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Kereviz tozu kullanımının ısıl işlem görmüş sucukta nitrozamin oluşumuna ve ürün özelliklerine etkisi
(2022 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: ZEYNEP FEYZA YILMAZ ORAL · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Kuyruk yağı ve pişirme süresinin ısıl işlem görmüş sucukta ileri glikasyon son ürünleri oluşumuna
etkileri (2022 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: PINAR ANLAR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Farklı oranlarda mekanik ayrılmış piliç eti kullanımının piliç salamın uçucu bileşik profili, yağ asidi
kompozisyonu ve diğer bazı özelliklerine etkisi (2022 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: GÜL KOTAN YILMAZ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Argan yağının Yarrowia lipolytica'nın lipid üretim kapasitesine etkisi (2022 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: ROUNA ALAAELDIN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Farklı yağ oranı ve çeşidi ile pişirme derecesinin köftede ileri glikasyon son ürünlerinin oluşumuna
etkileri (2022 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: KÜBRA ÖZTÜRK · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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8. Yerel Lactobacillus plantarum suşlarının konjuge linoleik asit üretim kapasitesitelerinin belirlenmesi
(2022 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: ZEYNEP ESRA NUHOĞLU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Köftede kinoa kullanımının akrilamid oluşumu ve diğer bazı fizikokimyasal özellikler üzerine etkisi
(2021 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: BÜŞRA KURU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Yerel Candida zeylanoides suşlarının sitrik asit üretim kapasitelerinin belirlenmesi (2020 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: BİLGE SAYIN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. Pastırmadan izole edilen koagülaz negatif stafilokok suşlarının karakterizasyonu ve starter kültür
olarak kullanılabilme imkanları (2019 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Kübra FETTAHOĞLU · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

12. Pastırmadan izole edilen ve tanımlanan laktik asit bakteri suşlarının probiyotik ve teknolojik özellikleri
(2019 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: KÜBRA ÇİNAR TOPÇU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

13. Pastırmanın fiziko-kimyasal özellikleri ve uçucu bileşikleri üzerine farklı nitrit seviyelerinin etkileri
(2018 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Didar TOMAÇ YAZICI · Atatürk
Üniversitesi · Türkiye

14. Isıl işlem görmüş sucukta nitrozaminler (2018 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Zerrin POLAT · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

15. Farklı tuz ve yağ oranları kullanılarak üretilen kavurmaların furosin ve karboksimetil-lisin içerikleri ile
bazı kalitatif özelliklerinde depolama süresince meydana gelen değişimler (2018 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: Derya BAYRAK KUL · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

16. Mekanik ayrılmış piliç eti kullanılarak üretilen salam ve sosislerin tekstürel ve bazı fiziko-kimyasal
özellikleri (2018 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: PARINAZ BAHRAMI · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

17. Isıl işlem görmüş sucuk üretiminde potasyum klorür kullanımının ürün özelliklerine etkileri (2017 –
Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Fazilet BAYRAKTAR · Atatürk Üniversitesi
· Türkiye
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18. Farklı pastırma çeşitlerinin biyojen amin içeriği ile bazı kalitatif özellikleri (2017 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Gürsel İŞÇİ · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

19. Kuyruk yağı kullanımının ısıl işlem görmüş sucuğun yağ asidi kompoziyonu ve diğer bazı özelliklerine
etkileri (2017 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: KEZİBAN AYDIN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. Sucuk üretiminde farklı klorür tuzlarının kullanım imkanları (2016 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Derya ŞİMŞEK · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

21. Starter kültür kullanımının ısıl işlem görmüş sucuğun uçucu bileşikleri ve diğer bazı kalitatif
özelliklerine etkileri (2016 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Zeynep Feyza YILMAZ · Atatürk
Üniversitesi · Türkiye

22. Farklı kürleme sıcaklıkları ve farklı kürleme ajanları kullanılarak üretilen pastırmaların laktik asit
bakteri florası ve diğer bazı özellikleri (2014 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Kübra ÇİNAR · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

23. Farklı kürleme prosesleri kullanılarak üretilen pastırmalardan katalaz pozitif kokların
izolasyonu/identifikasyonu ve ürünün bazı özellikleri (2014 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Kübra FETTAHOĞLU · Atatürk
Üniversitesi · Türkiye

24. Farklı nitrat seviyelerinin pastırmanın uçucu bileşikleri ve diğer bazı özelliklerine etkileri (2013 – Devam
ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Nazen ÜNAL · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

25. Hindi eti kullanımının ısıl işlem uygulanmış sucuk benzeri ürünün kalitatif özelliklerine etkisi (2012 –
Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Derya BAYRAK · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

26. Potasyum klorür kullanımının salamura yöntemiyle işlenen ve vakum veya modifiye atmosferde
ambalajlanan gökkuşağı alabalığı filetolarının kimyasal ve mikrobiyolojik özelliklerine etkisi (2011 –
Devam ediyor)
Güzin Kaban, Muhammed Atamanalp
Yönetilen Tez · Rol: Eş Danışman · Doktora · Öğrenci: Simay ANGİŞ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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27. Isıl işlem uygulamasının sucuğun uçucu bileşikleri ve diğer kalitatif özelliklerine etkisi (2010 – Devam
ediyor)
Güzin Kaban
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Muhammet Ali ÇAKIR · Atatürk
Üniversitesi · Türkiye

Araştırma Altyapısı Oluşturma Faaliyetleri

1. Özel Gıda Kontrol Laboratuvarı (2021 – Devam ediyor)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya, Ahmet Akköse
Araştırma Altyapısı Oluşturma · Rol: Birincil Düzeyde Görevli · Erzurum · Türkiye

2. Gıda Analiz Laboratuvarları Koordinatörlüğü (2020 – Devam ediyor)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Araştırma Altyapısı Oluşturma · Rol: İkincil Düzeyde Görevli · Erzurum · Türkiye

Proje & Tasarımlar

1. Türkiyenin Farklı Bölgelerinden Temin Edilen İnek Koyun ve Keçi Sütünden Üretilen Peynirlerde İleri
Glikasyon Son Ürünlerinin Belirlenmesi (2026)
Mustafa Şengül, Güzin Kaban, Zeynep Feyza Yılmaz Oral, Kübra ÖZTÜRK, HÜSEYİN ENDER GÜRMERİÇ
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Yerel Debaryomyces hanseniinin Farklı İnokulasyon Seviyelerinin Sucuğun Uçucu Bileşik Profili ve
Diğer Kalitatif Özelliklerine Etkisi (2026)
Güzin Kaban, İlknur ORTAYOL DİNDER
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Propolis Ekstraktının Sucuğun Fiziksel Kimyasal Mikrobiyolojik ve Duyusal Özellikleri İle Karboksimetil
Lisin Oluşumuna Etkisi (2026)
Güzin Kaban, Özlem TAYANÇ
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Köfte Üretiminde Patates Kabuğu Kullanımının İleri Glikasyon Son Ürünlerine Etkisi (2026)
Güzin Kaban, Burakcan UÇAR
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Çemen Formülasyonunda Karabuğday Unu Kullanımının Pastırmanın Ürün Özelliklerine Etkisi (2026)
Güzin Kaban, Cem VURAL
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Çölyak Hastalığı Tanısı Alan Bireylerin Glutensiz Gıda Tüketiminden Kaynaklanan Hidroksimetil furfural
Akrilamid Polisiklik Aromatik Hidrokarbon Nitrat Nitrit ve Metal Maruziyet Düzeyinin Belirlenmesi ve
Sağlık Risk Değerlendirmesi (2024 – 2025)
Güzin Kaban, Burhan Başaran
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Devam Ediyor · Recep Tayyip Erdoğan Üniversitesi · Türkiye

7. Akredite Gıda Analizlerinin Sürdürülebilirliğinin Desteklenmesi (2024 – 2025)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271649-colyak-hastaligi-tanisi-alan-bireylerin-glutensiz-gida-tuketiminden-kaynaklanan
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271649-colyak-hastaligi-tanisi-alan-bireylerin-glutensiz-gida-tuketiminden-kaynaklanan
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271649-colyak-hastaligi-tanisi-alan-bireylerin-glutensiz-gida-tuketiminden-kaynaklanan
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271636-akredite-gida-analizlerinin-surdurulebilirliginin-desteklenmesi


8. Sucukta İleri Glikasyon Son Ürünlerinin Oluşumu Üzerine Biberiye Oleoresini ve Askorbik Asitin Etkileri
(2024)
Güzin Kaban, Kübra ÖZTÜRK
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Pastırma Üretiminde Yerel Probiyotik Suşların Kullanılabilme İmkanlarının Araştırılması (2024 – 2026)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban, Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Pastırma üretiminde otomatik ağırlık ölçümüne dayalı son nem içeriğinin belirlenebildiği kurutma
tekniği (2023 – 2024)
Ahmet Akköse, Güzin Kaban, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. Köftede Taze ve Siyah Sarımsak Kullanımının İleri Glikasyon Son Ürünleri Oluşumuna Etkisi (2023 –
2024)
Güzin Kaban, Fatmanur AĞAR
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. Looking Towards Future - 2022-2025 Social Investment Project along BTC Pipeline in Turkey (2023 –
2025)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Uluslararası · Rol: Proje Ekibinde Üye · Devam Ediyor · Türkiye

13. Atatürk Üniversitesi Araştırmacılarına Yönelik Uygulamalı ÜSİ Ar-Ge Projeleri Hazırlama Eğitimi (2022 –
2023)
Sadrettin Gölcügezli, Ayhan Çelik, Güzin Kaban, Gençağa Pürçek, Ali Fatih Yetim, İrfan Kaymaz, Zekai Halıcı
Proje · Ulusal · Rol: Eğitmen · Devam Ediyor · TÜBİTAK · Türkiye

14. Bilimsel Yayın Kültürünün Geliştirilmesi (2022 – 2024)
Elif Çadırcı, Sezai Ercişli, Songül Çakmakçı, Mükerrem Kaya, Fatih Öz, Güzin Kaban, Zekai Halıcı, Fatih Albayrak
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

15. Sucukta İleri Glikasyon Son Ürünlerinin Oluşumuna Starter Kültür, Hayvansal Yağ Çeşidi, Depolama
Süresi ve Pişirme Derecesi Faktörlerinin Etkileri (2022 – 2024)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya, Hamdullah Kılıç, Fatma Yağmur Hazar
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

16. Keten ve Chia Tohumu Yağlarının Yarrowia lipolytica'nın Omega-3 Yağ Asidi Üretim Kapasitesine
Etkileri (2022 – 2025)
Güzin Kaban, Zerrin POLAT
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

17. Sucuk Üretiminde Kürleme Ajanı Olarak Pazı Tozunun Kullanımı ve Nitrozamin Oluşumuna Etkisi (2022 –
2024)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban, Selen Sallan
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

18. Promoting Innovation of fermented foods (2021 – 2025)
Güzin Kaban, Christophe Chassard
Proje · Uluslararası · Rol: Proje Ekibinde Üye · Devam Ediyor · INRAE Centre Siège 147 rue de l'Université Paris - France · Fransa
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271658-sucukta-ileri-glikasyon-son-urunlerinin-olusumu-uzerine-biberiye-oleoresini-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271644-pastirma-uretiminde-yerel-probiyotik-suslarin-kullanilabilme-imkanlarinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271637-pastirma-uretiminde-otomatik-agirlik-olcumune-dayali-son-nem-iceriginin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271637-pastirma-uretiminde-otomatik-agirlik-olcumune-dayali-son-nem-iceriginin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271621-koftede-taze-ve-siyah-sarimsak-kullaniminin-ileri-glikasyon-son-urunleri
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271623-looking-towards-future-2022-2025-social-investment-project-along-btc-pipeline-in
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/190478-ataturk-universitesi-arastirmacilarina-yonelik-uygulamali-usi-ar-ge-projeleri
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/228129-bilimsel-yayin-kulturunun-gelistirilmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/71239-sucukta-ileri-glikasyon-son-urunlerinin-olusumuna-starter-kultur-hayvansal-yag
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/71239-sucukta-ileri-glikasyon-son-urunlerinin-olusumuna-starter-kultur-hayvansal-yag
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271626-keten-ve-chia-tohumu-yaglarinin-yarrowia-lipolyticanin-omega-3-yag-asidi-uretim
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271626-keten-ve-chia-tohumu-yaglarinin-yarrowia-lipolyticanin-omega-3-yag-asidi-uretim
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271652-sucuk-uretiminde-kurleme-ajani-olarak-pazi-tozunun-kullanimi-ve-nitrozamin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271638-promoting-innovation-of-fermented-foods


19. Çocukların (0-3 yaş) Bebek Gıdaları Tüketiminden Kaynaklanan Akrilamid Nitrat Nitrit Gerekli ve Ağır
Metal Maruziyetinin Belirlenmesi (2021)
Burhan Başaran, Zeynep Feyza Yılmaz Oral, Güzin Kaban, Pınar Anlar Daldal
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Recep Tayyip Erdoğan Üniversitesi · Türkiye

20. Peynir Altı Suyu Tozu Kullanılarak Scenedesmus ellipticus ve Haematococcus pluvialisin Biyokütle
Biyokimyasal Kompozisyonu ve Antioksidan Kapasitesine Etkisi (2021 – 2022)
Özden Fakıoğlu, Büşra AYDOĞDU, Zeynep Esra NUHOĞLU, Harun Arslan, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. Atatürk Üniversitesi Özel Gıda Kontrol Laboratuvarının Akreditasyon İşlemlerinin Desteklenmesi ve
Görünürlüğünün Artırılması (2020 – 2022)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

22. Atatürk Üniversitesi Özel Gıda Kontrol Laboratuvarının Araştırma Altyapısının Geliştirilmesi (2020 –
2021)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

23. Gıda Mühendisliği Bölümü Akredite Laboratuvarlarının Alt Yapısının Güçlendirilmesi (2020 – 2021)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

24. Yerel Candida Zeylanoides Suşlarının Sitrik Asit Üretim Kapasitelerinin Belirlenmesi (2019 – 2020)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

25. Pastırmadan İzole Edilen ve Tanımlanan Laktik Asit Bakteri Suşlarının Probiyotik ve Teknolojik
Özellikleri (2018 – 2019)
Güzin Kaban, Kübra ÇİNAR
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

26. Isıl İşlem Görmüş Sucuk Üretiminde Isıl İşlem Koşullarının Optimizasyonu (2017 – 2019)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya, Ahmet Akköse
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

27. Farklı Uçucu Yağ Kaynaklarının Yarrowia lipolytica Suşlarının Lipid Üretim Kapasitesine Etkisi (2017 –
2018)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

28. KUYRUK YAĞI KULLANIMININ ISIL İŞLEM GÖRMÜŞ SUCUĞUN UÇUCU BİLEŞİK PROFİLİ VE YAĞ ASİDİ
KOMPOZİSYONUNA ETKİSİ (2016 – 2017)
Güzin Kaban, Kübra FETTAHOĞLU
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

29. Farklı Nitrit ve Sodyum Askorbat Seviyeleri Kullanılarak Üretilen Isıl İşlem Görmüş Sucuklarda
Nitrozamin Oluşumuna Kızartma İşleminin Etkisi (2016 – 2018)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban, Şeyma Şişik Oğraş, Murat Çelik
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271618-cocuklarin-0-3-yas-bebek-gidalari-tuketiminden-kaynaklanan-akrilamid-nitrat
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271618-cocuklarin-0-3-yas-bebek-gidalari-tuketiminden-kaynaklanan-akrilamid-nitrat
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/204816-peynir-alti-suyu-tozu-kullanilarak-scenedesmus-ellipticus-ve-haematococcus
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/204816-peynir-alti-suyu-tozu-kullanilarak-scenedesmus-ellipticus-ve-haematococcus
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271634-ataturk-universitesi-ozel-gida-kontrol-laboratuvarinin-akreditasyon-islemlerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271634-ataturk-universitesi-ozel-gida-kontrol-laboratuvarinin-akreditasyon-islemlerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271622-ataturk-universitesi-ozel-gida-kontrol-laboratuvarinin-arastirma-altyapisinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271631-gida-muhendisligi-bolumu-akredite-laboratuvarlarinin-alt-yapisinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271643-yerel-candida-zeylanoides-suslarinin-sitrik-asit-uretim-kapasitelerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271619-pastirmadan-izole-edilen-ve-tanimlanan-laktik-asit-bakteri-suslarinin-probiyotik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271619-pastirmadan-izole-edilen-ve-tanimlanan-laktik-asit-bakteri-suslarinin-probiyotik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271627-isil-islem-gormus-sucuk-uretiminde-isil-islem-kosullarinin-optimizasyonu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271650-farkli-ucucu-yag-kaynaklarinin-yarrowia-lipolytica-suslarinin-lipid-uretim
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271663-kuyruk-yagi-kullaniminin-isil-islem-gormus-sucugun-ucucu-bilesik-profili-ve-yag
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271663-kuyruk-yagi-kullaniminin-isil-islem-gormus-sucugun-ucucu-bilesik-profili-ve-yag
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/71823-farkli-nitrit-ve-sodyum-askorbat-seviyeleri-kullanilarak-uretilen-isil-islem
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/71823-farkli-nitrit-ve-sodyum-askorbat-seviyeleri-kullanilarak-uretilen-isil-islem


30. FARKLI KLORÜR TUZLARININ ISIL İŞLEM GÖRMÜŞ SUCUĞUN BAZI KARAKTERİSTİKLERİNE ETKİLERİ (2015
– 2016)
Güzin Kaban, Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

31. FARKLI TUZ VE YAĞ ORANLARI KULLANILARAK ÜRETİLEN KAVURMALARIN FUROSİN VE KARBOKSİMETİL-
LİSİN İÇERİKLERİ İLE BAZI KALİTATİF ÖZELLİKLERİ (2015 – 2018)
Güzin Kaban, Zeynep Feyza Yılmaz Oral, Derya BAYRAK KUL
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

32. Pastırmadan Enterokokların İzolasyou / İdentifikasyonu ve Karakterizasyonu (2015)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

33. ISIL İŞLEM GÖRMÜŞ SUCUK ÜRETİMİNDE STARTER KÜLTÜR KULLANIMININ BİYOJEN AMİN OLUŞUMUNA
ETKİSİ (2014 – 2016)
Güzin Kaban, Zeynep Feyza Yılmaz Oral
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

34. Farklı laktik asit bakteri suşlarının ısıl işlem görmüş sucukta kullanım imkanları (2014 – 2015)
Emel Öz, Mükerrem Kaya, Güzin Kaban, Emre Kabil
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

35. Farklı Yağ Kaynakları ile Beslenen Gökkuşağı Alabalığında Kırmızı ve Beyaz Kastaki Yağ Asidi
Kompozisyonu ve Yağ Asidi Dönüşüm Mekanizmaları ile Et Kalitesindeki Değişimlerin Araştırılması
(2014 – 2017)
Vedat Sola, Murat Arslan, Güzin Kaban, Saltuk Buğrahan Ceyhun, Yüksel Özdemir, Ahmet Topal, Ekrem Sulukan,
Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Danışman (Yürütücü Gerçek Kişi Olan Projede) · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

36. Farklı Yağ Kaynakları ile Beslenen Gökkuşağı Alabalığında Kırmızı ve Beyaz Kastaki Yağ Asidi
Kompozisyonu ve Yağ Asidi Dönüşüm Mekanizmaları ile Et Kalitesindeki Değişimlerin Araştırılması
(2014 – 2017)
Mükerrem Kaya, Murat Arslan, Ahmet Topal, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

37. SUCUKTAN ENTEROKOKLARIN İZOLASYONU VE İDENTİFİKASYONU (2013 – 2014)
Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

38. KÜRLEME SICAKLIĞI VE KÜRLEME AJANININ PASTIRMANIN KALİTATİF ÖZELLİKLERİNE ETKİLERİ (2013 –
2014)
Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

39. Düşük sodyum içerikli tuz karışımlarının pastırmanın fiziksel kimyasal mikrobiyolojik ve duyusal
özellikleri üzerine etkileri (2013 – 2015)
Mükerrem Kaya, Muhammet İrfan Aksu, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

40. Düşük Sodyum İçerikli Tuz Karışımlarının Pastırmanın Fiziksel, Kimyasal, Mikrobiyolojik Ve Duyusal
Özellikleri Üzerine Etkileri (2013 – 2016)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271648-farkli-klorur-tuzlarinin-isil-islem-gormus-sucugun-bazi-karakteristiklerine
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271639-farkli-tuz-ve-yag-oranlari-kullanilarak-uretilen-kavurmalarin-furosin-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271639-farkli-tuz-ve-yag-oranlari-kullanilarak-uretilen-kavurmalarin-furosin-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271641-pastirmadan-enterokoklarin-izolasyou-identifikasyonu-ve-karakterizasyonu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271655-isil-islem-gormus-sucuk-uretiminde-starter-kultur-kullaniminin-biyojen-amin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271655-isil-islem-gormus-sucuk-uretiminde-starter-kultur-kullaniminin-biyojen-amin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262903-farkli-laktik-asit-bakteri-suslarinin-isil-islem-gormus-sucukta-kullanim
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/204403-farkli-yag-kaynaklari-ile-beslenen-gokkusagi-alabaliginda-kirmizi-ve-beyaz
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/204403-farkli-yag-kaynaklari-ile-beslenen-gokkusagi-alabaliginda-kirmizi-ve-beyaz
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/204410-farkli-yag-kaynaklari-ile-beslenen-gokkusagi-alabaliginda-kirmizi-ve-beyaz
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/204410-farkli-yag-kaynaklari-ile-beslenen-gokkusagi-alabaliginda-kirmizi-ve-beyaz
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271624-sucuktan-enterokoklarin-izolasyonu-ve-identifikasyonu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271630-kurleme-sicakligi-ve-kurleme-ajaninin-pastirmanin-kalitatif-ozelliklerine
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271620-dusuk-sodyum-icerikli-tuz-karisimlarinin-pastirmanin-fiziksel-kimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271620-dusuk-sodyum-icerikli-tuz-karisimlarinin-pastirmanin-fiziksel-kimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271659-dusuk-sodyum-icerikli-tuz-karisimlarinin-pastirmanin-fiziksel-kimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/271659-dusuk-sodyum-icerikli-tuz-karisimlarinin-pastirmanin-fiziksel-kimyasal


41. Pastırmadan laktik asit bakterilerinin izolasyonu ve identifikasyonu (2012 – 2013)
Emel Öz, Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

42. FARKLI NİTRAT VE NİTRİT/NİTRAT SEVİYELERİNİN PASTIRMANIN FİZİKSEL, KİMYASAL VE
MİKROBİYOLOJİK ÖZELLİKLERİNE ETKİLERİ (2012 – 2013)
Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

43. DÜŞÜK SODYUM İÇERİKLİ TUZ KARIŞIMLARININ SUCUGUN FİZİKSEL KİMYASAL MİKROBİYOLOJİK VE
DUYUSAL ÖZELLİKLERİ ÜZERİNE ETKİLERİ (2011 – 2012)
Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

44. HİNDİ ETİ KULLANIMININ ISIL İŞLEM UYGULANMIŞ SUCUĞUN KALİTATİF ÖZELLİKLERİNE ETKİSİ. (2010 –
2011)
Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

45. Laktik Asit Bakterilerinin Vakfıkebir Ekmeğinin Uçucu Bileşikleri ve Diğer Kalitatif Özellikleri Üzerine
Etkileri (2010 – 2011)
Halis Gürbüz Kotancılar, Mehmet Murat Karaoğlu, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

46. ISIL İŞLEMİN SUCUĞUN UÇUCU BİLEŞİKLERİ VE DİĞER KALİTATİF ÖZELLİKLERİNE ETKİSİ (2009 – 2010)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban, Muhammet Ali Çakır
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

47. Sucukta Aroma Maddelerinin Model Sistemde Belirlenmesi (2008 – 2009)
Güzin Kaban, Mükerrem Kaya
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

48. Sıcak ve Soğuk Tütsülenmiş Gökkuşağı Alabalığı (Oncorhynchus mykiss) Filetolarına Farklı Gaz
Kombinasyonlarının Etkisi, (2008 – 2009)
Pınar Oğuzhan Yıldız, Muhammed Atamanalp, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

49. Farklı Proses Şartlarında Olgunlaştırılan Sucukların Uçucu Bileşikleri ve Diğer Kalitatif Özellikleri (2008
– 2010)
Mükerrem Kaya, Güzin Kaban
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

50. Salam Üretiminde Brokoli Kullanım İmkanlarının Araştırılması (2007 – 2008)
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16. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2022)
Güzin Kaban
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

17. Tez Savunma (Doktora) (2022)
Güzin Kaban
Tez Savunma (Doktora) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

18. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2022)
Güzin Kaban
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2022)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2022)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2022)
Güzin Kaban
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · İnönü Üniversitesi · Türkiye

22. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2022)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

23. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

24. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

25. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

26. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

27. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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28. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

29. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

30. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

31. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2021)
Güzin Kaban
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Bayburt Üniversitesi · Türkiye

32. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2021)
Güzin Kaban
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Bayburt Üniversitesi · Türkiye

33. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2021)
Güzin Kaban
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

34. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2021)
Güzin Kaban
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Ankara Üniversitesi · Türkiye

35. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

36. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

37. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

38. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

39. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

40. Doçentlik Sınavı (2021)
Güzin Kaban
Doçentlik Sınavı · Muğla Sıtkı Koçman Üniversitesi · Türkiye

41. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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42. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

43. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

44. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

45. Doçentlik Sınavı (2020)
Güzin Kaban
Doçentlik Sınavı · Alanya Alaaddin Keykubat Üniversitesi · Türkiye

46. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

47. Doçentlik Sınavı (2020)
Güzin Kaban
Doçentlik Sınavı · Recep Tayyip Erdoğan Üniversitesi · Türkiye

48. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

49. Doktora Yeterlik Sınavı (2020)
Güzin Kaban
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

50. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

51. Doçentlik Sınavı (2020)
Güzin Kaban
Doçentlik Sınavı · Pamukkale Üniversitesi · Türkiye

52. Tez Savunma (Doktora) (2020)
Güzin Kaban
Tez Savunma (Doktora) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

53. Doktora Yeterlik Sınavı (2020)
Güzin Kaban
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

54. Tez Savunma (Doktora) (2020)
Güzin Kaban
Tez Savunma (Doktora) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

55. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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56. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

57. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

58. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

59. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

60. Tez Savunma (Doktora) (2020)
Güzin Kaban
Tez Savunma (Doktora) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

61. Doçentlik Sınavı (2020)
Güzin Kaban
Doçentlik Sınavı · Çankırı Karatekin Üniversitesi · Türkiye

62. Doçentlik Sınavı (2020)
Güzin Kaban
Doçentlik Sınavı · Hacettepe Üniversitesi · Türkiye

63. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Güzin Kaban
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

64. Doktora Yeterlik Sınavı (2020)
Güzin Kaban
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

65. Doktora Yeterlik Sınavı (2019)
Güzin Kaban
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Bilimsel Dergilerdeki Görevler

1. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2025 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Yayın Kurul Üyesi · Ulusal · Gıda · GIDA

2. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2024 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Editörler Kurulu Üyesi · Ulusal · Harran Tarım ve Gıda Bilimleri DergİSİ · Harran Tarım ve Gıda Bilimleri Dergisi

3. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2024 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Editörler Kurulu Üyesi · Ulusal · The Trout Journal of Atatürk University · The Trout Journal of Atatürk University
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4. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2023 – 2024)
Güzin Kaban
Editörler Kurulu Üyesi · Uluslararası · Turkish Journal of Agriculture and Forestry · TURKISH JOURNAL OF AGRICULTURE AND
FORESTRY

5. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2022 – 2023)
Güzin Kaban
Özel Sayı Editörü · Uluslararası · Fermentation

6. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2021)
Güzin Kaban
Danışma Kurul Üyesi · Ulusal · Ata Gıda Dergisi

7. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2017 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Editörler Kurulu Üyesi · Uluslararası · Food and Nutrition Journal

8. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2016 – 2024)
Güzin Kaban
Editörler Kurulu Üyesi · Ulusal · Türkiye Tarımsal Araştırmalar Dergisi

Bilimsel Yayınlarda Hakemlik

1. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INNOVATIVE FOOD SCIENCE AND EMERGING TECHNOLOGIES

2. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal Of Food Quality · JOURNAL OF FOOD QUALITY

3. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · WASTE

4. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD SCIENCE AND BIOTECHNOLOGY

5. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD SCIENCE OF ANIMAL RESOURCES · Food Science of Animal Resources

6. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Animals · ANIMALS

7. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal Of Food Quality · JOURNAL OF FOOD QUALITY

8. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal Of Food Quality · JOURNAL OF FOOD QUALITY
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9. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Antibiotics · ANTIBIOTICS

10. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

11. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · GELS

12. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MICROORGANISMS

13. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

14. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD MICROBIOLOGY

15. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

16. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

17. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MICROORGANISMS

18. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · GELS

19. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL FOOD RESEARCH JOURNAL

20. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

21. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY

22. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · POLYSACCHARIDES
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23. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Antibiotics · ANTIBIOTICS

24. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Fermentation

25. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

26. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

27. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

28. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · SYMMETRY

29. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

30. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Polymers · POLYMERS

31. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

32. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

33. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Animals · ANIMALS

34. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD SCIENCE & NUTRITION

35. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · ACS OMEGA

36. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Veterinary sciences · VETERINARY SCIENCES
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37. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Processes

38. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Bioscience · FOOD BIOSCIENCE

39. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · BIOPOLYMERS

40. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Antibiotics · ANTIBIOTICS

41. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Antibiotics · ANTIBIOTICS

42. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · CRITICAL REVIEWS IN FOOD SCIENCE AND NUTRITION

43. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

44. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · GELS

45. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · SCIENTIFIC REPORTS

46. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal Of Biotechnology · JOURNAL OF BIOTECHNOLOGY

47. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Processes

48. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

49. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Bioscience · FOOD BIOSCIENCE

50. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Processes
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51. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

52. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

53. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE

54. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · GELS

55. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

56. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · APPLIED SCIENCES

57. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Turkish Journal of Agriculture and Forestry · TURKISH JOURNAL OF AGRICULTURE AND
FORESTRY

58. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Bioscience · FOOD BIOSCIENCE

59. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

60. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

61. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal Of Biotechnology · JOURNAL OF BIOTECHNOLOGY

62. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · SUSTAINABILITY

63. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

64. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS
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65. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

66. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT - FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

67. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

68. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

69. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

70. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · CHEMOSENSORS

71. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

72. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD RESEARCH INTERNATIONAL

73. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

74. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

75. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

76. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · CYTA-JOURNAL OF FOOD · CYTA - JOURNAL OF FOOD

77. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

78. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MEAT SCIENCE
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79. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD RESEARCH INTERNATIONAL

80. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · European Journal of Lipid Science and Technology · EUROPEAN JOURNAL OF LIPID SCIENCE
AND TECHNOLOGY

81. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Processes

82. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

83. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

84. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

85. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

86. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD RESEARCH INTERNATIONAL

87. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

88. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY INTERNATIONAL

89. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

90. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Control · FOOD CONTROL

91. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Control · FOOD CONTROL

92. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY
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93. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Control · FOOD CONTROL

94. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY INTERNATIONAL

95. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

96. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE

97. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

98. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · KAFKAS UNIVERSITESI VETERINER FAKULTESI DERGISI

99. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Control · FOOD CONTROL

100. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Control · FOOD CONTROL

101. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Control · FOOD CONTROL

102. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY INTERNATIONAL

103. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · KAFKAS UNIVERSITESI VETERINER FAKULTESI DERGISI

104. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE

105. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF AQUATIC FOOD PRODUCT TECHNOLOGY

106. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY
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107. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

108. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE

109. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE

110. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

111. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2018)
Güzin Kaban
Diğer Dergiler · Uluslararası · Black Sea Journal of Agriculture

112. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2018)
Güzin Kaban
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology

Bilimsel Kuruluşlardaki Üyelikler/Görevler

1. Gıda Mühendisleri Odası (2002 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Mesleki Dernek · Ulusal · Üye · Türkiye

Etkinlik Organizasyonlarındaki Görevler

1. Nutrition & Food Science (2021)
Güzin Kaban
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Üyesi · San Diago · İspanya

2. IV.Et Ürünleri Çalıştayı (Et Ürünleri Üretiminde Yenilikçi Yaklaşımlar) (2020)
Güzin Kaban
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Aydın · Türkiye

Araştırma Grubu Üyelikleri

1. Ca20128 / Promoting Innovation Of Fermented Foods (Pımento) (2022 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Araştırma Grubu Üyeliği · Üye · INRA · Fransa

2. Hayvansal Gıda Araştırmaları Proje Değerlendirme Grubu (2022 – Devam ediyor)
Güzin Kaban
Araştırma Grubu Üyeliği · Üye · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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Başarılar & Tanınırlık

Kongre ve Sempozyum Katılımları

1. Protective Cultures in the Meat Industry (2026)
Güzin Kaban
Kongre · Uluslararası · Davetli Konuşmacı · Cairo · Mısır

2. Gıda İsrafına Genel Bir Bakış (2025)
Güzin Kaban
Çalıştay · Ulusal · Davetli Konuşmacı · Kayseri · Türkiye

3. Food Waste Overview (2025)
Güzin Kaban
Kongre · Uluslararası · Davetli Konuşmacı · Cairo · Mısır

4. DAY (2) SESSION (2) HALL (2) (2025)
Güzin Kaban
Kongre · Uluslararası · Moderatör · Bucuresti · Romanya

5. Topraktan Sofraya İsraf (2025)
Güzin Kaban
Çalıştay · Ulusal · Davetli Konuşmacı · Erzurum · Türkiye

6. Effects of Using Starter Culture on the Microbiological, Physicochemical and Sensory Properties of
Pastırma (2024)
Güzin Kaban
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · İstanbul · Türkiye

7. Et Ürünlerine Yönelik Tüketici Beklentileri (2023)
Güzin Kaban
Çalıştay · Ulusal · Davetli Konuşmacı · Kayseri · Türkiye

8. Isıl İşlem Görmüş Sucuk Üretiminde Biberiye Oleoresin Kullanımının Ürün Özelliklerine Etkisi (2023)
Güzin Kaban
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Ankara · Türkiye

9. Fermente Et Ürünlerinde Probiyotikler (2023)
Güzin Kaban
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Sivas · Türkiye

10. AGE Markers in Fish and Fish Product (2023)
Güzin Kaban
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Belgrade · Sırbistan

Ödüller

1. Ziraat ve Su Ürünleri Alanında Başarı Ödülü (2020)
Güzin Kaban
Ödül · Ulusal · Atatürk Üniversitesi Bilimsel Teşvik Ödülü · Türkiye

2. Teşekkür Belgesi (2020)
Güzin Kaban
Ödül · Ulusal · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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Davetli Konuşmalar

1. Fen, Sağlık ve Sosyal Bilimlerde Verimlilik Yaklaşımları (2024)
Güzin Kaban
Çalıştay · Ulusal · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Et ve Et Ürünlerine Yönelik Tüketici Beklentileri (2023)
Güzin Kaban
Çalıştay · Ulusal · Kayseri Ticaret Borsası · Türkiye

3. Fermente Gıdalar (2021)
Güzin Kaban
Seminer · Ulusal · TRT Erzurum Radyosu · Türkiye

4. Gıda israfı ve Gıdaların Bozulmadan Nasıl Muhafaza Edileceği (2020)
Güzin Kaban
Seminer · Ulusal · TRT Erzurum Radyosu · Türkiye

Kurumsal Katkı Faaliyetleri

1. Hayvansal Gıda Araştırmaları Proje Değerlendirme Grup Toplantısı (2024)
Güzin Kaban
Kurumsal Temsil · Ulusal · TARIM VE ORMAN BAKANLIĞI · Şanlıurfa · Türkiye

2. Nutriton Congree (2022)
Güzin Kaban
Kurumsal Temsil · Uluslararası · USDA · Alaska · Amerika Birleşik Devletleri

3. Federating scientists and Fermented Food producers to boost innovation for society (2022)
Güzin Kaban
Kurumsal Temsil · Uluslararası · COST-Avrupa Birliği · Leon · İspanya
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