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Egitim ve Yetkinlikler

Egitim Bilgileri
1. Doktora (2013 - 2018)

Atatiirk Universitesi > Ziraat Fakiiltesi Dekanligi > Gida Miihendisligi Béliimii Baskanldi

Tarkiye

2. Yuksek Lisans (2011 - 2013)
Atatiirk Universitesi > Ziraat Fakiiltesi Dekanligi > Gida Miihendisligi Béliimii Baskanldi
Tarkiye

Sertifika, Kurs ve Egitimler
1. Proje Hazirlama Egitimi (2021)
Mesleki Egitim - Turkiye
2. HPLC & GC-MS cihazlarinin kullanici egitimi (2019)
Mesleki Kurs - Turkiye

3. Popiilasyon Genetiginde Temel Kavramlar ve istatistiksel Analizler Uygulamah Egitimi (2013)

Veri Analizi - Turkiye

4. GelDoc XR, DCode System, Mini-SUb Cell GT, T100 Thermal Cycler Cihazlarinin kullanici egitimi (2013)
Mesleki Kurs - Tarkiye

5. Mikroorganizma Molekiiler Genetik Uygulamalar Egitimi (2012)
Mesleki Egitim - Tlrkiye
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Yaptigi Tezler

1.

Kas tipinin pastirmanin proteolitik degisimleri ve bazi kalitatif 6zelliklerine etkisi (2018)
Emel Oz

Yaptigi Tez - Doktora - Danisman: Prof.Dr. Mikerrem KAYA - Devam ediyor - Atatlrk Universitesi - Turkiye

. Pastirmadan laktik asit bakterilerinin izolasyonu ve identifikasyonu (2013)

Emel Oz
Yapti§i Tez - Yiksek Lisans - Danisman: Prof.Dr. Mikerrem KAYA - Devam ediyor - Atatiirk Universitesi - Tirkiye

Mesleki Deneyim

Verdigi Dersler

1.

Et Proteinlerinin izolasyon ve Karakterizasyonunda Kullanilan Analitik Yontemler (2024)
Emel Oz

Verdigi Ders - Yliksek Lisans

. Reaksiyon Kinetigi (2022)

Emel Oz

Verdigi Ders - Lisans

. Gida isleme ve Analiz Teknikleri (2021)

Emel Oz

Verdigi Ders - Lisans

. Ambalajlamada Siurdirilebilirlik, Yesil Polimerler ve Yeni Nesil Teknolojiler (2021)

Emel Oz

Verdigi Ders - YlUksek Lisans

. Et Proteinlerinin izolasyon ve Karakterizasyonunda Kullanilan Analitik Yontemler (2021)

Emel Oz

Verdigi Ders - Yiksek Lisans

Akademik Unvanlar/Gorevler

1. Dog. Dr. (2021 - Devam ediyor)

Atattirk Universitesi » Ziraat Fakiiltesi Dekanligi > Gida Miihendisligi Béliimii Baskanlii

. Dog. Dr. (2013 - Devam ediyor)

Atatiirk Universitesi > Ziraat Fakiiltesi Dekanli§i > Gida Miihendisligi Béliimii Baskanldi > Gida Miihendisligi Ana Bilim

Dali Baskanligi

. Arastirma Gorevlisi Dr. (2018 - 2021)

Atatiirk Universitesi » Ziraat Fakiiltesi Dekanligi > Gida Miihendisligi B6liimii Baskanlidi

. Arastirma Gorevlisi (2014 - 2018)

Atattlirk Universitesi » Ziraat Fakiiltesi Dekanligi > Gida Miihendisligi Béliimii Baskanlii

. Arastirma Gorevlisi (2013)

Atattirk Universitesi » Ziraat Fakiiltesi Dekanligi > Gida Miihendisligi Béliimii Baskanli§i

Akademik idari Deneyim

1. Akademik idari Deneyim (2025 - Devam ediyor)

Emel Oz

Akademik idari Deneyim - Diger idari Gorev - Atatlrk Universitesi - Turkiye

Emel Oz — Ozgecmis - Olusturulma: 13.10.2026

Sayfa 2 /44



2. Akademik idari Deneyim (2023 - Devam ediyor)
Emel Oz

Akademik idari Deneyim - Diger idari Gérev - Atatiirk Universitesi - Tlrkiye

3. Akademik idari Deneyim (2021 - Devam ediyor)
Emel Oz

Akademik idari Deneyim - Diger idari Gérev - Atatiirk Universitesi - Tirkiye

4. Akademik idari Deneyim (2021 - Devam ediyor)
Emel Oz

Akademik idari Deneyim - Diger idari Gorev - Atatirk Universitesi - Tlrkiye

5. Akademik idari Deneyim (2021 - Devam ediyor)
Emel Oz

Akademik idari Deneyim - Diger idari Gorev - Atatlrk Universitesi - Turkiye

6. Akademik idari Deneyim (2021 - Devam ediyor)
Emel Oz

Akademik idari Deneyim - Diger idari Gérev - Atatiirk Universitesi - Tlrkiye

7. Akademik idari Deneyim (2021 - Devam ediyor)
Emel Oz

Akademik idari Deneyim - Diger idari Gérev - Atatiirk Universitesi - Tirkiye

8. Akademik idari Deneyim (2019 - Devam ediyor)
Emel Oz

Akademik idari Deneyim - Rektérlige Bagl Komisyon Uyesi - Atatiirk Universitesi - Turkiye

Akademi Disi Deneyim

1. Bursiyer (2021)
Emel Oz

Akademi Disi Deneyim - Aarhus University

Ogrenci ve Kuliip Danismanhiklari

1. Ogrenci ve Kuliip Danismanhgi (2019 - Devam ediyor)
Emel Oz

Ogrenci ve Kuliip Danismanlidi - Sinif Danismani

Proje & Tasarimlar

1. Farkh Oranlarda Zerdecal iceren Protein Bazh Yenilebilir Filmlerin Tavuk Etinde Pisirme Toksikantlar
Olusumu Uzerine Etkisi (2024 - 2026)
Emel Oz, Fatih Oz, Hatice OGUS

Proje - Ulusal - Rol: Yiritiici - Tamamland - Atatiirk Universitesi - Tiirkiye

2. Bugday ruseyminden yenilikci yaklasimlarla iretilen dogal yag kiitleciklerinin biyoaktivitesinin
iyilestirilmesi, kofte tliretiminde kullanim imkanlarinin arastirilmasi ve pisirme toksikantlari olan
heterosiklik aromatik aminler ve polisiklik aromatik hidrokarbonlarin olusumu izerine etkisinin
belirlenmesi (2024 - 2026)

Fatih Oz, Emel Oz, IBRAHIM GULSEREN

Proje - Ulusal - Rol: Arastirmaci - Tamamlandi - Atatiirk Universitesi - Tiirkiye
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10.

11.

12.

13.

. Et tiraslama atiklarindan enzimatik hidroliz yontemi ile farkl proses kosullari altinda iiretilen protein

hidrolizatlarinin cesitli fonksiyonel 6zellikleri ve gida toksikantlari acisindan degerlendirilmesi (2023 -
2024)
Fatih Oz, Elif Ekiz Terzioglu, Emel Oz

Proje - Ulusal - Rol: Arastirmaci - Tamamlandi - Atatiirk Universitesi - Turkiye

. Gida Miihendisligi Béliimii Arastirma Laboratuvarlarinin ARGE imkanlarinin Gelistirilmesi (2022 - 2024)

Mustafa Sengiil, Elif Dagdemir, Emel Oz, Mehmet Yiiksel

Proje - Ulusal - Rol: Arastirmaci - Tamamlandi - Atatiirk Universitesi - Tiirkiye

. Et tiraslama atiklarindan enzimatik hidroliz yontemi ile farkl proses kosullari altinda liretilen protein

hidrolizatlarinin cesitli fonksiyonel 6zellikleri ve gida toksikantlari agisindan degerlendirilmesi (2022 -
2024)
Fatih Oz, Elif Ekiz Terzioglu, Emel Oz, ibrahim Giilseren, Sadettin Turhan

Proje - Ulusal - Rol: Arastirmaci - Tamamlandi - Atatiirk Universitesi - Tiirkiye

. Kuru Olgunlastirilmis Sigir Etlerinin Kolesterol ve Protein Oksidasyon Uriinleri Acisindan

Degerlendirilmesi (2022 - 2024)
Fatih Oz, Emel Oz, Adem SAVAS, Zeynep ELBIR

Proje - Ulusal - Rol: Arastirmaci - Tamamlandi - Atatiirk Universitesi - Tirkiye

. Farkh firin posetlerinin termal ve yapisal 6zelliklerinin ette BisfenolA migrasyonu uzerine etkisi (2022 -

2023)
Emel Oz, Hatice Bayrakceken, Fatih Oz

Proje - Ulusal - Rol: Yir(tiici - Tamamlandi - Atatiirk Universitesi - Tiirkiye

. Nanoencapsulation of promising bioactive compounds in food packaging and their delivery and

functionality in food model systems (2021 - 2023)
Emel Oz, Milena Corredig

Proje - Ulusal - Rol: Arastirmaci - Devam Ediyor - TUBITAK - Tirkiye

. Nanoencapsulated bioactive compounds for active food packaging (2021)

Emel Oz, Milena Corredig

Proje - Uluslararasi - Rol: Arastirmaci - Tamamlandi - Aarhus Universitet (University of Aarhus) - Danimarka

Farkli Proses Kosullarinda Uretilen Siyah Sarimsagin Kéftede Pisirme Toksikantlari Olusumu Uzerine
Etkisi (2021 - 2022)

Emel Oz, Fatih Oz

Proje - Ulusal - Rol: YUrGticl - Devam Ediyor - TUBITAK - Tirkiye

Sous-vide pisirme yonteminin etin tekstiir ve SDS-PAGE profili acisindan bazi geleneksel pisirme
yontemleriyle karsilastirilmasi (2020 - 2021)
Emel Oz

Proje - Ulusal - Rol: Yiritiici - Devam Ediyor - Atatirk Universitesi - Tiirkiye

Muhiirleme isleminin etin tekstur, protein profili ve heterosiklik aromatik amin olusumu uzerine etkisi
(2020 - 2021)

Emel Oz, Sadettin Turhan, Fatih Oz

Proje - Ulusal - Rol: Arastirmaci - Tamamlandi - TUBITAK - Tiirkiye

Farkli yag cesidi kullaniminin mangalda pisirilmis koftelerin polisiklik aromatik hidrokarbon icerigi ile
yag asidi kompozisyonu lizerine etkisi (2019 - 2020)
Emel Oz

Proje - Ulusal - Rol: YirGtiicl - Tamamlandi - Atatiirk Universitesi - Tirkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/262900-farkli-proses-kosullarinda-uretilen-siyah-sarimsagin-koftede-pisirme
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14. Farkh Kiirleme Karisimlarinin Pastirmanin Proteolitik ve Diger Bazi Kalitatif Ozelliklerine Etkileri (2015 -
2018)
Miikerrem Kaya, Emel Oz, EMRE KABIL

Proje - Ulusal - Rol: Arastirmaci - Tamamlandi - Atatiirk Universitesi - Tiirkiye

15. Farkh laktik asit bakteri suslarinin isil islem gormiis sucukta kullanim imkanlarn (2014 - 2015)
Emel Oz, Milkerrem Kaya, Giizin Kaban, Emre Kabil

Proje - Ulusal - Rol: Arastirmaci - Tamamlandi - Atatiirk Universitesi - Tirkiye

16. PASTIRMADAN iZOLE EDILEN LAKTiIK ASiT BAKTERILERINiIN RAPD-PCR iLE iDENTiFIKASYONU" (2012 -
2013)
Miikerrem Kaya, Emel Oz

Proje - Ulusal - Rol: Arastirmaci - Tamamlandi - Atatiirk Universitesi - Tiirkiye

Yayinlar

Makaleler

1. Advanced mitigation strategies for acrylamide formation in foods: Mechanistic insights, emerging
innovations, and future perspectives (2026)
Adukadukkam Vaishnavi, Deepika Kaushik, Emel Oz, Charalampos Proestos, Fatih Oz, Mukul Kumar
FOOD RESEARCH INTERNATIONAL, Cilt 242 - DOI: 10.1016/j.foodres.2026.120015

Derleme - Uluslararasi

2. Determination of heterocyclic aromatic amine content of protein extracts and protein hydrolysates
obtained from meat trimming wastes under different process conditions (2026)
Elif Ekiz Terzioglu, Emel Oz, Fatih Oz
MEAT SCIENCE, Cilt 233 - DOI: 10.1016/j.meatsci.2025.110006

Tam Makale - Uluslararasi

3. A bibliometric analysis and evaluation of publications published in the meat science journal from 1980
to 2025 (2026)
Memis Ozdemir, David L. Hopkins, Emel Oz, Fatih Oz
MEAT SCIENCE, Cilt 231 - DOI: 10.1016/j.meatsci.2025.109952

Derleme - Uluslararasi

4. Valorization of meat trimming waste via protein hydrolysate production: influence of extraction pH on
physicochemical and functional properties (2026)
Elif Ekiz Terzioglu, Emel Oz, Fatih Oz
INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, Cilt 61, Say1 1 - DOI: 10.1093/ijfood/vvaf281

Tam Makale - Uluslararasi

5. Improvement of oxidative stability, microbiological and sensory properties, and shelf life of chicken
breast meat using Artemisia fragrans essential oil-loaded oleogel coating (2026)
Milad Yaghoubi, Kazem Alirezalu, Arezou Alizadeh-Mivehforoush, Charalampos Proestos, Emel Oz, Elmira Mahdian,
Mona Hosseini Khameneh, A M Abd El-Aty, Fatih Ramazan Istanbullugil, Fatih Oz
INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, Cilt 61, Sayi 2 - DOI: 10.1093/ijfood/vvagl55

Tam Makale - Uluslararasi
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https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/262827-a-bibliometric-analysis-and-evaluation-of-publications-published-in-the-meat
https://doi.org/10.1016/j.meatsci.2025.109952
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/262809-valorization-of-meat-trimming-waste-via-protein-hydrolysate-production-influence
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/262809-valorization-of-meat-trimming-waste-via-protein-hydrolysate-production-influence
https://doi.org/10.1093/ijfood/vvaf281
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/262078-improvement-of-oxidative-stability-microbiological-and-sensory-properties-and
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/262078-improvement-of-oxidative-stability-microbiological-and-sensory-properties-and
https://doi.org/10.1093/ijfood/vvag155

6. Artificial Intelligence-Enabled Ingredient Substitution in Food Systems: A Review and Conceptual
Framework for Sensory, Functional, Nutritional, and Cultural Optimization (2025)
Emel Oz, Fatih Oz
Foods, Cilt 14, Say1 22 - DOI: 10.3390/foods14223919

Derleme - Uluslararasi

7. Role of algae in modulating human lipid profiles from metabolic pathways to biotechnological
applications (2025)
Vishal Kumar, Deepika Kaushik, Harmandeep Kaur, Emel Oz, Charles Brennan, Charalampos Proestos, Fatih Oz,
Mukul Kumar
Algal Research, Cilt 90, Makale no. 104149 - DOI: 10.1016/j.algal.2025.104149

Derleme - Uluslararasi

8. Study on Commiphora mukul (Guggul) gum: Exploring the proximate composition and techno-
functional properties and efficacy against obesity (2025)
Ankita Awari, Deepika Kaushik, Emel &z, Charalampos Proestos, Charles Brennan, Fatih Oz, Mukul Kumar
INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, Cilt 60, Sayi 2 - DOI: 10.1093/ijfood/vvafl57

Tam Makale - Uluslararasi

9. Sports nutrition decoded: Mechanistic perspectives on dietary components and athletic performance
(2025)
Mukul Kumar, Deepika Kaushik, Harmandeep Kaur, Emel Oz, Vishal Kumar, Charalampos Proestos, Avinash Sharma,
Hilal Kiziltung Ozmen, Charles Brennan, Fatih Oz
INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, Cilt 60, Sayi 2 - DOI: 10.1093/ijfood/vvaf208

Derleme - Uluslararasi

10. Comprehensive Analysis and Characterization of Mangifera indica L. Leaf Powder. (2025)
Jasjit Kaur, Deepika Kaushik, Mukul Kumar, Gulcin Emel Babagil, Ryszard Amarowicz, Charalampos Proestos, Emel
0Oz, Fatih Oz, Tuba Esatbeyoglu, Matteo Bordiga
FOOD SCIENCE & NUTRITION, Cilt 13, Say1 6 - DOI: 10.1002/fsn3.70083

Tam Makale - Uluslararasi

11. Obesity Biomarkers: Exploring Factors, Ramification, Machine Learning, and Al-Unveiling Insights in
Health Research. (2025)
Ankita Awari, Deepika Kaushik, Ashwani Kumar, Emel Oz, Kenan Cadirci, Charles Brennan, Charalampos Proestos,
Mukul Kumar, Fatih Oz
MEDCOMM, Cilt 6, Sayi 7, ss. 1-31 - DOI: 10.1002/mc02.70169

Tam Makale - Uluslararasi

12. Ferulic acid: extraction, estimation, bioactivity and applications for human health and food (2025)
Mukul Kumar, Deepika Kaushik, Shubham Shubham, Ashwani Kumar, Vishal Kumar, Emel Oz, Charles Brennan,
Maomao Zeng, Charalampos Proestos, Hasan Tiirkez, Muharrem Bayrak, Tahra Elobeid, Sercan Karav, Fatih Oz
JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE, Cilt 105, Say! 8, ss. 4168-4177 - DOI: 10.1002/jsfa.13931

Derleme - Uluslararasi

13. Therapeutic Potential of Herbal Compounds in Curing Dysmenorrhea Naturally: A Review (2025)
Mukul Kumar, Deepika Kaushik, Naitika Gaba, Emel Oz, Jyoti Singh, Vikas Bansal, Ammu P Nair, Charalampos
Proestos, Giilcin Emel Babagil, Margaret Brennan, Hilal Kiziltung Ozmen, Vishal Kumar
JOURNAL OF THE AMERICAN NUTRITION ASSOCIATION, Cilt 44, Sayi 3, ss. 223-234 - DOI:
10.1080/27697061.2024.2421525

Derleme - Uluslararasi
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Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz

Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - FOOD CHEMISTRY

Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - PLOS ONE - Plos One

Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - FOOD SCIENCE & NUTRITION

Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - FOOD CHEMISTRY

Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz

Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - FOOD CHEMISTRY

Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz

Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION - Journal Of Food Processing And

Preservation

Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz

Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - Food Control - FOOD CONTROL

Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - JOURNAL OF AGRICULTURAL SCIENCE AND TECHNOLOGY

Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - Food Control - FOOD CONTROL

Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - Journal of Hazardous Materials - JOURNAL OF HAZARDOUS MATERIALS

Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz

Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - Journal of Hazardous Materials - JOURNAL OF HAZARDOUS MATERIALS

Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel 6z
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION
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217. Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - Journal of Hazardous Materials - JOURNAL OF HAZARDOUS MATERIALS

218. Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2020)
Emel Oz

Diger Dergiler - Uluslararasi - food processing and technology

219. Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2019)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - BRITISH FOOD JOURNAL

220. Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2019)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - BRITISH FOOD JOURNAL

221. Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2019)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

222. Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2019)
Emel Oz

Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - CURRENT ANALYTICAL CHEMISTRY

223. Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2019)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - CURRENT ANALYTICAL CHEMISTRY

224. Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2019)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - Food Control - FOOD CONTROL

225. Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2019)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

226. Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2019)
Emel Oz

Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - Food Control - FOOD CONTROL

227. Bilimsel Yayinlarda Hakemlik (2019)
Emel Oz
Hakemli Bilimsel Dergi - Uluslararasi - JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION - Journal Of Food Processing And

Preservation

Bilimsel Kuruluslardaki Uyelikler/Gorevler

1. European Cooperation in Science and Technology, CA19124- Rethinking packaging for circular and
sustainable food supply chains of the future (2021 - Devam ediyor)
Emel Oz

Bilimsel Mesleki Organizasyon - Uluslararasi - Uye - Danimarka

2. Institute of Food Technologist (2019 - Devam ediyor)
Emel Oz

Taninmis Bilimsel Organizasyon - Uluslararasi - Uye - Amerika Birlesik Devletleri
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Etkinlik Organizasyonlarindaki Goérevler

1. INTERNATIONAL BIOTECHNOLOGY AND INTERNATIONAL BIOTECHNOLOGY AND NANOTECHNOLOGY
CONGRESS NANOTECHNOLOGY CONGRESS (2024)
Emel Oz

Etkinlik Organizasyonundaki Gérev - Uluslararasi - Bilim Kurulu Uyesi - Ardahan - Tiirkiye

2. Kromatografi (2024)
Emel Oz

Etkinlik Organizasyonundaki Gérev - Uluslararasi - Bilim Kurulu Uyesi - San Diago - Tirkiye

3. 62nd International Meat Industry Conference. "EXPLORING CURRENT CHALLENGES AND FUTURE
PERSPECTIVES IN FOOD AND NUTRITION*“ (2023)
Emel Oz

Etkinlik Organizasyonundaki Gorev - Uluslararasi - Diizenleme Kurulu Uyesi - San Diago - Sirbistan
4. ICADET-4 th International Conference on Advanced Engineering Technologies (2022)

Emel Oz

Etkinlik Organizasyonundaki Gérev - Uluslararasi - Bilim Kurulu Uyesi - San Diago - Tiirkiye

Arastirma Grubu Uyelikleri

1. Wg 3 (2021 - Devam ediyor)
Emel Oz

Arastirma Grubu Uyeligi - Uye - Aarhus Universitet (University of Aarhus) - Danimarka

2. Wg 4 (2021 - Devam ediyor)
Emel Oz

Arastirma Grubu Uyeligi - Uye - Aarhus Universitet (University of Aarhus) - Danimarka

3. Wg 1 (2021 - Devam ediyor)
Emel Oz

Arastirma Grubu Uyeligi - Uye - Aarhus Universitet (University of Aarhus) - Danimarka

4. Wg 2 (2021 - Devam ediyor)
Emel Oz

Arastirma Grubu Uyeligi - Uye - Aarhus Universitet (University of Aarhus) - Danimarka

5. Wg 5 (2021 - Devam ediyor)
Emel Oz

Arastirma Grubu Uyeligi - Uye - Aarhus Universitet (University of Aarhus) - Danimarka

Akademik Dolasim Faaliyetleri

1. Akademik Dolasim (2021)
Emel Oz

Doktora Sonrasi Arastirma - Aarhus Universitet (University of Aarhus) - Danimarka

Basarilar & Taninirhk

Kongre ve Sempozyum Katilimlarn

1. INTERNATIONAL BIOTECHNOLOGY AND NANOTECHNOLOGY CONGRESS NANOTECHNOLOGY CONGRESS
(2024)
Emel Oz

Konferans - Uluslararasi - Oturum Baskani - Ardahan - Turkiye
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10.

11.

12.

13.

14.

. THE EFFECT OF SEALING PROCESS ON THE FORMATION OF HETEROCYCLIC AROMATIC AMINE IN COOKED

MEAT (2024)
Emel Oz

Kongre - Uluslararasi - Katilimci - Mersin - TUrkiye

. FUNCTIONAL AND RHEOLOGICAL PROPERTIES OF PROTEIN HYDROLYSATES (2023)

Emel Oz

Kongre - Uluslararasi - Katilmci - Sivas - Turkiye

. The Effect Of Sealing Process On Myofibrillar Protein Profile Of Meat (2022)

Emel Oz

Kongre - Uluslararasi - Katihmci - Siirt - Turkiye

. Impact of Fermentation Temperature and Duration On The DPPH Radical Scavenging Activity of Black

Garlic (2022)
Emel Oz

Kongre - Uluslararasi - Katilimci - Tokat - Turkiye

. EFFECT OF FERMENTATION TEMPERATURE AND TIME ON SUGAR COMPOSITION OF BLACK GARLIC (2022)

Emel Oz

Kongre - Uluslararasi - Katilimci - Adiyaman - Turkiye

. FORMATION AND PREVENTION OF BITTER PEPTIDE IN PROTEIN HYDROLYSATES (2022)

Emel Oz

Kongre - Uluslararasi - Katilimci - Artvin - Turkiye

. The effect of different searing degrees on the color properties of cooked meat. (2021)

Emel Oz

Konferans - Uluslararasi - Katilimci - Van - Turkiye

. Black Garlic in Food Industry (2021)

Emel Oz

Konferans - Uluslararasi - Katilimci - istanbul - Tirkiye

Dioxins as Environmental Pollutants (2021)
Emel Oz

Konferans - Uluslararasi - Katiimci - istanbul - Tirkiye

The effect of different searing degrees on the color properties of cooked meat. (2021)
Emel Oz

Kongre - Uluslararasi - Katilimci - Samsun - TUrkiye

The effect of marination applications on texture and protein profile of meat (2020)
Emel Oz

Konferans - Uluslararasi - Katilimci - Gaziantep - Turkiye

The Effect of Different Types of Fat on the Polycyclic Aromatic Hydrocarbons Content of Barbecued
Meatballs (2020)
Emel Oz

Kongre - Uluslararasi - Katilimci - Konya - Turkiye

The Relationship between Heterocyclic Aromatic Amine Formation and Cooking methods (2020)
Emel Oz

Konferans - Uluslararasi - Katilimci - Texas - Amerika Birlesik Devletleri
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15. Evaluation of coffee in terms of polycyclic aromatic hydrocarbons (2019)
Emel Oz
Kongre - Uluslararasi - Katilimci - Ankara - Turkiye
16. The contamination of smoked meat products by polycyclic aromatic hydrocarbons (2019)
Emel Oz
Konferans - Uluslararasi - Katilimci - Bayburt - TUrkiye
17. Heterocyclic aromatic amines as food mutagens and carcinogens (2019)
Emel Oz
Kongre - Uluslararasi - Katiimci - istanbul - Tirkiye
18. Lipid oxidation in two different types of pastirma during production (2019)
Emel Oz
Konferans - Uluslararasi - Katilimci - Trabzon - Turkiye
19. Effect of nitrate and/or nitrite on free amino acid composition of pastirma (2018 - 2019)
Emel Oz
Kongre - Uluslararasi - Katilimci - Kastamonu - Turkiye
20. Processing characteristics of Dark Firm Dry (DFD) meat (2018)
Emel Oz
Konferans - Uluslararasi - Katilimci - Adana - Tarkiye
21. Et Kalitesinin Belirlenmesinde Kullanilan Yeni Teknikler (2017)
Emel Oz
Konferans - Uluslararasi - Katilimci - Bayburt - Turkiye
22. Pediococcus acidilactici S147’xxnin 1sil islem gérmis sucugun baz kalitatif 6zelliklerine etkisi (2016)
Emel Oz
Kongre - Ulusal - Katilimci - Edirne - Turkiye
23. Probiotic and sensory properties of yoghurt supplemented with Lactobacillus acidophilus strain and
green tea (2015)
Emel Oz
Kongre - Uluslararasi - Katilimci - Aveiro - Portekiz
24. Emilsiyon tipi et uriinlerinde bitkisel yag kullanim imkanlari (2015)
Emel Oz
Kongre - Ulusal - Katilimci - Tekirdag - Turkiye
25. Kiir edilmis et turiinlerinde nitrozaminler (2015)
Emel Oz
Kongre - Ulusal - Katilimci - istanbul - Tiirkiye
26. Lactic Acid Bacteria in Pastirma (2013)
Emel Oz
Sempozyum - Uluslararasi - Katilimci - Ohrid
Burslar
1. 2219-Yurt Disi Doktora Sonrasi Arastirma Bursu (2021 - 2022)

Emel Oz

Burs - Ulusal - TUBITAK - Tirkiye
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2. COST Action STSM (2021)
Emel Oz

Burs - Uluslararasi - Avrupa Birligi Komisyonu - Danimarka

3. BIDEB-2211-E Dogrudan Doktora Burs Programi (2013 - 2017)
Emel Oz

Burs - Ulusal - TUBITAK - Tirkiye

4. BIDEB-2210 Yurtici yuksek lisans bursu (2011 - 2013)
Emel Oz

Burs - Ulusal - TUBITAK - Tirkiye

Davetli Konusmalar

1. Polycyclic Aromatic Hydrocarbons in Cooked Meat (2023)
Emel Oz

Seminer - Uluslararasi - National and Kapodistrian University of Athens - Yunanistan
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