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& RISK ASSESSMENT

198. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD SCIENCE

199. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of Food Composition and Analysis · JOURNAL OF FOOD COMPOSITION AND
ANALYSIS

200. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION · Journal Of Food Processing And
Preservation

201. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY · International Journal Of
Food Science And Technology

202. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY
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203. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

204. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

205. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · PLOS ONE · Plos One

206. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD SCIENCE & NUTRITION

207. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

208. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

209. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION · Journal Of Food Processing And
Preservation

210. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Control · FOOD CONTROL

211. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF AGRICULTURAL SCIENCE AND TECHNOLOGY

212. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Control · FOOD CONTROL

213. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of Hazardous Materials · JOURNAL OF HAZARDOUS MATERIALS

214. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of Hazardous Materials · JOURNAL OF HAZARDOUS MATERIALS

215. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

216. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION
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217. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of Hazardous Materials · JOURNAL OF HAZARDOUS MATERIALS

218. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Emel Öz
Diğer Dergiler · Uluslararası · food processing and technology

219. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · BRITISH FOOD JOURNAL

220. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · BRITISH FOOD JOURNAL

221. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

222. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · CURRENT ANALYTICAL CHEMISTRY

223. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · CURRENT ANALYTICAL CHEMISTRY

224. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Control · FOOD CONTROL

225. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

226. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Control · FOOD CONTROL

227. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Emel Öz
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION · Journal Of Food Processing And
Preservation

Bilimsel Kuruluşlardaki Üyelikler/Görevler

1. European Cooperation in Science and Technology, CA19124- Rethinking packaging for circular and
sustainable food supply chains of the future (2021 – Devam ediyor)
Emel Öz
Bilimsel Mesleki Organizasyon · Uluslararası · Üye · Danimarka

2. Institute of Food Technologist (2019 – Devam ediyor)
Emel Öz
Tanınmış Bilimsel Organizasyon · Uluslararası · Üye · Amerika Birleşik Devletleri
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Etkinlik Organizasyonlarındaki Görevler

1. INTERNATIONAL BIOTECHNOLOGY AND INTERNATIONAL BIOTECHNOLOGY AND NANOTECHNOLOGY
CONGRESS NANOTECHNOLOGY CONGRESS (2024)
Emel Öz
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Ardahan · Türkiye

2. Kromatografi (2024)
Emel Öz
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · San Diago · Türkiye

3. 62nd International Meat Industry Conference. "EXPLORING CURRENT CHALLENGES AND FUTURE
PERSPECTIVES IN FOOD AND NUTRITION“ (2023)
Emel Öz
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Düzenleme Kurulu Üyesi · San Diago · Sırbistan

4. ICADET-4 th International Conference on Advanced Engineering Technologies (2022)
Emel Öz
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · San Diago · Türkiye

Araştırma Grubu Üyelikleri

1. Wg 3 (2021 – Devam ediyor)
Emel Öz
Araştırma Grubu Üyeliği · Üye · Aarhus Universitet (University of Aarhus) · Danimarka

2. Wg 4 (2021 – Devam ediyor)
Emel Öz
Araştırma Grubu Üyeliği · Üye · Aarhus Universitet (University of Aarhus) · Danimarka

3. Wg 1 (2021 – Devam ediyor)
Emel Öz
Araştırma Grubu Üyeliği · Üye · Aarhus Universitet (University of Aarhus) · Danimarka

4. Wg 2 (2021 – Devam ediyor)
Emel Öz
Araştırma Grubu Üyeliği · Üye · Aarhus Universitet (University of Aarhus) · Danimarka

5. Wg 5 (2021 – Devam ediyor)
Emel Öz
Araştırma Grubu Üyeliği · Üye · Aarhus Universitet (University of Aarhus) · Danimarka

Akademik Dolaşım Faaliyetleri

1. Akademik Dolaşım (2021)
Emel Öz
Doktora Sonrası Araştırma · Aarhus Universitet (University of Aarhus) · Danimarka

Başarılar & Tanınırlık

Kongre ve Sempozyum Katılımları

1. INTERNATIONAL BIOTECHNOLOGY AND NANOTECHNOLOGY CONGRESS NANOTECHNOLOGY CONGRESS
(2024)
Emel Öz
Konferans · Uluslararası · Oturum Başkanı · Ardahan · Türkiye
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2. THE EFFECT OF SEALING PROCESS ON THE FORMATION OF HETEROCYCLIC AROMATIC AMINE IN COOKED
MEAT (2024)
Emel Öz
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Mersin · Türkiye

3. FUNCTIONAL AND RHEOLOGICAL PROPERTIES OF PROTEIN HYDROLYSATES (2023)
Emel Öz
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Sivas · Türkiye

4. The Effect Of Sealıng Process On Myofıbrıllar Proteın Profıle Of Meat (2022)
Emel Öz
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Siirt · Türkiye

5. Impact of Fermentation Temperature and Duration On The DPPH Radical Scavenging Activity of Black
Garlic (2022)
Emel Öz
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Tokat · Türkiye

6. EFFECT OF FERMENTATION TEMPERATURE AND TIME ON SUGAR COMPOSITION OF BLACK GARLIC (2022)
Emel Öz
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Adıyaman · Türkiye

7. FORMATION AND PREVENTION OF BITTER PEPTIDE IN PROTEIN HYDROLYSATES (2022)
Emel Öz
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Artvin · Türkiye

8. The effect of different searing degrees on the color properties of cooked meat. (2021)
Emel Öz
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Van · Türkiye

9. Black Garlic in Food Industry (2021)
Emel Öz
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · İstanbul · Türkiye

10. Dioxins as Environmental Pollutants (2021)
Emel Öz
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · İstanbul · Türkiye

11. The effect of different searing degrees on the color properties of cooked meat. (2021)
Emel Öz
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Samsun · Türkiye

12. The effect of marination applications on texture and protein profile of meat (2020)
Emel Öz
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Gaziantep · Türkiye

13. The Effect of Different Types of Fat on the Polycyclic Aromatic Hydrocarbons Content of Barbecued
Meatballs (2020)
Emel Öz
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Konya · Türkiye

14. The Relationship between Heterocyclic Aromatic Amine Formation and Cooking methods (2020)
Emel Öz
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Texas · Amerika Birleşik Devletleri
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15. Evaluation of coffee in terms of polycyclic aromatic hydrocarbons (2019)
Emel Öz
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Ankara · Türkiye

16. The contamination of smoked meat products by polycyclic aromatic hydrocarbons (2019)
Emel Öz
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Bayburt · Türkiye

17. Heterocyclic aromatic amines as food mutagens and carcinogens (2019)
Emel Öz
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · İstanbul · Türkiye

18. Lipid oxidation in two different types of pastırma during production (2019)
Emel Öz
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Trabzon · Türkiye

19. Effect of nitrate and/or nitrite on free amino acid composition of pastırma (2018 – 2019)
Emel Öz
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Kastamonu · Türkiye

20. Processing characteristics of Dark Firm Dry (DFD) meat (2018)
Emel Öz
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Adana · Türkiye

21. Et Kalitesinin Belirlenmesinde Kullanılan Yeni Teknikler (2017)
Emel Öz
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · Bayburt · Türkiye

22. Pediococcus acidilactici S147’xxnin ısıl işlem görmüş sucuğun bazı kalitatif özelliklerine etkisi (2016)
Emel Öz
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Edirne · Türkiye

23. Probiotic and sensory properties of yoghurt supplemented with Lactobacillus acidophilus strain and
green tea (2015)
Emel Öz
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Aveiro · Portekiz

24. Emülsiyon tipi et ürünlerinde bitkisel yağ kullanım imkanları (2015)
Emel Öz
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Tekirdağ · Türkiye

25. Kür edilmiş et ürünlerinde nitrozaminler (2015)
Emel Öz
Kongre · Ulusal · Katılımcı · İstanbul · Türkiye

26. Lactic Acid Bacteria in Pastirma (2013)
Emel Öz
Sempozyum · Uluslararası · Katılımcı · Ohrid

Burslar

1. 2219-Yurt Dışı Doktora Sonrası Araştırma Bursu (2021 – 2022)
Emel Öz
Burs · Ulusal · TÜBİTAK · Türkiye
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2. COST Action STSM (2021)
Emel Öz
Burs · Uluslararası · Avrupa Birliği Komisyonu · Danimarka

3. BİDEB-2211-E Doğrudan Doktora Burs Programı (2013 – 2017)
Emel Öz
Burs · Ulusal · TÜBİTAK · Türkiye

4. BİDEB-2210 Yurtiçi yüksek lisans bursu (2011 – 2013)
Emel Öz
Burs · Ulusal · TÜBİTAK · Türkiye

Davetli Konuşmalar

1. Polycyclic Aromatic Hydrocarbons in Cooked Meat (2023)
Emel Öz
Seminer · Uluslararası · National and Kapodistrian University of Athens · Yunanistan

Emel Öz — Özgeçmiş · Oluşturulma: 13.10.2026 Sayfa 44 / 44


