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Eğitim ve Yetkinlikler

Eğitim Bilgileri

1. Doktora (1985 – 1990)
Atatürk Üniversitesi › Fen Bilimleri Enstitüsü Müdürlüğü

Türkiye

2. Yüksek Lisans (1983 – 1985)
Atatürk Üniversitesi › Fen Bilimleri Enstitüsü Müdürlüğü

Türkiye

3. Lisans (1979 – 1983)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

Türkiye

Yabancı Diller

1. İngilizce (1994)
B2 — Orta Üstü · ÜDS

Sertifika, Kurs ve Eğitimler

1. Çevre, Şehircilik ve İklim Değişikliğinde Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

2. Ticarette Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

3. Hukukta Yapay Zeka (2025 – 2026)
Kişisel Gelişim · Türkiye
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4. Finansta Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

5. Kamu Düzeni ve Güvenliğinde Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

6. Sağlıkta Yapay zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

7. Tarımda Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

8. Güvenilir Yapay Zeka: Riskler, Etik Değerler ve İlkeler (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

9. Çalışma Hayatında Yapay Zeka (2025 – 2026)
Kişisel Gelişim · Türkiye

10. Enerjide Yapay Zeka (2025)
Kişisel Gelişim · Türkiye

11. Çevre ve Sıfır Atık (2024)
Kişisel Gelişim · Türkiye

12. Hayatta Su Verimliliği (2024)
Kişisel Gelişim · Türkiye

13. Hayatta ve Kamu Binalarında Enerji Verimliliği (2024)
Kişisel Gelişim · Türkiye

14. Devlet Malını Koruma ve Tasarruf Tedbirleri (2024)
Kişisel Gelişim · Türkiye

Yaptığı Tezler

1. Pastörize Inek Sütünden Starter Kültür ve Farklı Dozlarda Kalsiyumklorür (CaCl2) ve Lesitin Ilavesiyle
Üretilen Taze ve Olgunlaştırılmış Beyaz Peynirin Bazı Kalite Kriterleri ve Peynir Veriminin Tespiti (1990)
Songül Çakmakçı
Yaptığı Tez · Doktora · Danışman: Prof. Dr. Ahmet Kurt · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Kurut'un Yapılışı ve Bileşimi Üzerine Bir Araştırma (1985)
Songül Çakmakçı
Yaptığı Tez · Yüksek Lisans · Danışman: Doç. Dr. Nurhan Akyüz · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Mesleki Deneyim

Verdiği Dersler

1. Gıda Katkı Maddeleri (2025)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

2. Beslenme ve Sağlık (2025)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans
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3. Tarım, İnsan ve Tüketim (2025)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

4. Süt Fizik ve Kimyası (2025)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

5. Süt ve Ürünleri Teknolojisi (2025)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

6. SÜT FİZİK VE KİMYASI (2024)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Yüksek Lisans

7. Süt Bilimi ve Teknolojisi (2024)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

8. Mezuniyet Çalışması II (2024)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

9. Gıda Katkı Maddeleri (2024)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

10. Gıda Katkı Maddeleri Kullanımında Son Gelişmeler ve Analiz Yöntemleri (2024)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Doktora

11. Gıda Katkı Maddeleri ve Toksikoloji (2024)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

12. Mezuniyet Çalışması II (2024)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

13. Mezuniyet Çalışması I (2024)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

14. Tarım İnsan ve Tüketim (2023)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

15. Gıda Katkı Maddeleri ve Toksikoloji (2022)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

16. Süt Bilimi ve Teknolojisi (2021)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans
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17. Gıda Katkı Maddeleri ve Toksikoloji (2021)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

18. Gıda Katkı Maddeleri Kullanımında Son Gelişmeler ve Analiz Yöntemleri (2021)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Doktora

19. Gıda İşleme ve Analiz Teknikleri II (2021)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

20. Gıda İşleme ve Analiz teknikleri I (2021)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

21. Mezuniyet Çalışması II (2021)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

22. Mezuniyet Çalışması II (2021)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

23. Mezuniyet Çalışması (2020)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

24. Gıda İşleme ve Analiz Teknikleri II (2020)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

25. Gıda Kimyası ve Biyokimyası (2019)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Doktora

26. Gıda Kimyası (2011)
Songül Çakmakçı
Verdiği Ders · Lisans

Akademik Ünvanlar/Görevler

1. Prof. Dr. (2001 – Devam ediyor)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

2. Prof. Dr. (1984 – Devam ediyor)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı › Gıda Mühendisliği Ana Bilim

Dalı Başkanlığı

3. Doç. Dr. (1995 – 2021)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

4. Dr. Öğr. Üyesi (1990 – 1995)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

5. Araştırma Görevlisi Dr. (1985 – 1990)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı
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6. Araştırma Görevlisi (1984 – 1985)
Atatürk Üniversitesi › Ziraat Fakültesi Dekanlığı › Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı

Akademik İdari Deneyim

1. Akademik İdari Deneyim (2026 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Tanıtım ve Mezunlarla İlişkiler Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Akademik İdari Deneyim (2024 – 2025)
Songül Çakmakçı
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Akademik İdari Deneyim (2024 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Kalite Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Akademik İdari Deneyim (2024 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Akademik İdari Deneyim · Diğer İdari Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Akademik İdari Deneyim (2019 – 2020)
Songül Çakmakçı
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Akademik İdari Deneyim (2016 – 2018)
Songül Çakmakçı
Akademik İdari Deneyim · Fakülte Kurulu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Akademik İdari Deneyim (2016 – 2018)
Songül Çakmakçı
Akademik İdari Deneyim · Fakülte Yönetim Kurulu Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Akademik İdari Deneyim (2000 – 2002)
Songül Çakmakçı
Akademik İdari Deneyim · Diğer İdari Görev · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Akademik İdari Deneyim (1995 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Akademik İdari Deneyim · Anabilim Dalı Akademik Kurul Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Akademik İdari Deneyim (1995 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Akademik İdari Deneyim · Fakülte Akademik Kurul Üyesi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. Akademik İdari Deneyim (1993 – 1995)
Songül Çakmakçı
Akademik İdari Deneyim · Bölüm Başkan Yardımcısı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. Akademik İdari Deneyim (1993 – 1995)
Songül Çakmakçı
Akademik İdari Deneyim · Anabilim/Bilim Dalı Başkanı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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Yönetilen Tezler

1. Portakal Kabuğu ile Zenginleştirilmiş Probiyotik Yoğurtların Raf Ömrü ve Fonksiyonel Özellikleri (2023 –
Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: ZELİHA GÜNÜÇ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. CEVİZ YAPRAĞI, ZEYTİN YAPRAĞI VE Lactobacillus acidophilus LA-5 İLAVESİYLE ÜRETİLEN BEYAZ
PEYNİRLERİN PROBİYOTİK RAF ÖMRÜ VE TEKNO-FONKSİYONEL ÖZELLİKLERİNİN BELİRLENMESİ (2023 –
Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: MEHMET ALİ SALIK · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Havuç püresi ilavesinin probiyotik dondurmanın fiziksel, kimyasal ve duyusal özellikleri ile
Bifidobacterium BB-12'nin canlılığı üzerine etkisi (2022 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: KÜBRA TAŞBAŞI · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Probiyotik Bakteri (Lactobacillus acidophilus) ve İğde (Elaeagnus angustifolia L.) Unu İle Üretilen
Yoğurtların Probiyotik Raf Ömrü ve Kalite Özellikleri (2021 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: Halenur ÇALIŞKAN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. SEÇİLMİŞ Penicillium roqueforti SUŞU KULLANILARAK ÜRETİLEN ERZİNCAN TULUM PEYNİRİNDE
DEPOLAMA SÜRESİNCE TOKSİN İÇERİĞİ İLE OLGUNLAŞMA, MİKROBİYOLOJİK VE DUYUSAL KALİTENİN
TESPİTİ (2019 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: Yusuf ÇAKIR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Erzurum çevresindeki peynir işletmelerinde kullanılan peynir mayalarının mikrobiyolojik, duyusal ve
teknolojik özelliklerinin tespiti (2017 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: AYŞİN CANTÜRK · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Probiyotik kültür ve gobdin ilavesiyle üretilen yoğurtların probiyotik raf ömrü ve bazı kalite
özelliklerinin tespiti (2016 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: HATİCE ERTEM · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Gobdin ve bifidobacterium bifidum ilavesiyle üretilen dondurmaların probiyotik raf ömrü ve kalite
özelliklerinin tespiti (2016 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: EREN ŞİMŞEK · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Ekzopolisakkarit oluşturan kültürlerle üretilen yağlı ve düşük yağlı beyaz peynirin tekstür, mikroyapı
ve diğer özelliklerinin tespiti (2014 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı, Osman Sağdıç
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Doktora · Öğrenci: ELİF DEMİRAL · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. İnek, koyun ve keçi sütlerinden üretilen tereyağlarında depolama süresince uçucu bileşikler,
oksidasyon stabilitesi ve diğer bazı kalite kriterlerinin belirlenmesi (2014 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: DEREN TAHMAS KAHYAOĞLU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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11. Çörekotu (Nigella sativa L.) ilavesinin Erzincan tulum peynirinin bazı kalite özellikleri üzerine etkisi
(2012 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: YUSUF ÇAKIR · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. Yoğurttan ve kremadan üretilen tereyağlarının aroma profili ve bazı kalite özellikleri üzerine kültür
kullanımının ve muhafaza süresinin etkileri (2012 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: ENGİN GÜNDOĞDU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

13. Tereyağının margarinle tağşişinin tespitinde yağ sabiteleri ve duyusal analize dayalı araştırmalar (2009
– Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: DEREN TAHMAS KAHYAOĞLU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

14. Farklı şekillerde muhafaza edilen civil peynirlerinde proteoliz ve bazı mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal
ve duyusal özelliklerin tespiti (2006 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: FERDA CAMBAZTEPE · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

15. Bazı probiyotik bakterilerin dondurma üretiminde kullanım imkanları (2006 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: TAMER TURGUT · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

16. Farklı şekil ve oranda sarımsak (Allium sativum L.) ilavesinin yoğurdun bazı özellikleri ve raf ömrüne
etkisi (2005 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: ENGİN GÜNDOĞDU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

17. Farklı sıcaklıklarda muhafaza edilen tereyağının raf ömrü üzerine çeşitli antioksidanların (alfa-
tokoferol, BHA, BHT) etkisi (2002 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: SUZAN ÖZTÜRK · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

18. Tulum peynirinden izole ve identifiye edilen bazı laktik asit bakteri suşlarının starter kültür özellikleri
ve peynirlerin bazı özelliklerinin tespiti (2001 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: MUSTAFA ŞENGÜL · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. Pastörize sütlerde ışık kaynağı, ışık şiddeti ve muhafaza süresinin B2 ve C vitaminlerinin tahrip olması
üzerine etkisi (2000 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: TAMER TURGUT · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. Ülkemizde kullanılan ticari sıvı peynir mayalarının (Rennet) bazı mikrobiyolojik, duyusal ve teknolojik
özellikleri ile enzim kompozisyonunun tespiti (1997 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: ELİF BOROĞLU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. Çiğ ve pastorize inek sütünden yapılan ve farklı ambalaj materyallerinde olgunlaştırılan tulum
peynirlerinin bazı kalite kriterlerinin tespiti (1995 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: MUSTAFA ŞENGÜL · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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22. Meyveli yoğurtların bazı kalite kriterleri üzerine meyve çeşidi ve muhafaza süresinin etkisi (1995 –
Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: HÜSEYİN TÜRKOĞLU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Verdiği Kurs ve Eğitimler

1. Gıdalarda Coğrafi İşaret (2022)
Songül Çakmakçı
Verdiği Kurs ve Eğitim · Rol: Yüksek Düzeyde Katkı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Erzurum Yöresindeki Kadınlara Temiz ve Kaliteli Süt Elde Etme Üzerine Kurs (2015)
Songül Çakmakçı
Verdiği Kurs ve Eğitim · Rol: Yüksek Düzeyde Katkı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Öğrenci ve Kulüp Danışmanlıkları

1. Öğrenci ve Kulüp Danışmanlığı (2015 – 2022)
Songül Çakmakçı
Öğrenci ve Kulüp Danışmanlığı · Sınıf Danışmanı

2. Öğrenci ve Kulüp Danışmanlığı (1988 – 1992)
Songül Çakmakçı
Öğrenci ve Kulüp Danışmanlığı · Sınıf Danışmanı

Tasarlanan Dersler

1. Peynir: Kimyası, Fiziği, Mikrobiyolojisi ve Sınıflandırılması (2021)
Songül Çakmakçı
Tasarlanan Ders · Rol: Yüksek Düzeyde Katkı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Proje & Tasarımlar

1. Portakal ve Limon Kabuğu İlavesiyle Zenginleştirilmiş Fonksiyonel Probiyotik Yoğurtların Raf Ömrü ve
Diğer Kalite Özelliklerinin Belirlenmesi (2023 – 2024)
Songül Çakmakçı, Mehmet Ali SALIK
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Bilimsel Yayın Kültürünün Geliştirilmesi (2022 – 2024)
Elif Çadırcı, Sezai Ercişli, Songül Çakmakçı, Mükerrem Kaya, Fatih Öz, Güzin Kaban, Zekai Halıcı, Fatih Albayrak
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. CEVİZ YAPRAĞI, ZEYTİN YAPRAĞI VE Lactobacillus acidophilus LA-5 İLAVESİYLE ÜRETİLEN BEYAZ
PEYNİRLERİN PROBİYOTİK RAF ÖMRÜ VE TEKNO-FONKSİYONEL ÖZELLİKLERİNİN BELİRLENMESİ (2022 –
2024)
Songül Çakmakçı, Mehmet Ali SALIK
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Türkiye Geleneksel Peynir Envanterinin Oluşturulması (2021 – 2023)
Songül Çakmakçı, Orhan Eren
Proje · Ulusal · Rol: Danışman (Yürütücü Gerçek Kişi Olan Projede) · Devam Ediyor · Diğer (Kurumlar,hastaneler Vb.) · Türkiye

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 8 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/276198-portakal-ve-limon-kabugu-ilavesiyle-zenginlestirilmis-fonksiyonel-probiyotik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/276198-portakal-ve-limon-kabugu-ilavesiyle-zenginlestirilmis-fonksiyonel-probiyotik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/228129-bilimsel-yayin-kulturunun-gelistirilmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/276190-ceviz-yapragi-zeytin-yapragi-ve-lactobacillus-acidophilus-la-5-ilavesiyle
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/276190-ceviz-yapragi-zeytin-yapragi-ve-lactobacillus-acidophilus-la-5-ilavesiyle
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/276189-turkiye-geleneksel-peynir-envanterinin-olusturulmasi


5. Havuç Püresi İlavesinin Probiyotik Dondurmanın Fiziksel, Kimyasal ve Duyusal Özellikleri ile
Bifidobacterium BB-12'nin Canlılığı Üzerine Etkisi (2021 – 2022)
Songül Çakmakçı, Kübra ÇELİK
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Erzurum'da Faaliyet Gösteren Lokantalardaki Çalışanların Müşteriler Üzerindeki Olumsuz Tutumlarının
Tespiti ve Giderilmesi Üzerine Çalışmalar (2019 – 2020)
Songül Çakmakçı, ESİN ÖZGE İÇOĞLU, EDA SARIKOCA, Hatice ERTEM
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · İptal Edildi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Tereyağının Oksidasyon Stabilitesi ve Bazı Kalite Parametreleri Üzerine Yeşil Çay (Camellia Sinensis)
Pudrasının Etkisi (2017 – 2018)
Songül Çakmakçı
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

8. GOBDİN (DUT VE CEVİZ EZMESİ) VE PROBİYOTİK BAKTERİ (BİFİDOBACTERİUM BİFİDUM) İLAVESİYLE
ÜRETİLEN DONDURMALARIN PROBİYOTİK RAF ÖMRÜ VE KALİTE ÖZELLİKLERİNİN BELİRLENMESİ (2016 –
2017)
Songül Çakmakçı, EREN ŞİMŞEK
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Turşu fermantasyonunda kullanılabilecek laktik asit bakterilerinin belirlenmesi ve probiyotik turşu
üretimi için uygun suşların seçimi (2015 – 2017)
Songül Çakmakçı, Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

10. PROBİYOTİK KÜLTÜR VE GOBDİN (DUT VE CEVİZ EZMESİ) İLAVESİYLE ÜRETİLEN YOĞURTLARIN
PROBİYOTİK RAF ÖMRÜ VE BAZI KALİTE ÖZELLİKLERİNİN TESPİTİ (2014 – 2016)
Songül Çakmakçı
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. SEÇİLMİŞ PENİCİLLİUM ROQUEFORTİ SUŞU KULLANILARAK ÜRETİLEN ERZİNCAN TULUM PEYNİRİNDE
BAZI KALİTE ÖZELLİKLERİNİN TESPİTİ (2014 – 2017)
Songül Çakmakçı, YUSUF ÇAKIR
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. "FARKLI HAYVAN SÜTLERİNDEN ÜRETİLEN TEREYAĞLARINDA DEPOLAMA SÜRECİNDE AROMA
BİLEŞENLERİ VE BAZI KALİTE ÖZELLİKLERİNDEKİ DEĞİŞİMİN TESPİTİ (2012 – 2014)
Songül Çakmakçı
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

13. Seçilmiş Bazı Penicillium roqueforti Suşları ile Üretilen Küflü Civil Peynirde Depolama Süresince Gıda
Güvenliği ve Bazı Olgunlaşma Özelliklerinin Belirlenmesi (2011 – 2014)
Songül Çakmakçı, Bülent Çetin, Mustafa Gürses
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

14. ERZİNCAN TULUM PEYNİRİNİN BAZI KALİTE ÖZELLİKLERİ (MİKROBİYOLOJİK, DUYUSAL, KİMYASAL VE
UÇUCU BİLEŞENLER) ÜZERİNE ÇÖREKOTU İLAVESİNİN ETKİSİ. (2010 – 2011)
Songül Çakmakçı, YUSUF ÇAKIR
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 9 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/276205-havuc-puresi-ilavesinin-probiyotik-dondurmanin-fiziksel-kimyasal-ve-duyusal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/276205-havuc-puresi-ilavesinin-probiyotik-dondurmanin-fiziksel-kimyasal-ve-duyusal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/276197-erzurumda-faaliyet-gosteren-lokantalardaki-calisanlarin-musteriler-uzerindeki
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/276197-erzurumda-faaliyet-gosteren-lokantalardaki-calisanlarin-musteriler-uzerindeki
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/276187-tereyaginin-oksidasyon-stabilitesi-ve-bazi-kalite-parametreleri-uzerine-yesil
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/276187-tereyaginin-oksidasyon-stabilitesi-ve-bazi-kalite-parametreleri-uzerine-yesil
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/276196-gobdin-dut-ve-ceviz-ezmesi-ve-probiyotik-bakteri-bifidobacterium-bifidum
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/276196-gobdin-dut-ve-ceviz-ezmesi-ve-probiyotik-bakteri-bifidobacterium-bifidum
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269677-tursu-fermantasyonunda-kullanilabilecek-laktik-asit-bakterilerinin-belirlenmesi
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15. Yoğurt ve Kremadan Farklı Kültürlerle Üretilen Tereyağlarında Aroma Bileşenleri ve Bazı Kalite
Özelliklerinin Muhafaza Süresince Değişimi (2010 – 2011)
Songül Çakmakçı
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

16. Yeni Bir Stabilizör Olarak Kenger Gundelia Tournefortii L Sakızı ve Otunun Dondurma Üretiminde
Kullanım İmkanları (2008 – 2010)
Songül Çakmakçı
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

17. Küflü Civil Peynir Üretimi İçin Bazı Küflerin İzolasyonu Tanımlanması Peynir Üretiminde Kullanılması ve
Üretilen Peynirlerin Karakterizasyonu (2008 – 2010)
Songül Çakmakçı, Mustafa Gürses, Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

18. Tereyağının margarinle tağşişinin anlaşılmasında matematiksel bir modelin geliştirilmesi üzerine
araştırmalar (2007 – 2009)
Songül Çakmakçı
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. Farklı Yağ Oranında Üretilen ve Farklı Şekillerde Muhafaza Edilen Civil Peynirlerinde Proteoliz ve Lipoliz
Değerleri ile Bazı Kalite Özelliklerinin Tespiti, (2004 – 2006)
Songül Çakmakçı
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. Farklı Yağ Oranındaki Yoğurtların Bazı Mikroorganizma İçeriği ve Muhafaza Süresi Üzerine Sarımsağın
Etkisi (2003 – 2006)
Songül Çakmakçı
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. Probiyotik Bakterilerle Üretilen Meyveli Yoğurtların Bazı Mikrobiyolojik Fiziksel ve Kimyasal Özellikleri
İle Raf Ömrünün Tespiti, (2003 – 2005)
Songül Çakmakçı
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

22. Probiyotik bakterilerin dondurma üretiminde kullanım imkanlarının araştırılması (2002 – 2005)
Songül Çakmakçı
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

23. Probiyotik yoğurt ve ayran yapımı ve depolama süresince meydana gelen değişmeler (2001 – 2002)
İhsan Bakırcı, Songül Çakmakçı, Abdullah Çağlar
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

24. Pastörize Sütlerde Işık Kaynağı ve Mesafesi İle Depolama ve Ambalajlama İşlemlerinin B2 ve C
Vitaminlerinin Tahrip Olması Üzerine Etkisi (1999 – 2001)
Songül Çakmakçı
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

25. Standardize ve Pastörize Edilmiş İnek Sütünden Starter Kültür CaCl2 ve Lesitin İlavesiyle Üretilen
Beyaz Salamura Peynirin Bazı Kalite Kriterleri ve Veriminin Tespiti (1985 – 1990)
Songül Çakmakçı
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye
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Makaleler

1. Development and Techno-functional Characterization of Beyaz Cheese Fortified with Walnut (Juglans
regia L.) Leaf Powder and Lactobacillus acidophilus LA-5 (2026)
Mehmet Ali Salık, Songül Çakmakçı
PROBIOTICS AND ANTIMICROBIAL PROTEINS, Cilt 18, Sayı 2, ss. 1736–1754 · DOI: 10.1007/s12602-025-10629-9
Tam Makale · Uluslararası

2. Functional yogurt prepared using oleaster (Elaeagnus angustifolia L.) flour and Lactobacillus
acidophilus: probiotic viability and techno-functional properties (2026)
Songül Çakmakçı, Halenur Çalışkan, Hatice Ertem Öztekin
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Tam Makale · Uluslararası
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Tam Makale · Uluslararası
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Tam Makale · Uluslararası

5. Probiotic viability, β-carotene and mineral contents, color, physicochemical and sensory properties of
ice cream prepared with carrot (Daucus carota L.) puree and Bifidobacterium animalis subsp. lactis BB-
12 (2025)
Songül Çakmakçı, Kuebra celik Tasbasi, Mehmet Ali Salik
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Tam Makale · Uluslararası

6. Principles of environmentally sustainable agriculture for building resilient and resource-efficient food
systems (2025)
RAMAZAN ÇAKMAKÇI, Songül Çakmakçı, Muhammet Fatih Cakmakci
Turkish Journal of Biology, Cilt 49, Sayı 5 · DOI: 10.55730/1300-0152.2764
Derleme · Uluslararası
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Tam Makale · Uluslararası

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 11 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275966-development-and-techno-functional-characterization-of-beyaz-cheese-fortified
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275966-development-and-techno-functional-characterization-of-beyaz-cheese-fortified
https://doi.org/10.1007/s12602-025-10629-9
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275971-functional-yogurt-prepared-using-oleaster-elaeagnus-angustifolia-l-flour-and
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275971-functional-yogurt-prepared-using-oleaster-elaeagnus-angustifolia-l-flour-and
https://doi.org/10.1007/s11694-025-03577-z
https://doi.org/10.1007/s11694-025-03577-z
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275967-effects-of-extraction-methods-on-the-phenolic-flavonoid-and-antioxidant
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275967-effects-of-extraction-methods-on-the-phenolic-flavonoid-and-antioxidant
https://doi.org/10.1007/s11696-025-04263-6
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275960-effects-of-the-debittering-process-on-the-physicochemical-and-techno-functional
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275960-effects-of-the-debittering-process-on-the-physicochemical-and-techno-functional
https://doi.org/10.1007/s13399-024-06304-8
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276002-probiotic-viability-v-carotene-and-mineral-contents-color-physicochemical-and
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276002-probiotic-viability-v-carotene-and-mineral-contents-color-physicochemical-and
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276002-probiotic-viability-v-carotene-and-mineral-contents-color-physicochemical-and
https://doi.org/10.15567/mljekarstvo.2025.0205
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275949-principles-of-environmentally-sustainable-agriculture-for-building-resilient-and
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275949-principles-of-environmentally-sustainable-agriculture-for-building-resilient-and
https://doi.org/10.55730/1300-0152.2764
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275976-determination-of-mycotoxin-content-microbiological-and-physicochemical
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275976-determination-of-mycotoxin-content-microbiological-and-physicochemical
https://doi.org/10.1016/j.fbio.2024.104938
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276015-standardisation-of-traditional-rennet-produced-from-sheep-abomasum
https://doi.org/10.1016/j.idairyj.2023.105705


9. The Comparison with Commercial Antioxidants, Effects on Colour, and Sensory Properties of Green Tea
Powder in Butter (2023)
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Tam Makale · Uluslararası

15. Effect of Using Green Tea (Camellia sinensis L.) Powder and Probiotic Bacteria on Probiotic Shelf Life
and Quality Properties of Ice Cream (2022)
Engin Gündoğdu, Hatice Ertem, Songül Çakmakçı
Akademik Gıda, Cilt 20, Sayı 2, ss. 138–144 · DOI: 10.24323/akademik-gida.1149849
Tam Makale · Ulusal

16. Erzurum’un coğrafi işaret tescili almış ürünleri: Güncel bir bakış ve öneriler (2022)
Songül Çakmakçı, Mehmet Ali SALIK
ATA-GIDA DERGİSİ/ATA-FOOD JOURNAL, Cilt 1, Sayı 2, ss. 1–12
Derleme · Ulusal

17. Changes during storage in volatile compounds of butter produced using cow, sheep or goat's milk
(2022)
Deren Tahmas-Kahyaoglu, Songül Çakmakçı, ALİ ADNAN HAYALOĞLU
SMALL RUMINANT RESEARCH, Cilt 211 · DOI: 10.1016/j.smallrumres.2022.106691
Tam Makale · Uluslararası

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 12 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/68083-the-comparison-with-commercial-antioxidants-effects-on-colour-and-sensory
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/68083-the-comparison-with-commercial-antioxidants-effects-on-colour-and-sensory
https://doi.org/10.3390/antiox12081522
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275986-assessment-and-principles-of-environmentally-sustainable-food-and-agriculture
https://doi.org/10.3390/agriculture13051073
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275969-ardahan-gobek-kasar-peynirinin-mikrobiyolojik-fizikokimyasal-ve-duyusal
https://doi.org/10.30910/turkjans.1201905
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275996-ceviz-juglans-regia-l-yapragi-ve-yesil-kabugu-fonksiyonel-ozellikleri-sagliga
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275996-ceviz-juglans-regia-l-yapragi-ve-yesil-kabugu-fonksiyonel-ozellikleri-sagliga
https://doi.org/10.24323/akademik-gida.1274040
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276019-quality-and-nutritional-parameters-of-food-in-agri-food-production-systems
https://doi.org/10.3390/foods12020351
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276005-proteolysis-and-lipolysis-in-tulum-cheeses-ripened-in-plastic-barrels-and-goat
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276005-proteolysis-and-lipolysis-in-tulum-cheeses-ripened-in-plastic-barrels-and-goat
https://doi.org/10.1016/j.smallrumres.2022.106810
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275981-effect-of-using-green-tea-camellia-sinensis-l-powder-and-probiotic-bacteria-on
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275981-effect-of-using-green-tea-camellia-sinensis-l-powder-and-probiotic-bacteria-on
https://doi.org/10.24323/akademik-gida.1149849
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275964-erzurumun-cografi-isaret-tescili-almis-urunleri-guncel-bir-bakis-ve-oneriler
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275947-changes-during-storage-in-volatile-compounds-of-butter-produced-using-cow-sheep
https://doi.org/10.1016/j.smallrumres.2022.106691


18. Physicochemical Properties of Fatty and Low-Fat White Cheese Produced with Cultures Forming
Exopolysaccharide (2022)
ELİF DEMİRAL, Songül Çakmakçı, OSMAN SAĞDIÇ
World Journal of Food and Nutrition, Cilt 2, Sayı 1009 · DOI: 10.54026/wjfn/1009
Tam Makale · Uluslararası

19. Zeytin (Olea europaea L.) yaprağının gonksiyonel özellikleri ve gıdalarda kullanım potansiyeli46 (6)
1481-1493 (2021)
Mehmet Ali Salık, Songül Çakmakçı
Gıda The Journal of Food, Cilt 46, Sayı 6, ss. 1481–1492
Derleme · Ulusal

20. Türkiye'nin Coğrafi İşaretli Peynirleri (2021)
Songül Çakmakçı, Mehmet Ali SALIK
Akademik Gıda, Cilt 19, Sayı 3, ss. 325–342 · DOI: 10.24323/akademik-gida.1011229
Derleme · Ulusal

21. Erzincan Geleneksel Dut Pekmezinin Bazı Fiziksel, Kimyasal ve Antioksidan Özelliklerinin Belirlenmesi
(2021)
Mehmet Ali SALIK, AYLA ARSLANER, Songül Çakmakçı
Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology, Cilt 9, Sayı -4, ss. 181–190 · DOI:
10.24925/turjaf.v9i1.181-190.3802
Tam Makale · Ulusal

22. Farklı starter kültürler ile yoğurt ve kremadan üretilen tereyağlarının oksidasyon stabilitesi ve bazı
özellikleri (2020)
ENGİN GÜNDOĞDU, Songül Çakmakçı
Akademik Gıda, Cilt 18, Sayı 3, ss. 279–287
Tam Makale · Ulusal

23. Comparison of some quality properties of Erzincan Tulum cheese produced from raw and pasteurized
Akkaraman sheep milk (2020)
YUSUF ÇAKIR, Songül Çakmakçı
TURKISH JOURNAL OF AGRICULTURAL AND NATURAL SCIENCE, Cilt 7, Sayı 4, ss. 972–982
Tam Makale · Ulusal

24. Effects of starter culture and storage on volatile profiles and sensory characteristics of yogurt or
cream butter (2020)
Engin Gundogdu, Songül Çakmakçı, ALİ ADNAN HAYALOĞLU
MLJEKARSTVO, Cilt 70, Sayı 3, ss. 184–200 · DOI: 10.15567/mljekarstvo.2020.0305
Tam Makale · Uluslararası

25. TEREYAĞI OLARAK SATILAN YAĞLARDA BAZI HİLELER VE KALİTE ÖZELLİKLERİNİN TESPİTİ: ERZURUM
ÖRNEĞİ (2020)
Songül Çakmakçı, Kübra ÇELİK, Hatice ERTEM, Halenur ÇALIŞKAN
Gıda, Cilt 45, Sayı 4, ss. 800–813 · DOI: 10.15237/gida.gd20053
Tam Makale · Ulusal

26. Erzurum’da açık olarak satışa sunulan çiğ sütlerin bazı hileler ve kalite özellikleri yönünden
araştırılması - İlgili tebliğ ile karşılaştırılması (2019)
HATİCE ERTEM, Songül Çakmakçı
Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, Cilt 50, Sayı 3, ss. 255–262
Tam Makale · Ulusal

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 13 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275953-physicochemical-properties-of-fatty-and-low-fat-white-cheese-produced-with
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275953-physicochemical-properties-of-fatty-and-low-fat-white-cheese-produced-with
https://doi.org/10.54026/wjfn/1009
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275945-zeytin-olea-europaea-l-yapraginin-gonksiyonel-ozellikleri-ve-gidalarda-kullanim
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275945-zeytin-olea-europaea-l-yapraginin-gonksiyonel-ozellikleri-ve-gidalarda-kullanim
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275972-turkiyenin-cografi-isaretli-peynirleri
https://doi.org/10.24323/akademik-gida.1011229
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276004-erzincan-geleneksel-dut-pekmezinin-bazi-fiziksel-kimyasal-ve-antioksidan
https://doi.org/10.24925/turjaf.v9i1.181-190.3802
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275999-farkli-starter-kulturler-ile-yogurt-ve-kremadan-uretilen-tereyaglarinin
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275999-farkli-starter-kulturler-ile-yogurt-ve-kremadan-uretilen-tereyaglarinin
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275991-comparison-of-some-quality-properties-of-erzincan-tulum-cheese-produced-from-raw
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275991-comparison-of-some-quality-properties-of-erzincan-tulum-cheese-produced-from-raw
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275961-effects-of-starter-culture-and-storage-on-volatile-profiles-and-sensory
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275961-effects-of-starter-culture-and-storage-on-volatile-profiles-and-sensory
https://doi.org/10.15567/mljekarstvo.2020.0305
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275951-tereyagi-olarak-satilan-yaglarda-bazi-hileler-ve-kalite-ozelliklerinin-tespiti
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275951-tereyagi-olarak-satilan-yaglarda-bazi-hileler-ve-kalite-ozelliklerinin-tespiti
https://doi.org/10.15237/gida.gd20053
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275980-erzurumda-acik-olarak-satisa-sunulan-cig-sutlerin-bazi-hileler-ve-kalite
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275980-erzurumda-acik-olarak-satisa-sunulan-cig-sutlerin-bazi-hileler-ve-kalite


27. Probiotic Shelf Life, Antioxidant, Sensory, Physical and Chemical Properties of Yogurts Produced with
Lactobacillus acidophilus and Green Tea Powder (2019)
Songül Çakmakçı, Emel Öz, Kubra Çakıroğlu, Atilla Polat, İlhami Gülçin, Saziye Ilgaz, Kimya Seyyedcheraghi, Izzet
Ozhamamci
KAFKAS UNIVERSITESI VETERINER FAKULTESI DERGISI, Cilt 25, ss. 673–682 · DOI: 10.9775/kvfd.2018.21598
Tam Makale · Uluslararası

28. Erzurum Çevresindeki Peynir İşletmelerinde Kullanılan Peynir MayalarınınMikrobiyolojik, Duyusal ve
Teknolojik Özellikleri (2019)
Ayşin CANTÜRK, Songül Çakmakçı
Akademik Gıda, Cilt 17, Sayı 1, ss. 30–37
Tam Makale · Ulusal

29. An Overview of Honey: Its Composition, Nutritional and Functional Properties (2019)
Engin Gündoğdu, Songül Çakmakçı, İhsan Güngör Şat
Journal of Food Science and Engineering, Cilt 9, Sayı 1, ss. 10–14 · DOI: 10.17265/2159-5828/2019.01.003
Derleme · Uluslararası

30. Volatile compounds and biogenic amines during the ripening of mold-ripened Civil cheese
manufactured using three different strains of Penicillium roqueforti (2018)
HACER GÜRKAN, MURAT YILMAZTEKİN, Songül Çakmakçı, ALİ ADNAN HAYALOĞLU
Journal of Food Safety, Cilt 38, Sayı 6 · DOI: 10.1111/jfs.12568
Tam Makale · Uluslararası

31. Some microbiological, physicochemical and ripening properties of Erzincan Tulum cheese produced
with added black cumin (Nigella sativa L.) (2018)
Yusuf ÇAKIR, Songül Çakmakçı
Journal of Food Science and Technology, Cilt 55, Sayı 4, ss. 1435–1443 · DOI: 10.1007/s13197-018-3058-5
Tam Makale · Uluslararası

32. Shelf life and quality of probiotic yogurt produced with Lactobacillus acidophilus and Gobdin (2018)
Hatice ERTEM, Songül Çakmakçı
INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, Cilt 53, Sayı 3, ss. 776–783 · DOI:
10.1111/ijfs.13653
Tam Makale · Uluslararası

33. Probiotic Strawberry Yogurts: Microbiological, Chemical and Sensory Properties (2018)
Tamer Turgut, Songül Çakmakçı
PROBIOTICS AND ANTIMICROBIAL PROTEINS, Cilt 10, Sayı 1, ss. 64–70 · DOI: 10.1007/s12602-017-9278-6
Tam Makale · Uluslararası

34. A COMPARATIVE STUDY ON SOME PROPERTIES AND OXIDATION STABILITY DURING STORAGE OF
BUTTER PRODUCED FROM DIFFERENT ANIMALS’xx MILK (2018)
DEREN TAHMAS KAHYAOĞLU, Songül Çakmakçı
Gıda, Cilt 43, ss. 283–293 · DOI: 10.15237/gida.gd17081
Tam Makale · Ulusal

35. Peynir Üretimi İçin Sütü Pıhtılaştıran Enzimlere Genel Bir Bakış ve Güncel Gelişmeler (2017)
Songül Çakmakçı, Ayşin CANTÜRK, YUSUF ÇAKIR
Akademik Gıda, Cilt 15, ss. 396–408
Derleme · Ulusal

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 14 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/68072-probiotic-shelf-life-antioxidant-sensory-physical-and-chemical-properties-of
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/68072-probiotic-shelf-life-antioxidant-sensory-physical-and-chemical-properties-of
https://doi.org/10.9775/kvfd.2018.21598
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275944-erzurum-cevresindeki-peynir-isletmelerinde-kullanilan-peynir
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275944-erzurum-cevresindeki-peynir-isletmelerinde-kullanilan-peynir
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/272146-an-overview-of-honey-its-composition-nutritional-and-functional-properties
https://doi.org/10.17265/2159-5828/2019.01.003
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276016-volatile-compounds-and-biogenic-amines-during-the-ripening-of-mold-ripened-civil
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276016-volatile-compounds-and-biogenic-amines-during-the-ripening-of-mold-ripened-civil
https://doi.org/10.1111/jfs.12568
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276010-some-microbiological-physicochemical-and-ripening-properties-of-erzincan-tulum
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276010-some-microbiological-physicochemical-and-ripening-properties-of-erzincan-tulum
https://doi.org/10.1007/s13197-018-3058-5
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275977-shelf-life-and-quality-of-probiotic-yogurt-produced-with-lactobacillus
https://doi.org/10.1111/ijfs.13653
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275965-probiotic-strawberry-yogurts-microbiological-chemical-and-sensory-properties
https://doi.org/10.1007/s12602-017-9278-6
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276008-a-comparative-study-on-some-properties-and-oxidation-stability-during-storage-of
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276008-a-comparative-study-on-some-properties-and-oxidation-stability-during-storage-of
https://doi.org/10.15237/gida.gd17081
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275968-peynir-uretimi-icin-sutu-pihtilastiran-enzimlere-genel-bir-bakis-ve-guncel


36. Probiotic Shelf-life, Mineral Contents and Others Properties ofProbiotic Yogurts Supplemented with
Corn Flour (2017)
FİLİZ YANGILAR, Songül Çakmakçı
TARIM BILIMLERI DERGISI, Cilt 23, ss. 472–481
Tam Makale · Uluslararası

37. A COMPARATIVE STUDY ON THE PHYSICOCHEMICAL CHARACTERISTICS, ORGANIC ACID PROFILES,
MINERAL COMPOSITIONS AND SENSORY PROPERTIES OF ICE CREAMS PRODUCED WITH DIFFERENT
TYPES OF NUTS (2017)
Arzu Kavaz Yüksel, İhsan Güngör Şat, Mehmet Yüksel, Songül Çakmakçı
CARPATHIAN JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, Cilt 9, Sayı 3, ss. 137–151
Tam Makale · Uluslararası

38. The Antioxidant Activity, Vitamin C Contents, Physical, Chemical and Sensory Properties of Ice Cream
Supplemented with Cornelian Cherry (Cornus mas L.) Paste (2017)
Elif Feyza Topdaş, Songül Çakmakçı, Kubra Cakiroglu
KAFKAS UNIVERSITESI VETERINER FAKULTESI DERGISI, Cilt 23, Sayı 5, ss. 691–697 · DOI: 10.9775/kvfd.2016.17298
Tam Makale · Uluslararası

39. Functionality of kumquat (Fortunella margarita) in the production of fruity ice cream (2016)
Songül Çakmakçı, Elif Feyza Topdaş, Yusuf ÇAKIR, Pinar KALIN
JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE, Cilt 96, Sayı 5, ss. 1451–1458 · DOI: 10.1002/jsfa.7241
Tam Makale · Uluslararası

40. The effect of addition of black cumin (Nigella sativa L.) and ripening period on proteolysis, sensory
properties and volatile profiles of Erzincan Tulum (Savak) cheese made from raw Akkaraman sheep's
milk (2016)
Yusuf ÇAKIR, Songül Çakmakçı, ALİ ADNAN HAYALOĞLU
SMALL RUMINANT RESEARCH, Cilt 134, ss. 65–73 · DOI: 10.1016/j.smallrumres.2015.12.004
Tam Makale · Uluslararası

41. Determination of the Adulteration of Butter with Margarine by Using Fat Constants (2016)
Deren Tahmas Kahyaoğlu, Songül Çakmakçı
JOURNAL OF AGRICULTURAL SCIENCES-TARIM BILIMLERI DERGISI, Cilt 22, Sayı 1, ss. 1–8 · DOI:
10.1501/tarimbil_0000001362
Tam Makale · Uluslararası

42. Mycotoxin production capability of Penicillium roqueforti in strains isolated from mould-ripened
traditional Turkish civil cheese (2015)
Songül Çakmakçı, Mustafa Gürses, ALİ ADNAN HAYALOĞLU, Bülent Çetin, Pinar SEKERCI, Elif Dağdemir
FOOD ADDITIVES AND CONTAMINANTS PART A-CHEMISTRY ANALYSIS CONTROL EXPOSURE & RISK ASSESSMENT,
Cilt 32, Sayı 2, ss. 245–249 · DOI: 10.1080/19440049.2014.997808
Tam Makale · Uluslararası

43. Antioxidant capacity and functionality of oleaster (Elaeagnus angustifolia L.) flour and crust in a new
kind of fruity ice cream (2015)
Songül Çakmakçı, Elif Feyza Topdaş, Pinar KALIN, Hatice HAN, Pinar SEKERCI, Leyla P. KOSE, İlhami Gülçin
INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, Cilt 50, Sayı 2, ss. 472–481 · DOI:
10.1111/ijfs.12637
Tam Makale · Uluslararası

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 15 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275955-probiotic-shelf-life-mineral-contents-and-others-properties-ofprobiotic-yogurts
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275955-probiotic-shelf-life-mineral-contents-and-others-properties-ofprobiotic-yogurts
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/263832-a-comparative-study-on-the-physicochemical-characteristics-organic-acid-profiles
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/263832-a-comparative-study-on-the-physicochemical-characteristics-organic-acid-profiles
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/263832-a-comparative-study-on-the-physicochemical-characteristics-organic-acid-profiles
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/262550-the-antioxidant-activity-vitamin-c-contents-physical-chemical-and-sensory
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/262550-the-antioxidant-activity-vitamin-c-contents-physical-chemical-and-sensory
https://doi.org/10.9775/kvfd.2016.17298
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/262559-functionality-of-kumquat-fortunella-margarita-in-the-production-of-fruity-ice
https://doi.org/10.1002/jsfa.7241
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275958-the-effect-of-addition-of-black-cumin-nigella-sativa-l-and-ripening-period-on
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275958-the-effect-of-addition-of-black-cumin-nigella-sativa-l-and-ripening-period-on
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275958-the-effect-of-addition-of-black-cumin-nigella-sativa-l-and-ripening-period-on
https://doi.org/10.1016/j.smallrumres.2015.12.004
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275940-determination-of-the-adulteration-of-butter-with-margarine-by-using-fat
https://doi.org/10.1501/tarimbil_0000001362
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269549-mycotoxin-production-capability-of-penicillium-roqueforti-in-strains-isolated
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269549-mycotoxin-production-capability-of-penicillium-roqueforti-in-strains-isolated
https://doi.org/10.1080/19440049.2014.997808
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/67721-antioxidant-capacity-and-functionality-of-oleaster-elaeagnus-angustifolia-l
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/67721-antioxidant-capacity-and-functionality-of-oleaster-elaeagnus-angustifolia-l
https://doi.org/10.1111/ijfs.12637


44. Çoruh Vadisinin Yabani Meyveleri (2015)
ÜMMÜGÜLSÜM ERDOĞAN, YAŞAR ERDOĞAN, Ramazan ÇAKMAKÇI, Songül Çakmakçı
BİBAD- Biyoloji Bilimleri Araştırma Dergisi, Cilt 7, ss. 49–52
Derleme · Ulusal

45. Tüketici şüpheleri ve gıda katkı maddeleri (2015)
Songül Çakmakçı
Bizim Market, Cilt 2004, s. 2426
Makale · Ulusal

46. Effects of Penicillium roqueforti and whey cheese on gross composition, microbiology and proteolysis
of mould-ripened Civil cheese during ripening (2014)
Songül Çakmakçı, ALİ ADNAN HAYALOĞLU, Elif Dağdemir, Bülent Çetin, Mustafa Gürses, Deren TAHMAS-
KAHYAOGLU
INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY, Cilt 67, Sayı 4, ss. 594–603 · DOI: 10.1111/1471-0307.12156
Tam Makale · Uluslararası

47. Investigation of the Possible Use of Black Cumin (Nigella sativa L.) Essential Oil on Butter Stability
(2014)
Songül Çakmakçı, Engin Gundogdu, Elif Dağdemir, Ummugulsum Erdogan
KAFKAS UNIVERSITESI VETERINER FAKULTESI DERGISI, Cilt 20, Sayı 4, ss. 533–539 · DOI: 10.9775/kvfd.2013.10550
Tam Makale · Uluslararası

48. beta-Carotene Contents and Quality Properties of Set Type Yoghurt Supplemented with Carrot Juice
and Sugar (2014)
Songül Çakmakçı, Deren Tahmas-Kahyaoglu, Tuba Erkaya Kotan, Kadir ÇEBİ, ALİ ADNAN HAYALOĞLU
JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, Cilt 38, Sayı 3, ss. 1155–1163 · DOI: 10.1111/jfpp.12075
Tam Makale · Uluslararası

49. Possibilities for the use of whey in tel kadayif (a Turkish dessert) production (2014)
Ferid Aydın, Songül Çakmakçı
Turkish Journal of Agriculture and Forestry, Cilt 38, Sayı 2, ss. 250–257 · DOI: 10.3906/tar-1307-76
Tam Makale · Uluslararası

50. Pastörize sütlerde B2 vitamininin tahrip olması üzerine ışık kaynağı ışık şiddeti ve muhafaza süresinin
etkisi (2014)
Tamer Turgut, Songül Çakmakçı
Gıda, Cilt 28, ss. 461–465
Tam Makale · Ulusal

51. Effect of Penicillium roqueforti and incorporation of whey cheese on volatile profiles and sensory
characteristics of mould-ripened Civil cheese (2013)
Songül Çakmakçı, Elif Dağdemir, ALİ ADNAN HAYALOĞLU, Mustafa Gürses, Bülent Çetin, Deren TAHMAS-
KAHYAOGLU
INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY, Cilt 66, Sayı 4, ss. 512–526 · DOI: 10.1111/1471-0307.12069
Tam Makale · Uluslararası

52. Anti-Probiotic Effects of Essential Oils from Some Turkish Endemic Thyme Species (2013)
Bülent Çetin, Songül Çakmakçı, Mustafa Gürses
ASIAN JOURNAL OF CHEMISTRY, Cilt 25, Sayı 15, ss. 8625–8628 · DOI: 10.14233/ajchem.2013.14868
Tam Makale · Uluslararası

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 16 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275998-coruh-vadisinin-yabani-meyveleri
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275962-tuketici-supheleri-ve-gida-katki-maddeleri
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269572-effects-of-penicillium-roqueforti-and-whey-cheese-on-gross-composition
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269572-effects-of-penicillium-roqueforti-and-whey-cheese-on-gross-composition
https://doi.org/10.1111/1471-0307.12156
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269861-investigation-of-the-possible-use-of-black-cumin-nigella-sativa-l-essential-oil
https://doi.org/10.9775/kvfd.2013.10550
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/262121-beta-carotene-contents-and-quality-properties-of-set-type-yoghurt-supplemented
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/262121-beta-carotene-contents-and-quality-properties-of-set-type-yoghurt-supplemented
https://doi.org/10.1111/jfpp.12075
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276013-possibilities-for-the-use-of-whey-in-tel-kadayif-a-turkish-dessert-production
https://doi.org/10.3906/tar-1307-76
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275992-pastorize-sutlerde-b2-vitamininin-tahrip-olmasi-uzerine-isik-kaynagi-isik
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275992-pastorize-sutlerde-b2-vitamininin-tahrip-olmasi-uzerine-isik-kaynagi-isik
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269594-effect-of-penicillium-roqueforti-and-incorporation-of-whey-cheese-on-volatile
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269594-effect-of-penicillium-roqueforti-and-incorporation-of-whey-cheese-on-volatile
https://doi.org/10.1111/1471-0307.12069
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269564-anti-probiotic-effects-of-essential-oils-from-some-turkish-endemic-thyme-species
https://doi.org/10.14233/ajchem.2013.14868


53. A preliminary study on functionality of Gundelia tournefortii L. as a new stabiliser in ice cream
production (2013)
Songül Çakmakçı, Elif Dağdemir
INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY, Cilt 66, Sayı 3, ss. 431–436 · DOI: 10.1111/1471-0307.12042
Tam Makale · Uluslararası

54. Chemical and microbiological status and volatile profiles of mouldy Civil cheese, a Turkish mould-
ripened variety (2012)
Songül Çakmakçı, Engin GUNDOGDU, ALİ ADNAN HAYALOĞLU, Elif Dağdemir, Mustafa Gürses, Bülent Çetin, Deren
TAHMAS-KAHYAOGLU
INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, Cilt 47, Sayı 11, ss. 2405–2412 · DOI:
10.1111/j.1365-2621.2012.03116.x
Tam Makale · Uluslararası

55. Morphological, Molecular, and Mycotoxigenic Identification of Dominant Filamentous Fungi from Moldy
Civil Cheese (2012)
Songül Çakmakçı, Bülent Çetin, Mustafa Gürses, Elif Dağdemir, ALİ ADNAN HAYALOĞLU
JOURNAL OF FOOD PROTECTION, Cilt 75, Sayı 11, ss. 2045–2049 · DOI: 10.4315/0362-028x.jfp-12-107
Tam Makale · Uluslararası

56. Yağ asitlerinin sağlık ve beslenme üzerine etkileri (2012)
Songül Çakmakçı, DEREN TAHMAS KAHYAOĞLU
Türk Bilimsel Derlemeler Dergisi, Cilt 5, ss. 133–137
Derleme · Ulusal

57. Yağ asitlerinin sağlık ve beslenme üzerine etkilerine genel bir bakış (2012)
Songül Çakmakçı, DEREN TAHMAS KAHYAOĞLU
Akademik Gıda, Cilt 10, ss. 103–113
Tam Makale · Ulusal

58. Süt bileşenleri üzerine ısıl işlemin etkileri ve besin değeri konusunda değerlendirmeler (2012)
ENGİN GÜNDOĞDU, HİLAL YILDIZ, Songül Çakmakçı
Tarım Bilimleri Araştırma Dergisi, Cilt 5, ss. 162–165
Tam Makale · Ulusal

59. Probiotic properties, sensory qualities, and storage stability of probiotic banana yogurts (2012)
Songül Çakmakçı, Bülent Çetin, Tamer Turgut, Mustafa Gürses, Ahmet Erdoğan
Turkish Journal Of Veterinary Sciences, Cilt 36, Sayı 3, ss. 231–237 · DOI: 10.3906/vet-1007-2
Tam Makale · Uluslararası

60. Evaluation of the chemical, microbiological and volatile aroma characteristics of Ispir Kaymak, a
traditional Turkish dairy product (2011)
Songül Çakmakçı, ALİ ADNAN HAYALOĞLU
INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY, Cilt 64, Sayı 3, ss. 444–450 · DOI: 10.1111/j.1471-
0307.2011.00687.x
Tam Makale · Uluslararası

61. The effect of different packaging materials on proteolysis, sensory scores and gross composition of
tulum cheese (2011)
Songül Çakmakçı, Mustafa Gürses, ENGİN GÜNDOĞDU
AFRICAN JOURNAL OF BIOTECHNOLOGY, Cilt 10, Sayı 21, ss. 4444–4449
Tam Makale · Uluslararası

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 17 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269850-a-preliminary-study-on-functionality-of-gundelia-tournefortii-l-as-a-new
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269850-a-preliminary-study-on-functionality-of-gundelia-tournefortii-l-as-a-new
https://doi.org/10.1111/1471-0307.12042
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269586-chemical-and-microbiological-status-and-volatile-profiles-of-mouldy-civil-cheese
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269586-chemical-and-microbiological-status-and-volatile-profiles-of-mouldy-civil-cheese
https://doi.org/10.1111/j.1365-2621.2012.03116.x
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269573-morphological-molecular-and-mycotoxigenic-identification-of-dominant-filamentous
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269573-morphological-molecular-and-mycotoxigenic-identification-of-dominant-filamentous
https://doi.org/10.4315/0362-028x.jfp-12-107
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276018-yag-asitlerinin-saglik-ve-beslenme-uzerine-etkileri
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275987-yag-asitlerinin-saglik-ve-beslenme-uzerine-etkilerine-genel-bir-bakis
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275941-sut-bilesenleri-uzerine-isil-islemin-etkileri-ve-besin-degeri-konusunda
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269577-probiotic-properties-sensory-qualities-and-storage-stability-of-probiotic-banana
https://doi.org/10.3906/vet-1007-2
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275956-evaluation-of-the-chemical-microbiological-and-volatile-aroma-characteristics-of
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275956-evaluation-of-the-chemical-microbiological-and-volatile-aroma-characteristics-of
https://doi.org/10.1111/j.1471-0307.2011.00687.x
https://doi.org/10.1111/j.1471-0307.2011.00687.x
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274867-the-effect-of-different-packaging-materials-on-proteolysis-sensory-scores-and
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274867-the-effect-of-different-packaging-materials-on-proteolysis-sensory-scores-and


62. Çörekotu Nigella sativa L Bileşimi Gıda Sanayinde Kullanımı ve Sağlık Üzerine Etkileri (2011)
Songül Çakmakçı, YUSUF ÇAKIR
Akademik Gıda, Cilt 9, ss. 61–69
Tam Makale · Ulusal

63. The investigation of antimicrobial activity of thyme and oregano essential oils (2011)
Bülent Çetin, Songül Çakmakçı, Ramazan Cakmakci
Turkish Journal of Agriculture and Forestry, Cilt 35, Sayı 2, ss. 145–154 · DOI: 10.3906/tar-0906-162
Tam Makale · Uluslararası

64. Characteristics of Mulberry Pekmez with Cornelian Cherry (2010)
Songül Çakmakçı, Murat Tosun
INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD PROPERTIES, Cilt 13, Sayı 4, ss. 713–722 · DOI: 10.1080/10942910902804459
Tam Makale · Uluslararası

65. Effect of Thymus haussknechtii and Origanum acutidens essential oils on the stability of cow milk
butter (2009)
Elif Dağdemir, Songül Çakmakçı, Engin GUNDOGDU
European Journal of Lipid Science and Technology, Cilt 111, Sayı 11, ss. 1118–1123 · DOI: 10.1002/ejlt.200800243
Tam Makale · Uluslararası

66. Effect of some technological parameters on microbiological, chemical and sensory qualities of Civil
cheese during ripening (2009)
Ferda CAMBAZTEPE, Songül Çakmakçı, Elif Dağdemir
INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY, Cilt 62, Sayı 4, ss. 541–548 · DOI: 10.1111/j.1471-
0307.2009.00536.x
Tam Makale · Uluslararası

67. Investigation of the possible use of probiotics in ice cream manufacture (2009)
Tamer Turgut, Songül Çakmakçı
INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY, Cilt 62, Sayı 3, ss. 444–451 · DOI: 10.1111/j.1471-
0307.2009.00494.x
Tam Makale · Uluslararası

68. The Effect of Garlic (Allium sativum L.) on Some Quality Properties and Shelf-Life of Set and Stirred
Yoghurt (2009)
Engin GUNDOGDU, Songül Çakmakçı, Elif Dağdemir
Turkish Journal Of Veterinary Sciences, Cilt 33, Sayı 1, ss. 27–35
Tam Makale · Uluslararası

69. Influence of ripening container on the lactic acid bacteria population in Tulum cheese (2008)
Songül Çakmakçı, Elif Dağdemir, ALİ ADNAN HAYALOĞLU, Mustafa Gürses, Eyüp Candaş GUNDOGDU
WORLD JOURNAL OF MICROBIOLOGY & BIOTECHNOLOGY, Cilt 24, Sayı 3, ss. 293–299 · DOI: 10.1007/s11274-007-
9470-z
Tam Makale · Uluslararası

70. Gıda katkı maddesi olarak Parlatıcılar (2008)
Songül Çakmakçı, ENGİN GÜNDOĞDU, ARZU KAVAZ YÜKSEL
Akademik Gıda, Cilt 6, ss. 17–22
Tam Makale · Ulusal

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 18 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275983-corekotu-nigella-sativa-l-bilesimi-gida-sanayinde-kullanimi-ve-saglik-uzerine
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269575-the-investigation-of-antimicrobial-activity-of-thyme-and-oregano-essential-oils
https://doi.org/10.3906/tar-0906-162
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/247113-characteristics-of-mulberry-pekmez-with-cornelian-cherry
https://doi.org/10.1080/10942910902804459
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269857-effect-of-thymus-haussknechtii-and-origanum-acutidens-essential-oils-on-the
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269857-effect-of-thymus-haussknechtii-and-origanum-acutidens-essential-oils-on-the
https://doi.org/10.1002/ejlt.200800243
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269852-effect-of-some-technological-parameters-on-microbiological-chemical-and-sensory
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269852-effect-of-some-technological-parameters-on-microbiological-chemical-and-sensory
https://doi.org/10.1111/j.1471-0307.2009.00536.x
https://doi.org/10.1111/j.1471-0307.2009.00536.x
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276006-investigation-of-the-possible-use-of-probiotics-in-ice-cream-manufacture
https://doi.org/10.1111/j.1471-0307.2009.00494.x
https://doi.org/10.1111/j.1471-0307.2009.00494.x
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269846-the-effect-of-garlic-allium-sativum-l-on-some-quality-properties-and-shelf-life
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269846-the-effect-of-garlic-allium-sativum-l-on-some-quality-properties-and-shelf-life
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269845-influence-of-ripening-container-on-the-lactic-acid-bacteria-population-in-tulum
https://doi.org/10.1007/s11274-007-9470-z
https://doi.org/10.1007/s11274-007-9470-z
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275943-gida-katki-maddesi-olarak-parlaticilar


71. Some physicochemical, microbiological, and sensory properties of tulum cheese produced from ewe's
milk via a modified method (2007)
Ziya Goekalp Ceylan, Abdullah ÇAĞLAR, Songül Çakmakçı
INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY, Cilt 60, Sayı 3, ss. 191–197 · DOI: 10.1111/j.1471-
0307.2007.00326.x
Tam Makale · Uluslararası

72. Cheeses of Turkey: 1. Varieties ripened in goat-skin bags (2007)
Ali A. Hayaloglu, Patrick F. Fox, Mehmet GÜVEN, Songül Çakmakçı
LAIT, Cilt 87, Sayı 2, ss. 79–95 · DOI: 10.1051/lait:2007006
Tam Makale · Uluslararası

73. Microbiology, biochemistry, and volatile composition of tulum cheese ripened in goat's skin or plastic
bags (2007)
ALİ ADNAN HAYALOĞLU, Songül Çakmakçı, E.Y. Brechany, K.C. Deegan, P.L.H. McSweeney
Journal of dairy science, Cilt 90, Sayı 3, ss. 1102–1121 · DOI: 10.3168/jds.s0022-0302(07)71597-7
Tam Makale · Uluslararası

74. The effect of antioxidants on butter in relation to storage temperature and duration (2006)
Suzan Ozturk, Songül Çakmakçı
European Journal of Lipid Science and Technology, Cilt 108, Sayı 11, ss. 951–959 · DOI: 10.1002/ejlt.200600089
Tam Makale · Uluslararası

75. Süt ve yoğurdun B2 vitamini ve bazı mikroorganizma içeriğinin muhafaza süresince değişimi (2005)
Songül Çakmakçı, HÜSEYİN TÜRKOĞLU, Tamer Turgut
Gıda, Cilt 242, Sayı 3, ss. 62–65
Tam Makale · Ulusal

76. Yoğurdun yararları ne kadar tekrarlansa yine de az (2005)
Songül Çakmakçı, ENGİN GÜNDOĞDU
Hasad Gıda, Cilt 20, ss. 10–15
Tam Makale · Ulusal

77. Sarımsak Bileşimi gıda sanayiinde kullanımı ve sağlık üzerine etkileri (2005)
Songül Çakmakçı, ENGİN GÜNDOĞDU
Gıda ve Yem Bilimi Teknolojisi, Cilt 8, ss. 20–28
Tam Makale · Ulusal

78. Influence of different light sources illumination intensities andstorage times on the vitamin C content
in pasteurized milk (2005)
Songül Çakmakçı, Tamer Turgut
Turkish Journal Of Veterinary Sciences, Cilt 29, ss. 1097–1100
Tam Makale · Uluslararası

79. Some quality characteristics of commercial liquid rennet samples (2004)
Songül Çakmakçı, elif BOROĞLU
Turkish Journal Of Veterinary Sciences, Cilt 28, Sayı 3, ss. 501–505
Tam Makale · Uluslararası

80. Characterization of natural isolates of lactic acid bacteria from Erzincan (Savak) Tulum cheese (2003)
Mustafa Şengül, Songül Çakmakçı
Milchwissenschaft, Cilt 58, ss. 510–513
Tam Makale · Uluslararası

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 19 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275948-some-physicochemical-microbiological-and-sensory-properties-of-tulum-cheese
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275948-some-physicochemical-microbiological-and-sensory-properties-of-tulum-cheese
https://doi.org/10.1111/j.1471-0307.2007.00326.x
https://doi.org/10.1111/j.1471-0307.2007.00326.x
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275990-cheeses-of-turkey-1-varieties-ripened-in-goat-skin-bags
https://doi.org/10.1051/lait%3A2007006
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276007-microbiology-biochemistry-and-volatile-composition-of-tulum-cheese-ripened-in
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276007-microbiology-biochemistry-and-volatile-composition-of-tulum-cheese-ripened-in
https://doi.org/10.3168/jds.s0022-0302%2807%2971597-7
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276000-the-effect-of-antioxidants-on-butter-in-relation-to-storage-temperature-and
https://doi.org/10.1002/ejlt.200600089
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275946-sut-ve-yogurdun-b2-vitamini-ve-bazi-mikroorganizma-iceriginin-muhafaza-suresince
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275993-yogurdun-yararlari-ne-kadar-tekrarlansa-yine-de-az
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275985-sarimsak-bilesimi-gida-sanayiinde-kullanimi-ve-saglik-uzerine-etkileri
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275973-influence-of-different-light-sources-illumination-intensities-andstorage-times
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275973-influence-of-different-light-sources-illumination-intensities-andstorage-times
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275984-some-quality-characteristics-of-commercial-liquid-rennet-samples
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274657-characterization-of-natural-isolates-of-lactic-acid-bacteria-from-erzincan-savak


81. Peyniraltı suyu proteinlerinin bazı gıdalarda sağladığı fonksiyonel ve besinsel avantajlar (2002)
Songül Çakmakçı, Mustafa Şengül
Dünya Gıda, ss. 81–84
Tam Makale · Ulusal

82. Farklı oranlarda peyniraltı suyu katkısı ile üretilen taze ve depolanmış tel kadayıfların bazı kalite
özelliklerinin tespiti I Mikrobiyolojik ve duyusal özellikler (2001)
Songül Çakmakçı, Ferid Aydın
Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Derg, Cilt 32, ss. 181–188
Tam Makale · Ulusal

83. The effects of casing material and ripening period on some microbiological properties of Tulum Cheese
(2001)
Mustafa Şengül, HÜSEYİN TÜRKOĞLU, Songül Çakmakçı, AHMET HİLMİ ÇON
Pakistan J. Biological Sci, s. 854
Tam Makale · Uluslararası

84. Yoğurdun antikanserojenik özelliği (2000)
Songül Çakmakçı, SUZAN ÖZTÜRK YILMAZ
Dünya Gıda Derg., ss. 70–72
Tam Makale · Ulusal

85. Kaşar peynirinin hızlı olgunlaştırılmasında proteaz ve lipaz enzimlerinin farklı metotlarla kullanımı I
Peynirlerin fiziksel ve kimyasal özellikleri (1998)
ABDULLAH ÇAĞLAR, Songül Çakmakçı
Gıda, Cilt 23, ss. 291–301
Tam Makale · Ulusal

86. Türkiye nin bazı yöresel peynirlerinin üretim teknolojileri ve bileşimleri (1998)
Songül Çakmakçı, Mustafa Şengül
Tarım ve Mühendislik, ss. 49–54
Tam Makale · Ulusal

87. Karın Kaymağı peynirinin mikrobiyolojik özellikleri (1997)
ABDULLAH ÇAĞLAR, Songül Çakmakçı
Süt Teknolojisi Derg., Cilt 1, ss. 26–31
Tam Makale · Ulusal

88. Effects of different fruits and storage periods on microbiological qualities of fruit-flavored yogurt
produced in Turkey (1996)
AHMET HİLMİ ÇON, Songül Çakmakçı, ABDULLAH ÇAĞLAR, HÜSNÜ YUSUF GÖKALP
JOURNAL OF FOOD PROTECTION, Cilt 59, Sayı 4, ss. 402–406 · DOI: 10.4315/0362-028x-59.4.402
Tam Makale · Uluslararası

89. Peynir lezzeti ve oluşumu I (1996)
Songül Çakmakçı
Gıda, Cilt 21, Sayı 4, ss. 261–268
Tam Makale · Ulusal

90. Peynir lezzeti ve oluşumu II (1996)
Songül Çakmakçı
Gıda, Cilt 21, ss. 269–272
Tam Makale · Ulusal

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 20 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274635-peyniralti-suyu-proteinlerinin-bazi-gidalarda-sagladigi-fonksiyonel-ve-besinsel
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275942-farkli-oranlarda-peyniralti-suyu-katkisi-ile-uretilen-taze-ve-depolanmis-tel
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275942-farkli-oranlarda-peyniralti-suyu-katkisi-ile-uretilen-taze-ve-depolanmis-tel
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274645-the-effects-of-casing-material-and-ripening-period-on-some-microbiological
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276014-yogurdun-antikanserojenik-ozelligi
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275954-kasar-peynirinin-hizli-olgunlastirilmasinda-proteaz-ve-lipaz-enzimlerinin-farkli
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275954-kasar-peynirinin-hizli-olgunlastirilmasinda-proteaz-ve-lipaz-enzimlerinin-farkli
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274652-turkiye-nin-bazi-yoresel-peynirlerinin-uretim-teknolojileri-ve-bilesimleri
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275952-karin-kaymagi-peynirinin-mikrobiyolojik-ozellikleri
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275975-effects-of-different-fruits-and-storage-periods-on-microbiological-qualities-of
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275975-effects-of-different-fruits-and-storage-periods-on-microbiological-qualities-of
https://doi.org/10.4315/0362-028x-59.4.402
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276017-peynir-lezzeti-ve-olusumu-i
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276003-peynir-lezzeti-ve-olusumu-ii


91. Urfa peynirinin yapılışı ve bileşimi üzerine araştırmalar (1996)
ABDULLAH ÇAĞLAR, HÜSEYİN TÜRKOĞLU, Songül Çakmakçı
Selçuk Üniv. Ziraat Fak. Derg., Cilt 10, ss. 115–124
Tam Makale · Ulusal

92. Meyve çeşidi ve muhafaza süresinin meyveli yoğurtların bazı kalite kriterleri üzerine etkisi (1996)
Songül Çakmakçı, HÜSEYİN TÜRKOĞLU, ABDULLAH ÇAĞLAR
Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Derg., Cilt 28, ss. 390–404
Tam Makale · Ulusal

93. Küfle olgunlaştırılan bazı bitkisel ve hayvansal gıdalar (1996)
HASAN YETİM, Songül Çakmakçı
Gıda, Cilt 22, ss. 279–285
Tam Makale · Ulusal

94. Çiğ ve pastörize inek sütünden yapılan ve farklı ambalaj materyallerinde olgunlaştırılan tulum
peynirlerinde bazı kalite kriterleri 1 Peynir suyu ile olan kayıplar ve peynirlerin bazı özellikleri (1996)
Mustafa Şengül, Songül Çakmakçı
Süt Teknolojisi, Cilt 1, ss. 13–21
Tam Makale · Ulusal

95. Isıl işlem ve depolamanın pastörize ve sterilize sütlerde vitamin kayıpları üzerine etkisi (1996)
Mustafa Şengül, Songül Çakmakçı
Süt Teknolojisi, Cilt 1, ss. 46–49
Tam Makale · Ulusal

96. Çiğ ve pastörize inek sütünden yapılan ve farklı ambalaj materyallerinde olgunlaştırılan Tulum
peynirlerinde bazı kalite kriterleri I Peynir suyu ile olan kayıplar ve peynirlerin bazı özellikleri (1996)
Mustafa Şengül, Songül Çakmakçı
Süt Teknolojisi Derg., Cilt 1, Sayı 3, ss. 13–21
Tam Makale · Ulusal

97. Kaşar peynirinin hızlı olgunlaştırılmasında proteaz ve lipaz enzimlerinin farklı yöntemlerle kullanımı 2
Peynirde serbest uçucu yağ asitleri 26 2 262 284 (1995)
Songül Çakmakçı, ABDULLAH ÇAĞLAR
Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Derg., Cilt 26, ss. 262–284
Tam Makale · Ulusal

98. THE MICROBIOLOGICAL AND CHEMICAL-QUALITY OF KARIN KAYMAGI CHEESE PRODUCED IN TURKEY
(1995)
Songül Çakmakçı, Mustafa Şengül, ABDULLAH ÇAĞLAR
Milchwissenschaft, Cilt 50, Sayı 11, ss. 622–625
Tam Makale · Uluslararası

99. Mayalama sıcaklığı ve CaCl2 ilavesinin sütün peynir mayası rennet ile pıhtılaşması ve pıhtının çeşitli
özellikleri üzerine etkisi (1995)
Songül Çakmakçı, ÖMER ZORBA, Mustafa Şengül
Standard Ekonomik ve Teknik Dergi, Cilt 34, ss. 90–94
Tam Makale · Ulusal

100. Karın kaymağı peynirinin üretim tekniği ve bazı fiziksel ve kimyasal özellikleri (1995)
Songül Çakmakçı, Mustafa Şengül, ABDULLAH ÇAĞLAR
Gıda, Cilt 20, ss. 199–203
Tam Makale · Ulusal

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 21 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275995-urfa-peynirinin-yapilisi-ve-bilesimi-uzerine-arastirmalar
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275994-meyve-cesidi-ve-muhafaza-suresinin-meyveli-yogurtlarin-bazi-kalite-kriterleri
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275957-kufle-olgunlastirilan-bazi-bitkisel-ve-hayvansal-gidalar
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274658-cig-ve-pastorize-inek-sutunden-yapilan-ve-farkli-ambalaj-materyallerinde
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274658-cig-ve-pastorize-inek-sutunden-yapilan-ve-farkli-ambalaj-materyallerinde
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274648-isil-islem-ve-depolamanin-pastorize-ve-sterilize-sutlerde-vitamin-kayiplari
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274634-cig-ve-pastorize-inek-sutunden-yapilan-ve-farkli-ambalaj-materyallerinde
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274634-cig-ve-pastorize-inek-sutunden-yapilan-ve-farkli-ambalaj-materyallerinde
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276009-kasar-peynirinin-hizli-olgunlastirilmasinda-proteaz-ve-lipaz-enzimlerinin-farkli
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276009-kasar-peynirinin-hizli-olgunlastirilmasinda-proteaz-ve-lipaz-enzimlerinin-farkli
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274641-the-microbiological-and-chemical-quality-of-karin-kaymagi-cheese-produced-in
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274638-mayalama-sicakligi-ve-cacl2-ilavesinin-sutun-peynir-mayasi-rennet-ile
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274638-mayalama-sicakligi-ve-cacl2-ilavesinin-sutun-peynir-mayasi-rennet-ile
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274636-karin-kaymagi-peynirinin-uretim-teknigi-ve-bazi-fiziksel-ve-kimyasal-ozellikleri


101. Peynirde acı tat oluşumu etki eden faktörler ve kontrolü (1995)
Songül Çakmakçı, Mustafa Şengül
Atatürk Üniv. Zir. Fak. Derg., Cilt 26, ss. 385–399
Tam Makale · Ulusal

102. Gıda katkı maddesi olarak fosfatlar (1994)
Songül Çakmakçı
Gıda, Cilt 19, ss. 63–71
Tam Makale · Ulusal

103. İnsan beslenmesinde yoğurdun yeri ve önemi (1993)
Songül Çakmakçı, ABDULLAH ÇAĞLAR, HÜSEYİN TÜRKOĞLU
Standard Ekonomik ve Teknik Dergi, Cilt 384, ss. 29–35
Tam Makale · Ulusal

104. Beyaz peynir üretiminde süte farklı seviyelerde katılan CaCl2 ve lesitinin peynir suyu bileşimi ve peynir
verimine etkisi (1993)
Songül Çakmakçı, Ahmet KURT
Doğa-Tr. J. of Veterinary and Animal Sci., Cilt 17, ss. 25–30
Tam Makale · Ulusal

105. Salamura tuz oranı ve olgunlaşma süresinin CaCl2 ve lesitin ilavesiyle üretilen Beyaz Salamura peynir
kalitesine etkisi Gıda 18 1 21 28 (1993)
Songül Çakmakçı, Ahmet KURT
Gıda, Cilt 18, ss. 21–28
Tam Makale · Ulusal

106. İnek sütünden farklı seviyelerde CaCl2 ve lesitin ilavesiyle üretilen Beyaz peynirlerde bazı kalite
kriterlerinin tespiti (1993)
Songül Çakmakçı, Ahmet KURT
Doğa-Tr.J.of Veterinary and Animal Sci., Cilt 17, ss. 31–38
Tam Makale · Ulusal

107. Gıdalarda kısaca oksidasyon antioksidantlar ve gıda sanayiinde kullanımları (1992)
Songül Çakmakçı, Hüsnü Yusuf GÖKALP
Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Derg., Cilt 23, ss. 174–192
Tam Makale · Ulusal

108. Peynir randımanını artıran bazı uygulamalar (1991)
Ahmet KURT, Songül Çakmakçı
Gıda Sanayii Derg., Cilt 22, ss. 49–52
Tam Makale · Ulusal

109. Erzincan Tulum Şavak peynirinin mikrobiyolojik özellikleri (1991)
Ahmet KURT, Songül Çakmakçı, ABDULLAH ÇAĞLAR, Nurhan AKYÜZ
Doğa-Tr. J. of Veterinary and Animal Sci., Cilt 16, ss. 41–50
Tam Makale · Ulusal

110. Gıda sanayiinde antimikrobiyal maddeler ve kullanımları (1991)
Hüsnü Yusuf GÖKALP, Songül Çakmakçı
Araştırma Dergisi, Cilt 3, ss. 27–32
Tam Makale · Ulusal

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 22 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274632-peynirde-aci-tat-olusumu-etki-eden-faktorler-ve-kontrolu
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275978-gida-katki-maddesi-olarak-fosfatlar
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275997-insan-beslenmesinde-yogurdun-yeri-ve-onemi
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275982-beyaz-peynir-uretiminde-sute-farkli-seviyelerde-katilan-cacl2-ve-lesitinin
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275982-beyaz-peynir-uretiminde-sute-farkli-seviyelerde-katilan-cacl2-ve-lesitinin
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275979-salamura-tuz-orani-ve-olgunlasma-suresinin-cacl2-ve-lesitin-ilavesiyle-uretilen
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275979-salamura-tuz-orani-ve-olgunlasma-suresinin-cacl2-ve-lesitin-ilavesiyle-uretilen
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275970-inek-sutunden-farkli-seviyelerde-cacl2-ve-lesitin-ilavesiyle-uretilen-beyaz
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275970-inek-sutunden-farkli-seviyelerde-cacl2-ve-lesitin-ilavesiyle-uretilen-beyaz
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276012-gidalarda-kisaca-oksidasyon-antioksidantlar-ve-gida-sanayiinde-kullanimlari
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276011-peynir-randimanini-artiran-bazi-uygulamalar
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275989-erzincan-tulum-savak-peynirinin-mikrobiyolojik-ozellikleri
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275959-gida-sanayiinde-antimikrobiyal-maddeler-ve-kullanimlari


111. Erzincan Tulum Şavak peynirinin yapılışı duyusal fiziksel ve kimyasal özellikleri üzerine bir araştırma
(1991)
Ahmet KURT, Songül Çakmakçı, ABDULLAH ÇAĞLAR, Akyüz NURHAN
Gıda, Cilt 16, ss. 295–302
Tam Makale · Ulusal

112. Süttozu ve lesitin kullanımının yoğurt kalitesine etkisi (1989)
Ahmet KURT, Songül Çakmakçı, Halis Gürbüz Kotancılar, Salih Özdemir
Gıda, Cilt 14, ss. 301–307
Tam Makale · Ulusal

113. Kurutun yapılışı ve bileşimi üzerine bir araştırma (1987)
Nurhan AKYÜZ, Songül Çakmakçı
Gıda, Cilt 12, ss. 185–191
Tam Makale · Ulusal

114. Peynir suyu ve kullanım imkanları (1987)
Ahmet KURT, Songül Çakmakçı
Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Derg., Cilt 18, ss. 133–144
Tam Makale · Ulusal

115. Yozgat Çanak peynirinin yapılışı bileşimi ve olgunlaştırılması (1984)
Nurhan AKYÜZ, Songül Çakmakçı
Gıda, Cilt 9, ss. 231–238
Tam Makale · Ulusal

Bildiriler

1. Assessments on Food Quality, Safety and Security (2026)
Songül Çakmakçı, Bilgehan Polatoğlu
10. International Selçuk Scientific Research Congress, Konya, 24.08.2026 – 25.08.2026, ss. 1–2, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

2. Artvin İlinin Kırsal Kalkınma ve Turizm Hareketliliğinde Coğrafi İşaretli Gıdaların Yeri ve Önemi (2026)
Songül Çakmakçı, Fatma Nalbant
ECOSUS 2026, Artvin, 14.05.2026 – 15.05.2026, s. 10, Özet bildiri
Özet Bildiri · Uluslararası · Türkiye

3. Süt yağı globül zarının özellikleri ve beslenmedeki önemi (Properties and Nutritional Importance of
Milk Fat Globule Membrane) (2025)
YUSUF ÇAKIR, Songül Çakmakçı
5. Uluslararası Gaziantep Bilimsel Araştırmalar Kongresi, Gaziantep, 27.12.2025 – 28.12.2025, ss. 449–459, Tam
metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

4. Türkiye'nin Avrupa Komisyonu Tarafından Tescil Edilmiş Gıdaları (Geographically Indicated Foods From
Türkiye Registered By The European) Commission (2025)
Songül Çakmakçı, YUSUF ÇAKIR
5. Uluslararası Gaziantep Bilimsel Araştırmalar Kongresi, Gaziantep, 27.12.2025 – 28.12.2025, ss. 460–484, Tam
metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 23 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275950-erzincan-tulum-savak-peynirinin-yapilisi-duyusal-fiziksel-ve-kimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/272530-suttozu-ve-lesitin-kullaniminin-yogurt-kalitesine-etkisi
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275988-kurutun-yapilisi-ve-bilesimi-uzerine-bir-arastirma
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/275974-peynir-suyu-ve-kullanim-imkanlari
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276001-yozgat-canak-peynirinin-yapilisi-bilesimi-ve-olgunlastirilmasi
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276074-assessments-on-food-quality-safety-and-security
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276172-artvin-ilinin-kirsal-kalkinma-ve-turizm-hareketliliginde-cografi-isaretli
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276093-sut-yagi-globul-zarinin-ozellikleri-ve-beslenmedeki-onemi-properties-and
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276093-sut-yagi-globul-zarinin-ozellikleri-ve-beslenmedeki-onemi-properties-and
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276037-turkiyenin-avrupa-komisyonu-tarafindan-tescil-edilmis-gidalari-geographically
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276037-turkiyenin-avrupa-komisyonu-tarafindan-tescil-edilmis-gidalari-geographically


5. SUSTAINABLE AGRICULTURAL FOOD PRODUCTION SYSTEMS CHALLENGES AND SOLUTION APPROACHES
(SÜRDÜRÜLEBİLİR TARIMSAL GIDA ÜRETİM SİSTEMLERİNİN ZORLUKLARI VE ÇÖZÜM ÖNERİLERİ (2025)
RAMAZAN ÇAKMAKÇI, Songül Çakmakçı
9. INTERNATIONAL MEDITERRANEAN SCIENTIFIC RESEARCH AND INNOVATION CONGRESS, Antalya, 13.12.2025 –
14.12.2025, ss. 880–896, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

6. Türkiye'nin coğrafi işaretli “Gıdalar için çeşni maddeleri, sosları ve tuzları” (Flavouring Ingredients For
Food, Sauces And Salts” With Geographical Indication In Türkiye) (2025)
Songül Çakmakçı
5. Uluslararası Üsküdar Bilimsel Araştırmalar Kongresi, İstanbul, 22.11.2025 – 23.11.2025, ss. 1022–1042, Tam
metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

7. Fonksiyonel süt ürünlerinde yeni trendler (New Trends In Functional Dairy Products) (2025)
Songül Çakmakçı
5. Uluslararası Üsküdar Bilimsel Araştırmalar Kongresi, İstanbul, 22.11.2025 – 23.11.2025, ss. 1014–1021, Tam
metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

8. Agriculture-based circular bioeconomy for sustainable production, Food security, and resource and
environmental protection (2025)
RAMAZAN ÇAKMAKÇI, Songül Çakmakçı
ICoN-FAC 2025 International Congress on Nutrition, Food, Agriculture and Climate, İstanbul, 21.08.2025 –
22.08.2025, ss. 192–202, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

9. Kahvaltılık gevreklerde kullanılan gıda katkı maddeleri: Teknolojik işlevler, sağlık etkileri ve öneriler
(2025)
Nazmiye ÇEKİM, Songül Çakmakçı
ICoN-FAC 2025 International Congress on Nutrition, Food, Agriculture and Climate, İstanbul, 21.08.2025, ss. 62–71,
Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

10. Renklendiriciler: şekerlemelerde kullanılan sentetik renklendiricilerin çocuk sağlığı üzerine etkileri
(2025)
Kübra TAŞBAŞI, Songül Çakmakçı
ICoN-FAC 2025 International Congress on Nutrition, Food, Agriculture and Climate, İstanbul, 21.08.2025, ss.
251–260, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

11. Potential and Challenges of Microorganisms as Promising Food Sources of the Future (2024)
RAMAZAN ÇAKMAKÇI, Songül Çakmakçı
International Conference on Food, Agriculture and Animal Sciences (ICOFAAS 2024), Erzurum, 19.12.2024 –
22.12.2024, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

12. Havuç (Daucus carota L.) Püresi İlavesiyle Üretilen Probiyotik Dondurmaların Bazı Kalite Kriterleri
(2024)
Songül Çakmakçı, Kübra Taşbaşı, Mehmet Ali Salık
2. Uluslararası Gaziantep Bilimsel Araştırmalar Kongresi, Gaziantep, 16.12.2024, ss. 475–484, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 24 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276035-sustainable-agricultural-food-production-systems-challenges-and-solution
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276035-sustainable-agricultural-food-production-systems-challenges-and-solution
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276109-turkiyenin-cografi-isaretli-gidalar-icin-cesni-maddeleri-soslari-ve-tuzlari
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276109-turkiyenin-cografi-isaretli-gidalar-icin-cesni-maddeleri-soslari-ve-tuzlari
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276056-fonksiyonel-sut-urunlerinde-yeni-trendler-new-trends-in-functional-dairy
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276159-agriculture-based-circular-bioeconomy-for-sustainable-production-food-security
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276159-agriculture-based-circular-bioeconomy-for-sustainable-production-food-security
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276140-kahvaltilik-gevreklerde-kullanilan-gida-katki-maddeleri-teknolojik-islevler
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276066-renklendiriciler-sekerlemelerde-kullanilan-sentetik-renklendiricilerin-cocuk
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276161-potential-and-challenges-of-microorganisms-as-promising-food-sources-of-the
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276135-havuc-daucus-carota-l-puresi-ilavesiyle-uretilen-probiyotik-dondurmalarin-bazi


13. KÜF İLE OLGUNLAŞTIRILAN / KÜFLÜ / BLUE PEYNİRLERE GENEL BİR BAKIŞ (2024)
YUSUF ÇAKIR, Songül Çakmakçı
GANUD-VI INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS, İstanbul, 20.11.2024 –
22.11.2024, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

14. THE USE POTENTIAL OF GRAPE PROCESSING BY-PRODUCTS AS A SOURCE OF NUTRACEUTICAL
INGREDIENTS IN THE ENRICHMENT OF FUNCTIONAL DAIRY PRODUCTS (2024)
MEHMET ALİ SALIK, Songül Çakmakçı
GANUD-VI INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS, İstanbul, 20.11.2024 –
21.11.2024, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

15. PASTÖRİZE KOYUN SÜTÜNDEN ÜRETİLİP Penicillium roqueforti 41 SUŞU AŞILANAN ERZİNCAN TULUM
PEYNİRİNDE BAZI KALİTE ÖZELLİKLERİ VE MİKOTOKSİN VARLIĞININ TESPİTİ (2024)
YUSUF ÇAKIR, Songül Çakmakçı
GANUD-VI INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS, İstanbul, 20.11.2024 –
21.11.2024, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

16. Türkiye’de Coğrafi İşaret Potansiyeli Yüksek Bazı Gıdaların Sürdürülebilirlik Riskine KarşıAlınabilecek
Önlemler: Yusufeli Örneği" (2024)
Songül Çakmakçı, Yusuf Çakır, Mehmet Ali Salık
6. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Mersin, 07.11.2024 – 09.11.2024, s. 35, Özet bildiri
Özet Bildiri · Ulusal · Türkiye

17. Fermente Gıdaların Bağırsak Mikrobiyotası veSağlık Üzerine Etkileri (2024)
Hilal Yıldız, Songül Çakmakçı
6. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Mersin, 07.11.2024 – 09.11.2024, ss. 239–246, Tam metin bildiri
Poster · Ulusal · Türkiye

18. Türkiye’nin AB Tescilli İlk Balı “Bingöl Balı” ve Türkiye’nin Coğrafi İşaretli Ballarına Genel bir Bakış
(2024)
Yusuf Çakır, Songül Çakmakçı
6. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Mersin, 07.11.2024 – 09.11.2024, ss. 150–160, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Ulusal · Türkiye

19. The Role of Plants in Cheese Making: A review on “Beyaz Peynir (White Cheese)” as a Model Product
(2024)
MEHMET ALİ SALIK, Songül Çakmakçı
5th International Conference on Advanced Engineering Technologies, Bayburt, 25.09.2024 – 27.09.2024, Tam metin
bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

20. “SUMAC” AS A FUNCTIONAL HERBAL MATERIAL (2024)
Songül Çakmakçı, RAMAZAN ÇAKMAKÇI
8. INTERNATIONAL SCIENTIFIC RESEARCH AND INNOVATION CONGRESS, Baku, 22.06.2024 – 23.06.2024, Tam metin
bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Azerbaycan

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 25 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276107-kuf-ile-olgunlastirilan-kuflu-blue-peynirlere-genel-bir-bakis
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https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276039-pastorize-koyun-sutunden-uretilip-penicillium-roqueforti-41-susu-asilanan
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276039-pastorize-koyun-sutunden-uretilip-penicillium-roqueforti-41-susu-asilanan
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https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276157-turkiyede-cografi-isaret-potansiyeli-yuksek-bazi-gidalarin-surdurulebilirlik
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21. Agrı-Food Strategies For A Sustainable Future (2024)
Ramazan Çakmakçı, Songül Çakmakçı
8. ULUSLARARASI BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ, Baku, 22.06.2024 – 23.06.2024, ss. 25–30,
Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Azerbaycan

22. KEMİK SAĞLIĞI VE OSTEOPOROZ ÜZERİNE SÜT VE SÜT ÜRÜNLERİ İLE BESLENMENİN ETKİLERİ EFFECTS
OF NUTRITION WITH MILK AND DAIRY PRODUCTS ON BONE HEALTH AND OSTEOPOROSIS (2023)
YUSUF ÇAKIR, Songül Çakmakçı
GANUD-5 INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS, İstanbul, 11.11.2023 –
13.11.2023, ss. 200–206, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

23. Fonksiyonel Gıda Endüstrisinde Yeni Bir Trend: Probiyotik Maya Saccharomyces boulardii (2023)
MEHMET ALİ SALIK, Songül Çakmakçı
Ganud-V International Conference on Gastronomy, Nutrition and Dietetics, İstanbul, 11.11.2023 – 13.11.2023, ss.
206–214, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

24. PREBİYOTİK VE PROBİYOTİKLER: FONKSİYONLARI VE İNSAN SAĞLIĞINA YARARLARI PREBIOTICS AND
PROBIOTICS: FUNCTIONS AND BENEFITS FOR HUMAN HEALTH (2023)
ZELİHA GÜNÜÇ, Songül Çakmakçı
GANUD-V INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS, İstanbul, 11.11.2023 –
13.11.2023, ss. 273–279, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

25. LAKTOZSUZ VE DÜŞÜK LAKTOZLU SÜT VE SÜT ÜRÜNLERİNİN İNSAN BESLENMESİNDEKİ YERİ VE ÖNEMİ
THE PLACE AND IMPORTANCE OF LACTOSE-FREE AND LOW-LACTOSE MILK AND DAIRY PRODUCTS IN
HUMAN NUTRITION (2023)
YUSUF ÇAKIR, Songül Çakmakçı
GANUD-5 INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS, İstanbul, 11.11.2023 –
13.11.2023, ss. 267–272, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

26. LAKTOZSUZ VE DÜŞÜK LAKTOZLU SÜT ÜRÜNLERİNİN İNSAN BESLENMESİNDEKİ YERİ VE ÖNEMİ (2023)
Yusuf Çakır, Songül Çakmakçı
INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS-V (GANUD-V), İstanbul, 11.11.2023 –
13.11.2023, ss. 50–57, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

27. Yükselen Bir Gıda/Gıda Bileşeni: İğde (Elaeagnus angustifolia L.) AN EMERGING FOOD / FOOD
INGREDIENT: OLEASTER (Elaeagnus angustifolia L.) (2023)
Songül Çakmakçı
ICONFOOD’23 2nd International Congress on Food Researches, Sivas, 16.10.2023 – 18.10.2023, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

28. Yusufeli Yöresi Ekonomik Öneme Sahip Gıda ve Tıbbi Aromatik Bitki Potansiyeli ve Kullanım Olanakları
(2023)
Ramazan Çakmakçı, Songül Çakmakçı
3. Yusufeli Kongresi, Artvin, 16.10.2023 – 18.10.2023, ss. 109–126, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Ulusal · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276102-yukselen-bir-gidagida-bileseni-igde-elaeagnus-angustifolia-l-an-emerging-food
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276067-yusufeli-yoresi-ekonomik-oneme-sahip-gida-ve-tibbi-aromatik-bitki-potansiyeli-ve


29. Yusufeli'nin Coğrafi İşaret Potansiyeli Yüksek GıdalarıI (2023)
Songül Çakmakçı, Raziye Kızıltunç
3. Yusufeli Sempozyumu, Artvin, 16.10.2023 – 18.10.2023, ss. 247–253, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Ulusal · Türkiye

30. LATEST EVALUATIONS ON ERZİNCAN TULUM CHEESE AND SECTIONS FROM ITS TRADITIONAL - ORIGINAL
PRODUCTION IN THE PLATEAUS (2023)
Songül Çakmakçı
ICONFOOD’23 2nd International Congress on Food Researches, Sivas, 16.10.2023 – 18.10.2023, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

31. Koruyucu, zenginleştirici ve olağanüstü özellikleriyle fonksiyonel gıdalar için bir bileşen olarak
"Isırgan" (2023)
Songül Çakmakçı, RAMAZAN ÇAKMAKÇI
2. ULUSLARARASI GELENEKSEL GIDALAR VE SÜRDÜRÜLEBİLİR BESLENME SEMPOZYUMU (2nd International

Traditional Food and Sustainable Nutrition Symposium), Mersin, 05.10.2023 – 06.10.2023, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

32. Portakal (Citrus sinensis) ve Limon (Citrus limonum) Kabuklarının Biyoaktif Özellikleri ve Süt
Ürünlerinin Geliştirilmesinde Kullanım Potansiyeli (2023)
Songül Çakmakçı, MEHMET ALİ SALIK
2. Uluslararası Geleneksel Gıdalar ve Sürdürülebilir Beslenme Sempozyumu, Mersin, 05.10.2023 – 06.10.2023, ss.
534–541, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

33. ERZİNCAN TULUM PEYNİRİ ÜZERİNE SON DEĞERLENDİRMELER ve YAYLALARDA GELENEKSEL - ORİJİNAL
ÜRETİMİNDEN KESİTLER (2023)
Songül Çakmakçı
ULUSLARARASI GIDA ARAŞTIRMALARI KONGRESİ ICONFOOD'23, Sivas, 25.09.2023 – 27.09.2023, ss. 16–22, Tam
metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

34. Lipophilic antioxidants of milk and their benefits to human health (2022)
Songül Çakmakçı, Mehmet Ali SALIK
VI. International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress, Kütahya, 07.10.2022 – 09.10.2022,
Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

35. Geographical Indication Ayran and Yogurts of Türkiye (2022)
Mehmet Ali SALIK, Songül Çakmakçı
VI. International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress, Kütahya, 07.10.2022 – 09.10.2022,
Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

36. A Traditional Snack in Erzincan Region: “Çiğit” (2022)
Mehmet Ali SALIK, Songül Çakmakçı
4th International Conference on Advanced Engineering Technologies, Bayburt, 28.09.2022 – 30.09.2022, Tam metin
bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276084-erzincan-tulum-peyniri-uzerine-son-degerlendirmeler-ve-yaylalarda-geleneksel
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276145-lipophilic-antioxidants-of-milk-and-their-benefits-to-human-health
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276062-geographical-indication-ayran-and-yogurts-of-turkiye
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276154-a-traditional-snack-in-erzincan-region-cigit


37. Monosodium glutamate (MSG) as A Food Additive and Comments on Its Use (2022)
Songül Çakmakçı, Mehmet Ali SALIK
4th International Conference on Advanced Engineering Technologies, Bayburt, 28.09.2022 – 30.09.2022, Tam metin
bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

38. Future and trends of sustainable agricultural production and food systems (2022)
RAMAZAN ÇAKMAKÇI, Songül Çakmakçı
4th International Conference on Advanced Engineering Technologies, Bayburt, 28.09.2022 – 30.09.2022, Tam metin
bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

39. Goat Milk (2022)
Songül Çakmakçı
4. INTERNATIONAL PALANDOKEN SCIENTIFIC STUDIES CONGRESS, Erzurum, 28.04.2022 – 29.04.2022, ss. 1–10, Tam
metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

40. COĞRAFİ İŞARET KAVRAMI VE ERZURUM’UN COĞRAFİ İŞARETLİ ÜRÜNLERİ (2022)
Songül Çakmakçı, Mehmet Ali SALIK
4. INTERNATIONAL PALANDOKEN SCIENTIFIC STUDIES CONGRESS, Erzurum, 28.04.2022 – 29.04.2022, Tam metin
bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

41. THE CONCEPT OF GEOGRAPHICAL INDICATION AND GEOGRAPHICAL INDICATION PRODUCTS OF
ERZURUM (Coğrafi İşaret Kavramı ve Erzurum'un Coğrafi İşaretli Ürünleri) (2022)
Songül Çakmakçı, Mehmet Ali Salık
4. INTERNATIONAL PALANDOKEN SCIENTIFIC STUDIES CONGRESS, Erzurum, 28.04.2022 – 29.04.2022, ss. 11–15,
Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

42. Keçi Sütü (2022)
Songül Çakmakçı
4. INTERNATIONAL PALANDOKEN SCIENTIFIC STUDIES CONGRESS, Erzurum, 28.04.2022 – 29.04.2022, Tam metin
bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

43. The Future Potential and Current Status of Dairyıng in Bingöl Province (2021)
YUSUF ÇAKIR, Songül Çakmakçı
ISPEC 8th INTERNATIONAL CONFERENCE ON AGRICULTURE, ANIMAL SCIENCES AND RURAL DEVELOPMENT, Bingöl,
24.12.2021 – 25.12.2021, ss. 908–917, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

44. An Important Natural Resource for Health and Nutrition: Oleaster (Elaeagnus angustifolia L.) (2021)
Songül Çakmakçı, RAMAZAN ÇAKMAKÇI
MESMAP – 7 The Seventh International Mediterranean Symposium on Medicinal and Aromatic Plants, İzmir,
18.11.2021 – 20.11.2021, ss. 244–253, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye
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45. Kekik ve Gıda Sanayinde Kullanımı (2021)
Songül Çakmakçı
International Anatolian Congress on Medicinal and Aromatic Plants, Arapgir/ Malatya, 16.11.2021 – 17.11.2021, Tam
metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

46. THE IMPORTANCE OF MILK AND CONJUGATED LINOLEIC ACID IN HEALTH AND NUTRITION (2021)
Mehmet Ali SALIK, Songül Çakmakçı
3. International Baku Scientific Researches Conference, Baku, 15.10.2021 – 16.10.2021, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Azerbaycan

47. FUNCTIONAL PROPERTIES AND USAGE POTENTIALS OF OLIVE (Olea europaea L.) AND WALNUT (Juglans
regia L.) LEAVES (2021)
Songül Çakmakçı, Mehmet Ali SALIK
3. International Baku Scientific Researches Conference, Baku, 15.10.2021, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Azerbaycan

48. THE RELATIONSHIP BETWEEN COVID-19 AND SOCIAL MEDIA IN THE LIGHT OF FOOD LITERACY (2021)
Songül Çakmakçı, Damla AKTAŞ (Lisans Öğrencisi)
5th INTERNATIONAL CONFERENCE ON COVID-19 STUDIES, Ankara, 24.09.2021 – 25.09.2021, ss. 399–407, Tam
metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

49. Maillard Reaksiyonu ve Süt Ürünlerinde Reaksiyonu Etkileyen Faktörler (2020)
Hatice ERTEM, Songül Çakmakçı
Türkiye 13. Gıda Kongresi, 21.10.2020 – 23.10.2020, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Ulusal · Türkiye

50. Gıdalarda renk ve renk ölçümü (2020)
Kübra ÇELİK, Songül Çakmakçı
Türkiye 13. Gıda Kongresi, 21.10.2020 – 23.10.2020, Özet bildiri
Poster · Ulusal · Türkiye

51. Çiğ süt çeşit ve kalitesi ile ürün verim ve kalitesi ilişkisi (2020)
HALENUR ÇALIŞKAN, Songül Çakmakçı
Türkiye 13. Gıda Kongresi, Çanakkale, 21.10.2020 – 23.10.2020, Özet bildiri
Poster · Ulusal · Türkiye

52. Çiğ süt çeşit ve kalitesi ile ürün verim ve kalitesi ilgisi (2020)
Halenur Çalışkan, Songül Çakmakçı
Türkiye 13. Gıda Kongresi, Çanakkale, 21.10.2020 – 23.10.2020, s. 413, Özet bildiri
Poster · Ulusal · Türkiye

53. Coğrafi işaret ve Türkiye’xxnin coğrafi işaretli peynirleri (2020)
Mehmet Ali SALIK, Songül Çakmakçı
Türkiye 13. Gıda Kongresi, Çanakkale, 21.10.2020 – 23.10.2020, Özet bildiri
Özet Bildiri · Ulusal · Türkiye

54. Küflü Civil peynir üzerinde yapılan son çalışmalar ve yapılması gerekenler (2020)
Songül Çakmakçı, Ali Adnan Hayaloğlu, Bülent Çetin, Mustafa Gürses, Elif Dağdemir
Türkiye 13. Gıda Kongresi, Çanakkale, 21.10.2020 – 23.10.2020, s. 201, Özet bildiri
Özet Bildiri · Ulusal · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269647-kuflu-civil-peynir-uzerinde-yapilan-son-calismalar-ve-yapilmasi-gerekenler


55. Effects of Organic and Conventional Production Systems on Food and Environmental Quality and
Sustainability. (2019)
Ramazan Çakmakçı, Songül Çakmakçı
International Conference on Food, Agriculture and Animal Sciences (ICOFAAS 2019), Antalya, 08.11.2019 –
11.11.2019, ss. 283–286, Tam metin bildiri
Davetli Konuşmacı · Uluslararası · Türkiye

56. Food additives and consumer doubts (2019)
Songül Çakmakçı
5th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life Sport (NATURAL 2019), Ankara, 02.10.2019 –
06.10.2019, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

57. Moldy cheeses and Tulum cheeses: Moldy Civil and Erzincan Tulum cheeses True known mistakes.
(2019)
Songül Çakmakçı
5th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life Sport (NATURAL 2019), Ankara, 02.10.2019 –
06.10.2019, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

58. Süt ve ürünlerinde doğru zannedilen yanlışlar. (2019)
Songül Çakmakçı
5th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life Sport (NATURAL 2019), Ankara, 02.10.2019 –
06.10.2019, Tam metin bildiri
Davetli Konuşmacı · Uluslararası · Türkiye

59. Microbiological properties of Tulum cheeses produced from raw and pasteurized Akkaraman sheep’s
milk during the ripening. (2019)
YUSUF ÇAKIR, Songül Çakmakçı
3rd International Conference on Advanced Engineering Technologies (ICADET 2019), Bayburt, 19.09.2019 –
21.09.2019, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Uluslararası · Türkiye

60. Shelf life of probiotic ice cream produced with cinnamon. (2019)
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121. Çiğ koyun sütünden üretilen Erzincan Tulum peynirinde olgunlaşma süresince aroma bileşiklerindeki
değişim P 287 4 Geleneksel Gıdalar Smpozyumu Adana (2014)
YUSUF ÇAKIR, Songül Çakmakçı, ALİ ADNAN HAYALOĞLU
4. Geleneksel Gıdalar Smpozyumu, Adana, 17.04.2014 – 19.04.2014, Özet bildiri
Poster · Ulusal · Türkiye

122. Capable of some mycotoxins production of Penicillium roqueforti strains isolated moldy Civil cheese
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Süt Endüstrisinde Yenilikçi Yaklaşımlar Sempozyumu., Denizli, 15.11.2012 – 16.11.2012, Özet bildiri
Özet Bildiri · Ulusal · Türkiye

127. Yoğurt ve kremadan farklı kültür kombinasyonları ile üretilen tereyağlarında bazı kalite özelliklerinin
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Songül Çakmakçı, Elif Dağdemir, ALI ADNAN HAYALOGLU, Mustafa Gürses, Bülent Çetin
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Poster · Ulusal · Türkiye
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195. Kaşar peynirinde olgunlaşma derecesi ve kazein fraksiyonları üzerine proteaz ve lipaz kullanımının
etkisi (1998)
ABDULLAH ÇAĞLAR, Songül Çakmakçı
Gıda Mühendisliği Kongresi, Gaziantep, 16.06.1998 – 18.06.1998, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Ulusal · Türkiye

196. Erzincan Tulum Şavak Peynirinin geleneksel metotla üretimi ve üretim teknolojisinin geliştirilmesi
(1998)
Songül Çakmakçı
V. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu "Geleneksel Süt Ürünleri", Tekirdağ, 21.05.1998 – 22.05.1998, ss. 117–125, Tam
metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Ulusal · Türkiye

197. Trabzon tereyağlarının bazı fiziksel ve kimyasal özelliklerinin tespiti (1998)
Mustafa Şengül, Songül Çakmakçı, Mahmut Ünsal
5. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Tekirdağ, 21.05.1998 – 23.05.1998, ss. 230–243, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Ulusal · Türkiye

198. Ambalaj materyali ve olgunlaşma süresinin Tulum peynirlerinin bazı mikroorganizma içeriğine etkisi
(1997)
Mustafa Şengül, Songül Çakmakçı
10. KÜKEM Kongresi, Mersin, 04.06.1997 – 06.06.1997, s. 1, Özet bildiri
Özet Bildiri · Ulusal · Türkiye

199. İçme sütüne işlenecek çiğ sütün özellikleri ve uygulanacak testler(Yayın tarihi: Tekirdağ 1998) (1996)
Songül Çakmakçı, İhsan Bakırcı, Nurhan Akyüz
Ulusal Süt ve ürünleri Sempozyumu, İstanbul, 21.06.1996 – 22.06.1996, ss. 49–64, Tam metin bildiri
Tam Metin Bildiri · Ulusal · Türkiye

200. Mayalama sıcaklığı ve CaCl2 ilavesinin sütün peynir mayası rennet ile pıhtılaşması ve pıhtının çeşitli
özellikleri üzerine etkisi (1995)
Songül Çakmakçı, ÖMER ZORBA, Mustafa Şengül
II. Gıda Mühendisliği Kongresi, 08.11.1995 – 10.11.1995, Tam metin bildiri
Poster · Ulusal · Türkiye

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 45 / 72

https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276115-yogurdun-antitumor-ve-antikanserojenik-ozelligi
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274677-peyniralti-suyu-proteinlerinin-bazi-gidalardaki-fonksiyonel-ve-besinsel
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274705-erzincan-tulum-savak-peynirinin-bazi-kalite-kriterleri-uzerine-ambalaj-materyali
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274705-erzincan-tulum-savak-peynirinin-bazi-kalite-kriterleri-uzerine-ambalaj-materyali
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276171-kasar-peynirinde-olgunlasma-derecesi-ve-kazein-fraksiyonlari-uzerine-proteaz-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276171-kasar-peynirinde-olgunlasma-derecesi-ve-kazein-fraksiyonlari-uzerine-proteaz-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/276130-erzincan-tulum-savak-peynirinin-geleneksel-metotla-uretimi-ve-uretim
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274679-trabzon-tereyaglarinin-bazi-fiziksel-ve-kimyasal-ozelliklerinin-tespiti
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274682-ambalaj-materyali-ve-olgunlasma-suresinin-tulum-peynirlerinin-bazi
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/273050-icme-sutune-islenecek-cig-sutun-ozellikleri-ve-uygulanacak-testleryayin-tarihi
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274694-mayalama-sicakligi-ve-cacl2-ilavesinin-sutun-peynir-mayasi-rennet-ile
https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/274694-mayalama-sicakligi-ve-cacl2-ilavesinin-sutun-peynir-mayasi-rennet-ile


201. Meyve çeşidi ve muhafaza süresinin meyveli yoğurtların duyusal fiziksel ve kimyasal özellikleri üzerine
etkisi (1995)
HÜSEYİN TÜRKOĞLU, Songül Çakmakçı, ABDULLAH ÇAĞLAR
II. Ulusal Beslenme ve Diyetetik Kongresi- Uluslararası katılımlı, Ankara, 12.04.1995 – 14.04.1995, Özet bildiri
Özet Bildiri · Ulusal · Türkiye

202. Yoğurdun insan sağlığındaki rolü ve önemi (1994)
ABDULLAH ÇAĞLAR, Songül Çakmakçı
III. Milli Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, İstanbul, 02.06.1994 – 03.06.1994, Özet bildiri
Özet Bildiri · Ulusal · Türkiye

Kitaplar

1. Gıda Katkı Maddeleri (2015)
Songül Çakmakçı
Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Ofset Tesisi, Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Ofset Tesisi, Erzurum, 7. baskı
Ders Kitabı · Ulusal

2. Süt ve Mamülleri Muayene ve Analiz Metotları Rehberi (2012)
AHMET KURT, Songül Çakmakçı, ABDULLAH ÇAĞLAR
Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Ofset Basım, Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Ofset Basım, Erzurum, 9. baskı, 254 sayfa
Ders Kitabı · Ulusal

Kitapta Bölümler

1. MELAMİN: SÜT VE SÜT ÜRÜNLERİNİN MELAMİN İLE TAĞŞİŞİ VE SAĞLIĞA ZARARLARI (2025)
Songül Çakmakçı, Mehmet Ali Salık
Gıda Bilimleri ve Mühendisliği Alanında Uluslararası Araştırmalar-II, Editör: TOPDAŞ ELİF FEYZA, Eğitim Yayınevi, ss.
1–16
Kitapta Bölüm · Uluslararası

2. Geleceğe Yönelik Gıda Üretim Stratejileri ve Alternatif Protein Kaynakları (2024)
Songül Çakmakçı, Ramazan Çakmakçı
Tarıma Çok Yönlü Yaklaşım: Ürün ve Bilgi Üretimi 1, Editör: KESKİN NURHAN,GÖKBAYRAK ZELİHA,İŞÇİ BURÇAK,
İksad, ss. 253–276
Kitapta Bölüm · Uluslararası

3. Gıda Katkı Maddeleri (7. Bölüm) (2022)
Songül Çakmakçı
Endüstriyel Gıda Üretim Teknikleri, Editör: ŞANLIBABA Pınar,GÜÇER Yalçın, Nobel, ss. 171–194
Kitapta Bölüm · Ulusal

4. Türkiye Peynirleri (19. Bölüm) (2021)
Songül Çakmakçı
Peynir Biliminin Temelleri, Editör: Adnan Hayaloğlu,Barbaros Özer, Nobel Yayın Dağıtım, ss. 739–778
Kitapta Bölüm · Ulusal

5. Organik Gıda Üretimi ve Gıda Katkı Maddeleri (6. Bölüm) (2015)
Songül Çakmakçı
Organik Tarım, Editör: RAMAZAN ÇAKMAKÇI,ÜMMÜGÜLSÜM ERDOĞAN, Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Ofset Tesisi, ss.
251–266
Ders Kitabı Bölümü · Ulusal
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Bilimsel & Mesleki Faaliyetler

Jüri Üyelikleri

1. Akademik Kadroya Atama-Profesörlük (2026)
Songül Çakmakçı
Akademik Kadroya Atama-Profesörlük · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Doçentlik Sınavı (2025)
Songül Çakmakçı
Doçentlik Sınavı · Recep Tayyip Erdoğan Üniversitesi · Türkiye

3. Akademik Kadroya Atama-Profesörlük (2025)
Songül Çakmakçı
Akademik Kadroya Atama-Profesörlük · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Doçentlik Sınavı (2025)
Songül Çakmakçı
Doçentlik Sınavı · Zonguldak Bülent Ecevit Üniversitesi · Türkiye

5. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2024)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Akademik Kadroya Atama-Doçentlik (2024)
Songül Çakmakçı
Akademik Kadroya Atama-Doçentlik · Adana Alparslan Türkeş Bilim ve Teknoloji Üniversitesi · Türkiye

7. Tez Savunma (Doktora) (2023)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Doktora) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. Akademik Kadroya Atama-Doçentlik (2023)
Songül Çakmakçı
Akademik Kadroya Atama-Doçentlik · Kocaeli Üniversitesi · Türkiye

9. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2023)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Akademik Kadroya Atama-Doçentlik (2023)
Songül Çakmakçı
Akademik Kadroya Atama-Doçentlik · Kocaeli Üniversitesi · Türkiye

11. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2023)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2023)
Songül Çakmakçı
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

13. Akademik Kadroya Atama-Doçentlik (2023)
Songül Çakmakçı
Akademik Kadroya Atama-Doçentlik · İnönü Üniversitesi · Türkiye
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14. Akademik Kadroya Atama (2022)
Songül Çakmakçı
Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik · Kastamonu Üniversitesi · Türkiye

15. Akademik Kadroya Atama (2022)
Songül Çakmakçı
Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

16. Akademik Kadroya Atama (2022)
Songül Çakmakçı
Akademik Kadroya Atama-Profesörlük · İnönü Üniversitesi · Türkiye

17. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2022)
Songül Çakmakçı
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

18. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2022)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. Tez Savunma (Doktora) (2022)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Doktora) · Harran Üniversitesi · Türkiye

20. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2022)
Songül Çakmakçı
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. Doçentlik Sınavı (2022)
Songül Çakmakçı
Doçentlik Sınavı · Aydın Adnan Menderes Üniversitesi · Türkiye

22. Doçentlik Sınavı (2022)
Songül Çakmakçı
Doçentlik Sınavı · Kocaeli Üniversitesi · Türkiye

23. Doçentlik Sınavı (2022)
Songül Çakmakçı
Doçentlik Sınavı · Konya Gıda Ve Tarım Üniversitesi · Türkiye

24. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Songül Çakmakçı
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

25. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Songül Çakmakçı
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

26. Tez Savunma (Doktora) (2021)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Doktora) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

27. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Songül Çakmakçı
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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28. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2021)
Songül Çakmakçı
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

29. Doçentlik Sınavı (2021)
Songül Çakmakçı
Doçentlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

30. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2021)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

31. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Songül Çakmakçı
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

32. Doktora Yeterlik Sınavı (2020)
Songül Çakmakçı
Doktora Yeterlik Sınavı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

33. Tez Savunma (Yüksek Lisans) (2020)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

34. Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği (2020)
Songül Çakmakçı
Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

35. Akademik Kadroya Atama (2020)
Songül Çakmakçı
Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik · İnönü Üniversitesi · Türkiye

36. Y. Lisans Jüri üyeliği (2019)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Gümüşhane Üniv. · Türkiye

37. Doktora Yeterlilik Jüri üyesi (2019)
Songül Çakmakçı
Doktora Yeterlik Sınavı · İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst. · Türkiye

38. Doktora Yeterlilik Jüri üyesi (2019)
Songül Çakmakçı
Doktora Yeterlik Sınavı · İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst. · Türkiye

39. Y. Lisans Jüri üyeliği (2019)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Gümüşhane Üniv. · Türkiye

40. Doktora Yeterlilik Jüri üyesi (2019)
Songül Çakmakçı
Doktora Yeterlik Sınavı · İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst. · Türkiye

41. Doktora Yeterlilik Jüri üyesi (2019)
Songül Çakmakçı
Doktora Yeterlik Sınavı · İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst. · Türkiye
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42. Doçentlik Kadroya atama jüriliği (2019)
Songül Çakmakçı
Doktora Yeterlik Sınavı · İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst. · Türkiye

43. Doktora Yeterlilik Jüri üyesi (2019)
Songül Çakmakçı
Doktora Yeterlik Sınavı · İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst. · Türkiye

44. Doktora Tez Jüri üyeliği (2019)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Doktora) · İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst. · Türkiye

45. Y. Lisans Jüri üyeliği (2019)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Süleyman Demirel Üniv. Fen Bil. Enst. · Türkiye

46. Jüri üyesi (2019)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Kastamonu Üniv. Fen Bil. Enst. · Türkiye

47. Doçentlik Kadroya atama jüriliği (2019)
Songül Çakmakçı
Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

48. Doçentlik Jüri Üyeliği (Eser İnceleme) (2019)
Songül Çakmakçı
Doçentlik Sınavı · YÖK · Türkiye

49. Y. Lisans Jüri üyeliği (2019)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Yüksek Lisans) · Bayburt Üniv. Fen Bil. Enst. · Türkiye

50. Doktora Tez Jüri üyeliği (2019)
Songül Çakmakçı
Tez Savunma (Doktora) · Atatürk Üniversitesi, Fen Bilimleri Ens. · Türkiye

Bilimsel Dergilerdeki Görevler

1. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2022 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Editörler Kurulu Üyesi · Ulusal · TURKISH JOURNAL OF AGRICULTURAL AND NATURAL SCIENCE

2. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2022 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Danışma Kurul Üyesi · Uluslararası · Journal of Tekirdag Agricultural Faculty

3. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2021 – 2024)
Songül Çakmakçı
Yayın Kurul Üyesi · Ulusal · Food Science and Engineering Research

4. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2005 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Editörler Kurulu Üyesi · Uluslararası · Akademik Gıda · AKADEMIK GIDA

5. Bilimsel Dergilerdeki Görev (2000 – 2004)
Songül Çakmakçı
Yayın Kurul Üyesi · Ulusal · Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi
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Bilimsel Yayınlarda Hakemlik

1. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · EUROPEAN FOOD RESEARCH AND TECHNOLOGY

2. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · EUROPEAN FOOD RESEARCH AND TECHNOLOGY

3. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD MEASUREMENT AND CHARACTERIZATION

4. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2026)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Turkish Journal of Agriculture and Forestry · TURKISH JOURNAL OF AGRICULTURE AND
FORESTRY

5. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FUNCTIONAL FOODS

6. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD MEASUREMENT AND CHARACTERIZATION

7. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD MEASUREMENT AND CHARACTERIZATION

8. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL

9. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FUTURE FOODS

10. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD MEASUREMENT AND CHARACTERIZATION

11. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology

12. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

13. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 51 / 72



14. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Discover Food · DISCOVER FOOD

15. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2025)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL

16. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL

17. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL

18. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Dairy

19. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · DAIRY

20. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Processes

21. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · SMALL RUMINANT RESEARCH

22. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · AYDIN GASTRONOMY · Aydın Gastronomy

23. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

24. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Helal ve Etik Araştırmalar Dergisi

25. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

26. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of Food Composition and Analysis · JOURNAL OF FOOD COMPOSITION AND
ANALYSIS

27. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS
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28. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

29. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · MLJEKARSTVO

30. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · DAIRY

31. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

32. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2024)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · SMALL RUMINANT RESEARCH

33. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Chemistry Advances

34. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Chemistry Advances

35. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

36. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Diğer Dergiler · Uluslararası · Food Chemistry Advances

37. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · BIOCATALYSIS AND AGRICULTURAL BIOTECHNOLOGY

38. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · DAIRY

39. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · APPLIED SCIENCES

40. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

41. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · BIOCATALYSIS AND AGRICULTURAL BIOTECHNOLOGY
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42. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

43. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Chemistry: X

44. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · BIOCATALYSIS AND AGRICULTURAL BIOTECHNOLOGY

45. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

46. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

47. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

48. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

49. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

50. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · DAIRY

51. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · SUSTAINABILITY

52. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

53. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of Food Composition and Analysis · JOURNAL OF FOOD COMPOSITION AND
ANALYSIS

54. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Bioscience · FOOD BIOSCIENCE

55. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF APPLIED MICROBIOLOGY
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56. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF AGRICULTURAL SCIENCE AND TECHNOLOGY

57. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

58. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · FOOD CHEMISTRY

59. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2023)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

60. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · BIOLOGIA

61. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Foods · FOODS

62. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF ENVIRONMENTAL RESEARCH AND PUBLIC HEALTH

63. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · AGRICULTURE

64. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of Food Composition and Analysis · JOURNAL OF FOOD COMPOSITION AND
ANALYSIS

65. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Iğdır Üniversitesi Sosyal Bilimler Dergisi

66. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Diğer Dergiler · Uluslararası · Food Chemistry Advances

67. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · NUTRITION AND FOOD SCIENCE

68. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Bioscience

69. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Bioscience · FOOD BİOSCİENCE
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70. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Food Bioscience · FOOD BİOSCİENCE

71. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Akademik Gıda · AKADEMİK GIDA

72. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Brazilian Archives of Biology and Technology · BRAZILIAN ARCHIVES OF BIOLOGY AND
TECHNOLOGY

73. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

74. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

75. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Frontiers in nutrition · FRONTIERS IN NUTRITION

76. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION · Journal Of Food Processing And
Preservation

77. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

78. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION · Journal Of Food Processing And
Preservation

79. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal of Agricultural Production

80. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal Of Food Quality · JOURNAL OF FOOD QUALITY

81. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION · Journal Of Food Processing And
Preservation

82. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL FOOD RESEARCH JOURNAL
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83. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Adıyaman Üniversitesi Mühendislik Bilimleri Dergisi · ADIYAMAN ÜNİVERSİTESİ MÜHENDİSLİK
BİLİMLERİ DERGİSİ

84. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2022)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Adıyaman Üniversitesi Mühendislik Bilimleri Dergisi · ADIYAMAN ÜNİVERSİTESİ MÜHENDİSLİK
BİLİMLERİ DERGİSİ

85. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

86. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

87. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

88. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal Of Food Quality · JOURNAL OF FOOD QUALITY

89. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Bitlis Eren Üniversitesi Fen Bilimleri Dergisi

90. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal Of Food Quality · JOURNAL OF FOOD QUALITY

91. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Journal Of Food Quality · JOURNAL OF FOOD QUALITY

92. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · BIOMED RESEARCH INTERNATIONAL

93. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION

94. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Songül Çakmakçı
Bildiri (Özet) · Ulusal · 11. GIDA MÜHENDİSLİĞİ ÖĞRENCİ KONGRESİ -Selçuk Üniv.

95. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2021)
Songül Çakmakçı
Bildiri (Özet) · Ulusal · 11. GIDA MÜHENDİSLİĞİ ÖĞRENCİ KONGRESİ- Selçuk Üniv.
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96. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Akademik Gıda · AKADEMİK GIDA

97. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · TURKISH JOURNAL OF VETERINARY & ANIMAL SCIENCES

98. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Food and Health

99. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Gıda · GIDA

100. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2020)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE

101. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Atatürk Üniv. Ziraat. Fak. Derg · Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Derg

102. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · Int. J Food Sci Technol

103. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Pamukkale Univ J Eng Sci, · Pamukkale Univ J. Eng. Sci.

104. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY · Journal of Agricultural and Food
Chemistry

105. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · J. Food Safety

106. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Ulusal · Harran Üniv. Derg

107. Bilimsel Yayınlarda Hakemlik (2019)
Songül Çakmakçı
Hakemli Bilimsel Dergi · Uluslararası · INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY

Bilimsel Danışmanlıklar

1. Türkiye (2023 – 2024)
Songül Çakmakçı
Bilimsel Projeler İçin Yapılan Danışmanlık · TÜBİTAK · Türkiye
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2. 1123736783 Türkiye Geleneksel Peynir Envanteri Oluşturulması Projesi (2021 – Devam ediyor)
Songül Çakmakçı
Bilimsel Projeler İçin Yapılan Danışmanlık · Tarım ve Orman Bakanlığı- TAGEM · Türkiye

3. TÜBİTAK 1001 (2019 – 2020)
Songül Çakmakçı
Bilimsel Projeler İçin Yapılan Danışmanlık · TÜBİTAK · Türkiye

Etkinlik Organizasyonlarındaki Görevler

1. 14. Uluslararası Palandöken Bilimsel Çalışmalar Kongresi (2026)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

2. 7. Uluslararası Üsküdar Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2026)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

3. II. Çukurova Uluslararası Temel ve Uygulamalı Bilimler Kongresi (2026)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Adana · Türkiye

4. II. Uluslararası Bergama Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2026)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İzmir · Türkiye

5. I.International Rome Scientific Research and Innovation Congress (2026)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Rome · İtalya

6. 1. Uluslararası Evliya Çelebi Bilimsel Çalışmalar Kongresi (2026)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Şanlıurfa · Türkiye

7. 2. Uluslararası Çanakkale Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2026)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Çanakkale · Türkiye

8. 1. Uluslararası Edessa Bilimsel Çalışmalar Kongresi (2026)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · San Diago · Türkiye

9. 8. Uluslararası Karadeniz Bilimsel Araştırmalar ve İnovasyon Kongresi (2026)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Trabzon · Türkiye

10. 3. Uluslararası Ekoloji, Ekonomi ve Bölgesel Kalkınma Kongresi (ECOSUS 2026) (2026)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Artvin · Türkiye

11. 9. Uluslararası Akdeniz Bilimsel Araştırmalar ve İnovasyon Kongresi (2025)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Antalya · Türkiye
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12. 8. Uluslararası Selçuk Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2025)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Konya · Türkiye

13. 5. Uluslararası Üsküdar Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2025)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

14. 1. Uluslararası Marcus Aurelius Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2025)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Ankara · Türkiye

15. 11. Uluslararası Marmara Bilimsel Araştırmalar ve İnovasyon Kongresi (2025)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

16. 4. Uluslararası Mardin Bilimsel Araştırmalar ve İnovasyon Kongresi (2025)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Mardin · Türkiye

17. 3. Uluslararası Yeditepe Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2025)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

18. 12. Uluslararası Palandöken Bilimsel Çalışmalar Kongresi (2025)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

19. 7. Uluslararası Uludağ Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2025)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · San Diago · Türkiye

20. 6. Uluslararası Karadeniz Bilimsel Araştırmalar ve İnovasyon Kongresi (2025)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Trabzon · Türkiye

21. 11. Uluslararası Hasankeyf Bilimsel Araştırmalar ve İnovasyon Kongresi (2025)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Batman · Türkiye

22. 1. Uluslararası Mardin Bilimsel Araştırmalar ve İnovasyon Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Mardin · Türkiye

23. 1. Uluslararası Ankara Bilimsel Araştırmalar ve İnovasyon Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Ankara · Türkiye

24. 2. Uluslararası Gaziantep Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Gaziantep · Türkiye

25. 5. Uluslararası Selçuk Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Konya · Türkiye
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26. 5. Uluslararası Trakya Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Edirne · Türkiye

27. 2. Uluslararası Üsküdar Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

28. 1. Uluslararası Avrasya Bilimsel Araştırmalar ve İnovasyon Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Baku · Azerbaycan

29. 4. Uluslararası Uludağ Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Bursa · Türkiye

30. 3. Uluslararası Karadeniz Bilimsel Araştırmalar ve İnovasyon Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Trabzon · Türkiye

31. 6. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Bilim Kurulu Üyesi · Mersin · Türkiye

32. 8. INTERNATIONAL MARMARA SCIENTIFIC RESEARCH AND INNOVATION CONGRESS (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

33. 7. INTERNATIONAL DİCLE SCIENTIFIC RESEARCH AND INNOVATION CONGRESS (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Diyarbakır · Türkiye

34. 8. INTERNATIONAL HASANKEYF SCIENTIFIC RESEARCH AND INNOVATION CONGRESS (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Batman · Türkiye

35. 6. INTERNATIONAL MEDITERRANEAN SCIENTIFIC RESEARCH AND INNOVATION CONGRESS (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Antalya · Türkiye

36. 3. Uluslararası Geleneksel Gıdalar ve Sürdürülebilir Beslenme Sempozyumu (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Mersin · Türkiye

37. 9. Uluslararası Bilimsel Araştırmalar ve İnovasyon Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Venice · İtalya

38. 9. Uluslararası Palandöken Bilimsel Çalışmalar Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

39. 9. Uluslararası Göbeklitepe Bilimsel Çalışmalar Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Şanlıurfa · Türkiye
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40. 5. Uluslararası Boğaziçi Bilimsel Çalışmalar Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

41. 3. ULUSLARARASI ULUDAĞ BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR KONGRESİ (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Bursa · Türkiye

42. 4. ULUSLARARASI TRAKYA BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR KONGRESİ ​ (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Edirne · Türkiye

43. 1. ULUSLARARASI ÜSKÜDAR BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR KONGRESİ (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

44. 2. ULUSLARARASI KARADENİZ BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Trabzon · Türkiye

45. 8. INTERNATIONAL SCIENTIFIC RESEARCH AND INNOVATION CONGRESS (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Baku · Azerbaycan

46. 5 Haziran Çevre Farkındalık Günü Etkinlikleri (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Eş Başkanı · Erzurum · Türkiye

47. 6. ULUSLARARASI DİCLE BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Diyarbakır · Türkiye

48. 1. ULUSLARARASI İYONYA BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR KONGRESİ (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · San Diago · Türkiye

49. 5. ULUSLARARASI AKDENİZ BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Antalya · Türkiye

50. 8. Uluslararası Palandöken Bilimsel Çalışmalar Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

51. 7. Uluslararası Hasankeyf Bilimsel araştırmalar ve İnovasyon Kongresi (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Batman · Türkiye

52. 3. INTERNATIONAL SELÇUK SCIENTIFIC RESEARCH CONGRESS (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Konya · Türkiye

53. YEDİNCİ ULUSLARARASI MARMARA BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ (2024)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye
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54. 1. INTERNATIONAL BLACKSEA SCIENTIFIC RESEARCH AND INNOVATION CONGRESS (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Trabzon · Türkiye

55. 7. International Scientific Research and Innovation Congress (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Ankara · Türkiye

56. 4. INTERNATIONAL MEDITERRANEAN SCIENTIFIC RESEARCH AND INNOVATION CONGRESS (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Adana · Türkiye

57. 7. ULUSLARARASI PALANDÖKEN BİLİMSEL ÇALIŞMALAR KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

58. 3. Uluslararası Trakya Bilimsel Araştırmalar ve (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Edirne · Türkiye

59. 7. Uluslararası Göbeklitepe Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · San Diago · Türkiye

60. 2. ULUSLARARASI ULUDAĞ BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Bursa · Türkiye

61. 2. ULUSLARARASI SELÇUK BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Konya · Türkiye

62. 2. Uluslararası Geleneksel Gıdalar ve Sürdürülebilir Beslenme Sempozyumu (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · San Diago · Türkiye

63. 3. Ulusal Sütçülük Kongresi (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Bilim Kurulu Üyesi · Ankara · Türkiye

64. Doğadan Sofraya Bilim (Science from Nature to Your Table) (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Ev Sahibi · Erzurum · Türkiye

65. 5. ULUSLARARASI DİCLE BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Diyarbakır · Türkiye

66. 6. INTERNATIONAL SCIENTIFIC RESEARCHES AND INNOVATION CONGRESS (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · San Diago · Türkiye

67. 2. ULUSLARARASI TRAKYA BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Edirne · Türkiye
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68. 3. ULUSLARARASI AKDENİZ BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Antalya · Türkiye

69. 2. ULUSLARARASI BOĞAZİÇİ BİLİMSEL ÇALIŞMALAR KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

70. 6. ULUSLARARASI GÖBEKLİTEPE BİLİMSEL ÇALIŞMALAR KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Şanlıurfa · Türkiye

71. 1. ULUSLARARASI ULUDAĞ BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Bursa · Türkiye

72. 1. Uluslararası Selçuk Bilimsel Bilimsel Araştırmalar Kongresi (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Konya · Türkiye

73. 6. ULUSLARARASI PALANDÖKEN BİLİMSEL ÇALIŞMALAR KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

74. 5. ULUSLARARASI MARMARA BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

75. Yöresel Peynirlerin Yeni Nesil Tüketici ile Buluşması (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Kars · Türkiye

76. 1. ULUSLARARASI TRAKYA BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Edirne · Türkiye

77. 5. ULUSLARARASI BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Ankara · Türkiye

78. 1. ULUSLARARASI BOĞAZİÇİ BİLİMSEL ÇALIŞMALAR KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

79. 5. ULUSLARARASI GÖBEKLİTEPE BİLİMSEL ÇALIŞMALAR KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Şanlıurfa · Türkiye

80. 4. ULUSLARARASI DİCLE BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Diyarbakır · Türkiye

81. BEŞİNCİ. ULUSLARARASI PALANDÖKEN BİLİMSEL ÇALIŞMALAR KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye
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82. 4. ULUSLARARASI MARMARA BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ (2023)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

83. 4.ULUSLARARASI GÖBEKLİTEPE BİLİMSEL ÇALIŞMALAR KONGRESİ (2022)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Şanlıurfa · Türkiye

84. İCADET 4th International Conference on Advanced Engineering Technologies (2022)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Bayburt · Türkiye

85. 3.ULUSLARARASI BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ (2022)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · İstanbul · Türkiye

86. 1st International Traditional Foods and Sustainable Food System Symposium (2022)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · San Diago · Türkiye

87. 2.ULUSLARARASI AKDENİZ BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ (2022)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · Girne

88. Dünya Süt Günü (2022)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Ulusal · Düzenleme Kurulu Üyesi · Erzurum · Türkiye

89. 4.ULUSLARARASI PALANDÖKEN BİLİMSEL ÇALIŞMALAR KONGRESİ ​ (2022)
Songül Çakmakçı
Etkinlik Organizasyonundaki Görev · Uluslararası · Bilim Kurulu Üyesi · San Diago · Türkiye

Başarılar & Tanınırlık

Kongre ve Sempozyum Katılımları

1. Türkiye'nin Avrupa Komisyonu Tarafından Tescil Edilmiş Coğrafi İşaretli Gıdaları (2025)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Gaziantep · Türkiye

2. 22.06.2024 SATURDAY / 11:30-14:00 (SESSION-3 HALL-8) (2024)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Moderatör · Baku · Azerbaycan

3. “SUMAC” As A Functional Herbal Material (2024)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Panelist · Baku · Azerbaycan

4. GANUD-5 INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS (2023)
Songül Çakmakçı
Konferans · Uluslararası · Panelist · İstanbul · Türkiye

5. International Conference on Gastronomy, Nutrition and Dietetics-V (2023)
Songül Çakmakçı
Konferans · Uluslararası · Katılımcı · İstanbul · Türkiye
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6. International Conference on Gastronomy, Nutrition and Dietetics-V (2023)
Songül Çakmakçı
Konferans · Uluslararası · Moderatör · İstanbul · Türkiye

7. 3. Ulusal Yusufeli Sempozyumu (2023)
Songül Çakmakçı
Sempozyum · Ulusal · Panelist · Artvin · Türkiye

8. 3. Ulusal Yusufeli Sempozyumu (2023)
Songül Çakmakçı
Sempozyum · Ulusal · Katılımcı · Artvin · Türkiye

9. ICONFOOD’23 2nd International Congress on Food Researches (2023)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Panelist · Sivas · Türkiye

10. ICONFOOD’23 2nd International Congress on Food Researches (2023 – 2024)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Moderatör · Sivas · Türkiye

11. ICONFOOD’23 2nd International Congress on Food Researches (2023)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Sivas · Türkiye

12. 2. Uluslararası Geleneksel Gıdalar ve Sürdürülebilir Beslenme Sempozyumu (2023)
Songül Çakmakçı
Sempozyum · Uluslararası · Katılımcı · Mersin · Türkiye

13. 2. Uluslararası Geleneksel Gıdalar ve Sürdürülebilir Beslenme Sempozyumu (2023)
Songül Çakmakçı
Sempozyum · Uluslararası · Moderatör · Mersin · Türkiye

14. Ar-Ge ve Inovasyon ile Sektörün Buluşması (2023)
Songül Çakmakçı
Panel · Uluslararası · Moderatör · Kars · Türkiye

15. Yöresel Peynirlerin Yeni Nesil Tüketici ile Buluşması (2023)
Songül Çakmakçı
Çalıştay · Uluslararası · Katılımcı · Kars · Türkiye

16. Lipophilic Antioxidants of Milk and Their Benefits to Human Health (2022)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Kütahya · Türkiye

17. 8 OTURUM/ 8st session Oral Presentation Online (2022)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Moderatör · Kütahya · Türkiye

18. 28.04.2022 Thursday/ 09:30-12:00 SESSION-1 HALL -2 MODERATOR: Prof. Dr. Songül ÇAKMAKÇI (2022)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Moderatör · Erzurum · Türkiye

19. Goat Milk (2022)
Songül Çakmakçı
Sempozyum · Uluslararası · Katılımcı · Erzurum · Türkiye
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20. BİNGÖL İLİNDE SÜTÇÜLÜĞÜN MEVCUT DURUMU VE GELECEK POTANSİYELİ (2021)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · İzleyici / Dinleyici · Bingöl · Türkiye

21. AN IMPORTANT NATURAL RESOURCE FOR HEALTH AND NUTRITION: OLEASTER (Elaeagnus angustifolia
L.) (2021)
Songül Çakmakçı
Sempozyum · Uluslararası · İzleyici / Dinleyici · İzmir · Türkiye

22. KEKİK VE GIDA SANAYİNDE KULLANIMI (2021)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Panelist · Malatya · Türkiye

23. Oturum Başkanıorganized by Arapgir Municipality and IKSAD Institute held on 16-17 November 2021 /
Arapgir Municipality, Malatya-Turkey (2021)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Moderatör · Malatya · Türkiye

24. SÜT VE KONJUGE YAĞ ASİDİNİN SAĞLIK VE BESLENMEDEKİ ÖNEMİ�� AS (2021)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Panelist · Baku · Azerbaycan

25. ZEYTİN (Olea europaea L.) VE CEVİZ (Juglans regia L.) YAPRAKLARININ FONKSİYONEL ÖZELLİKLERİ VE
KULLANIM POTANSİYELLERİ (2021)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · İzleyici / Dinleyici · Baku · Azerbaycan

26. GIDA OKURYAZARLIĞI IŞIĞINDA COVID–19 İLE SOSYAL MEDYA ARASINDAKİ İLİŞKİ (2021)
Songül Çakmakçı
Konferans · Uluslararası · Panelist · Ankara · Türkiye

27. GIDALARDA RENK VE RENK ÖLÇÜMÜ (2020)
Songül Çakmakçı
Konferans · Ulusal · Katılımcı · Çanakkale · Türkiye

28. Küflü Civil Peynir Üzerinde Yapılan Son Çalışmalar ve Yapılması Gerekenler (2020)
Songül Çakmakçı
Kongre · Ulusal · Panelist · Çanakkale · Türkiye

29. COĞRAFİ İŞARET VE TÜRKİYE’NİN COĞRAFİ İŞARETLİ PEYNİRLERİ (2020)
Songül Çakmakçı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Çanakkale · Türkiye

30. Maillard reaksiyonu ve süt ürünlerinde reaksiyonu etkileyen faktörler (2020)
Songül Çakmakçı
Konferans · Ulusal · Katılımcı · Çanakkale · Türkiye

31. GIDALARDA RENK VE RENK ÖLÇÜMÜ (2020)
Songül Çakmakçı
Konferans · Ulusal · Katılımcı · Çanakkale · Türkiye

32. YÖREX DOĞU ANADOLU COĞRAFİ İŞARETLİ ÜRÜNLER ZİRVESİ (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Erzurum · Türkiye
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33. 5th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life & Sport (NATURAL 2019) (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Oturum Başkanı · Ankara · Türkiye

34. 5th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life & Sport (NATURAL 2019) (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Ankara · Türkiye

35. 5th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life & Sport (NATURAL 2019) (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Davetli Konuşmacı · Ankara · Türkiye

36. 3rd International Conference on Advanced Engineering Technologies (ICADET 2019) (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Bayburt · Türkiye

37. 5th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life & Sport (NATURAL 2019) (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Panelist · Ankara · Türkiye

38. 5th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life & Sport (NATURAL 2019) (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Panelist · Ankara · Türkiye

39. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Ankara · Türkiye

40. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Bayburt · Türkiye

41. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Erzurum · Türkiye

42. 3rd International Conference on Advanced Engineering Technologies (ICADET 2019) (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Oturum Başkanı · Bayburt · Türkiye

43. . 3rd International Conference on Advanced Engineering Technologies (ICADET 2019) (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Panelist · Bayburt · Türkiye

44. 3rd International Conference on Advanced Engineering Technologies (ICADET 2019) (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Oturum Başkanı · Bayburt · Türkiye

45. Prof. Dr. Ahmet Kurt Oturumu (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Ulusal · Oturum Başkanı · İzmir · Türkiye

46. International Congress on Engineering and Life Science (ICELIS 2019) (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Panelist · Kastamonu · Türkiye
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47. 21 Nisan 1. Oturum Hall 1 (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Oturum Başkanı · Afyon · Türkiye

48. Üretilecek Ürüne Özgü Çiğ Süt Seçimi-Product-Specific Raw Milk Selection (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Ulusal · Panelist · Adana · Türkiye

49. International Congress on Engineering and Life Science (ICELIS 2019) (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Panelist · Kastamonu · Türkiye

50. Gıda Katkı Maddesi Algısı - Doğru Zannedilen Yanlışlar -Food Additives Perception- False Facts (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Panelist · Afyon · Türkiye

51. 2 nd International Congress on Engineering and Life Science-ICELIS (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Kastamonu · Türkiye

52. 2 nd International Congress on Engineering and Life Science (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Panelist · Kastamonu · Türkiye

53. Orijinal Üretim Teknolojileriyle Erzincan Tulum ve Erzurum Civil Peynirleri (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Ulusal · Panelist · İzmir · Türkiye

54. 4.th Uluslararası Anadolu Tarım, Gıda, Çevre ve Biyoloji Kongresi (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Kastamonu · Türkiye

55. Erzurum’da Açık Olarak Satışa Sunulan Çiğ Sütlerin Bazı Hileler ve Kalite Özellikleri Yönünden
İncelenmesi - Bir Güncelleme (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Ulusal · Panelist · İzmir · Türkiye

56. 2. Ulusal Sütçülük Kongresi (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · İzmir · Türkiye

57. 21 Nisan Salon 2, 5. Oturum (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Oturum Başkanı · Afyon · Türkiye

58. 2. Ulusal Sütçülük Kongresi (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Ulusal · Panelist · İzmir · Türkiye

59. 3. International Congress on Engineering and Life Science-ICELIS (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Kastamonu · Türkiye

60. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Kastamonu · Türkiye
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61. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Kastamonu · Türkiye

62. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Kastamonu · Türkiye

63. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · İzmir · Türkiye

64. Teknokent Erzurumun Süt ve Et Durumu -Çalıştay (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · San Diago · Türkiye

65. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2019)
Songül Çakmakçı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · San Diago · Türkiye

66. Innovations in Food Science and Human Nutrition (2018)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Rome · İtalya

67. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2018)
Songül Çakmakçı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Rome · İtalya

68. International Congress on Engineering and Life Science-ICELIS (2018)
Songül Çakmakçı
Kongre · Ulusal · Katılımcı · Kastamonu · Türkiye

69. The 4th International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus” (2018)
Songül Çakmakçı
Kongre · Uluslararası · Katılımcı · Girne

70. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2018)
Songül Çakmakçı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Uluslararası · Çalışma Grubu · Girne

71. Kongre ve Sempozyum Katılımı (2018)
Songül Çakmakçı
Kongre ve Sempozyum Katılımı · Ulusal · Çalışma Grubu · Kastamonu · Türkiye

Ödüller

1. Bölümde en yüksek Akademik Teşvik Puanı Plaketi (2023)
Songül Çakmakçı
Ödül · Ulusal · Gıda Mühendisliği Bölümü Başkanlığı · Türkiye

2. Q1 SCI kategorisi Makale Yayınlama Ödülü (2023)
Songül Çakmakçı, Ramazan Çakmakçı
Ödül · Ulusal · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Q2 SCI kategorisi makale yayınlama ödülü (2022)
Songül Çakmakçı
Ödül · Ulusal · Atatürk Üniversitesi Rektörlüğü · Türkiye
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Burslar

1. Volarization of Sheep and Goat dairy Products in the Mediterranean, Present Technologies and Market
Perspectives, CIHEAM-IAMZ- ENILIA- Fransa/Surgeres. (2000 – 2020)
Songül Çakmakçı
Burs · Uluslararası · CIHEAM · Fransa

2. Bilim Adamı Yetiştirme Grubu Bursu (BAYG) (1978 – 1979)
Songül Çakmakçı
Burs · Ulusal · TÜBİTAK · Türkiye

3. Bilim Adamı Yetiştirme Grubu Bursu (1976 – 1978)
Songül Çakmakçı
Burs · Ulusal · TÜBİTAK · Türkiye

Davetli Konuşmalar

1. Erzincan Tulum peyniri nin yaylalardaki üreticilerinin (Göçerler, Şavaklar) sorunları ve çözüm önerileri
(31 Ağustos 2023) (2023)
Songül Çakmakçı
Konferans · Ulusal · Türkiye Radyo Televizyon Kurumu (TRT) · Türkiye

2. Yöresel Peynirlerin Yeni Nesil Tüketici ile Buluşması (2023)
Songül Çakmakçı
Çalıştay · Ulusal · Türkiye Gıda İnovasyon Platformu | TÜGİP · Türkiye

3. Gıda Katkı Maddeleri Konusunda Doğru Bilgilendirme (2022)
Songül Çakmakçı
Konferans · Ulusal · TRT Erzurum Radyosu · Türkiye

4. Süt ve Süt Ürülerinde Coğrafi İşaret ve Önemi (2022)
Songül Çakmakçı
Çalıştay · Ulusal · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Süt Üzerine Herşey (2021)
Songül Çakmakçı
Konferans · Ulusal · TRT Erzurum Radyosu · Türkiye

6. Coğrafi İşaret ve Önemi (2021)
Songül Çakmakçı
Konferans · Ulusal · TRT Erzurum Radyosu · Türkiye

Kurumsal Katkı Faaliyetleri

1. Tarımda Kadın Eli Projesi ÇİFTCİ Kadın Akademisi (2026)
Songül Çakmakçı
Kurumsal Temsil · Ulusal · Erzurum Ticaret ve Sanayi Odası · Erzurum · Türkiye

2. Atatürk Üniversitesi Erzurum'un Temel İhtiyaç/Sorunlarının Tespiti ve Çözüm Önerileri Projesi Sanayi ve
İmalat Komisyonu (2025)
Songül Çakmakçı
Kurumsal Temsil · Ulusal · Atatürk Üniversitesi Mühendislik Fakültesi · Erzurum · Türkiye

Songül Çakmakçı — Özgeçmiş · Oluşturulma: 15.10.2026 Sayfa 71 / 72



3. Atatürk Üniversitesi AÖF Kurum Temsilcisi (Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi (2024)
Songül Çakmakçı
Kurumsal Temsil · Ulusal · Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi · Çanakkale · Türkiye

4. Bölüm Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu (2024 – 2025)
Songül Çakmakçı
Kurumsal Temsil · Ulusal · Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü · Erzurum · Türkiye

5. Görevlendirme (TÜBİTAK 1004 Projesi Koordinasyon Kurulu) (2024)
Songül Çakmakçı
Kurumsal Temsil · Ulusal · Atatürk Üniversitesi Rektörlüğü · Erzurum · Türkiye

6. Türkiye Geleneksel Peynir Envanterinin Oluşturulması (2023)
Songül Çakmakçı
Kurumsal Temsil · Ulusal · Tarım ve Orman Bakanlığı, Tarımsal Araştırmalar ve Politikalar Genel Müdürlüğü · İstanbul · Türkiye

7. Atatürk Üniversitesi AÖF Kurum Temsilcisi (2023)
Songül Çakmakçı
Kurumsal Temsil · Ulusal · Çanakkale Onsekizmart University · Çanakkale · Türkiye

8. Kırmızı periler diyarı Narman Sürdürülebilir Turizm Çalıştayı (2023)
Songül Çakmakçı
Kurumsal Temsil · Ulusal · Atatürk Üniv. Narman Meslek Yüksekokulu ve Narman Belediyesi · Erzurum · Türkiye

9. Doğadan Sofraya Bilim (Science From Nature to Your Table) (2023)
Songül Çakmakçı
Kurumsal Temsil · Uluslararası · Atatürk Üniversitesi · Erzurum · Türkiye

10. Science from Nature to Your Table (2022)
Songül Çakmakçı
Kurumsal Tanıtım · Uluslararası · Avrupa Birliği · Erzurum · Türkiye

11. 4. Uluslararası Palandöken Kongresi (2022)
Songül Çakmakçı
Kurumsal Temsil · Uluslararası · Atatürk Üniv. · Erzurum · Türkiye

12. Atatürk Üniversites, AÖF Kurum Temsilcisi (2022)
Songül Çakmakçı
Kurumsal Temsil · Ulusal · Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi · Çanakkale · Türkiye

13. Laboratuvarların Donatımları İçin tezgâh yapımı ve Laboratuvar Cihazlarının Taşınması ile ilgili ihale
sonuçlarının değerlendirilmesinde görev (2019)
Songül Çakmakçı
Kurumsal Temsil · Ulusal · Atatürk Üniversitesi · Erzurum · Türkiye
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