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Türkiye

Yabancı Diller
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3. Deney Hayvanları Kullanım Sertifikası (2014)
Eğitim Yönetimi ve Planlama · Türkiye

4. Real-Time PCR Tabanlı Gen Ekspresyonu, Mutasyon ve Metilasyon Profilleme Semineri (2012)
Sağlık ve Tıp · Türkiye

5. Uygulamalı Moleküler Biyoloji Teknikleri Lisansüstü Yaz Okulu (2011)
Diğer · Türkiye

6. Dış Ticarette Bilgilendirme Semineri (2007)
Finans · Türkiye

7. BİYOİNFORMATİK-2003: Teorik ve Uygulama (2003)
Diğer · Türkiye

8. Uygulamalı Moleküler Biyoloji Teknikleri Kursu (1999)
Diğer · Türkiye

Yaptığı Tezler

1. Koruyucu kültür ve laktik asit uygulamalarının tavuk etinde raf ömrü ve Salmonella Typhimurium
gelişimi ve önemli bazı mikroorganizmaların inhibisyonu üzerine etkileri (2006)
Bülent Çetin
Yaptığı Tez · Doktora · Danışman: Sert S · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Erzurum piyasasında satışa sunulan kavurmalardan izole edilen mikroorganizmaların yağ asitleri
kompozisyonuna göre tanısı ve kavurmaların bazı kimyasal özellikleri (2000)
Bülent Çetin
Yaptığı Tez · Yüksek Lisans · Danışman: Sert S · Devam ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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Verdiği Dersler

1. Besin Mikrobiyolojisi (2024)
Bülent Çetin
Verdiği Ders · Lisans
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Bülent Çetin
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2. Akademik İdari Deneyim (2014 – 2015)
Bülent Çetin
Akademik İdari Deneyim · Merkez Müdür Yardımcısı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Akademik İdari Deneyim (2013 – 2015)
Bülent Çetin
Akademik İdari Deneyim · Merkez Müdür Yardımcısı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Akademik İdari Deneyim (2011 – 2014)
Bülent Çetin
Akademik İdari Deneyim · Merkez Müdür Yardımcısı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Akademi Dışı Deneyim

1. Öğretim Üyesi (1997 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Akademi Dışı Deneyim · Atatürk Üniversitesi

Yönetilen Tezler

1. Sirke üretiminde etkili olan mikroorganizmaların izolasyonu ve doğal probiyotik sirke üretiminde
kullanılabilirliklerinin incelenmesi (2024 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: HAFSA KADİROĞLU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. KEFİR MİKROBİYOTASININ BELİRLENMESİ VE ELDE EDİLEN SUŞLARLA ÜRETİLEN KEFİRLERİN BAZI
KALİTE PARAMETRELERİNİN TESPİTİ (2024 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: Burcu BAZU ÇIRPICI · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Mikroyeşillik üretiminde patojen transferinin takibi ve ultraviyole-C'nin patojen redüksiyonundaki
etkinliğinin tespiti (2023 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: SEFA IŞIK · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. Probiyotik ve starter özellikteki yoğurt bakterilerinin izolasyonu ve seçilen suşlarla üretilen yoğurtların
mikrobiyolojik, fizikokimyasal ve teknolojik özelliklerinin belirlenmesi (2023 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: HAKTAN AKTAŞ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Yoğurt üretiminde sorun oluşturan bakteriyofajların izolasyonu ve karakterizasyonu (2022 – Devam
ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: FEYZA ERKAN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Sürk mikrobiyotasının belirlenmesi ve uygun suşlar kullanılarak üretilen sürklerin olgunlaşma periyodu
boyunca incelenmesi (2021 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: YUSUF ESEN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

7. Erzurum Küflü civil peyniri'nin (Göğermiş peynir) laktik asit bakteri mikrobiyotası ile bazı
mikrobiyolojik ve fizikokimyasal özelliklerinin belirlenmesi (2020 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: NESLİHAN ARSLAN · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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8. Probiyotik ve antioksidan özellikli yoğurt bakterilerinin izolasyonu ve identifiye edilen suşlarla üretilen
yoğurtların bazı mikrobiyolojik ve fizikokimyasal özelliklerinin belirlenmesi (2020 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Doktora · Öğrenci: MEHMET ÇAĞLAR FIRAT · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Model süt işletmesinde kontaminasyon kaynağının belirlenmesi amacı ile yüksek çözünürlüklü erime
(HRM) analizinin kullanımı (2019 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: FUNDA TARAKÇIOĞLU · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Yoğurt kaynaklı laktik asit bakterilerinin starter kültür ve ekzopolisakkarit üretim özelliklerinin
incelenmesi (2019 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: SEDA YILDIZ · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. Turşu kaynaklı laktik asit bakterilerinin bazı probiyotik özelliklerinin incelenmesi (2019 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Danışman · Yüksek Lisans · Öğrenci: NUR BAYRAK · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. EV YAPIMI VE ENDÜSTRİYEL OLARAK ÜRETİLEN YOĞURTLARIN MİKROBİYOLOJİK ÖZELLİKLERİNİN
İNCELENMESİ VE POTANSİYEL PROBİYOTİK SUŞLARIN BELİRLENMESİ (2018 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Haktan Aktaş · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

13. Geleneksel yöntemlerle üretilen sirkelerin bazı mikrobiyolojik özelliklerinin belirlenmesi,
mikrobiyotasında yer alan asetik asit bakterilerinin izolasyonu ve moleküler yöntemlerle tanısı (2018 –
Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Hafsa Bilginer · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

14. Geleneksel olarak üretilmiş ev tipi turşularda laktik asit bakterilerinin izolasyonu ve tanısı (2017 –
Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Rahime Dündar · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

15. Farklı sirke çeşitleri ve konsantrasyonlarının salata bileşenlerinin dezenfeksiyonunda kullanım
imkanlarının araştırılması (2014 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Servet Elhan · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye

16. Geleneksel ve endüstriyel olarak üretilen turşularda maya mikroflorasının belirlenmesi (2013 – Devam
ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Elif Gözütok · Atatürk Üniversitesi ·
Türkiye
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17. Geleneksel ve endüstriyel yöntemlerle üretilmiş salamura asma yapraklarının mikroflorasının
belirlenmesi (2012 – Devam ediyor)
Bülent Çetin
Yönetilen Tez · Rol: Asıl Danışman (Eş Danışmanlı Tezler İçin) · Yüksek Lisans · Öğrenci: Mehmet Çağlar Fırat · Atatürk
Üniversitesi · Türkiye

Verdiği Kurs ve Eğitimler

1. Sektör Temsilcilerine Yönelik eğitimler (2020 – 2021)
Hasan Özdemir, Bülent Çavuşoğlu, Osman Nuri Ata, Elif Çadırcı, Bülent Çetin, Selda Örs Cırık, Gülşen Tozsin
Verdiği Kurs ve Eğitim · Rol: Yüksek Düzeyde Katkı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Teorik ve Uygulamaları Proje Yazma Egitimi (2017)
Duygu Fındık Coşkunçay, Hasan Özdemir, İhsan Efeoğlu, Elif Çadırcı, Gülşen Tozsin, Şaziye Sezin Yücelik, Harun
Budak, Murat Çakıcı, Hasan Seçen, Mehmet Ertuğrul, Nurtaç Canpolat, Bülent Çetin, Duygu Özsoy Taylan, Murat
Bingöl, Osman Nuri Ata
Verdiği Kurs ve Eğitim · Rol: Yüksek Düzeyde Katkı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

Proje & Tasarımlar

1. Sofralık Gemlik Zeytin Fermentasyonunda Omik Teknolojilerle Mikrobiyota Ve Aroma Profili Iliskisinin
Aydınlatılması (2026 – 2029)
Haktan Aktaş, Mihriban Korukluoğlu, Bülent Çetin, Bilal Yılmaz, Hacer Meral Aktaş, Valentina Alessandria, Davide
Buzzanca
Proje · Ulusal · Rol: Danışman (Yürütücü Gerçek Kişi Olan Projede) · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

2. Kadmiyuma Maruz Kalan Sıçanlarda Lactiplantibacillus plantarum Etkisinin Bağırsak-Beyin Eksenini
Hedefleyen Serotonerjik Sistem ile İlişkili Genler ve Bağırsak Mikroorganizmaları Açısından
Değerlendirilmesi (2025 – 2026)
Melike Karaman, Emine Toraman, Bülent Çetin, Duygu Kizir
Proje · Ulusal · Rol: Danışman (Yürütücü Gerçek Kişi Olan Projede) · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

3. Doğal Stabilizatör Katkılı Probiyotik Ayranların Reolojik Özellikleri Mikrobiyal Gelişimi ve Mikroyapısal
Analizi (2025 – 2026)
Zeynep Gürbüz Kaçan, Hacer Meral Aktaş, Tuba Erkaya Kotan, Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

4. İnsan Orijinli Yeni Nesil Probiyotik Mikroorganizmaların İzolasyonu ve Bazı Önemli in vitro Özelliklerinin
Belirlenmesi (2024)
Bülent Çetin, Hacer Meral Aktaş, DEMET ÇETİN, Haktan Aktaş
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

5. Gamma Amino Bütirik Asit ile Zenginleştirilmiş Vakum Ambalajlanmış Beyaz Peynir Üretimi (2023 –
2024)
Elif Dağdemir, Bülent Çetin, NESLİHAN AYAĞ
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

6. Göçün Ev Sahibi Ülke Vatandaşları Üzerindeki Etkilerinin Gıda Güvenliği ve Güvencesi Perspektifinden
İncelenmesi Türkiye Örneği (2023 – 2024)
Gökhan Erkal, Vedat Kaya, Sena Gültekin, Abdullah Emre Çağlar, Erdi Aksakal, Bülent Çetin, Ömer Yalçınkaya
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Devam Ediyor · Atatürk Üniversitesi · Türkiye
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7. Kaju Ceviz ve Fındık Sütü Kullanılarak Üretilen Kefirlerin Fizikokimyasal Mikrobiyolojik Antioksidan ve
Duyusal Özelliklerinin İncelenmesi (2023 – 2025)
Bülent Çetin, Burcu BAZU ÇIRPICI, Hacer Meral Aktaş, Haktan Aktaş, Hafsa BİLGİNER
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

8. 1. Türkiye Gıda Mikrobiyolojisi Kongresi (2023 – 2024)
Bülent Çetin, Haktan Aktaş, Hacer Meral Aktaş, Mehmet Yüksel, Burcu BAZU ÇIRPICI
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

9. Turşu Kökenli Muhtemel Probiyotik Laktik Asit Bakterilerinin Glutamik Asit ve Gama Amino Bütirik Asit
Üretme Yeteneklerinin Belirlenmesi ve Seçilen İzolatların Turşu Üretiminde Kullanımı (2023 – 2025)
Bülent Çetin, Melike Karaman, Hacer Meral Aktaş, Haktan Aktaş
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

10. Göçün Ev Sahibi Ülke Vatandaşları Üzerindeki Etkilerinin Gıda Güvenliği ve Güvencesi Perspektifinden
İncelenmesi Türkiye Örneği (2022 – 2024)
Gökhan Erkal, Vedat Kaya, Sena GÜLTEKİN, Ömer Yalçınkaya, Erdi Aksakal, Bülent Çetin, Abdullah Emre ÇAĞLAR
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

11. Sirke Üretiminde Etkili Olan Mikroorganizmaların İzolasyonu ve Doğal Probiyotik Sirke Üretiminde
Kullanılabilirliklerinin İncelenmesi (2022 – 2024)
Bülent Çetin, Hafsa BİLGİNER
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

12. Nanoteknolojik Malzeme ile Kendi Kendini Temizleyen Çocuk Oyun Ünitelerinin Oluşturulması (2022 –
2024)
Serkan Özer, Oğuzhan Dikmen, Soner Gök, Aslıhan Esringü, Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

13. Patojen Transferi ve UV-C'nin Mikrobiyal İnaktivasyon Performansının Mikroyeşillikler için
Değerlendirilmesi (2021 – 2023)
Bülent Çetin, Sefa IŞIK
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

14. Kefir Mikrobiyotasının Belirlenmesi ve Elde Edilecek Suşlarla Üretilen Kefirlerin Bazı Kalite
Parametrelerinin Tespiti (2021 – 2024)
Bülent Çetin, Burcu BAZU ÇIRPICI
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

15. Yoğurt Üretiminde Kullanılabilecek Starter Kültürlerin Geliştirilmesi ve Uygun Suşlarla Farklı
Özelliklerde Maya Üretimi (2021 – 2023)
Bülent Çetin, Haktan Aktaş
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

16. Yoğurt Üretiminde Sorun Oluşturan Bakteriyofajların İzolasyonu ve Karakterizasyonu (2021 – 2023)
Bülent Çetin, Feyza ERKAN
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

17. Kalın Bağırsak Mikroflorasını Düzenlemek ve Bütirat Üretimini Artırmak için Sindirilemeyen Yüksek
Oranda Dallanmış Yapıya Sahip Alfa Glukanların Enzimatik Olarak Sentezlenmesi (2021 – 2023)
Bülent Çetin, Yunus Emre Tunçil
Proje · Uluslararası · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Gachon University · Güney Kore
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269676-kaju-ceviz-ve-findik-sutu-kullanilarak-uretilen-kefirlerin-fizikokimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269676-kaju-ceviz-ve-findik-sutu-kullanilarak-uretilen-kefirlerin-fizikokimyasal
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/263879-1-turkiye-gida-mikrobiyolojisi-kongresi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/56378-tursu-kokenli-muhtemel-probiyotik-laktik-asit-bakterilerinin-glutamik-asit-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/56378-tursu-kokenli-muhtemel-probiyotik-laktik-asit-bakterilerinin-glutamik-asit-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/47546-gocun-ev-sahibi-ulke-vatandaslari-uzerindeki-etkilerinin-gida-guvenligi-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/47546-gocun-ev-sahibi-ulke-vatandaslari-uzerindeki-etkilerinin-gida-guvenligi-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269669-sirke-uretiminde-etkili-olan-mikroorganizmalarin-izolasyonu-ve-dogal-probiyotik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269669-sirke-uretiminde-etkili-olan-mikroorganizmalarin-izolasyonu-ve-dogal-probiyotik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/165155-nanoteknolojik-malzeme-ile-kendi-kendini-temizleyen-cocuk-oyun-unitelerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269682-patojen-transferi-ve-uv-cnin-mikrobiyal-inaktivasyon-performansinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269682-patojen-transferi-ve-uv-cnin-mikrobiyal-inaktivasyon-performansinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269691-kefir-mikrobiyotasinin-belirlenmesi-ve-elde-edilecek-suslarla-uretilen
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269691-kefir-mikrobiyotasinin-belirlenmesi-ve-elde-edilecek-suslarla-uretilen
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269673-yogurt-uretiminde-kullanilabilecek-starter-kulturlerin-gelistirilmesi-ve-uygun
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269673-yogurt-uretiminde-kullanilabilecek-starter-kulturlerin-gelistirilmesi-ve-uygun
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269693-yogurt-uretiminde-sorun-olusturan-bakteriyofajlarin-izolasyonu-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269684-kalin-bagirsak-mikroflorasini-duzenlemek-ve-butirat-uretimini-artirmak-icin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269684-kalin-bagirsak-mikroflorasini-duzenlemek-ve-butirat-uretimini-artirmak-icin


18. Yenidoğan Feçesinden Elde Edilen İzolatların Probiyotik Özellik Karakterizasyonu Helicobacter pylori ve
Bazı Patojenlere Karşı Antagonistik Etkilerinin Belirlenmesi (2020 – 2023)
Muhammet Akif GÜLER, Bülent Albayrak, Bülent Çetin, Mustafa Kara, ALİ İŞLEK, Kadir Şerafettin Tekgündüz, Hacer
Meral Aktaş
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

19. Bazı Mikroorganizmalardan Naringinaz Enziminin Üretilmesi Saflaştırılması ve Enzimin Farklı
Konsantrasyonlarının Greyfurt Suyu ve Tozundaki Acılık Maddeleri Üzerine Etkisinin Araştırılması (2020
– 2023)
Memnune Şengül, ARZU ODUNKIRAN, Ömer İrfan Küfrevioğlu, Bülent Çetin, Arzu ÖZTÜRK KESEBİR
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

20. Ev Tipi Yoğurt Yapımında Kullanılabilecek Farklı Özelliklerdeki Yoğurt Mayalarının Satışa Sunulmak
Üzere Üretilmesi (2020)
Bülent Çetin, Haktan Aktaş
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · İptal Edildi · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

21. Farklı Peynirlerden İzole Edilen Laktik Asit Bakterilerinin Gama Amino Bütirik Asit (GABA) Üretme
Yeteneklerinin Belirlenmesi ve Seçilen Suşların Gaba ile Zenginleştirilmiş Beyaz Peynir Üretiminde
Kullanımı (2020 – 2021)
Elif Dağdemir, Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Devam Ediyor · TÜBİTAK · Türkiye

22. Erzurum Piyasasında Satışa Sunulan Çiğ Sütlerin Mikrobiyolojik Kalitelerinin Belirlenmesi ve İşletme
Sahiplerinin Bilgilendirilmesi (2019 – 2020)
Bülent Çetin, SEDA AVCI, Hacer Meral Aktaş, Haktan Aktaş
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

23. Satışa Sunulan Yeşil Yapraklı Bazı Sebzelerin Toplum Sağlığı Açısından Genel Mikrobiyolojik
Kalitelerinin Belirlenmesi Erzurum Örneği (2019 – 2020)
Bülent Çetin, YASİN ÖMER SARI, Hacer Meral Aktaş, Haktan Aktaş
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

24. Atatürk Üniversitesi Akademisyenlerinin Yabancı Dil Yeterliliklerinin Geliştirilmesi (2018 – 2020)
Ahmet Uğur Nalcıoğlu, Fatma Burcu Topu, Süheyla Elmas, Mehmet Cemal Adıgüzel, Mehmet KÖSE, Serap Ejder
Apay, Ceyhun Ozan, Elif Yağmur GÜR, Duygu ÖZSOY, Emine Kıyak, Semra Çiçek, Başak Hanedan, Nurinisa
Esenbuğa, İbrahim Selçuk ESİN, Ömer Koçak, Esin Kavuran, Ayşe Aydan Kara, Nazlı Hacıalioğlu, Seyfullah HIZARCI,
Neziha Karabulut ve 15 yazar daha
Proje · Ulusal · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

25. SÜRK KÜF MİKROFLORASININ VE MİKOTOKSİN OLUŞTURMA POTANSİYELLERİNİN İNCELENMESİ (2015 –
2019)
Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

26. Turşu fermantasyonunda kullanılabilecek laktik asit bakterilerinin belirlenmesi ve probiyotik turşu
üretimi için uygun suşların seçimi (2015 – 2017)
Songül Çakmakçı, Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/224151-yenidogan-fecesinden-elde-edilen-izolatlarin-probiyotik-ozellik-karakterizasyonu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/224151-yenidogan-fecesinden-elde-edilen-izolatlarin-probiyotik-ozellik-karakterizasyonu
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/69023-bazi-mikroorganizmalardan-naringinaz-enziminin-uretilmesi-saflastirilmasi-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/69023-bazi-mikroorganizmalardan-naringinaz-enziminin-uretilmesi-saflastirilmasi-ve
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269692-ev-tipi-yogurt-yapiminda-kullanilabilecek-farkli-ozelliklerdeki-yogurt
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269692-ev-tipi-yogurt-yapiminda-kullanilabilecek-farkli-ozelliklerdeki-yogurt
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269687-farkli-peynirlerden-izole-edilen-laktik-asit-bakterilerinin-gama-amino-butirik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269687-farkli-peynirlerden-izole-edilen-laktik-asit-bakterilerinin-gama-amino-butirik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269687-farkli-peynirlerden-izole-edilen-laktik-asit-bakterilerinin-gama-amino-butirik
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269685-erzurum-piyasasinda-satisa-sunulan-cig-sutlerin-mikrobiyolojik-kalitelerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269685-erzurum-piyasasinda-satisa-sunulan-cig-sutlerin-mikrobiyolojik-kalitelerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269681-satisa-sunulan-yesil-yaprakli-bazi-sebzelerin-toplum-sagligi-acisindan-genel
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269681-satisa-sunulan-yesil-yaprakli-bazi-sebzelerin-toplum-sagligi-acisindan-genel
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/29866-ataturk-universitesi-akademisyenlerinin-yabanci-dil-yeterliliklerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269668-surk-kuf-mikroflorasinin-ve-mikotoksin-olusturma-potansiyellerinin-incelenmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269677-tursu-fermantasyonunda-kullanilabilecek-laktik-asit-bakterilerinin-belirlenmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269677-tursu-fermantasyonunda-kullanilabilecek-laktik-asit-bakterilerinin-belirlenmesi


27. FARKLI SİRKE ÇEŞİTLERİ VE KONSANTRASYONLARININ SALATA BİLEŞENLERİNİN DEZENFEKSİYONUNDA
KULLANIM İMKANLARININ ARAŞTIRILMASI (2015 – 2016)
Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

28. PROBİYOTİK VE ANTİOKSİDAN ÖZELLİKLİ YOĞURT BAKTERİLERİNİN İZOLASYONU VE UYGUN SUŞLARLA
ÜRETİLEN YOĞURT ÖRNEKLERİNİN MİKROBİYOLOJİK VE FİZİKOKİMYASAL ÖZELLİKLERİNİN İNCELENMESİ
(2015 – 2018)
Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

29. ATADAYTAM MİKROBİYOLOJİ LABORATUVARLARI KURULUM VE DESTEK PROJESİ (2015 – 2016)
Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

30. Gıdalarda bozulmaya neden olan maya türlerinin tanımlanmasına yönelik kit geliştirilmesi (2014 – 2017)
Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

31. TURŞU FERMANTASYONUNDA KULLANILABİLECEK LAKTİK ASİT BAKTERİLERİNİN BELİRLENMESİ (2013 –
2014)
Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

32. Gıda kaynaklı patojen bakterilerin belirlenmesinde PMA/real-time PCR tekniğinin kullanım olanaklarının
araştırılması (2012 – 2014)
Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

33. GELENEKSEL OLARAK ÜRETİLEN ASMA YAPRAKLARININ MİKROFLORASININ BELİRLENMESİ (2011 – 2012)
Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

34. Seçilmiş Bazı Penicillium roqueforti Suşları ile Üretilen Küflü Civil Peynirde Depolama Süresince Gıda
Güvenliği ve Bazı Olgunlaşma Özelliklerinin Belirlenmesi (2011 – 2014)
Songül Çakmakçı, Bülent Çetin, Mustafa Gürses
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

35. GELENEKSEL OLARAK ÜRETİLEN TURŞULARDA MAYA MİKROFLORASININ BELİRLENMESİ (2011 – 2012)
Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Yürütücü · Tamamlandı · Atatürk Üniversitesi · Türkiye

36. Küflü Civil Peynir Üretimi İçin Bazı Küflerin İzolasyonu Tanımlanması Peynir Üretiminde Kullanılması ve
Üretilen Peynirlerin Karakterizasyonu (2008 – 2010)
Songül Çakmakçı, Mustafa Gürses, Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye

37. Geleneksel et ürünümüz olan sucuktan izole edilen fermantatif bakterilerin starter kültür olarak
kullanım potansiyelinin belirlenmesi (2008 – 2010)
Bülent Çetin
Proje · Ulusal · Rol: Araştırmacı · Tamamlandı · TÜBİTAK · Türkiye
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https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269689-farkli-sirke-cesitleri-ve-konsantrasyonlarinin-salata-bilesenlerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269689-farkli-sirke-cesitleri-ve-konsantrasyonlarinin-salata-bilesenlerinin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269683-probiyotik-ve-antioksidan-ozellikli-yogurt-bakterilerinin-izolasyonu-ve-uygun
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269683-probiyotik-ve-antioksidan-ozellikli-yogurt-bakterilerinin-izolasyonu-ve-uygun
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269672-atadaytam-mikrobiyoloji-laboratuvarlari-kurulum-ve-destek-projesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269678-gidalarda-bozulmaya-neden-olan-maya-turlerinin-tanimlanmasina-yonelik-kit
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269688-tursu-fermantasyonunda-kullanilabilecek-laktik-asit-bakterilerinin-belirlenmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269671-gida-kaynakli-patojen-bakterilerin-belirlenmesinde-pmareal-time-pcr-tekniginin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269671-gida-kaynakli-patojen-bakterilerin-belirlenmesinde-pmareal-time-pcr-tekniginin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269674-geleneksel-olarak-uretilen-asma-yapraklarinin-mikroflorasinin-belirlenmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269665-secilmis-bazi-penicillium-roqueforti-suslari-ile-uretilen-kuflu-civil-peynirde
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269665-secilmis-bazi-penicillium-roqueforti-suslari-ile-uretilen-kuflu-civil-peynirde
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269675-geleneksel-olarak-uretilen-tursularda-maya-mikroflorasinin-belirlenmesi
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269680-kuflu-civil-peynir-uretimi-icin-bazi-kuflerin-izolasyonu-tanimlanmasi-peynir
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269680-kuflu-civil-peynir-uretimi-icin-bazi-kuflerin-izolasyonu-tanimlanmasi-peynir
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269666-geleneksel-et-urunumuz-olan-sucuktan-izole-edilen-fermantatif-bakterilerin
https://akademik.atauni.edu.tr/projeler/269666-geleneksel-et-urunumuz-olan-sucuktan-izole-edilen-fermantatif-bakterilerin


Fikri Mülkiyet

1. YEREL İZOLATLARLA ÜRETİLMİŞ GELENEKSEL YOĞURT (2025)
Haktan Aktaş, Bülent Çetin
Patent

2. YEREL İZOLATLARLA ÜRETİLMIŞ PROBİYOTİK YOĞURT (2025)
Haktan Aktaş, Bülent Çetin
Patent

Yayınlar

Makaleler

1. Postbiotics in Dairy: A Comprehensive Review of Applications and Health Impacts (2026)
Yasemin Kaya, Haktan Aktaş, Hacer Meral Aktaş, Bayram Ürkek, Zeynep Gürbüz Kaçan, Esengül Çiftçi, Tuba Erkaya
Kotan, Mustafa Şengül, Bülent Çetin
Current Nutrition Reports, Cilt 15, Sayı 1 · DOI: 10.1007/s13668-026-00767-z
Derleme · Uluslararası

2. Post-Harvest UV-C Treatment of Microgreens for Inactivation of Salmonella enterica, Escherichia coli
O157:H7 and Listeria monocytogenes (2026)
Sefa Işık, Bülent Çetin, Juan Moreira, Zeynal Topalcengiz
Foods, Cilt 15, Sayı 6 · DOI: 10.3390/foods15060974
Tam Makale · Uluslararası

3. Technological evaluation of structurally distinct enzymatically synthesized α-glucans as functional
additives in breadmaking (2026)
Tekmile Cankurtaran-Kömürcü, Young-Bo Song, Sang-Ho Yoo, Bülent Çetin, Byung-Hoo Lee, Yunus E. Tunçil
Journal of Food Science and Technology · DOI: 10.1007/s13197-026-06773-x
Tam Makale · Uluslararası

4. Dissecting Probiotic Diversity in a Fermented Cheese: A Multivariate Approach to Strain
Characterisation and Safety (2026)
Haktan Aktaş, Bülent Çetin, Yusuf Esen
Journal Of Food Quality, Cilt 2026, Sayı 1 · DOI: 10.1155/jfq/2790500
Tam Makale · Uluslararası

5. Probiotic Characterization of Lactic Acid Bacteria Isolated from Traditional Pickles: A Functional and
Safety Assessment (2026)
Haktan Aktaş, Hacer Meral Aktaş, Melike Karaman, Bülent Çetin
Brazilian Archives of Biology and Technology, Cilt 69 · DOI: 10.1590/1678-4324-2026240325
Tam Makale · Uluslararası

6. Bridging Tradition and Innovation: A Systematic Review and Bibliometric Analysis of Turkish
Fermented Foods (2025)
Ozge Kahraman Ilikkan, Elif Seyma Bagdat, REMZİYE YILMAZ, Bülent Çetin, Ahmet Hilmi Çon, HÜSEYİN ERTEN,
MEHMET YEKTA GÖKSUNGUR, Ömer ŞİMŞEK
Foods, Cilt 14, Sayı 24 · DOI: 10.3390/foods14244324
Derleme · Uluslararası
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https://akademik.atauni.edu.tr/yayinlar/269591-bridging-tradition-and-innovation-a-systematic-review-and-bibliometric-analysis
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7. An investigation on probiotic properties, technological characteristics and safety evaluation of yoghurt
bacteria (2025)
Haktan Aktaş, Bülent Çetin
BIOLOGIA, Cilt 80, Sayı 10, ss. 2913–2925 · DOI: 10.1007/s11756-025-02032-0
Tam Makale · Uluslararası

8. Probiotic potential, safety assessment, and functional properties of lactic acid bacteria from camel
milk (2025)
Hafsa Ayat El Rahmane Mokhtari, Omar Hassaine, Bülent Çetin, Hacer Meral Aktaş
ENZYME AND MICROBIAL TECHNOLOGY, Cilt 189 · DOI: 10.1016/j.enzmictec.2025.110676
Tam Makale · Uluslararası

9. Chemical composition of hydrodistillated essential oil of Heracleum antasiaticum MANDEN (L.) and its
antimicrobial activity against food-borne microorganisms (2025)
Furkan Çoban, Bülent Çetin, Hakan Özer, Zehra Toktay, Beyzanur Erkmen, Hilal Angın, Ali Kandemir
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